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YBaxaeMbIu nokynaresnb!

Mo3gpaBnsiem Bac ¢ nokynkon annapara Melitta® CAFFEO®.

MbI pagbl NpyBETCTBOBATHL ELLEe OAHOMo rypmaHa kode 1 LeHUTens annapara
Melitta® CAFFEQ®.

HoBbIln BbicokokayecTBeHHbI annapaTt Melitta® CAFFEO® nogapuT Bam
MHOXECTBO He3abblBaeMblX MOMEHTOB 3a 4alleykon kodpe. Hacnagurtecb
BaWMMM NIOOUMbIMM KODEMHBIMM HanuTkamu u nobanymte ceds kode
C MpeKkpacHbIM BKYCOM. HecpaBHEHHbI BKyC obecnevmBaeT YCTPOMCTBO
NPUroToBIEHUS MoroYHoW neHbl Perfect Cappuccino, koTopoe no3BonsieT
rOTOBUTb BO3AYLUHYIO MOSIOYHYIO MEHY AN PasfnYHbIX KOPENHbIX HanmnTKOB,
a Takke [OBYXKaMepHbli KOHTelHep ans kodenHbix 3epeH Bean Select,
KOTOPbIV MO3BOMSIET BbIOMPATh ABaA Pa3HbIX COpTa KOENHbLIX 3EPEH.

[nsa obecneyeHns onMTenbLHOro cpoka cnyxowbl annaparta Melitta® CAFFEQO®
BHMMATENbHO MpoYMTaiTe [OaHHOE PYKOBOACTBO MO 3KCnnyatauum u
COXpaHuUTE ero B HaOEXHOM MecTe.

Ecnn Bam Heobxoamma gononHuTensHas MHopMaLms U y Bac BO3HUKIN
BOMPOChI, KacawLlmMecsa AaHHOIo nsaenuvsi, obpallantecb HENOCPEACTBEHHO
K HaMm wnu nocetuTe Hawy cTpaHuuy B cetn WHTepHeT no agpecy
www.melitta.ru.

Mbl Hageemcs, 4YTO Ball HOBbLIN KOGENHbLIN aBTOMAaT MPMHECET BaM MHOIO
pagoCTHbIX MOMEHTOB 3a YallKoln Kode.

Konnektus paspabotunkos Melitta® CAFFEO®

® Registered trademark of a company of the Melitta Group
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1 YKka3aHuAa no AaHHOMY PYKOBOACTBY MO
aKkcnnyartauuu

Ons nquueVl OpuVEeHTauun packponTe nepByro 1N NocnegH CTpaHuly pykoBoaCTBa
no akcnnyartaunn.

1.1 CumBoOnbl B TEKCTE PYKOBOACTBA NO 3KCNsyaTauum

CumMBoOnbI B AaHHOM pyKOBOACTBE MO aKCnyataunmn ykasblBakoT Ha cneu,mqamqecr(me
onacHoOCTW, BO3HMKatoLme npu obpaweHun ¢ annapatoM Melitta® CAFFEO® unu

YKa3blBalOT Ha NoJfie3Hble pekomMmeHaaumnn.
A MpepynpexaeHue!

TeKkCT ¢ TakuM CMMBOSIOM COAEPXKNT MHAOPMALMIO NO TEXHUKE 6e3onacHocTu 1
YKa3blBalOT Ha BO3MOXXHbl€ PUCKMN HECHACTHbIX Clly4aeB U Nofly4YeHUa TpaBM.

@ OcTtopoxHo!

TeKkCT ¢ TakMM CUMBOSIOM COAEPXKUT MHPOPMaLNIO O HEAOMYCTUMbIX
onepaunax n ykasbiBaeT Ha BO3MOXXHYH ONMaCHOCTb NOBpEeXAeHUA annaparta.

YkasaHue

TeKCTbl C TAKUM CUMBOJIOM coaepxxat OONOJIHUTENbHYIO NMOoJfie3Hyto
nHdopmauuto no obpatyeHuto ¢ annapatom Melitta® CAFFEO®.



1.2 Wcnonb3oBaHUe MO Ha3HA4YeHUIo

Annapat Melitta® CAFFEO® npeaHasHayeH UCKMYMTENbHO AN MPUrOTOBIEHUS

Kodpe 1 KodpeliHbIX HanMTKOB, AN HarpeBaHWs BoAbl, a Takke ANs noJorpesa
Morioka BHe annapara.

Vicnonb3oBaHme No Ha3Ha4YeHUo noapasymeBaet,

YTO nonb3oBaTesib BHMMaTerbHO npo4nTtan pykoBoaCTBO MO
aKcnnyartauuu, noHAmn ero n co6mo.qaeT npmeeneHHble B HEM YKa3aHusA,

YTO OH TaKke HeyKOCHUTENbHO cobmnodaeT ykasaHust No TeXHUKe
©e3onacHoCTY;

*  4TO OH ucnonb3yeT annapat Melitta® CAFFEO® B cooTBeTCTBUM

C 3KcrutyataunoOHHbIMU Tpe6OBaHMﬂMI/I, onncaHHbIMX B J@HHOM
pykoBoACTBE.

1.3 Wcnonb3oBaHWe He MO Ha3HA4YeHUIo

Vicnonb3oBaHMeM He No HasHa4YeHuto ABNsieTcs Ntoboe NpuMeHeHne annaparta
Melitta® CAFFEO®, oTnmyatoLleecs OT ONMCaHHOTO B JaHHOM PYKOBOACTBE MO

JKcnnyatauunn.
A MpepynpexaeHue!

B cnyyae ncnonb3oBaHMs He MO Ha3HAYEHWIO MOXHO MOMyYUTb TPaBMy Wiu
06Xe4vbcs ropsyert BO4OW Unm napom.

YkasaHue

MponssoaguTenb He HECET HMKAKOM OTBETCTBEHHOCTM 3a yu.Lep6, BO3HMKLUNIA
BCneacrTtBue NUCNosib3oBaHUA HE MO HAa3HaA4YeHUto.
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2 O6wme ykasaHusi No TexHUKe 6e3onacHOCTU

BHumartenbHo npquTaﬁTe AaHHble yKa3aHuA. B cny4ae HecobGnogeHus
AAaHHbIX yKa3aHm7| BO3HUKaeT onacHOCTb AJiA 340POBbA U (*)yHKLIMOHaﬂbHOFI
UcnpaBHOCTU annapara.

A MpeaynpexneHue!

—  YnakoBOYHble MaTtepuarbl U Mefikue Aetanu crieqyet XpaHuTb B
He[OoCTYMNHOM Ansi AeTel MecTe.

— Bce nuua, ncnonb3ywuimne OaHHbIN annapart, cCHavana goJKHbl U3y4nUTb
npuHUMNbI ero O6CJ'Iy)KI/IBaHI/IF| N O3HAKOMUTbCA C BO3MOXHbIMU
OMNacHOCTAMM.

— Hu B koem crnyyae He paspeLuanTe UCNONb30BaTh annapar AeTsM Unu
urpatb psfioM C HUM Ge3 NpucMoTpa.

— Annapat He npegHa3HayveH Ang UCMnosfb30BaHWS MLamm (BKJ'IPO‘-IaFI
,El,eTeVI) C OrpaHnYeHHbIMN PU3NYECKUMIU, CEHCOPHBIMU UITM MEHTANbHbIMU
BO3MOXHOCTAMMU, a TakKxKe nmuamu, He nverwmmMmmn gocTaTto4HOro
onbiTa n (VIJ'II/I) 3HaHui 6e3 NnpUCMOTpa CO CTOPOHbI OTBEYaoLero
3a ux 6esonacHocTb nNuua, KOTOpO€E AOTKHO PYKOBOOUTb UMK NpU
Mcnonb3oBaHUM annaparta.

— MCI'IOJ'IbSyVITe annapat TOJIbKO B UCnpaBHOM COCTOAHUN.

— Hwu B KOem crny4ae He nbiITanTecb CaMoCTOATENbHO OTPEMOHTUPOBATb
annapar. [Npn HeobxogMMOCTN peMoHTa obpallaiTeCh TOMBKO MO ropsven
NHUK KomnaHum Melitta®.

— He namensiite KOHCTPYKUMIO annaparta, ero KOMNoHeHTOB U BXOOALLUX B
KOMMIIEeKT I'IpVIHa,D.J'Ie)KHOCTeI?].

— Hwu B koem cniyyae He norpyxamnTe annapat B BOAY.
— Hw B k0em cnyyae He npukacanTech K ropsuMM NOBEPXHOCTAM annapara.
— Hwu B koem cny4yae He OTKpbIBaNTe annapaTt BO Bpems ero paboTbl.

— Takxe Tpe6yeTc9| cobnopatb YKa3aHua no TexHuke ©e3onacHocTy,
npeacTasneHHble Ha CreayoLLen cTpaHuue



zﬁ; MpeaynpexneHue!
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OTOT annapat npefgHa3HaveH Anst UCNoNb30BaHUS B AOMALLHEM
X035MCTBE M NofobHbIX chepax, HanprMMep: Ha KyXHAX Ansi COTPYAHUKOB
B Mara3uHax, oucax n Apyrmx KOMMepYeCknx NpeanpuaTusx; B
CeNnbCKOXO3SINCTBEHHbIX ycaabbax; KnMMeHTaMu B roCTUHMLAX, MOTENSAX U
APYr1x MecTax MpoXvBaHWs; B MaHCUOHaTax.

Takke HeobxoaMMo cobniogaTb ykasaHus no TexHuke 6e3onacHocTy,
npeacrtasneHHble B APYrnux rmaBax gaHHOro pykosoacTBa Mno
aKcnnyartauuu.
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OnucaHune annapara

3.1 OnucaHwue K pUcyHKy A
Howme
P MosicHeHue
pUcyHKa

1 MopnoH anst cbopa kanenb C NOACTABKOM NoA YaLlKvM U eMKOCTbIO
ANs ocTaTkoB Kodbe (BHYTPU)

2 YCTpPOWCTBO ANsi NPUroToBNeHUs MonoYHor neHbl Perfect Cappuccino

3 PesepByap ans Boabl

4 KHorka Bbibopa kpenocTtu kode @

S KHonka nogaun napa @

6 MepekntoyaTens BEHTUNA ANS Nodaqv napa v ropsyen sogbl

7 Oucnnen

8 [ByxkamepHbI KOHTerHep Anga koderHbix 3epeH Bean Select

9 lMepekngHoOM nepekntovaTenb KOHTENHepPa Ans KoenHbIX 3epeH
Bean Select

10 OTcek 4ns MonoToro Koge ¢ KpbILLKOW

11 Kronka «Bkn./Bbikm.» @

12 Perynatop konuyecTtsa koge

13 KHorka npuroToBreHnst ogHOM Yallku Kode

14 KHonka npurotoBneHns AByx Yallek kode

15 BbinyckHoe oTBEpPCTUE C pPEerynMpoBKO MO BbICOTE

16 MonnaBok MHAVKaLMW YPOBHSA BOAbI B

nopaoHe ans cbopa kanenb




3.2 OnucaHue pucyHka B
Homep MosicHeHne
puUcyHka
17 CeTteBoli kabenb
18 Bnok 3aBapvBaHusi u 3aBofckas Tabnuuka (Nog KoXyXom)
19 PerynaTtop ToHKOCTM nomona
20 CeTeBoM BbIKMOYaTENb

o
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3.3 [Oucnnen

CumBon | 3HayeHue UHoukaumsa | O6bACHeHMe/Tpe6oBaHue
Temnepatypa nogauu napa
S MapoBoii roput [OCTUrHyTa
% BEHTUMNb OTKp0171Te BEHTUIb
Muraet BeHTUnb OTKpbLIT
PesepByap ans
BBl roput 3anonHuTte pesepByap A BOAbI
KpblLlLka oTceka Ans MornoToro kode
Muraet
OTKpbITa
OTcek anga Mopaya monoToro koge
MOJ10TOro kode NPOUCXOAMNT NOCIe HaXaTusi KHOMKM
roput NPUrOTOBNEHNSA OAHON YalLLKM Kodhe
1 3epHO: HeKpenKkun
2 3epHa: cpedHen KpenocTn
roput P PeAHeEn kp
3 3epHa: Kpenkun
@ KpenocTb kode 4 3epHa: 04eHb KPEMnKui
3anonHnTe KOHTENHeEpP AN KohenHbIX
Muraet 3epeH; M1UraHue npekpallaeTcs nocne
cneayoLlen nogaym koge.
roput BbinonHute uncTky annaparta
Huctka BbINOmHSIeTCst BCTPOEHHast
Muraet
nporpaMma Y1cTku
OnopoxHuTe noaaoH anst cbopa
MNoppoH ans ropuT p O00H [ p
F c6opa kanernb Kanenb 1 eMKOCTb A1 OCTaTKoB Kode
|
Y 1 eMKOCTb Ans vnraer YctaHoBWTe NogaoH Ans cbopa
0CTaTKOB Kohe Kanernb M eMKOCTb 4151 OCTaTKOB Kode
BbinonHute yaanexHve Hakunu u3s
roput
Ypanenue annapara
Hakunu BbinonHsercs BcTpoeHHas
Muraet

nporpamMmMa gnd yoaneHma Hakmnu

10
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4 Hauyano akcnnyatauuu

[MNepen Havanom 3Kcnnyatauun BbiNONMHUTE ONUCaHHbIE HMXe onepaunn.

[Mocne BbINONHEHMS AaHHLIX OonNepauui annapar rotos k pabote. Nocne aToro
MOXHO HavaTb nNpuroToBssrieHne KO(be.

PeKomer,yeTc;l BbINIUTb ABe NepBble Yallkn KO(*)e nocre nepBoro BKr4YeHus
annapara.

4.1 YctaHoBKa

* YcTaHoBWTE annapaT Ha YCTOMYMBYIO, POBHYIO U CYXYH0 MOBEPXHOCTb.
OcrTaBbTe 3a30p npuMepHo B 10 cM [0 CTeHbI 1 40 APYrMX NPeaMeToB.

@ OcTopoxHo!

—  Hu B Koem cny4yae He yCTaHaBJ’IVIBaVITe annapart Ha ropadme noBepxHoCTn
MY B NOMELLEHNSAX C BbICOKOW BAAXXHOCTbIO BO3ayXxa.

— He nepeBo3unTe 1 He XpaHUTe annapaT B TPaHCMOPTHbIX CpeacTBax
MY MOMELLEHUAX C HA3KOW TemMnepaTypon, Tak Kak ocTaTku BoAbl
MOryT 3aMep3HYTb UM KOHAEHCUPOBATbLCH, YTO MOXET CTaTb NPUYMHOMN

nospexaeHust annapata. Cobntofaite ykasaHus, NpeacTaBlieHHbIe Ha
cTp. 39.

* EMKoCTb Anst ocTaTkoB kode yxKe HaxoauTes B noadoHe ans cbopa
kanenb. CneanTe 3a TeM, YToObl NOAAOH Ans cbopa kanenb Obin
3aBUWHYT [0 yrnopa B annapar.

YkasaHus

— CoxpaHuTe ynakoBoYHble MaTepuarbl, BKIoYas XeCTKUIA NeHonacT, Ans
TPaHCMOPTUPOBKM 1 Ha CryYalt BO3MOXHOIO BO3BpaTa, YToGbl UCKITHYUTb
BEPOATHOCTb NOBPEXAEHWUIA MPY TPAHCMOPTUPOBKE.

— Hanwnuue cnenos kode 1 Bogbl B annapaTte nepen nepBbiM BKIIHOYEHNEM
ABNAETCA HOPpMalibHbIM. OT0 06bACHAETCA TEM, YTO paﬁOTOCI’IOCOGHOCTb
annaparta npoBepdanacb Ha 3aBoje.
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4.2 TMopkniw4veHue

BcTaBbTe WTENcenbHY0 BUIKY CETEBOro kabensi B COOTBETCTBYIOLLYIO
pO3eTKYy.

A MpeaynpexneHue!

OnacHocTb noXxapa v nopaxeHus INeKTPpU4eCKUMM TOKOM npu
HenpaBuUJibHOM CceTeBOM HanpsaXxeHuu, HenpaBUJIbHOM NOAKITHOYEeHUMN,
noBpexaeHnn KOHTakKToB U ceTeBoro kabens

YbeanTechb B TOM, UTO CETEBOE HaMpsiXeHWe COOTBETCTBYET HaMPSHKEHUIO,
yKka3aHHOMY Ha 3aBofckol Tabnuyke annaparta. PrpmeHHas Tabnuuka
pacnonaraeTtcsl Ha NpaBoi CTOPOHE annapara nog Koxyxom (puc. B,

Ne 18)

Y6eonTtecb B TOM, UTO CETEBAsA PO3ETKa COOTBETCTBYET AENCTBYOLLUM
cTaHgapTtam no anekTpobesonacHocTu. B cnyyae comHeHun obpatuTtecs K
NpogeccrMoHanbHOMY 3NEKTPUKY.

Hun B Koem cny4ae He 1crnonb3ynTe NOBPEXAeHHbIN kabenb
(noBpexaeHHas M3onsAums, OroneHHble NpoBoaa).

B TeuyeHue rapaHTUNHOMO cpoka obpallanTech AN 3aMeHbl
NOBPEXAEHHOrO kKabens TOMbKO K NPOM3BOAMTENHO, @ MOC/e ero OKOHYaHUS
— TONMbKO K KBanMULUMPOBaHHbLIM crieLmanuctam.

4.3 3anonHeHue KOHTeWHepa Ans KohenHbIX 3epeH

Bnarogaps Hanuuuio AByXKaMepHOro KOHTeNHepa Ans KodenHbIx 3epeH Bean
Select MOXxHO NapannensHO MCNOMb30BaTh pasHble copTa kode. 3anonHnTe ogHy
Kamepy, HanpumMep, KohenHbIM1 3epHamMm A11s1 3CNPECCO, a APYry — KOENRHbIMU

3epHaMu [ns aMmepukaHo. MNepeknaHoON pelvar no3BonseT yaoGHO NepeknoyaTbes ¢

0OHOro copTta Ha Opyrow.

3anonHuTe KOHTENHep AN KodenHbIx 3epeH (puc. A, Ne 8) ceexnmum
KodenHbIMKU 3epHaMn. B kaxayto 13 AByx Kamep MOXHO 3acbinatb
MakcumMmym 135 rpamm KopemnHbIX 3epeH.

@ OcTopoxHo!

12

B koHTenHep ansa KoerHbIX 3epeH paspeLlaeTcs 3acbinaTb TOMbKO
KodpewnHble 3epHa.

Hwn B Koem cny4ae He 3acbinanTe B KOHTENHeEP AN1s KOeNHbIX 3epeH
MOMOTbIN Koghe, CyGNMMUPOBaHHbIE UMW KapaMenu3npoBaHHbIe
KopenHble 3epHa.



pblHar Ha COOTBETCTBYHOLLYH KaMepy.

A MpenynpexaeHue!

OnacHoCTb Ans nuu, He NepeHoCALNX KopenH.

Tak kak Hag, KoheMOJsIKOM Bceraa 0CTaeTcsl HEKOTOPOe KONMMYECTBO paHee
MCMONb30BaHHbIX 3ePEH, TO MPU NEPEKITIYEHNI Ha ApYroi copT Kodbe

oba copTa cMelumBatoTcs. MoaToMy Koe B NepBbIX ABYX Yallkax nocrne
nepeknioYeHns Ha 3epHa 6e3 kodhenHa MOXKET ellle codepaTb KopenH. To
€CTb KOhenH OTCYTCTBYET TOSIbKO B TPETbEN YallKe nocre nepeknoyeHus.

Yka3aHue

Ecnun nepeknaHoi pblyar BO Bpemsi Bapkv HaXoAUTCS B BEPTUKAIIbHOM
NonoXeHuW, nojaya 3epeH B KOPEMOIIKY He MPOM3BOAUTCS.

4.4 3anonHeHue pesepByapa Anf BoAbl

»  OTKMHbLTe BBepX KpblLKy pesepByapa Ans Boabl (puc. A, Ne 3) u

Bbibepute Tpebyemblii COPT KOENHbIX 3€PEH, YCTAHOBUB NEPEKNOHON

N3BNEKUTE pe3epByap AJ14 BOAbl U3 annaparta no HanpasrieHUo BBEPX.

* 3anonHute pesepByap BO4ONPOBOAHON BOAOW OO METKM Max. U
yCTaHOBMTE €ro B annapar.

4.5 T[lepBoe BKro4YeHue

Bopa u3 Bcex TpyGonpoBodoB annapaTa oTkaumBaeTcsi Ha 3aBoge, Nocrne 3Toro
B HUX HaxogMTcst Bo3ayXx. [103TOMy Mpy NEPBOM BKMTHOYEHUM 3aropaeTcsi CUMBON
BEHTUNS ¥ BO3AyX U3 annapaTa HeoGXoarMO yaanuTb Yepes BEHTUIb.
Bbinyck Bozgyxa Heobxoavm TonbKo Npy NepBOM BKMHOYEHWUW annapara, a Takke
€cn 13 Hero Gbina cnvTa Boaa v TpyGonpoBoabl 3anonHeHbI BO3AyXoM. CM.
COOTBETCTBYIOLLME YKa3aHus Ha cTp. 39.

e YctaHoBuUTe ceTeBoW Bolkntoyatens (puc. B, Ne 20) B nonoxeHue «I».

*  Haxmute kHonky «Bkn./Bbikm.» @ 4YTOObI BKNIOYNTL annapar.

— HauuHaet muratb @ kHonka «Bkr./Bbeikn.». NMpounssogntcst pasorpes
annapara.

Mocne pasorpeBa 3aropaeTcst CUMBOI BEHTUSSA .
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MocTtaBbTe kakyt-HNBOYOb eMKOCTb nog ycTporncteo Perfect Cappuccino
1 cMecTuTe TpyOKy Ans nogayy napa BHM3, YTOObI OHa OKa3anach Huxe
Kpas eMKOCTH.

[MocTaBbTe €MKOCTb NOA BbIMYCKHOE OTBEPCTUE.
MoBepHUTe nepekntoyatens BeHTUNS (puc. A, Ne 6) no Yyacosow
cTpernke, YTobbl OTKPbITb BEHTUIb.

— CumBon BeHTUNSs HaumMHaeT muraTtb. Boga crekaet B eMKoCTb noz
yctporctBoMm Perfect Cappuccino.

Mocne Toro kak nepecTaHeT BbiTeKaTb BOAA I CUMBOI BEHTUNS
3aropuTCs NOCTOSIHHBIM CBETOM, MOBEPHUTE NEpPeKIoYaTernb BEHTUMSA
NPOTMB 4YaCOBOW CTPENKU, YTOBbI 3aKPbITb BEHTUIb.

— Annapart BbINONMHAET aBTOMaTU4ECKyH0 NPOMbIBKY, BO BPEMS KOTOPOW U3
BbIMYCKHOrO OTBEPCTUSA BbITEKAET ropsyas Boga. 3aTtem 3aropaetcs KHorka
«Bkn./BbIkn.».

Annapart rotoB K paborTe.

4.6 HacTtponka kpenocTtu kode

[ns nepexoda mMexay YeTblpbMs BO3MOXHbIMU CTENEHAMU KPernocTu
Kode nocrnegoBaTenbHO HAXMManTe KHOMKY Kpenoctu kode @

— BbibpaHHas ycTaHoBKa oTobpaxkaeTcsi Ha gucniee npu NoMoLLyM CUMBOIOB
KOopenHbIX 3epeH @

Unpoukaums Kpenoctb kode

HeKpenkun

@ cpenHew kpenocTtun
(3aBoackas yctaHoBKa)

Takke MOXHO N3MEHATb apomaT kodhe nyTeM yCTaHOBKM TOHKOCTU
nomora. CM. COOTBETCTBYIOLLME yKa3aHus Ha CTp. 28.
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4.7 HacTtponka nony4yaemMoro KonmyecTtBa

[MoBepHuTe perynsaTtop konuvyecTtea kodpe (puc. A, Ne 12), ans ero
becctyneHyatoro nameHenunsa ot 30 go 220 mn (perynstop BneBo:
30 mn, perynsitop no ueHTpy: 125 mn, perynaTtop Bnpaso: 220 mn).

5 BknroyeHue u BbIKIIOYEeHUe

5.1 Bknio4eHue annapara
YcTtaHoBUTe ceTeBou BbikmoyaTterns (puc. B, Ne 20) B nonoxeHue «I».
— AnnapaTt HaxoguTcsl B pexume rotoBHocTu. KHonka «Bkn./BbIkm.» @

3aropaeTcd KpaCHbIM CBETOM.

lNocTtaBbTe COOTBETCTBYHOLLYO €MKOCTb Mo BbllMyCKHOE OTBEPCTUE.

HaxmuTe kHonKy «Bkn./Bbikn. @ 4TOGbI BKMIOYUTL annapar.

— KHonka «Bkn./Bbikn.» @ HayMHaeT muraTb. BeinonHseTcsa pasorpes
annapara.
Annapart BbINONHAET aBTOMAaTUYECKY0 NPOMbIBKY, BO BpEMS KOTOPOMN M3
BbIMYCKHOrO OTBEPCTUS BbITEKaeT ropsyasi Boga. [locne atoro 3aropaetcs
KHOMKa «Bkn./Bbikr.» @ a Ha gucnnee oTobpaxarTcs CUMBONbI
KOhenHbIX 3epeH @ Annapar roTtoB k pabore.

15



5.2 BbIknroyeHue annaparta
PeKOMeH,D,yeTCFl NOCTaBUTb EMKOCTb Mo BbIMYCKHOE OTBEPCTUE.

HaxmuTe kHonky «Bkn./Bbikn.» (0), 4ToBbl nepekniounTs annapar B
PEX1M roTOBHOCTH.

— Annapar BbIMOMHAET aBTOMaTUYeCKoe NPOMbIBKY KaHarna nogayu kode.
BapoyHas kamepa nepexomuT B NonoxeHne oxuaanus. KHonka «Bkn./
Bbiks.» @ rOPUT KPacHbIM CBETOM.

YctaHoBUTE ceTeBoW BblkntoyaTtesns (puc. B, Ne 20) B nonoxeHue «0»,
4TOObI MOMHOCTbLIO BBIKIOYMTL annapar.

YkasaHus

Mpn KaXxgom BKNOYEHUM annapaT BbINOSHAET ABTOMaTU4YECKYH NMPOMbIBKY.

Ecnn annapat HaxoauTcs B peXXmMmMe roTOBHOCTU, VICI'IOJ'Ib3yI7ITe ana ero
BbIKMIOYEHNS TONMBbKO CETEBOW BbIKMOYaTESb, TaK Kak B MIHOM cny4vae 6nok
3aBapuBaHNA MOXET HaxoaAnTbCA B HEBEPHOM MOJTOXKEHUN.

6  YcraHoBka domnbrpa gna Bogbl Melitta® Claris®

K annapary npunaraetcsa ¢unstp Ans sBoabl Melitta® Claris® gnsa ynanexHus n3 Bogbl
N3BECTU N ApPYruX BpeaHbIX BelecTB. PunsTp ycTaHaBNMBaeTCs B annapaTt TONbKo
nocre ero nepBoro BKi4eHUs. [1py ncnonb3oBaHn unbTpa MOXHO pexe
yOansaTb HAaKUMb, @ XXECTKOCTb BOAbI YCTAHOBUTL Ha YpoBeHb 1 (CM. ykasaHus Ha
cTp. 23). HapexHas 3awuta oT Hakvunu npoasieBaeT Cpok cryx0bl kopenHoro
aBTOoMaTa. HeobxoamMo perynsipHo 3ameHsATb OUNLTP AN BOAbI, HO HE NO34Hee
YeM Yepes ABa MecsiLa Nocre ero yCTaHOBKM.
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YcTaHOBUTE TEKYLLMIN MECSL, HA CUHEM KOfbLie, pacnofioXeHHOM B
BepXHew Yactu counetpa ans sogbl Melitta® Claris®. 31o nossonut
nerko onpeaenuTb, Koraa cnegyet 3aMeHnTb unbTp Ans Boasl Melitta®
Claris®.

Mepepn ycTaHOBKOW hunbTpa NOMOXMTE €ro HA HECKOSBbKO MUHYT B
CTakaH CO CBEXeW BO4OMPOBOAHOM BOOOMN.

OTKUHBTE BBEPX KPbILLKY pe3epByapa anis Bogbl (puc. A, Ne 3) n
N3BMNeKUTEe pesepByap A1 BOAbl U3 annaparta no HanpaeneHuo BBEPX.

Bbinente Bogy u3 pesepsyapa.
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*  OcTopoxHO BKpyTUTE OunbTp Ans Bogbl Melitta® Claris® npu nomolum
Krntoya Ha HKHEM KOHLe npuriaraeMoln NoXKW Ans koge B pe3bboBoe
OTBEPCTME B AHMLLE pe3epByapa Ans BOAbI.

» 3anonHnte pesepByap BO4ONPOBOAHOW BOAOW OO METKM Max. U
yCTaHOBMTE €ro B annapar.

* [locTaBbTe Kakyl-HUBYyab eMKoCTb noA yctponcTtso Perfect Cappuccino
1 cMecTuTe TpyOKy Ansi nogayy napa BHW3, YTOObI OHa Oka3anach Huxe
Kpasi eMKOCTH.

* [loBepHuTe nepekntodaTens BeHTUns (puc. A, Ne 6) no yacoson
cTpernke, YTobbl OTKPbITb BEHTUIb.

— Bopa crekaet B emkocTb nog yctpovicteoM Perfect Cappuccino.
Kak Tonbko 3aroputcsa cumBon pesepByapa 455 BoAbl , noBepHUTe

nepekn4yarternb BEHTUINA NPOTUB yacoBou CTpernku, 4TOObI 3aKpbITb
BEHTUIb.

— Annapar roToB k pa6ore.

Yka3aHue

dunetp ans Boabl Melitta® Claris® He gormkeH B Te4eHUe ArnTeNnbHOro
BPEMEHU HAXOAUTBLCS B CYXOM COCTOSIHMMW. [103TOMY peKOMEHAYETCSA XpaHUTb
punsTp Ans Boabl Melitta® Claris® B ctakaHe ¢ BogoW B XonoausbHYKe, ecrniu
UNLTP HE NCMONb3YETCH B TEYEHUE ANUTENIBHOTO BPEMEHM.
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7 MpuroroBrieHne acnpecco U amepukKkaHo

7.1 [puroTtoBneHue ogHOW YaLLKK 3CMNPECcCco uUnm
amepuKaHo

MpeaBapuTenbHbIe YCroOBUs: annapart rotoB K pabote (cm. ,,BknioyeHue

M BblKNntoYeHue“ Ha cTpaHuue 15). HacTtpoeHa HyxHas KpenocTb u
Konun4yecTBo kodpe (cM. cTp. 15). BbiGpaH HyXHbIN copT Kode B KOHTeNHepe
AnA KohenHbIX 3epeH.

MocTaBbTe COOTBETCTBYHOLLYH €MKOCTb NOoA BblMyCKHOE OTBEPCTUE.

HaxXmunte KHOMKY NpUroToBneHns oOgHOWN YaLluku Kode .
— 3anyckaeTcsi npouecc pa3mona v nogadu kode. lNogava aBTomaTmyecku
OCTaHaBMBaeTCd npu nosly4yeHnn 3agaHHoOro Konm4yecrtea KO(be.

[lns ocTaHOBKM nogayn Kodhe HaXXMUTE KHOMKY NPUrOTOBIIEHUS O4HOMN

yaLuku Kope .

7.2 [puroTtoBrneHue ABYX Yallek acnpecco unu Café
Créme

MpeaBapuTenbHbIe YCrOBUSA: annapar rotoB K pabote (cMm. ,,BknioyeHue

1 BblkntoyeHune“ Ha cTpaHuue 15). HacTpoeHa HyXHasa KpenocTb 1
Konun4yecTBo kodpe. BbIGpaH HyXHbIM cOpT kodhe B KOHTeHepe ANnsA KodenHbIX
3epeH.
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MocTaBbTe ABE COOTBETCTBYHOLLMX EMKOCTU PSAOM APYr C APYrom nof
BbIMYCKHOE OTBEpCTME.

HaxmunTte KHOMKY NMPUroToBrieHnA OByX Hallek KOd)e .

3anyckaeTca ABOMHOM npouecc pa3morna v nogaym kode. Nogava
aBTOMaTMYECKN OCTaHaBNMUBAETCS NPU NOMyYeHNW 3aaHHOT0 KONnyecTsa
Kodpe.

[nsi ocTaHOBKM NoAavn Kohe HaXMUTE KHOMKY MPUrOTOBIEHUS ABYX

valuek kode ().
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7.3 TpurotoBneHue 3KCMNpPecco Un amepuKkaHo 13
MoroTtoro kode

MpepBapuTenbHbIe YCNOBUSA: annapart rotoB K pabote (cm. ,,BknioyeHue m
BbIKITlOYeHMe" Ha cTpaHuue 15). HacTpoeHo HyXXHOe Konn4ecTBO Kodpe.

*  OTKpoWTe KpbILWKY oTCeka ang monotoro koge (puc.A, Ne 10).

— MwuraeT cumBoOsn oTceka Ars MOnoToro Koge .

e [lonoxuTe MakKCUMyM OAHY FIOXKKY CO CBEXWUM MOSIOTbIM KOhe B OTCEK
4ns MonoToro Kode.

@ OcTopoxHo!

— 3acbinanTte B OTCEK AJ1A MONOTOro Koge TONbKO MONOTLIN Kode.
PacTBopuMbI kodbe MOXET 3acopuTb BIOK 3aBapuBaHus.

— He 3acbinaiite Gonee ofHOM NOXKK (NpunaraeTcs K annaparty) MonoToro
Kodbe, Tak kak GorbLLee KONMYECTBO NepenonHUT B0k 3aBapuBaHust.

* 3akpouTe KpbILLKy OTCEKa And MOofoToro koge.

— 3aropaercsa CYMBOJ1 OTCEKa Afist MOMIOTOro Kodoe |[—%| 1 NoACBeTKa KHOMKM
MPUroTOBNEHVSA OOQHOM YaLlkn Kode .

MocTaBbTe COOTBETCTBYIOLLYIO €MKOCTb MOA BbINyCKHOE OTBEPCTME.

*  HaxmuTe KHOMKY NPUroTOBIIEHMS O4HOWM YallKn Kode .
— 3anyckaetcs nogada koce. OHa ocTaHaBnNMBaeTCA aBTOMATUYECKU NP
AOOCTUXXEeHUN 3aaHHOro KonmnyecTtea KOCbe.

[lns ocTaHoOBKM nogauyn KOCbe Ha>XMUTE KHOMKY NMPpUrotoBrieHNA oaHom

yalku Kope .
Yka3aHue

Ecnu B TeueHne 90 cekyHa nocrie oTKpbIBaHMS OTCEKa AN MOMoToro kode
He BbINOIHAETCA nogaya kodge, annapaT CHOBa NepeknoyaeTcsa Ha KogenHble
3epHa 1 BbiOpacbIBaeT MOMNOTLIN KOhe B EMKOCTb 41151 OCTaTKOB Kogoe, YTOObI
VCKITHOUNTb BEPOATHOCTb NEPEnoNnHeHMs 6roka 3aBapyBaHus.
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8 MpuroroBneHne MONOYHOMN NEHbI

MpeaBapuTenbHoe ycrnoBue: annapar rotoB k paborte (cMm. ,,BkntoyeHue n
BbIKNoYeHue“ Ha cTpaHuue 15).

YcTaHoBUTE EMKOCTb C MOMOKOM nop, ycTponcteo Perfect Cappuccino.
Mpocnegute 3a Tem, 4TOOLI BeHUYKK ycTponcTBa Perfect Cappuccino
ObIN NOrpy>keH B MOSIOKO.

3anonHsanTe eMKocTb He Gonee 4YeM Ha TPETb, TaK KaK npu
BCMEHMBaHNN 00BbEM MOJIOKa CUMbHO YyBENN4YMNBaAETCA.

HaxmunTte KHOMKY nogayu napa @

— KHonka nogauu napa @ Ha4yMHaeT MuraTb. BinonHseTcs pasorpes
annapara. Npu OCTWXEeHUN TemnepaTypbl 0Gpa3oBaHus Napa 3aropaercs
KHOMKa nodayv napa @ 1 CUMBOJ1 BEHTMUIS .

A MpeaynpexneHue!

OnacHOCTb OXora o ropsidyto TPpy6Ky Ans nogayv napa, ropsumm WraHr
ONs nogayv napa v ropsumii BeHYUK

Bo Bpems UCMonb30oBaHKs HY B KOEM Criydae He kacanTech TpyGKM Ans nogaym
napa, LnaHra Ans nogayun napa unu BeHunka ycrpoictea Perfect Cappuccino.
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MoBepHuTe nepekntoyatens BeHTUNs (puc. A, Ne 6) no yacosow
cTpernke, YTobbl OTKPbITb BEHTUSb.

— CumBon BeHTUNSA M KHOMKa noga4yu napa @ mMuratoT. BeHunk
BCMEHMBAET MOJSIOKO M OAHOBPEMEHHO HarpeBaeT ero. [ns nony4vyeHuna
Oornee Ka4eCTBEHHOW MeHbI nepemeLllanTe BEHYMK BO BpeEMS ee B30MBaHUSA
BBEPX N BHUS.

I'IoaepHMTe nepekn4yarernb BEHTUINA NPOTUB yacoBom CTpernku, YTOObI
3aKpbITb BEHTUITb N 3aKOH4YUTb BCNeHnBaHMe. O6bem Mornoka AoMmKeH

YBENMUYUTBLCA NPUMEPHO B iBa pa3a, a €MKOCTb O0JXHa OWYTUMO
HarpeTbcA.

HaxxmuTe kHonKy nogayu napa @ 4YTOObI MEPenTN N3 pexnma
reHepawumm napa B HopMarbHbI pabounii pexmm.
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e [logoxante, NoKa He OCTbIHET TDY6Ka And nogayu napa, u nocne

3TOro OTKPYTUTE TPYOKY AN Nofayn napa ¢ BEHYMKOM MPOTUB YacOoBOWA
cTpenku ot yctpowctea Perfect Cappuccino (puc. E).

* CHumuTe BeHuuk ycTpoicTtea Perfect Cappuccino ¢ Tpybku anga nogaym
napa, notaHyB ero BHu3 (puc. F).

* [pomoiite TpybKy nogaym napa v BEHYMK Nog NPOTOYHOW BOAON UMK B
NoCyAOMOEYHOWN MaLUnHE.

MpuKpyTMTE YnCTyIO0 TPYOKY ANs Nogaym napa ¢ BEHYMKOM MO 4YacoBOM
cTpernke k yctpounctBy Perfect Cappuccino go dgukcauuu.

YkasaHue

PEKOMeH}J,yETCﬂ MCnonb30BaTb XONOAHOE MOJIOKO C BbICOKMM coAepXXaHnem
Genka. Ons nony4vyeHuna XOPOLLEN MOMOYHOW NEHbI peLlatoLLee 3Ha4YeHne MeeT
He XXMPHOCTb MOJ10Ka, a coaepxXaHne B HEM Genka.
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9 HarpeBaHue Boabl

MpeaBapuTenbHoe ycrnoBue: annapar rotoB k paborte (cMm. ,,BkntoyeHue n
BbIKNoYeHue“ Ha cTpaHuue 15).

» [MognoxuTte candeTky noa yctponcTteo Perfect Cappuccino ons
BMUTbIBAHMS OCTATKOB BOAbI, KOTOPAs MOXET BbiTeKaTb U3 HEro.

* CHumunTe BeH4MK ycTponcTtea Perfect Cappuccino ¢ Tpybku ona nogaym
napa, noTsiHyB ero BHu3 (puc. F).

* YcTaHOBUTE EMKOCTb Mod TPYOKy Ans nogayn napa u nepeMecTuTe
TPyOKy BHM3 TakMM 06pa3oM, 4TOOblI OHa OKasarnacbh HUXe Kpasi
€MKOCTH.

* [loBepHuTe nepekntodaTens BeHTUNA (puc. A, Ne 6) no yacoson
cTpernke, YTobbl OTKPbITb BEHTUIb.

—  CunmBon BeHTUNSA Ha4YnHaeT MuraTtb. Fopﬂqaﬂ BOAa BbITEKAET N3 pr6KI/I
Ona nogayvu napa B eMKOCTb.

e [locne HanueaHus HY>XHOro Konn4yecTtea BOAbl NOBEPHUTE
nepekn4yarernb BEHTUNA NPOoTUB YyacoBou CTPEJIKH, YTOObI 3aKpbITb
BEHTUIb.

* [logoxaute, Noka pr6|<a an4d nogayu napa He OCTbIHET, 1 CHOBa
yCTaHOBUTE BEHYUNK CHU3Y Ha pr6Ky 0o ero CbMKcaLIMI/I.
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10 HacTtpouku cpyHKUMM

10.1 HacTtpo#Ka XecTKoCcTu BoAbl

MCHOJ‘IbSyﬁTe npunaraemyto TeCToBYHO MOJIOCKY, 4TOObI onpenennTb XXeCTKOCTb
BOAbl B panioHe 3KcnnyaTauun annaparta. Cobniopaite YKa3aHuA Ha ynakoBke

TECTOBOW NOMOCKN. 3aBOACKON HACTPOMKOW annapaTa siBMsSieTCA CTENEHb KECTKOCTU
4,

MpepnBapuTenbHoOe ycnoBue: annapaTt HaXogUTCA B PEXUMe FOTOBHOCTU (CM.
»,BKJTIOYeHME U BbIKNOYeHune “ Ha cTpaHuue 15).

YCTaHOBMWTE XEeCTKOCTb BOAbI AN COXPaHEHNS pa6OTOCI'IOCO6HOCTVI N Ka4yecTtBa
annapara:

*  Haxmute OAHOBPEMEHHO KHOMKY NMPUroTtoBrneHmnsa OAHOWM YaLUKn KOd)e

M KHOMKY noga4vu napa @, 4yTOObI Crnerka 3aroperiacb nNoacBeTKa
YeTbIpeX KHOMOK yrnpaBrieHnA.

*  Haxmute KHOMKY nogayun napa HeCKOJ1bKO pa3 @, 4YTOObI Bbl6paTb
OANH N3 YeTblipeX BO3MOXHbIX ypOBHeIZ XXEeCTKOCTWN BOAbI.

— KHonka nogayn napa @ 3aropaeTcd ApKMM CBETOM.
Bbl6paHHaﬂ YCTaHOBKa »XeCTKOCTM BOAbI 0T06pa>|<aeTc;| Ha gucnree c
NMOMOLLIbIO CUMBOSIOB KOGENHbIX 3ePEH @ cornacHo Tabnuue.

Onana3oH XapakTepucTuku °dH °f
XEeCTKOCTU BoAbl

Msrkas 0-7,2°dH 0-13°f

xa cpeansis 7.2-14°dH 13-25°f
XECTKas 14-21,2°dH 25-38°f
O4YeHb XecTKasi
(3aBopckas >21,2°dH >38°f

YyCTaHOBKa)

*  Haxmute kHonky «Bkn./Bbikm.» @ 4yTOObI NOATBEPAUTL BbIOPAHHYIO
YCTaHOBKY »KECTKOCTMU BOAbI.
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— B saBucumocTtum ot Bbl6paHHOl71 YCTaHOBKU Ha aucnnee mumraet ot 0 4HOro
[0 YeTbIPEX CMMBOSOB KOOENHbIX 3epeH @ AnnapaT cHOBa HaxoamuTcs B
pexmnmve rotoBHOCTU.

10.2 HacTtpoika aHeprocoeperaroLero pexmma

Annapat nocne nocrnegHen onepauym aBToMaTu4ecky nepeknoyaetcs (B
3aBMCUMOCTM OT HaCTPOWKM) B 9HeprocbeperaoLmin pexnm (Mpu 3TomMm OH
noTpebnsaeT 3HaYNTENbHO MEHbLLE SHEPTUUN, YEM B PEXMME FOTOBHOCTH).
[Monb3oBaTtenb MOXET HAaCTPOUTL PasnMYHbIe 3HAYEHUSA BPEMEHW, MO UCTEYEHUN
KOTOPOro annapart nepeknoyaeTcs B aHeprocoeperatowmii pexum. B kavectse
3aBOACKON yCTAHOBKM annapar HacTpoeH Ha 15 MuHyT

MpeaBapuTenbHoe ycrnoBue: annapart Haxo4UTCs B pPeXXMMe roTOBHOCTU (CM.
,»BKIloueHue 1 BbiknoveHne“ Ha ctpaHuue 15).

[lns HacTPOWKK aHeprocGeperaroLLEro PeXxuma BbiMoMHUTE CrieaytoLIme OencTBus:

*  Haxmute ogHOBPEMEHHO KHOMKY NPUrOTOBNEHNSA OQHOWN YallKku kKode

M KHOMKY noga4vu napa @, yTOObI Crnerka 3aropenacb nogceeTka
YeTblpeX KHOMOK ynpaBrieHnA.

* Heckonbko pa3 HakMuTe KHOTMKY Kpenoctu koge @ yTOObI BbIOPaTH
OZHY 13 YeTbIpex HacTPOoek BpeMEeHM TaiiMepa.

— KHonka kpenocTtu kode @ 3aropaetcsi APKUM CBETOM.
BbibpaHHas yctaHoBKa oTobpakaeTcsi Ha Aucnnee C MOMOLLbI CUMBOMOB
KOhenHbIX 3epeH @

Unpukaumsa Bpemsa

5 MUHYT

@ 15 MuHyT
(3aBopckas ycTtaHOBKa)

*  Haxmute kHonky «Bkn./Bbikr.» @ 4YTOObI NOATBEPANTL BblOpaHHOE
Bpemsi.
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— B saBucumocTtum ot Bbl6paHHOl7l YCTaHOBKU Ha aucnnee ana noarsepxneHnq
MUraeT OT OOQHOMO 40 YETbIPEX CUMBOSIOB KOGENHbIX 3EPEH @ Annapat
CHOBa HaxoguTCA B pexnmMme rotToBHOCTU.

Yka3aHue

HaxxaTne nobon KHOMKK BEOET K BbIXOAY annapaT u3 aHeprocbeperaroLero
pexwuma. Npu 3TOM BbINOMHAETCS onepauus, kotopas 3akpensieHa 3a
COOTBETCTBYHLLIEN HAXXaTOW KHOMKOWM (HanpumMep, NpurotTaBnmeaeTca kode),
ofHaKo aTan pas3orpesa annapaTa 3aHMMaeT HECKOMNbKO O0mbLLe BPEMEHN.

10.3 HacTtpoika pexxmma roToBHOCTU

Yepes gBa Yaca nocne BbINOSIHEHUSA NOCNeaHen onepaumm (B 3aBUCUMOCTHU

oT HaCTpOﬁKVI) annapaTt aBTOMaTu4eCKkn nepekrnvaeTca B peXXMm rotToBHOCTW.
[Monb3oBaTenb MOXET HACTPOUTb PasfnyHble 3HAYEHNSA BPEMEHU, NO UCTEYEHMM
KOTOPOro annapaT NepekoyaeTcsa B peXmMM roToBHOCTU. B kadecTBe 3aBoAcCKON
YCTaHOBKK annapaTt HaCcTpoeH Ha ABa 4Yaca

MpepnBapuTenbHoOe ycnoBue: annapaTt HaXogUTCA B PEXUMe FOTOBHOCTU (CM.
»,BKJTIOYEeHME U BbIKNOYeHUe“ Ha cTpaHuue 15).

[1ns HAacCTPOMKN pexnma roTOBHOCTU BbIMOSTHUTE cneaywouine nencreus:

*  Haxmute OAHOBPEMEHHO KHOMKY NMPUroTtoBrneHmnsa OAHOW YaLlKn Koq)e

M KHOMKY noga4vu napa @, 4yTOObI Crerka 3aroperiacb nNoacBeTKa
YeTbIpeX KHOMOK yrnpaBrieHnA.

e Heckonbko pa3 HaXMNUTE KHOMKY NMPUroToBreHna OByX Yallek KOd)e ,
ana Bbl60pa oaHom 13 YeTblpex HaCTpoeK BpeMeHn TaVlmepa.

— KHonka npurotoBneHns AByx Yaluek kode 3aropaeTtcs ApKMM CBETOM.
BbibpaHHas ycTaHoBKa oTobpaxkaeTcsi Ha Aucnnee ¢ MOMOLLbI CUMBOMOB
KOohenHbIX 3epeH @
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NHpukauusa Bpewms

1 yvac

(3aBopckas ycTaHOBKa)

*  Haxmute kHoNKy «Bkn./Bbikm.» @ 4TOObI MOATBEPANTL BblOpaHHOE
Bpems.

— B 3aBMCMMOCTM OT BbIOpaHHOW YCTaHOBKW Ha Aucnnee Ang noarBepXxaeHus
MUraeT OT OAHOrO A0 YeTbIpeX CUMBOIMOB KO(PenHbIX 3epeH @ Annapar
CHOBa HaxXoAUTCS B PEXUME FOTOBHOCTU.

YkasaHue

B pexxume roToBHOCTM annapat noTpebnsieT 3Ha4YMTerbHO MeHbLUE SHEPTUN.
TeM He MeHee, pekOMeHYeTCs OTKIoYaThb anmnapaTt ¢ NMOMOLLb0 CETEBOIO
BbIKNtO4aTENs, ecnv oH He ByaeT UCNoNb30BaThCs B TEYEHME ANUTENBHOIO
BpEeMEHM (Hanpumep, Ha HOYb).

10.4 Hacrtpowka Temnepatypbl NPUroToBreHUs

B kauyecTBe 3aBOACKOM HACTPOMKM TemnepaTypa NpUroToBIEeHNs1 yCTaHOBMNEHA Ha
ypoBeHb 2 (cpeanuii [ 6 6 |).

MpeaBapuTenbHoe ycroBue: annapart HaxoAUTCs B peXXMMe roTOBHOCTH (CM.
»,BKIlOYeHne u BbIKIoveHne“ Ha ctpaHuue 15).

[na HacTpoMKM TemnepaTypbl NPUrOTOBIEHNS BbINOMNHUTE criedytolume AeiCTBUS:

*  Haxmute ogHOBPEMEHHO KHOMKY NPUrOoTOBNEHNSA OOHOWN Yallku kKode

M KHOMKY noga4vu napa @, yTOObI Crnerka 3aropenacb nogceeTka
YeTblpeX KHOMOK ynpaBlieHnA.

*  HaXmute KHOMKY NpUroToBNEHNs OOHON Yallkn Kode , YTOGI
BbIGpaTb OAHY U3 TPexX AOCTYMNHbIX HACTPOEK TemrnepaTypbl
MPUrOTOBIEHMA.
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— KHoMKa npuroToBneHns ogHoM Yallukm koge 3aropaeTtcd ApKUM CBETOM.

— BbibpaHHas yctaHoBKa oTobpaxkaeTcsi Ha Aucnnee ¢ NOMOLLbIO CUMBOMOB
KOenHbIX 3epeH @

Wupukauma TemnepaTypa NpUroToBrieHNsA

@ HM3Kas
Iﬂl cpenHsas

(3aBoackas ycTtaHoBKa)

HaxmuTe kHomKy «Bkn./BbIki.» @ YTOObI NOATBEPANTL BbiOPaHHY0
TeMnepaTypy NpuUroToBneHus.

— B 3aBucumocTtum ot Bbl6paHHOl7I YCTaHOBKM Ha aucnnee muraet ot ogHoro oo

TPex CUMBOSIOB KOPENHbIX 3epeH @ AnnapaT cHOBa HaxoAmMTCs B pexume
FOTOBHOCTW.

10.5 COpoc HacTpoek annapara Ha 3aBOACKUEe YCTaHOBKMU

MpepBapuTenbHoOe ycnoBue: annapat HaXogUTCA B PEXUMe FOTOBHOCTU (CM.
»,BKIIOYeHUe U BbIKNioYyeHue“ Ha cTpaHuue 15).

BbIkntounTe annapat npu NOMOLLM CETEBOIO BbIKMHOYaTENs.
MopgoxanTe, Noka He NoracHeT KpacHbIN MHAMKATOP B KHOMke «Bkn./

Bbikn.» @

HaxMmuTe 0HOBPEMEHHO KHOMKY KperocTy kode (#) 1 KHomKy
MPUrOTOBNEHNS [ByX yallek kode ().

O.CIHOBpeMeHHO BKIMKOYMUTE annapart npun noMmoLln ceteBoro
BblIKIto4arens.

— Bce HacTpoiku Bo3BpaLLaoTCs K 3aBOACKMM YCTaHOBKaM.
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0O630p 3aBOACKUX YCTAaHOBOK:

HacTtpouka cyHkumnmn 3aBopackas ycTaHOBKa
KpenocTtb kodhe cpenHewn KpenocTn
XecTkocTb BoAbI YKECTKOCTb BoAbl 4
OHeprocbeperaoLLuii pexnm 15 MunyT [ 69 @ |
P&k M roTOBHOCTY 2vaca@ @]
Temnepatypa NpuUrotToBneHusi cpenHss @

10.6 HacTtpoWka TOHKOCTU Nomorna

OnTvmanbHas TOHKOCTb MOMosIa HacTpavBaeTcs Ha 3aBoge. [oatomy
peKkoMeHOyeTCS BbINOMHUTL CTUPOBKY NpumepHo Yepes 1000 umknos
NPUroToBneHns koge (MPYMepPHO Yepe3 OAUH rof).

TOHKOCTb MOMONa MOXHO HacTpamBaTb TOMbLKO NpU pa601'a|ou.|,el7| Kodhemornke.
I'IoaTomy HacTpauBanTe TOHKOCTb NoOMona Cpasy Xe nocrne Ha4ana nogadun Kodpe.

Ecnn apomat kode HeJoCTaTO4HO MHTEHCKBEH, PEKOMEHYETCSl YCTaHOBUTb
BbICOKYHO TOHKOCTb MoMora.

* YctaHoBuTe pblyar (puc. B, Ne 19) B 0gHO 13 Tpex NonoxeHui
(ecnv cMOTpETb € 3agHeN CTOPOHbI annapara).

MonoxeHue pbiyara ToHkocTb Nomona
cnesa TOHKas
no LeHTpY cpeaHsis
cnpasa KpynHas
(3aBoackas ycTaHOBKa)
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11 Yxop n obcnyxuBaHue

11.1 OOwasa yucTKa

MpoTpuTe annapat CHapyXun MSArkom, BNa)HOW TKaHbo 1 0ObIYHbIM
CPeOCTBOM AN151 MbITbsi MOCYAbI.

PerynspHo onopoXHsinTe n npoMbiBaniTe NogaoH Ans coopa He
nosgHee nosieneHus nonnaeka (puc. A, Ne 16) B nogctaBke noa Yaiuku.

PerynapHoO BbINOMHAWTE YMCTKY EMKOCTU AN OCTaTKOB Kode,
HanpuMep, B NOCY4OMOEYHON MaLUUHE.
@ OcTopoxHo!

He ncnonb3ynte abpasvBHble candgeTku, ryoku nnm YncTsawme cpeacrTsa,
Tak Kak 3TO MOXET NPUBECTU K NOBPEXAEHMIO MOBEPXHOCTM annapara.

He moliTe nogaoH Ans cbopa kanens B NOCYAOMOEYHOW MalLMHE, Tak Kak
3TO MOXET NPUBECTM K ero aecbopmaLuu.

11.2 Yuctka yctpomnctaa Perfect Cappuccino

Moanoxwute candeTky noa yctponcTteo Perfect Cappuccino gns
BNUTbIBAHUS OCTaTKOB BOAbI, KOTOPasi MOXET BblTEKaTb U3 HETO.

OTkpyTuTe Tpyb6KY ANa Nnogaym napa ¢ BeH4YMKOM OT ycTponcTtea Perfect
Cappuccino npoTnB YacoBow cTpenku (puc. E).

CHumuTe BeHuuk ycTpoincTsa Perfect Cappuccino ¢ Tpybku ons nogayn
napa, noTsiHyB ero BHu3 (puc. F).

MpomowTe TpyOKy nogaym napa v BEHYMK Nog NPOTOYHOW BOOAOW UIN B
NOCyAOMOEYHOW MaLUUHE.

CHoBa yCcTaHOBUTE BEHYMK CHU3Y Ha TPyOKy Ans nogaym napa o ero
dukcauum.

MpuKpyTMTE YNCTYyIO TPYOKY ANs Nogaym napa ¢ BEHYMKOM MO YacoBOW
cTpernke k yctpounctay Perfect Cappuccino o gukcauuum.

29



Yka3aHue

Mpu yacTon mMonke B NOCYAOMOEYHOW MaLLUMHE MOXET NPON30NTH Nerkoe
M3MEHeHMe LBeTa eMKOCTU Ansl OcTaTkoB Kodhe 1 ycTpowncTea Perfect
Cappuccino.

11.3 Yuctka 6noka s3aBapuBaHus

MpeaBapuTenbHoOe ycroBue: annapart HaxogUTCs B PeXXMMe FroTOBHOCTU (CM.
,»BKIlouYeHue 1 BbikntoveHne Ha cTtpaHuue 15).

Yka3aHue

[na onTumanbHOM 3alLMThl annapaTta pekoMeHayeTcs pas B Hegento
NnpoMbIBaTb Onok 3aBapuBaHus nog NpoTOYHOW BOAOW.

YctaHoBUTE ceTeBoW Bbikntoyatens (puc. B, Ne 20) B nonoxeHve «0»,
4YTOObI NOMHOCTBIO BbIKMOYNTL annapar.

Bo3bMuTECH 3a BbIEMKY Ha NpaBoW CTOpoHe annapara (puc. B, Ne 18)
N COBUHBLTE KOXYX BNpago.

HaxxmuTe 1 yoepxvBarnite HaxaTomn KpacHyo KHOMKY Ha py4ke 6rioka
3aBapuBaHus (puc. H) n noBepHuTe pydky No 4acoBOW CTperke Ao
yrnopa (npuMepHo Ha 75°).

M3Bneknte 6nok 3aBapunBaHNA 3a Py4Ky U3 annapara.

bnok 3aBapuBaHnA O0IMKeH HaxognuTbCA B NCXOAHOM COCTOAHUN (He
nepemeu.l,ame n He Bpau.l,a|7|Te KOMMOHEHTbI brioka SaBapMBaHVIFI).

TwaTenbHO NpoMounTe BOK 3aBapuBaHUS NOA MPOTOYHOM BOOOW CO
BCEX CTOPOH, He pa3bupasi ero. Obpatmute ocoboe BHUMaHME Ha TO,
4YTOObI Ha NpeaCcTaBneHHbIX Ha puc. J MOBEPXHOCTSIX He BbINo OCTaTKoB
Kodpe.

@ OcTopoxHo!

SanpemaeTCH BbIMOSTHATb YNCTKY onoka 3aBapuBaHuAa B I'IOCMCI,OMOGHHOVI
MallnHe.
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CHoBa yCTaHOBUTE 6nok 3aBapunBaHNA B annapart n NOBEPHUTE PYYKY

onoka 3aBapuBaHnA NpoTue YacoBom CTpersiki 40 ynopa, 4YTOObI
3a6J'IOKl/IpOBaTb ero.

YcTaHoBWTE ABa hrKcaTopa KoXyxa c3aay B annapaT U nepemectute
KOXYX BMeBO [0 ero pukcaumm.

YcTtaHoBUTE ceTeBoM BbikmtodaTtens (puc. B, Ne 20) B nonoxeHue «I».

AnnapaT CHOBa HaxoauTCA B peXnme rotoBHOCTW.
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11.4 BcTpoeHHasi nporpamMmma YMCTKU

BcTpoeHHas nporpamma YACTKM NpeaHasHadeHa ans yaaneHust 3arpsisHeHui

1 OCTaTKOB KO(hENHOro Macna, KoTopble HEBO3MOXHO yaanuTb BpyyHyto. Ee
BbIMOJTHEHME 3aHMMAaET 0Kono 15 MUHYT. Bo Bpemsi BCero npouecca MuraeT CUMBOI
YUCTKM .

[ns [oCTKeHWA ONTUManbHbIX PE3yNbsTaToOB YUCTKU peKoMeHAyeTCcs cHavYana
o4ncTuTb Bnok 3aBapusaHus (cm. cTp. 30).

MpepBapuTenbHoe ycroBue: annapart HaxoQUTCs B peXXMMe roTOBHOCTU
(cm. ,,BknioyeHue u BbiknoyeHne“ Ha cTpaHuue 15).

@ OcTopoxHo!

—  3anyckante BCTPOEHHYI MPOrpaMmy YMCTKU Kaxkable 2 Mecsila unu nocrne
npurotoBneHns 200 yaluek Kode, HO He NO3Xe, YEM 3aropuTCA CMMBO
YNCTKM Ha gucnnee.

—  Wcnonbayinte Tonbko YncTswme Tabnetku komnanum Melitta® gns
KO(PEeNHbIX aBTOMATOB. ATU YMCTALLME TabneTkn paspaboTaHbl
cneunansHo ans annapara Melitta® CAFFEQ®. B criyyae npumeHeHust
OPYIMX YUCTALMX CPeacTB BO3MOXHO NMOBPEXAEHNE annapaTa.

BbinonHute BCTPOEHHYIO NporpamMmmy YUCTKKU cregyrwmnm 06paaoM:

1 WsBenekute (Npu Hanuuum) dounstp ansa soabl Melitta® Claris® us
pesepByapa ans ol (CM. cTp. 16).

2 Haxmute ofHOBPEMEHHO KHOMKY MPUroTOBNEHNSA O4HON Yallku kode

@ N KHOMKY «BKm./BbIKn.» @ N yoepXuBanTe ux HaxkaTbiMM OKOJSO
Tpex cekyH,.

— MwuraeTt cuMBOM YUCTKN .
3aropaeTtca cumBon nogaoHa aAng cbopa kanenb .
3 OnopoxHuTe NogaoH ans cbopa Kanernb 1 eMKOCTb AN OCTaTKOB
Kodpe.

4 YcTtaHoBMTE NOAAOH ANns cOopa Kanernb 6e3 eMKOCTU ANns OCTaTKoB
KOCbe M NMOCTaBbTe eMKOCTb A1 OCTaTKOB KOCbe nop BbIMNyCKHOE
oTBepCTHE.
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Atan 1

Bo Bpems aTana 1 Ha gucnnee oTobpaxaeTcs oavH CUMBOST KOheriHOro 3epHa @

— CHavana BbINONHSAETCS ABa aBTOMATMYECKUX LIMKa NPOMbIBKU.
[opuT cMmBOn oTceka Ans MOnoToro koge . .

OTKponTe KpbILLKY OTCeKa AJ1s MOoToro Kode.

— Mwuraet cumBon oTceka Ans MofioToro kode .

MonoxuTe unctawyto Tabnetky (puc. G) B OTCek Ayt MOroToro Kode,
nocre 4ero 3aKponTe KPbILLIKY.

— 3aropaeTcsi CMMBOI1 pe3epByapa Aflsl BoAbl .

— OTan 1 3aBepLUeH.

dTan 2

Bo Bielvm aTana 2 Ha gucnnee otobpaxaeTca ABa CMMBOA KOENHbIX 3epeH

7

OTKpoWTe KpbIWKY pe3epByapa Ans sogbl (puc. A, Ne 3) n ussnekute
€ro 13 annapara rno HanpaerneHuio BBepXx. 3anosiHuTe pesepsyap
CBexell BooonpoBOAHONM BOAON A0 METKM Max. U CHOBa yCTaHOBUTE €ro.

— 3aropaeT09| KHOMKa noga4un napa @

— QOTan 2 3aBepLueH.

dtan 3

Bo BieMﬂ aTana 3 Ha gucnnee oTobpaxaeTcs TPM CUMBONA KOPENHBIX 3ePeH

8

Haxxmunte kHOMKy nogayv napa @
— 3anyckaeTcsi BCTPOEHHas nporpamma YicTku. Jta npoueavpa Anmres
okono 10 MyHYT. 3aTeM 3aropaeTcs KHOMKa nogadu napa @

OI'IOpO)KHVITe €MKOCTb AJ14 OCTaTKOB KO(be M CHOBa yCTaHOBUTE €€ noa
BbIMyCKHOE OTBEpPCTHE.

10 HaxmuTe kHONKy nogaym napa @
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— OTan 3 3aBepLUeH.

dtan 4

Bo Bielvm aTana 4 Ha guncnnee otobpaxaeTcs YeTblipe CMMBONA KOENHbIX 3epeH

— [Mpogomxaercs BbINOMHEHWE BCTPOEHHOM NporpaMmmbl YUCTKU. ITa
npoueaypa 3aHMmaeT okono 5 MuHyT. Boga u3 BbiNyCKHOro OTBEPCTUSA 1
BHYTPM annaparta cTekaeT B noaaoH Ans cbopa kanenb. 3aTem 3aropaetcs
cMMBON nogdoHa ans cbopa kanens .

11 OnopoxHuTe nogaoH ans cbopa kanenb U eMKOCTb AN OCTaTKoB
Kodbe, nocre Yero CHoBa YCTaHOBUTE UX.

— [locne kopoTkon ha3bl pa3orpesa 3aropaeTcs kHonka «Bkn./Bbikn.» @
. 3aropatoTcs KHOMKM ynpaBreHns, Ha avcnnee otobpaxakTcs CUMBOSbI
KOenHbIX 3epeH @ Annapar roTtoB k pabore.

YkasaHue

ECnn BO BpEMs! YNCTKM 3aropaeTcsi CUMBON BEHTUNS | ¥Y:
— YcTtaHoBuWTE KakKy-HUbyab eMKocTb nofd yctponcTteo Perfect Cappuccino

1 NOBEpHUTE nepekntodaTens BeHTuns (puc. A, Ne 6) no yacoBon cTperike,
4YTOObI OTKPbITL BEHTUb.

—  CumBOn BEHTUNA Ha4ynHaeT Muratb.

— [locne ToOro Kak CMMBOS BEHTUMSA 3aropunTcd NoCToOAHHbIM CBETOM,

NoBepPHUTE NepekntoYaTenb NPOTUB YacOBOW CTPESKK, YTOObI 3aKpPbITb
BEHTUIb.

— [lpopomxaercs BbINONHEHWE BCTPOEHHON NPOrpammMbl YACTKM.
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11.5 BcTpoeHHasi nporpamma Ans yaaneHusi Hakmnm

BcTpoeHHas nporpamma Ans yaaneHust Hakunu yaansieT U3BeCTKOBbIE OTIOXKEHUS
BHYTpM annaparta. Ee BbinonHeHne 3aHMMaeT okorno 15 MyHyT. Bo Bpems Bcel
npoueaypbl MUraeT CYUMBOI YAANEHUS HAaKWUMK @

MpepnBapuTenbHoe ycrnoBue: annapat HaxogUTCA B PeXXUMe FOTOBHOCTU
(cm. ,,BknroyeHue u BbIKNoYeHMe“ Ha cTpaHuue 15).

@ OcTopoxHo!

— Bbinonnante BCTPOEHHYIO NporpaMmy Ana yaaneHua Hakunm Kaxable 1pu
Mecaua 1nnu npu noasrneHnn cumeona yganeHua Hakmnm Ha aucnnee.

—  Wcnone3aywTte Tonbko cpeactso Ans yaaneHus Hakunu Melitta® ANTI CALC
Espresso Machines. 3To cpeacTBo npegHasHayeHo cneLlmansHoO Ans
annapata Melitta® CAFFEQ®.

— Hu B KOeMm crnyyae He UCMOMb3yITe YKCYC UNW Apyrve CPpeacTsa Ans
yaaneHus Hakunu.

BbInonHUTE BCTPOEHHYO NporpaMMy Afs yaaneHns Hakunu cnegyowmm obpasom:

1 Mepea yoaneHnem Hakunu ussnekute dounstp ans soapl Melitta®
Claris® (npu ero Hannumm) U3 pesepsyapa Ans Boabl (CM. cTp. 16).

2 Haxmute OAHOBPEMEHHO KHOMKY NMPUroToBeHNA OBYX Hallek KOCbe

N KHOMKY «BKn./BbIkn.» @ Y yOoepXvBanTe UX HaxkaTbIMU OKOIO TPex
CEKyHZ.

— 3aropaeTtcsi CUMBOJ yaaneHus Hakunm 1 cUMBON noaaoHa ans céopa

Kanerb .

OTan 1

Bo Bpems aTana 1 Ha gucnnee oTobpaxaeTcst CUMBOI OAHOIO KOMENHOIO 3epHa

3 OnopoxHuTe nogaoH Ans cbopa kanerb U eMKOCTb 4S9 OCTaTKOB
Kodpe.

4 YcTtaHoBWTE NOAOOH Ansi cOopa kanenb 6e3 eMKOCTM 41151 OCTaTKOB
Kodpe, a aTy eMKOCTb ycTaHoBuTe nop yctporcteo Perfect Cappuccino.

— 3aropaeTc9| CMMBOJ1 pe3epByapa A4 BoAbl .
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5 OkuHbTE BBEPX KPbILWKY pe3epByapa Ans Bogpbl (puc. A, Ne 3),
U3BIEKUTE €ro Mo HanpaBfeHUo BBEPX M3 annapaTa v NMosfiHOCTbIo
OMOPOXKHUTE.

6 [loGaBbTe cpeacTBO ANSA yaaneHus Hakunm (Hanpumep, Xnakoe
cpeacteo Melitta® ANTI CALC Espresso Machines) B pesepsyap ansi
BOAbI COIMacHO yKasaHusiM Ha ynakoBKe.

A MpeaynpexneHue!

OnacHOCTb pa3gpaKeHUsi KOXXU CpeaCcTBOM ANA yAaneHUA Hakunu
CobrnitoganTe ykasaHusl Mo TeXHMKe 6e30nacHOCTU 1 cBeaeHus 00
MCronb3yeMoM Konm4yecTBe, NpeacTaBreHHble Ha ynakoBke cpeacTsa Aansi

y,qanequ HaKuUnu.
7 CHoBa ycTaHOBMWTE pe3epByap 4118 BoAbl HA ero MecTo.
8 Haxmute kHOMKy nogayn napa @

— OTan 1 3aBepLUeH.

Ortan 2
Bo Bielvm aTana 2 Ha aucnrnee otobpaxaeTcsa ABa CMMBONA KOENHbIX 3epeH

— 3anyCKaeTc;| BCTPOEHHaaA nporpamMma ana yganeHna Hakmnu. Boga BHYTPU

annapaTa cTekaeT B MoAAoH ANnsi cbopa kanens. 3Ta npoueaypa 3aHumaeT
okono 10 MUHYT.

3arteMm 3aropaeTcs CUMBOS BEHTUNS .

9 CHumunTe BeHuuk yctpoictea Perfect Cappuccino ¢ Tpybku anga nogaym
napa, noTsHyB ero BHu3 (puc. F).

10 MoeephuTe ycTporictBo Perfect Cappuccino Takum ob6pasom, 4ToObl

TpyOKka a4ns nogayv napa Obina HanpaeneHa B EMKOCTb 41151 OCTaTKOB
Kodpe.

A MpepynpexaeHue!

OnacHocTb oxora o ropa4vyro pr6Ky ANA nogayv napa unm o ropssumn
BeH4YUK

Hwu B koem cnyyae He npvkacanTech k Tpybke Ans nogadn napa uUnm K BEHYUKY
yctponctsa Perfect Cappuccino Bo Bpemsi nogayuun ropsiyein Bogbl.
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11 lNoBepHuTE NepekntoyaTens BeHTUns (puc. A, Ne 6) no yacoBson
cTpernke, YTobbl OTKPbITb BEHTUIb.

— CuMBON BEHTUNS HaunHaeT muraTtb. PacTBop cpefcTsa Ans yaaneHus
HaKunu BbITekaeT U3 TpybkM Ans nogayy napa B eMKOCTb. OTa npoueaypa
3aHUmaeT okoro 10 MUHYT.

— 3aTem 3aropaeTcs CMMBOS NogaoHa Ans 060pa Kanernb 1N CMMBOI
pesepByapa Oonda sogbl , NOTOMY YTO pacTBOp cpeacTea And yaaneHua
HaKnnM NonHOCTbIO NpoLles N0 BCeMY KOHTYPY.

12 OnopoxHuTe NogaoH Ans cbopa Kanenb U eMKOCTb A4S OCTaTKOB
Kodpe.

13 YcraHoBuWTE NOaaoH Ansi cObopa kanenb 6e3 eMKOCTM 41151 OCTaTKOB
Kodpe, a aTy eMKOCTb ycTaHoBuTe nop yctporcteo Perfect Cappuccino.

14 TwartensHO NpoMoNTe pesepByap AN BoAbl, 3aNONHUTE ero CBeXen
BOOOMPOBOAHOW BOAOW OO OTMETKM Max. U CHOBa yCTaHOBUTE B
annapar.

— 3aropaeTc9| KHOMKa noga4un napa @

15 HaxmuTe KHOMKy nogaym napa @

— JTan 2 3aBepLueH.

OTtan 3
Bo BieMﬂ aTana 3 Ha avcnnee otobpaxaeTcs TpU CUMBONa KOEHbIX 3epeH

—  CumMBOnN BEHTUNSA HaunHaeT muratb. Boga BbiTekaeT 13 Tpyoku ons
nofayv napa B EMKOCTb. 3aTeM 3aropaeTcs CUMBOJT BEHTUNSA .

16 TMoBepHWTE NepekroyaTernb BEHTUMSA NPOTUB YacOBOMN CTPESKM, YTOObI
3aKPbITb €0

37



— Bopa BHYTPW annaparta CTeKaeT B No440H AnA c6opa kanenb. 3atem
3aropaetcd CMMBOI nogaoHa and c6opa Kanernb .

17 OI'IOpO)KHMTe noaaoH anda c6opa Kanesnb 1 eMKOCTb AJ1A OCTaTKOB
KOCt)e, nocrne 4ero cHoBa yCtaHOBUTE UX.

18 lMopoxanTe, Noka He OCTbIHET TpyOKa Ans nogayv napa, nocne 4Yero
YCTaHOBWTE Ha Hee BEHYMK J0 UKcaLmi.

— [locne kopoTkol ¢hasbl pa3orpeBa 3aropaeTcs kHonka «Bkn./Bbikn.» @
3aropatoTcs KHOMKU yrpaBneHus, Ha aucnnee oTobpaxarTcs CUMBONbI

KOohenHbIX 3epeH @
Annapar roToB k paborte.

11.6 YpaneHue Hakunu u3 pesepByapa Anda BoAbl

[na nogaepxxaHna annaparta B UCNPaBHOM COCTOSIHUM CrieQyeT perynsipHo yaansiTe

Hakunb 13 pe3epByapa ANs BOAbI.

*  OTKMHbLTE BBEPX KPbILKY pe3epByapa ans sogbl (puc. A, Ne 3) n
N3BMeKUTE ero U3 annaparta no HanpaeneHnIo BBEPX.

* [lepen yoaneHvem Hakunv U3BnekuTe (Npy Hanu4mn) unsTp AN BoAbl

Melitta® Claris® n3 pesepsyapa anst sogel (cM. cTp. 16).

» 3anonHuTe pe3epByap ANs BOAbI 00bIYHBIM CPeACTBOM ANS yaaneHus
Hakunu. PekomeHayeTcs UCnonb30BaTh XUaKoe CpeacTBo Ans
yoaneHust Hakunu Swirl®. Cobrnitogarite ykazaHusi Npov3BoauTens
CcpencTBa Ans yoaneHus Hakunu.

* 3aTeMm TwWaTenbHO NpoMoliTe pe3epByap ANs BOAbl YACTON BOAOMN.

* YctaHoBuTe (Npu Hannumm) omnetp Ans sogbl Melitta® Claris® o6paTtHo
B pe3epByap Ansi Boabl (CM. cTp. 16).

* 3anonHute pesepByap CBeXer BOAONPOBOAHOM BOAOW 40 METKM Max.
W yCTaHOBMWTE €ro B annapar.
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12 TpaHcnopTupoBKa n yTunusauus

12.1 TlopgroroBKa K TpaHCMNOPTUPOBKE, 3aliuTa OT HU3KOM
TeMnepatypbl U Mepbl nepea Nnepuoaom AnUTesribHOro
npocTtosi

CnuB BoAgbl U3 annapata 1 ero BeHTUnAuusA

Mepen neprvogoM AOMNTOro NPOCTOs M TPAHCMOPTUPOBKOW PEKOMEHYETCS CINUTh
BOAY U3 annaparta 1 NpoBEHTUNUPOBATL ero. ATO NO3BONUT 3aLUUTUTbL €0 OT
BO3AEMCTBUS OTpULATENBHON TemMnepaTypsbl.

MpepnBapuTenbHoe ycrnoBue: annapat HaxogUTCA B PeXXUMe FOTOBHOCTU
(cMm. ,,BknroyeHue u BbIKIOYeHMe Ha cTpaHuue 15).

» [locTaBbTe emKoCTb Nog ycTporctBo Perfect Cappuccino.

e O,EI,HOBpeMeHHO HaXXMWUTE KHOMKY nogayun napa @ N KHOMKY «Bkn./
BbIkri.» @ n yp,ep>|<MBa|7|Te nX HaxxaTbiMu Bonee OBYX CEeKyHA.

— HaunHaeTt muratb KHorMka nogayu napa @ 3aropaeTc;| CMBOIJ1
pesepByapa ans Bofpl .
»  OTKMHbLTe BBepX KpblLLKy pesepByapa Ans soabl (puc. A, Ne 3) u
W3BMEKUTE ero 13 annapara no HanpaslieHNo BBEPX.
— KHonka nogayun napa @ MUraeT.
» Kak Tonbko Ha aucnree nosiBUTCA CUMBOI BEHTUMSA , noBepHUTe

nepekntoyartens BeHTUns (puc. A, Ne 6) no YacoBo cTpernke, YToObl
OTKPbITb BEHTUIb.

— W3 ycTponctea Perfect Cappuccino BbixoguT nap. CUMBON BEHTUNSA
1 KHOMKa nogayv napa @ muratoT. MNocne cnvea BoAdbl N3 annaparta u
€ro BEHTUMALMM KHOMKa noaayu napa @ 1 CUMBOJ BEHTUINSA ropsr
MOCTOSIHHbIM CBETOM.

* [loBepHuTe nepeknoYaTernb BEHTUIA NPOTMB YacOBOW CTPENKN, YTOObI
3aKpbITb BEHTUIb.

— [lpnBop HaxoauTCs B PEXME rOTOBHOCTM.
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CHoBa yCTaHOBUTE HYCTOVI pesepByap A4 BOAObl Ha €ro MecTo.

[onHoOCTbIO BLIKMHOUNTE annapart C NOMOLLbK CETEBOrO BbIKMKOYaTeNA.
*  WNaBnekute witencernibHy BUIKY U3 CeTeBoMn PO3ETKN.

YkasaHue

dunetp ans Bogbl Melitta® Claris® He JomkeH B Te4eHUe ANMTENbHOro
BPEMEHU HAXOAUTbLCS B CyXOM COCTOSIHUMW. [103TOMY pekoMeHAyeTCs XpaHUTb
dunstp ans sBoabl Melitta® Claris® B ctakaHe ¢ Bofo B XonoaubH1Ke, ecrnm
UnNbLTP HE NCNOMNb3YeTCH B TEYEHUE ANUTENbHOTO BPEMEHM.

TpaHcnopTupoBKa
CnenTe 13 annapara BOAY W BbINOMHUTE €ro BEHTUMNALMIO.

OnopoxHUTE 1 OUYNCTUTE NOAAO0H ANs cOopa Kanenb U eMKOCTb Ang
ocTaTKoB Kodpe.

OnopoxHUTe pe3epByap A5 BOAbl U KOHTENHep AN KOenHbIX 3epeH.
MonasLune rnyGoKo 3epHa MOXHO U3BIeYb, Hanpumep, ¢ NOMOLLbIO
nbinecoca.

o BO3MOXHOCTW Onsi npenoTepalleHnA TPaHCNOPTHbIX I'IOBpe)K,EI,eHMIZ

nepeBo3nTe annapart B OpVIFMHaﬂbHOVI ynakoBkKe, BKIo4ad TBepD,bIVI
neHonmnact.

@ OcTopoxHo!

He nepeBo3nTe 1 He XpaHuUTe annapar B TPAHCMNOPTHbIX CPEACTBaX Un
NOMELLEHNAX C HU3KON TEMI'IepaTyPOVI, TaK KaK OCTaTKy BOAblI MOTyT

3aMepP3HYTb UITN KOHAEHCUPOBAaTbCA, YTO MOXET CTaTb NPUYMHON NOBPEXAEHUS
annaparta.

YTunusauus

BbinonHanTe ytunusaumio annaparta B COOTBETCTBUM C NPEANUCaHNSaIMM
Mo 3aLuuTe OKpYXatoLleln cpefbl Yepes COOTBETCTBYIOLLME CUCTEMBI
cbopa Bbiweawmnx n3 ynoTpedbneHms anekTponpnbopos.
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13 YctpaHeHue HencnpaBHOCTEN

HeucnpaBHOCTb

MpuynnHa

MepbI no ycTpaHeHuto

Kodpe noctynaet
TOJIbKO Kanmisamu.

CRULLIKOM TOHKWI NMOMO-.

YctaHoBuTe 6onee KpynHbIv
nomor.

Ounctute 6rnok 3aBapvBaHus.
[Mpu HeobxogumocTn yaanute
HaKkumnb.

Mpu HeobxogumocTu
BbIMNOMHUTE BCTPOEHHYHO
nporpaMmy YUCTKW.

Kode He nocTtynaer.

HeT Boabl B pesepByape
Ans BoAbl Unu

OH HernpaBUbHO
YCTaHOBJIEH.

3anewTe Boay B pe3epByap
Ansi BOObl ¥ NPOBEpLTE
NpPaBWITbHOCTb €ro YCTaHOBKMU.
Mpn HeobxoQMMOCTU OTKPOITE
BEHTWIMb, NOAOXKANTE, NoKa

13 annaparta He Ha4yHeT
nocTtynarb Boga, Nocre 4ero
3aKpOWTE BEHTUMb.

3acopeH 6nok
3aBapvBaHu4.

Ounctute 6ok 3aBapvBaHus.

Kodemornka He
nepemarbiBaeT
KObenHble 3epHa.

3epHa He nonagatot B
KOoeMOnKy (CrmLIKom
BbICOKOE CoAepKaHne
Macna B 3epHax).

Cnerka nocty4ute no
KOHTENHepy AN KoenHbIX
3epeH.

Poivar yCTaHOBNnEeH
BepTUKanbHO.

YcTaHoBUWTE pblyar B npasoe
nnn nesoe nornoxexHue.

MocTopoHHUe npegmeTsl
B kohemorke.

O6partutech B CEPBUCHYIO
cny>x0y no ropsiyernt NMHUN.

CwunbHbIV WYM Npuy
paboTe Kodemornkm.

MocTopoHHUe npegmeTbl
B Kochbemorike.

O6partutech B CEPBUCHYIO
cnyx6y no ropsiyen IUHUN.

MwuratoT cumBonbl
KOPeNHbIX 3epeH
[ﬁxcm KOHTENHep
Ona KopenHbix
3epeH 3arnorHeH.

B BapoyHon kamepe
HaxoJdaTcs NIoxo
nepemonoTble 3epHa.

HaxkmuTe KHonky
NPUroTOBNEHUS O4HOW unu
OBYX Yallek Koe .
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HeucnpaBHOCTb

MpuuunHa

Mepbl no ycTpaHeHUo

BecnopsgoyHo
3aropaertcsi CUMBOI

BEHTUNA .

B Tpybax BHyTPY®
annapata HaxoguTcs
BO34yX.

OTKpoWiTe BEHTWIb, NOKa

BOAA He HAYHEeT BbIXOOUTb Y3
annapara, nocre 4ero CHoBa
3aKpONTE BEHTUIb.

[Mpu HeobxoaMMOCTH o4ncTuTe
6nok 3aBapuBaHus.

He ynaetcsa
yCTaHOBUTb 6ok
3aBapuBaHus nocre
€ro U3BrnevyeHus.

Brnok saBapuBaHus
3abMoKMPOBaH HEBEPHO.

MpoBepkTe, NpaBUIbHO N
3admKcpoBanack pykositka
ans rnoknpoBaHus 6rioka
3aBapvBaHus.

MpvBoa HaxoauTcsa B
HEBEepPHOM MOMOXEHUN.

BbikntounTe 1 BKNoYnTE
annapart, Nocne 4ero HaxMmTe
KHOMKW NS MPUrOTOBINEHUS
OOHOW 1 ABYX Yallek kode

Y yaepxueanTe u1x
HaxaTbiMy bonee OByX CEKyHA.
MpuBoa nepemellaetcs B
Tpebyemoe nonoxeHue.
3arem cHoBa ycTaHOBUTE
6nok 3aBapuBaHus 1
npoBepbLTe NPaBUITLHOCTb €ro
BnoknpoBKu.

KHonku
NPUroTOBNEHMS
OHOW 1 ABYX Yallek
Kodpe
MUratoT nooyepegHo
C KHonkon «Bkn./

Bbikn.» @

He yctaHoBneH
NN HenpaBWUbHO
ycTaHoBneH 6rnok
3aBapuBaHus.

[NpaBunbHO yCTaHOBUTE 6nok
3aBapuBaHuA.

MepenonHeHa BapoyHast
Kamepa.

BbIkntounTe 1 BKIOYUTE
annapar npu NoMoLLM
CETEeBOro BbIKIHO4ATENS,
noka He oToBpasnTcs
PEXUM roToBHOCTU. Mpu
HeoBX0AMMOCTM NOBTOPUTE
BKITHOYEHME U BbIKITHOYEHME
HeckomnbKo pas.

HenpepbiBHOE
MUraHue Bcex
KHOMOK ynpaBneHus.

CuctemHas owwmbka.

BbIknounTe 1 BKIOYMTE
annapat npu NOMOLLM CETEBOTO
BbIKNOYaTens, Npy OTCyTCTBUM
pesynsTaTta oTrnpaskTe annapar
B PEMOHT.
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MoxanywcTa, CBSXMTECH C HaMU MO TenedOHY ropsyen IMHUK, ecrny NepedYncrieHHble Bbille
yKa3aHusi He NpMBENU K yCTpaHeHuio HencnpasHocTu (812) 373 79 39.
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Sevgili musterimiz!

Melitta® CAFFEO®yu tercih ettiginiz igin tesekkiir ederiz.

Bir kahve ve Melitta® CAFFEO®-sever olarak sizi de aramizda gérmekten
memnuniyet duyuyoruz.

Yiksek kaliteli bu Melitta® CAFFEO® rini ile gok 6zel kahve deneyimleri
yasayacaksiniz. Gelin, en sevdiginiz spesyal kahvelerin tadini ¢ikartin ve
kendinizi simartin. St képirtme mekanizmasi Perfect Cappuccino ile birgok
kahve tlrind muhtesem bir sit kopiguyle susleyebilir, 2 bolimli kahve
cekirdeg@i haznesi Bean Select sayesinde iki farkl kahve tlrl arasinda segim
yapabilirsiniz.

Melitta® CAFFEO®yu uzun slre zevkle kullanmak igin lutfen bu kullanma
kilavuzunu dikkatli bir sekilde okuyunuz ve saklayiniz.

Uriinle ilgili sorulariniz varsa veya daha fazla bilgi edinmek istiyorsaniz,
[itfen dogrudan bize basvurunuz veya www.melitta.com.tr adresindeki
internet sitemizi ziyaret ediniz.

Yeni kahve otomatinizi zevkle kullanmanizi dilegiyle...

Melitta® CAFFEO®-Ekibiniz

® Registered trademark of a company of the Melitta Group
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1 Bu kullanma kilavuzu ile ilgili bilgiler

Aradiginizi daha kolay bulabilmek i¢in bu kullanma kilavuzunun 6n ve arka
tarafindaki katlanir sayfalari aginiz.

1.1 Bu kullanma kilavuzunda kullanilan simgeler

Bu kullanma kilavuzunda kullanilan simgeler, Melitta® CAFFEQO® cihazinizin

kullaniminda s6z konusu olabilecek 6zel tehlikelere karsi sizi uyarma veya faydali
bilgiler sunma amacini gutmektedir.

A Uyar!

Bu simge ile isaretlenmis metinler, givenliginizle ilgili bilgiler icermekte ve olasi
kaza ve yaralanma tehlikelerine dikkatinizi cekmektedir.

(1) Dikkat!

Bu simge ile isaretlenmis metinler, kaginiimasi gereken hatal kullanimlarla ilgili
bilgiler icermekte ve olasi maddi hasar tehlikelerine dikkatinizi gekmektedir.

Bilgi

Bu simge ile isaretlenmis metinler, Melitta® CAFFEO®nun kullanimi ile ilgili
degerli ek bilgiler icermektedir.



1.2 Amacina uygun kullanim

Melitta® CAFFEO® sadece kahve ve kahve spesyaliteleri hazirlama, su isitma ve
cihazin diginda st 1sitma amaciyla tasarlanmistir.

Amacina uygun kullanim sunlari kapsamaktadir:

* Kullanma kilavuzu dikkatle okunmali, anlasiimal ve buradaki hususlara
uyulmalidir.

+ Ogzellikle glivenlik bilgilerine dikkat edilmeli ve uyulmaldir.

* Melitta® CAFFEQO® bu kilavuzda tarif edilen isletim kosullari dahilinde
kullaniimahdir.

1.3 Amacina uygun olmayan kullanim

Melitta® CAFFEO®nun bu kullanma kilavuzunda tarif edilenden farkl bir sekilde
kullaniilmasi amacina aykiridir.

A Uyar!

Amacina uygun olmayan kullanim durumunda yaralanma veya sicak su veya
buhar nedeniyle yanma tehlikesi s6z konusudur.

Bilgi

Uretici, amacina uygun olmayan kullanimdan kaynaklanan hasarlarda higbir
sorumluluk Ustlenmeyecektir.
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Genel giivenlik bilgileri

Liitfen agsagidaki bilgileri dikkatle okuyunuz. Bu bilgilere uymadiginiz takdirde
kendi giivenliginiz veya cihazin giivenligi tehlikeye girebilir.

A

50

Uyari!
Su cisimleri gocuklarin ulasamayacagi bir yerde saklayiniz: Ambalaj
malzemeleri, kiigik parcalar.

Cihazi kullanacak tim sahislar daha dnce cihazin kullanimi hakkinda
bilgilendirilmeli ve olasi tehlikelere kargi uyariimalidir.

Cocuklarin cihazi gbzetimsiz olarak kullanmalarina veya cihazin yakininda
oynamalarina izin vermeyiniz.

Cihaz fiziksel, algisal veya ruhsal kabiliyetleri kisitli olan veya yeterli
deneyime ve/veya bilgiye sahip olmayan kisiler (cocuklar dahil) tarafindan,
glvenliklerinden sorumlu bir kisinin gézetimi ve cihazin kullanimina iligkin
talimatlari olmadikga kullaniimamalidir.

Cihazi ancak sorunsuz durumdayken kullaniniz.

Cihazi asla kendi kendinize onarmaya ¢alismayiniz. Olasi tamirler igin
sadece Melitta® Servis Hatti'na basvurunuz.

Cihazda, bilesenlerinde ve urinle birlikte verilen aksesuarlarda degisiklik
yapmayiniz.

Cihazi asla suya daldirmayiniz.

Asla cihazin sicak yuzeylerine dokunmayiniz.

isletim sirasinda asla cihazin i¢ kismina temas etmeyiniz.

Bu cihaz, evde veya benzeri ortamlarda kullaniimak Gzere tasarlanmistir,
orn.: Magaza, biro ve baska ticari alanlardaki personel mutfaklarinda;
zirai arazilerde; otel, motel ve baska konaklama tesislerinde musteriler
tarafindan kullaniimak lzere; oda-kahvalti pansiyonlarinda.

Bu kullanma kilavuzunun diger boliimlerindeki giivenlik bilgilerine de
uyunuz.



3 Cihazin tanimi

3.1 Avresmiigin lejant

Resim numarasi

Aciklama

1

Fincan panelinin ve posa kabinin (i¢te) oldugu damlama
haznesi

2 JPerfect Cappuccino“-sit koplrtme mekanizmasi
3 Su haznesi

4 Kahve yogunlugu tusu @

5 Buhar tusu @

6 Buhar ve sicak su alimi igin valf salteri

7 Ekran

8 2 bolumll ¢ekirdek haznesi ,Bean Select"

9 .Bean Select’ ¢cekirdek haznesi anahtari

10 Kapakli toz haznesi

11 Agma/Kapama digmesi @

12 Kahve miktari regilatora

13 Tek fincan tusu

14 Cift fincan tusu

15 Yuksekligi ayarlanabilen ¢ikis

16 Damlama haznesindeki su seviyesini gésteren samandira

3.2 B resmiigin lejant

Resim numarasi

Aciklama

17

Elektrik kablosu

18 Pisirme Unitesi ve tip etiketi (kapagin arkasindadir)
19 Oglitme derecesi ayari
20 Elektrik salteri
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3.3 Ekran
Simge Anlami Gosterge | Agiklamalistenen
anivorsa Buhar alma sicakhgdina ulagiimistir
S i yanly Valfi aginiz
¥ Buhar valfi
yanip Valf agiktir
sonuyorsa
Su haznesi yaniyorsa | Su haznesini doldurma
yanip Toz haznesinin kapagi aciktir
) sonuyorsa
Toz haznesi Tek fincan tusuna basildi§inda bir
aniyorsa
yany fincanlik toz kahve verilir
1 gekirdek: yumusak
anivorsa 2 ¢ekirdek: normal
yanly 3 ¢ekirdek: sert
@ Kavhvel 3 4 gekirdek: ok sert
ogunlugu
yog g an Cekirdek haznesini doldurunuz; bir
)s/ijnijp orsa sonraki kahve aliminda yanip sénme
y duracaktir.
yaniyorsa | Cihazi temizleyiniz
Temizlik yanip Entegre temizlik programi
sonlyorsa | yurutilmektedir
anivorsa Damlama haznesini ve
EJ Eamlama yanty posa kabini bosaltiniz
2 aznesi ve -
posa kabi yanip Damla.m.a.haznesu ve posa kabini
sOnlyorsa | yerlestiriniz
yaniyorsa | Cihazin kirecini ¢oziinliz
Kireg ¢ozme yanip Entegre kireg gdzme programi
sonliyorsa | yUrutilmektedir
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4 Isletime alma

ik isletime alma igin litfen devamda agiklanan maddeleri uygulayiniz.

Bu maddeler uygulandiktan sonra cihaz kullanima hazirdir. Artik kahve
hazirlayabilirsiniz. ilk igletime alimdan sonraki ilk iki fincan kahveyi dékmenizi
tavsiye ediyoruz.

41 Kurulumunu yapma

» Cihazi dengeli, diz ve kuru bir ylzeyin tzerine yerlestiriniz. Diger
cisimlerle veya duvarla arasinda yaklasik 10 cm mesafe birakiniz.

(1) Dikkat!

— Cihazi asla sicak bir ylizey Uizerine veya nemli bir odaya yerlestirmeyiniz.

— Cihazi asla dustk sicakliga sahip ulasim araglarinda tasimayiniz veya bu
tlr odalarda saklamayiniz, aksi takdirde kalan su donarak veya yogusarak
cihazda hasara yol agabilir. 78. sayfadaki bilgilere dikkat ediniz.

¢ Posa kabi, damlama haznesindedir. Litfen damlama haznesinin sonuna
kadar cihazin igine itiimesine dikkat ediniz.

Bilgiler

— Nakliye hasarlarini 6nlemek amaciyla sert koplk de dahil olmak tzere
tum ambalaj malzemelerini daha sonraki nakliyeler ve gerektiginde geri
gOnderimler icin saklayiniz.

— Ik isletime alma 6ncesinde cihazda kahve ve su izlerinin olmasi normaldir.
Bu izler, cihazin diizgiin ¢alisip calismadigina dair fabrika tarafindan
yapilan kontrolden kaynaklanmaktadir.
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4.2 Baglantilari kurma
» Elektrik kablosunu uygun bir prize takiniz.

A Uyar!

Yanhs sebeke voltaji, yanhs yapilmis veya hasarli baglantilar ve elektrik

kablosu yangina veya elektrik carpmasina yol agabilir

—  Sebeke voltajinin cihazin tip etiketinde verilen voltajla ayni oldugundan
emin olunuz. Tip etiketi cihazin sag tarafinda, kapagin arkasindadir
(resim B, no. 18).

—  Prizin gegerli elektrik gtvenligi normlarina uygun oldugundan emin olunuz.
Emin olamiyorsaniz bir elektrik uzmanina bagvurunuz.

— Higbir zaman hasarli elektrik kablolarini kullanmayiniz (izolasyonu hasarl,
ciplak teller).

— Hasarh elektrik kablolarinin garanti siresi icerisinde sadece Uretici
tarafindan, garanti stiresinden sonra ise sadece kalifiye uzman personel
tarafindan degistirilmesini saglayiniz.

4.3 Cekirdek haznesini doldurma

2 bolumli ¢ekirdek haznesi ,Bean Select” ile ayni anda iki farkl kahve turinin
tadini gikarabilirsiniz. Ornegin bélimlerden birine espresso gekirdedi, digerine ise
Café-Creme gekirdegdi doldurabilirsiniz. Kumanda kolu ile bu iki kahve tlr( arasinda
rahatca gegis yapabilirsiniz.

* Cekirdek haznesini (resim A, no. 8) taze kahve c¢ekirdekleriyle
doldurunuz. Her bolime en fazla 135 g kahve g¢ekirdegi doldurulabilir.

(1) Dikkat!

Cekirdek haznesine kahve gekirdeginden baska higbir sey
doldurulmamalidir.

— Asla gekirdek haznesine 6gutulmuis, dondurulmus veya karamelize edilmis
kahve g¢ekirdegi doldurmayiniz.

* Kumanda kolunu ilgili bdlmenin Uzerine getirerek dilediginiz kahve
tirlnU seginiz.
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A Uyan!

Kafein alerjisi olan kisiler igin tehlikelidir.

Her zaman 6gutme mekanizmasinin lGzerinde daha dnce kullanilan
cekirdeklerin artiklari kaldigindan, diger ¢ekirdek turtine gegcildiginde iki tur
birbirine karisacaktir. Bu nedenle, kafeinsiz gekirdeklere gecildiginde ilk iki
fincan halen kafeinli kahve icerebilir. Ancak gegis yapildiktan sonraki tiglincu
fincan kafein icermeyecektir.

Bilgi

Pisirme sirasinda kumanda kolu dik duruyorsa, 6gutme mekanizmasina
cekirdek ulasmaz.

4.4 Su haznesini doldurma

* Su haznesinin (resim A, no. 3) kapagini kaldiriniz ve su haznesini
yukari gekerek cihazdan c¢ikartiniz.

* Su haznesini ,Max"“ isaretine kadar temiz musluk suyuyla doldurup
tekrar yerlestiriniz.

4.5 ik galigtirma
Cihazin tim hatlarindaki su fabrika tarafindan ortadan kaldiriimis ve hatlara hava
basilmistir. Bu nedenle, cihazin ilk agilisinda i1sinma evresinden sonra valf simgesi
yanar; cihazin havasi valf uzerinden bosaltilmalidir. Hava bosaltma islemi
yalnizca cihazin ilk isletime alinigi sirasinda ve cihazdaki suyu bosaltma ve cihaza
hava basma islemlerinden sonra gereklidir. Bunun i¢in 78. sayfaya bakiniz.
» Elektrik salterini (resim B, no. 20) ,I* konumuna getiriniz.
* Cihazi agmak icin Acma/Kapama dijgjmesine@ basiniz.
— Ac¢ma/Kapama digmesi @ yanip soner. Cihaz isinir. Isindiktan sonra valf
simgesi [ Y] yanar.
* Perfect Cappuccino’nun altina bir kap koyunuz ve buhar borusunu kap
kenarinin altinda duracak sekilde asagi ¢ekiniz.
* Cikisin altina bir kap yerlestiriniz.
» Valf salterini (resim A, no. 6) saat yoniinde dondurerek valfi aginiz.

— Valf simgesi yanip séner. Su, Perfect Cappuccino‘nun altindaki kaba
akar.
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Su akisi kesildiginde ve valf simgesi yanip sénduginde, valf salterini
saat yonunln tersine dondurerek valfi kapatiniz.

— Cihaz otomatik yikama yapar, ¢ikistan sicak su akar. Bu islemin ardindan
Acma/Kapama digmesi @ yanar.
Cihaz igletime hazirdir.

4.6 Kahve yogunlugunu ayarlama

Mevcut dort yogunluk derecesinden birini segmek igin kahve yogunlugu
tusuna @ birkag kez basiniz.

— Segiminiz gekirdek simgeleriyle @ ekranda gosterilir.

Gosterge Kahve yogunlugu

@ yumusak

normal
(fabrika ayarr)

% 0]

Kahve aromasini, 6gitme derecesini ayarlayarak da degistirebilirsiniz.
Bunun i¢in 68. sayfaya bakiniz.

4.7 Alim miktarini ayarlama

Kahve miktari regulatérini (resim A, no. 12) gevirerek alim miktarini
kademesiz olarak 30 ml ile 220 ml arasinda ayarlayabilirsiniz
(regulatoru sola gevirdiginizde: 30 ml, regulatér ortadayken: 125 ml,
regulatérd saga cevirdiginizde: 220 ml).



5 Acgma ve kapama

5.1 Cihazin agilmasi
» Elektrik salterini (resim B, no. 20) I konumuna getiriniz.

— Cihaz bekleme (stand-by) modundadir. Acgma/Kapama digmesi @ kirmizi
yanar.
« Cikigin altina uygun bir kap yerlegtiriniz.
* Cihazi agmak icin Agma/Kapama dugmesine @ basiniz.

— Acg¢ma/Kapama dugmesi @ yanip séner. Cihaz i1sinir. Cihaz otomatik
yikama yapar, ¢ikistan sicak su akar. Bunun ardindan agma/kapama
digmesi @ ve ¢ekirdek simgeleri @ yanar. Cihaz kullanima hazirdir.

5.2 Cihazin kapatilmasi
Cikisin altina mimkin mertebe her zaman bir kap koyunuz.

Cihazi bekleme (stand-by) moduna getirmek i¢in agma/kapama

digmesine (0) basiniz.

— Cihaz otomatik olarak kahve yollarini yikar. Pisirme bélmesi bekleme
konumuna gecer. Agma/Kapama digmesi @ Kirmizi yanar.

Cihazi tamamen kapatmak igin elektrik salterini (resim B, no. 20) ,0°
konumuna getiriniz.

Bilgiler

— Cihaz her agilista otomatik bir yikama yapar.

— Bekleme (stand-by) modundayken cihazi sadece elektrik salteri (zerinden
kapatiniz, aksi takdirde pisirme Unitesi dogru pozisyonda olmayabilir.
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6  Melitta® Claris®su filtresini yerlestirme

Cihazla birlikte, kirecin ve baska zararli madelerin filtrelenmesi icin bir Melitta®

Claris® su filtesi de verilmistir. Litfen bu filtreyi ancak ilk igletime alma igleminden

sonra cihaza yerlestiriniz. Bu filtreyi kullandiginiz takdirde cihazda daha az kire¢

¢6zme igslemi uygulayabilir, su sertligini sertlik derecesi 1‘e ayarlayabilirsiniz

(bu hususta bkz. sayfa 63). Kireglenmeye karsi glivenli bir koruma ise

cihazinizin dmrind uzatacaktir. Su filtresi diizenli araliklarla - en geg¢ 2 ayda bir -

degistiriimelidir.

* Melitta® Claris® su filtresinin Ustiindeki mavi halka ile o sirada
bulundugunuz ayi ayarlayiniz. Boylece Melitta® Claris® su filtresini ne
zaman degistirmeniz gerektigini kolayca anlabilirsiniz.

» Su filtresini yerlestirmeden 6nce birkag dakika boyunca iginde temiz
musluk suyu olan bir bardakta bekletiniz.

* Su haznesinin (resim A, no. 3) kapagini kaldiriniz ve su haznesini
yukari gekerek cihazdan c¢ikartiniz.

*  Su deposunu bosaltiniz.

* Melitta® Claris® su filtresini uriinle birlikte verilen kahve kasiginin alt
ucundaki vidalama destegi ile su haznesinin tabanindaki vida deligine
dikkatlice vidalayiniz.

* Su haznesini ,Max"“ isaretine kadar temiz musluk suyuyla doldurup
tekrar yerlestiriniz.

* Perfect Cappuccino’nun altina bir kap koyunuz ve buhar borusunu kap
kenarinin altinda duracak sekilde asagi ¢ekiniz.

« Valf salterini (resim A, no. 6) saat ydnunde dondurerek valfi aginiz.
— Su, Perfect Cappuccino‘nun altindaki kaba akar.

+ Su haznesi simgesi [ | yandiginda, valf salterini sola gevirerek valfi
kapatiniz.

— Cihaz igletime hazirdir.

Bilgi

Melitta® Claris® su filtresi uzun sire kuru kalmamalidir. Bu nedenle, cihazi uzun
slire kullanmayacaksaniz Melitta® Claris® su filtresini bir bardak suya koyarak
buzdolabinda saklamanizi tavsiye ediyoruz.
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7 Espresso veya Café Creme hazirlama

7.1 Bir fincan Espresso veya Café Créeme hazirlama

fjn kosullar: Cihaz kullanima hazirdir (bkz. sayfa 57, ,,A¢gma ve kapama“).
Istenen kahve yogunlugu ve alim miktar ayarlanmistir (bkz. sayfa 56).
Cekirdek haznesinde istenen kahve tiirii secgilmistir.

e Cikisin altina uygun bir kap yerlestiriniz.
» Tek fincan tuguna basiniz.

— Oglitme iglemini ve kahve akigini baglatiniz. Ayarlanan alim miktarina
ulasildiginda kahve akigi otomatik olarak kesilir.

* Kahve akigini daha erken bitirmek istiyorsaniz, tek fincan tuguna
basiniz.

7.2 ki fincan Espresso veya Café Créme hazirlama

On kosullar: Cihaz kullanima hazirdir (bkz. sayfa 57, ,,Agma ve kapama“).
istenen kahve yogunlugu ve alim miktari ayarlanmistir. Gekirdek haznesinde
istenen kahve tiirii segilmigtir.

+ [ki uygun kabi yan yana cikisin altina koyunuz.
» Cift fincan tusuna basiniz.

— Ikili 6gltme islemini ve kahve akisini baslatiniz. Ayarlanan alim miktarina
ulasildiginda kahve akisi otomatik olarak kesilir.

» Kahve akigini daha erken bitirmek istiyorsaniz, ¢ift fincan tusuna
basiniz.
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7.3 Toz kahve ile Espresso veya Café Créme hazirlama

_'O'n kosullar: Cihaz kullanima hazirdir (bkz. sayfa 57, ,,A¢ma ve kapama*“).
Istenen alim miktari ayarlanmistir.

* Toz haznesinin (resim A, no. 10) kapagini aginiz.

— Toz haznesi simgesi yanip soner.

* Toz haznesine en fazla bir kahve kasigi kadar taze toz kahve koyunuz.

(1) Dikkat!

— Toz haznesine sadece neskafe doldurunuz. Hazir kahve urinleri pisirme
Unitesine yapigabilir.

— Asla bir kahve kasigindan (cihazla birlikte verilmistir) fazla neskafe
doldurmayiniz, aksi takdirde pisirme Unitesi fazla dolacaktir.
* Toz haznesinin kapagini kapatiniz.
— Toz haznesi simgesi |—*| ve tek fincan tusu @ yanar.

* Cikisin altina uygun bir kap yerlestiriniz.
» Tek fincan tusuna @ basiniz.
— Kahve akisi baslar. Ayarlanan alim miktarina ulasildiginda kahve akisi
otomatik olarak kesilir.

» Kahve akisini daha erken bitirmek istiyorsaniz, tek fincan tusuna @
basiniz.

Bilgi

Toz haznesini agtiktan sonraki 90 saniye igerisinde kahve almadiginiz takdirde,
cihaz tekrar kahve gekirdekleriyle isletime gegecek ve pisirme boliminin daha
sonra asiri dolmasini 6nlemek igin neskafeyi posa kabina atacaktir.
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8  Sut kopligu hazirlama

On kosul: Cihaz kullanima hazirdir (bkz. sayfa 57, ,A¢ma ve kapama“).
» Perfect Cappuccino‘nun altina iginde sut olan bir kap yerlestiriniz.
Perfect Cappuccino galkalayicisinin sute dalmasina dikkat ediniz.

» Kopurtme sirasinda siitin hacmi oldukga artacagindan kabi en faz tigte
bir oraninda doldurunuz.

e Buhar tusuna @ basiniz.

— Buhar tusu @ yanip soner. Cihaz i1sinir.
Buhar sicakligina ulasildiginda, buhar tusu @ ve valf simgesi yanar.

A Uyar!

Sicak buhar borusu, buhar hortumu ve galkalayici nedeniyle yanma ve
haslanma tehlikesi

Kullanim sirasinda asla Perfect Cappuccino‘nun buhar borusuna, buhar
hortumuna ve galkalayiciya temas etmeyiniz.

* Valf salterini (resim A, no. 6) saat yoniinde dondirerek valfi aginiz.

— Valf simgesi ve buhar tusu @ yanip soner. Calkalayici stu kopurtur ve
ayni zamanda isitir. Képurtme sirasinda calkalayiciyi yukari-asagi hareket
ettirerek daha iyi bir kdpuk elde edebilirsiniz.

» Valfi kapatmak ve képlUrtme islemini sonlandirmak igin valf salterini saat
yoénunun tersine geviriniz. Sttlin hacmi yaklasik iki katina ¢ikmis ve kap
hissedilir sekilde 1sinmis olmalidir.

* Buhar modundan normal igletim moduna gegmek i¢in buhar tusuna @
basiniz.

* Buhar borusu soguyana kadar bekleyiniz, souduktan sonra buhar
borusunu c¢alkalayici ile birlikte saat yoninln tersine déndurerek Perfect
Cappuccino‘dan aliniz (resim E).

» Perfect Cappuccino‘nun galkalayicisini agagiya dogru ¢ekerek buhar
borusundan ayiriniz (resim F).

* Buhar borusunu ve galkalayiciyl akan suyun altinda veya bulasik
makinesinde temizleyiniz.
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Temizlenen buhar borusunu, ¢alkalayici ile birlikte saat yéninde
dondirerek Perfect Cappuccino‘ya takiniz, yerine oturmalidir.

Bilgi

Protein orani yiiksek, soguk siit kullanmanizi tavsiye ediyoruz. lyi bir siit
koépugu icin sutteki yag orani degil, protein orani 6nemlidir.

9 Sicak su hazirlama

On kosul: Cihaz kullanima hazirdir (bkz. sayfa 57, ,Acma ve kapama“).
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Disari akabilecek suyu emmesi igin Perfect Cappuccino‘nun altina bir
bez seriniz.

Perfect Cappuccino‘nun galkalayicisini asagiya dogru ¢cekerek buhar
borusundan ayiriniz (resim F).

Buhar borusunun altina bir kap koyunuz ve buhar borusunu kap
kenarinin altinda duracak sekilde asagi ¢ekiniz.

Valf salterini (resim A, no. 6) saat yoninde dondirerek valfi aginiz.
— Valf simgesi | £}| yanip s6ner. Buhar borusundan kaba sicak su akar.
Dilediginiz su miktarina ulasinca, valf salterini saat yoninun tersine
cevirerek valfi kapatiniz.

Buhar borusu soguyana kadar bekleyiniz ve ¢alkalayiciy alttan tekrar
buhar borusuna itiniz, yerine oturmalidir.



10 Fonksiyon ayarlari

10.1 Su sertligini ayarlama

Bdlgenizdeki su sertligini belirlemek igin trinle birlikte verilen test seridini kullaniniz.
Litfen test seridinin ambalajindaki talimatlari izleyiniz. Fabrika tarafindan su sertligi

4 olarak ayarlanmistir.

On kosul: Cihaz bekleme (stand-by) modundadir (bkz. sayfa 57, ,,Agma ve

kapama“).

Cihazin kalitesini korumak igin litfen su sertligini asagidaki gibi ayarlayiniz

» Dort kumanda tusu zayif bir sekilde yanana kadar tek fincan tusuna

ve buhar tusuna (=) ayni anda basiniz.

* Mevcut dort su sertligi derecesinden birini se¢gmek i¢in buhar tusuna @

birka¢ kez basiniz.

— Buhar tusu @ yanar.
Tablo dogrultusunda yaptiginiz su sertligi seimi gekirdek simgeleri [@] ile

ekranda gosterilir.

Su sertligi arahg Ozellikler °dH ”

@ yumU§ak 0-7,2°dH 0-13°f

@ orta 7,2-14°dH 13-25°f

sert 14-21,2°dH 25.38 °f
_nlililil cok sert s -
(fabrika ayari) >21,2°dH >38°f

» Secilen su sertligini onaylamak i¢cin Acma/Kapama digmesine @

basiniz.

— Yapilan segime gore ekranda 1 ila 4 gekirdek simgesi @ yanip soner.
Cihaz tekrar bekleme (stand-by) modundadir.
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10.2 Enerji tasarruf modunu ayarlama

Cihaz, yapilan son islemden sonra (ayara goére) enerji tasarruf moduna geger (bu
moddayken cihaz, ,kullanima hazir durumuna oranla gok daha az ener;ji tiketir).
Enerji tasarruf modu igin farkli streler ayarlayabilirsiniz. Fabrika tarafindan cihaz 15

dakikaya [ € 6 | ayarlanmistir.

On kosul: Cihaz bekleme (stand-by) modundadir (bkz. sayfa 57, ,,Agma ve
kapama“).

Lutfen enerji tasarruf modunu su sekilde ayarlayiniz:
» Dort kumanda tusu zayif bir sekilde yanana kadar tek fincan tusuna

ve buhar tusuna @ ayni anda basiniz.

* Mevcut dort zamanlayici stresinden birini se¢gmek igin kahve yogunlugu
tusuna @ birkag kez basiniz.

— Kahve yogunlugu tusu @ yanar.
Seciminiz ekranda ¢ekirdek simgeleriyle @ gOsterilir.

Gosterge Siire

(0] 5 dakika

15 dakika
(fabrika ayari)

[0 0]
30 dakika

» Secilen sureyi onaylamak icin Acma/Kapama digmesine @ basiniz.

— Yapllan segime gore ekranda 1 ila 4 gekirdek simgesi @ onay igin yanip
soner. Cihaz tekrar bekleme (stand-by) modundadir.

Bilgi

Herhangi bir tusa bastiginizda cihaz enerji tasarruf modundan ¢ikar. Basilan
tusun fonksiyonu (6rn. kahve hazirlama) direkt uygulanir, yalnizca isinma
suresi biraz daha uzundur.
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10.3 Bekleme (stand-by) modunu ayarlama

Cihaz, yapilan en son iglemden (ayara gore) iki saat sonra otomatik olarak
bekleme (stand-by) moduna geger. Bekleme (stand-by) modu igin farkli stireler
ayarlayabilirsiniz. Fabrika tarafindan cihaz 2 saate [ @ @ | ayarlanmistir.

On kosul: Cihaz bekleme (stand-by) modundadir (bkz. sayfa 57, ,,Agma ve
kapama“).

Lutfen bekleme (stand-by) modunu su sekilde ayarlayiniz:

» Dort kumanda tusu zayif bir sekilde yanana kadar tek fincan tusuna
ve buhar tusuna @ ayni anda basiniz.

* Mevcut dort zamanlayici stiresinden birini segmek igin ¢ift fincan tusuna
birkag kez basiniz.

—  Cift fincan tusu yanar.
Seciminiz ekranda ¢ekirdek simgeleriyle @ gOsterilir.

Gosterge Siire

@ 1 saat

2 saat
(fabrika ayari)

X1
4 saat

» Secilen sureyi onaylamak icin Acma/Kapama digmesine @ basiniz.

— Yapllan segime gore ekranda 1 ila 4 gekirdek simgesi @ onay igin yanip
soner. Cihaz tekrar stand-by modundadir.

Bilgi

Bekleme (stand-by) modunda cihaz blylk 6lglide daha az enerji tliketir.
Ancak yine de, cihazi uzun siire kullanmayacaksaniz (0rn. geceleri) elektrik
salterinden kapatmanizi tavsiye ediyoruz.

65



10.4 Pisirme sicakligini ayarlama
Fabrika tarafindan pigirme sicakligi 2. kademeye (orta [ € € ]) ayarlanmistir.

On kosul: Cihaz bekleme (stand-by) modundadir (bkz. sayfa 57, ,,Agma ve
kapama“).

Lutfen pisirme sicakhgini su sekilde ayarlayiniz:
» Dort kumanda tusu zayif bir sekilde yanana kadar tek fincan tusuna
ve buhar tusuna @ ayni anda basiniz.

* Mevcut Gg pisirme sicakligindan birini segmek igin tek fincan tusuna
basiniz.

— Tek fincan tusu aclk renkte yanar.

— Segiminiz gekirdek simgeleriyle @ ekranda gosterilir.

Gosterge Pigirme sicakhigi
(0] diisiik
Iﬂl ‘orta
(fabrika ayarr)
yuksek

» Secilen pisirme sicakhdini onaylamak igin Agma/Kapama digmesine

@ basiniz.

— Yapilan segime gore ekranda 1 ila 3 gekirdek simgesi @ yanip soner.
Cihaz tekrar bekleme (stand-by) modundadir.
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10.5 Cihazi fabrika ayarlarina dondiirme

On kosul: Cihaz bekleme (stand-by) modundadir (bkz. sayfa 57, ,A¢ma ve
kapama“).

* Cihaz elektrik salterinden kapatiniz.

* Agma/kapama digmesindeki @ kirmizi 1sik sénene kadar bekleyiniz.

* Kahve yodunlugu tusu @ ile ¢ift fincan tusuna ayni anda basiniz.
» Cihazi ayni anda elektrik salterinden aginiz.

— Tum ayarlar tekrar fabrika ayarlarina ayarlanmistir.

Fabrika ayarlarina genel bakis:

Fonksiyon ayari Fabrika ayar
Kahve yogunlugu normal
Su sertligi Su sertligi 4
Enerji tasarruf modu 15 dakika [ ¢ ¢ |
Bekleme (stand-by) modu 2 saat @
Pigirme sicakhgi orta @
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10.6 Ogiitme derecesini ayarlama

Ogiitme derecesi teslimat éncesinde en uygun ayara getirilmistir. Bu nedenle,
6gitme derecesini ancak yaklasik 1000 adet kahve hazirlandiktan sonra (yaklasik 1
yil) ayarlamanizi tavsiye ediyoruz.

Ogiitme derecesini ancak 6giiticl galigirken ayarlayabilirsiniz. Yani 6gitme
derecesini makine kahve vermeye basladiktan hemen sonra ayarlayiniz.

Kahve aromasi yeteri kadar yogun degilse, daha ince 6gliitme derecesi segmenizi
tavsiye ediyoruz.

*  Kolu (resim B, no. 19) ¢ pozisyondan birine getiriniz (cihazin
arkasindan bakildiginda).

Kol pozisyonu Ogiitme derecesi
solda ince
ortada orta
sagda kaba

(fabrika ayarr)
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11 Bakim

11.1 Genel temizlik

» Cihazin dis yuzeylerini yumusak, nemli bir bez ve siradan bulasik
deterjani ile temizleyiniz.

» Damlama haznesini dliizenli olarak, en ge¢ samandira (resim A, no. 16)
fincan panelinin Ustliinden disari ¢iktiginda bosaltiniz ve temizleyiniz.

* Posa kabini diizenli olarak, 6érnegin bulasik makinesinde temizleyiniz.

(1) Dikkat!

— Cihaz yuzeyinin zarar gérmemesi icin asindirici bez, siinger veya
temizleme maddeleri kullanmayiniz.

— Damlama haznesini bulasik makinesinde yikamayiniz, hazne deforme
olabilir.

11.2 Perfect Cappuccino‘nun temizlenmesi

» Disar akabilecek suyu emmesi igin Perfect Cappuccino‘nun altina bir
bez seriniz.

* Buhar borusunu galkalayici ile birlikte saat ydnunun tersine gevirerek
Perfect Cappuccino‘dan ayiriniz (resim E).

» Perfect Cappuccino‘nun galkalayicisini asagiya dogru ¢cekerek buhar
borusundan ayiriniz (resim F).

* Buhar borusunu ve galkalayiclyl akan suyun altinda veya bulasik
makinesinde temizleyiniz.

» Calkalayiciyi alttan tekrar buhar borusuna itiniz, yerine oturmalidir.

« Temizlenen buhar borusunu, calkalayici ile birlikte saat yoninde
déndurerek Perfect Cappuccino‘ya takiniz, yerine oturmalidir.

Bilgi

Sik sik bulagik makinesinde temizlendiginde posa kabinin ve Perfect
Cappuccino’nun rengi hafifce degisebilir.
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11.3 Pisirme linitesinin temizlenmesi

On kosul: Cihaz bekleme (stand-by) modundadir (bkz. sayfa 57, ,A¢ma ve
kapama“).

Bilgi
Cihazinizin en iyi sekilde korunmasi igin pisirme Unitesini haftada bir kez akan

musluk suyunun altinda tutarak temizleyiniz.

* Cihazi tamamen kapatmak icin elektrik salterini (resim B, no. 20) ,0*
konumuna getiriniz.

« Cihazin sag tarafindaki girintiyi (resim B, no. 18) tutunuz ve kapagi
saga dogru gekerek ¢ikartiniz.

* Pisirme Unitesinin kolundaki kirmizi digmeye basiniz (resim H) ve kolu
sonuna kadar sola dénduriniz (yaklasik 75°).

* Pisirme Unitesini kolundan ¢ekerek cihazdan ¢ikartiniz.

* Pisirme Unitesini oldugu haliyle birakiniz (pisirme Unitesinin bilesenlerini
hareket ettirmeyiniz veya déndirmeyiniz).

« Pisirme Unitesini bir butln halinde akan suyun altinda tutarak dort bir
yanini temizleyiniz. Ozellikle resim J‘de gosterilen ylizeyde kahve artig
kalmamasina dikkat ediniz.

(1) Dikkat!

Pisirme Unitesini hicbir zaman bulasik makinesinde temizlemeyiniz.

* Pisirme Unitesinin suyunun damlamasini bekleyiniz.

* Gerekirse cihazin pisirme Unitesini yerlestirdiginiz i¢ yuzeylerindeki
kahve artiklarini da temizleyiniz.

* Pisirme Unitesini tekrar cihaza yerlestiriniz ve pisirme unitesinin kolunu
sonuna kadar sola gevirerek pisirme Unitesini kilitleyiniz.

* Kapagin arkasindaki iki tutucuyu cihaza yerlestiriniz ve kapagi yerine
oturana kadar sola dénduriniz.

» Elektrik salterini (resim B, no. 20) ,I* konumuna getiriniz.
« Cihaz tekrar bekleme (stand-by) modundadir.
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11.4 Entegre temizlik programi

Entegre temizlik programi, elle temizlenemeyen artiklari ve kahve yagi kalintilarini
temizler. Programin toplam siiresi yaklasik 15 dakikadir. Islem yUritiltrken temizlik
simgesi yanip soner.

En iyi temizlik sonucunu elde etmek icin pisirme Unitesini dnceden temizlemenizi
tavsiye ediyoruz (bkz. sayfa 70).

On kosul: Cihaz bekleme (stand-by) modundadir (bkz. sayfa 57, ,,Agma ve
kapama“).

(1) Dikkat!

— Entegre temizlik programini 2 ayda veya 200 fincanda bir, en ge¢ ekranda
temizlik simgesi yandiginda, uygulayiniz.

— Sadece Melitta®nin kahve otomati temizlik tabletlerini kullaniniz. Bu
temizleme tabletleri Melitta® CAFFEQ® icin 6zel olarak Uretilmistir. Baska
temizleyiciler cihazda hasara yol agabilir.

Entegre temizlik programini yiritmek igin litfen su sekilde hareket ediniz:

1 Daha 6nce — sayet varsa — Melitta® Claris® su filtresini su haznesinden
cikartiniz (bkz. sayfa 58).

2 Tek fincan tusuyla Ac¢ma/Kapama digmesine @ ayni anda
yaklasik 3 saniye sureyle basiniz.

— Temizlik simgesi yanip séner. Damlama haznesi simgesi yanar.

3 Damlama haznesini ve posa kabini bosaltiniz.

4 Damlama haznesini posa kabi olmadan tekrar yerlestiriniz ve posa
kabini ¢ikisin altina koyunuz.

Asama 1
1. asamada ekranda bir ¢ekirdek simgesi @ gosterilir.

— Ik etapta iki otomatik yikama islemi uygulanr.
Toz haznesi simgesi yanar.

5 Toz haznesinin kapagini aginiz.
— Toz haznesi simgesi yanip soner.
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6 Toz haznesinin kapagini aciniz, icine bir adet temizlik tableti atiniz
(resim G) ve toz haznesinin kapagini kapatiniz.

— Su haznesi simgesi yanar.

— 1. asama tamamlanmistir.

Asama 2
2. asama esnasinda ekranda iki gekirdek simgesi @ gOsterilir.

7 Su haznesinin kapagini (resim A, no. 3) kaldiriniz ve su haznesini
yukari gekerek cihazdan gikartiniz. Su haznesini ,Max“ isaretine kadar
temiz musluk suyuyla doldurup tekrar yerlestiriniz.

— Buhar tusu @ yanar.

— 2. asama tamamlanmigtir.

Asama 3

3. asama esnasinda ekranda U¢ ¢ekirdek simgesi gOsterilir.

8 Buhar tusuna @ basiniz.

— Entegre temizlik programi baglatilir. Bu islemin suresi yaklasik 10 dakikadir.
islem tamamlandiktan sonra buhar tusu @ yanar.

9 Posa kabini bosaltiniz ve tekrar ¢ikisin altina koyunuz.
10 Buhar tuguna (=) basiniz.

— 3. asama tamamlanmistir.

Asama 4

4. asama esnasinda ekranda dort ¢ekirdek simgesi gOsterilir.

— Entegre temizlik programi strdirilir. Bu islemin slresi yaklasik 5 dakikadir.
Su, cikistan disari ve cihazin iginden damlama haznesine akar. Bunun
ardindan damlama haznesi simgesi yanar.

11 Damlama haznesi ve posa kabini bosaltip tekrar yerlestiriniz.

72



— Agma/Kapama digmesi @ kisa bir 1sinma siresinin ardindan yanar.
Kumanda tusglar ve ¢ekirdek simgeleri @ yanar. Cihaz kullanima hazirdir.

Bilgi

Temizlik esnasinda valf simgesi yanarsa:

— Perfect Cappuccino‘nun altina bir kap koyunuz ve valf salterini (resim A,
no. 6) saga cevirerek valfi aginiz.

— Valf simgesi yanip soner.

— Valf simgesi kesintisiz olarak yandiginda, valf salterini sola ¢evirerek
valfi kapatiniz.

— Entegre temizlik programi strduraldr.
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11.5 Entegre kire¢ gozme programi

Entegre kireg ¢gdzme programi, cihaz_ln icindeki kireg artiklarini temizler. Programin
toplam suresi yaklasik 15 dakikadir. Islem ydratulirken kire¢ c6zme simgesi
yanip soner.

On kosul: Cihaz bekleme (stand-by) modundadir (bkz. sayfa 57, ,,Agma ve
kapama“).

(1) Dikkat!

— Entegre kire¢ ¢c6zme programini 3 ayda bir veya ekranda kire¢ ¢6zme
simgesi yandiginda uygulayiniz.

— Yalnizca Melitta® ANTI CALC Espresso Machines kireg ¢ozlci kullaniniz.
Bu kireg ¢ozme driinleri Melitta® CAFFEQ® icin 6zel olarak gelistirilmigtir.

— Asla sirke veya bagka bir kire¢ ¢d6zlici madde kullanmayiniz.
Entegre kire¢ ¢dzme programini yuriitmek igin lUtfen su sekilde hareket ediniz:
1 Kireg ¢gbzme isleminden 6nce 6nce — sayet varsa — Melitta® Claris® su
filtresini su haznesinden cikartiniz (bkz. sayfa 58).

2 Cift fincan tusuyla Ag¢ma/Kapama digmesine @ ayni anda
yaklasik 3 saniye basiniz.

— Kire¢ ¢bzme simgesi @ ve damlama haznesi simgesi yanar.

Asama 1
1. asama yuritulirken ekranda bir gekirdek simgesi @ gosterilir.

3 Damlama haznesini ve posa kabini bosaltiniz.

4 Damlama haznesini posa kabi olmadan tekrar yerlestiriniz ve posa
kabini Perfect Cappuccino‘nun altina koyunuz.

— Su haznesi simgesi yanar.
5 Su haznesinin kapagini (resim A, no. 3) kaldiriniz, su haznesini yukari
cekerek cihazdan c¢ikartiniz ve tamamen bosaltiniz.

6 Kireg ¢ozliclyl (6rn. Melitta® ANTI CALC Espresso Machines sivi kireg
¢6zicl) ambalajdaki talimatlar dogrultusunda su haznesine dokiniz.
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A Uyan!
Kire¢ ¢oziici ciltte tahrise yol agabilir
Kireg ¢ozlcunlin ambalajindaki miktar ve givenlik bilgilerine dikkat ediniz.

Su haznesini tekrar yerlestiriniz.

Buhar tusuna @ basiniz.

— 1. asama tamamlanmistir.

Asama 2
2. asama esnasinda ekranda iki ¢cekirdek simgesi @ gosterilir.

— Entegre kire¢ ¢6zme programi baslatilir. Su, cihazin iginde damlama
haznesine akar. Bu islemin suresi yaklasik 10 dakikadir. Bunun ardindan
valf simgesi [#}| yanar.

9 Perfect Cappuccino‘nun galkalayicisini asagiya dogru ¢cekerek buhar
borusundan ayiriniz (resim F).

10 Perfect Cappuccino‘yu, buhar borusu posa kabinin iginde duracak
sekilde ceviriniz.

A Uyari!

Sicak buhar borusu veya ¢alkalayici nedeniyle yanma tehlikesi
Sicak su akarken asla Perfect Cappuccino‘nun buhar borusuna ve
calkalayicisina temas etmeyiniz.
11 Valf salterini (resim A, no. 6) saat yonuinde cevirerek valfi aginiz.
— Valf simgesi yanip soner. Kireg ¢ozlcu ¢ozelti buhar borusundan kaba
akar. Bu islemin silresi yaklasik 10 dakikadir.

— Buislemin ardindan, kireg ¢éziicl ¢ozeltisi tim devrini tamamladigindan
damlama haznesi simgesi [[Z3] ve su haznesi simgesi [ | yanar.
12 Damlama haznesini ve posa kabini bosaltiniz.

13 Damlama haznesini posa kabi olmadan tekrar yerlestiriniz ve posa
kabini Perfect Cappuccino‘nun altina koyunuz.

14 Su haznesini iyice yikayiniz, maksimum isaretine kadar temiz musluk
suyuyla doldurunuz ve yerlestiriniz.
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— Buhar tusu @ yanar.

15 Buhar tusuna @ basiniz.

— 2. asama tamamlanmigtir.

Asama 3

3. asama esnasinda ekranda (¢ ¢ekirdek simgesi gOsterilir.

— Valf simgesi yanip soner. Su, buhar borusundan kaba akar. Bunun
ardindan valf simgesi E yanar.
16 Valf salterini sola gevirerek valfi kapatiniz.
— Su, cihazin iginde damlama haznesine akar. Bunun ardindan damlama
haznesi simgesi yanar.
17 Damlama haznesi ve posa kabini bosaltip tekrar yerlestiriniz.

18 Buhar borusu soguyana kadar bekleyiniz ve galkalayiciyi alttan tekrar
buhar borusuna itiniz, yerine oturmahdir.

— Agma/Kapama digmesi @ kisa bir Isinma siresinin ardindan yanar.
Kumanda tuslari ve ¢ekirdek simgeleri @ yanar.
Cihaz kullanima hazirdir.
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11.6 Su haznesindeki kireci gozme
Otomatin sorunsuz bir sekilde ¢alisabilmesi igin su haznesindeki kireci diizenli
araliklarla ¢g6zmeniz gereklidir.

e Su haznesinin (resim A, no. 3) kapagini kaldiriniz ve su haznesini
yukari gekerek cihazdan cikartiniz.

* Kireg ¢cozme isleminden 6nce 6nce — sayet varsa — Melitta® Claris® su
filtresini su haznesinden cikartiniz (bkz. sayfa 58).

» Su haznesine siradan bir kireg ¢oziicl doldurunuz. Swirl® marka
sivi hizli kireg ¢6zlcu kullanmanizi tavsiye ediyoruz. Kireg ¢ozicu
ureticisinin talimatlarina uyunuz.

+ Iglemin ardindan su haznesini temiz suyla durulayiniz.

* Gerekiyorsa Melitta® Claris® su filtresini tekrar su haznesine yerlestiriniz
(bkz. sayfa 58).

* Su haznesini ,Max"“ isaretine kadar temiz musluk suyuyla doldurup
tekrar yerlestiriniz.
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12 Nakliye ve bertaraf

12.1 Nakliye 6n hazirliklari, otomat uzun sire
kullanilmayacaksa alinacak énlemler ve donma
emniyeti

Cihazdaki suyu bosaltma ve cihaza hava basma

Uzun sure kullanilmayacaksa veya tasinacaksa énceden cihazin suyunu
bosaltmanizi ve cihaza hava basmanizi tavsiye ediyoruz. Béylece cihaz dona karsi
da korunacaktir.

On kosul: Cihaz bekleme (stand-by) modundadir (bkz. sayfa 57, ,A¢ma ve
kapama“).
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Perfect Cappuccino‘nun altina bir kap yerlestiriniz.

Buhar tusuyla @ Ac¢ma/Kapama digmesine @ ayni anda 2
saniyeden uzun bir sire basiniz.

— Buhar tusu @ yanip soner. Su haznesi simgesi yanar.

Su haznesinin (resim A, no. 3) kapagini kaldiriniz ve su haznesini
yukari gekerek cihazdan gikartiniz.

— Buhar tusu @ yanip soner.

Gostergede valf simgesi yandiginda, valf salterini (resim A, no. 6)
saga dondurerek valfi aginiz.

— Perfect Cappuccino‘dan buhar ¢ikar. Valf simgesi ve buhar tusu @
yanip séner. Cihazin suyu bosaltildiktan ve hava verildikten sonra, buhar

tusu @ ve valf simgesi yanar.
Valf salterini saat yoninin tersine gevirerek valfi kapatiniz.

— Cihaz bekleme (stand-by) modundadir.

Bos su haznesini tekrar yerlestiriniz.
Cihazi elektrik salterinden kapatiniz.
Elektrik fisini ¢gekiniz.



Bilgi

Melitta® Claris® su filtresi uzun silire kuru kalmamalidir. Bu nedenle, cihazi uzun

slire kullanmayacaksaniz Melitta® Claris® su filtresini bir bardak suya koyarak
buzdolabinda saklamanizi tavsiye ediyoruz.

Nakliye

» Cihazin suyunu bosaltiniz ve hava basiniz.
Damlama haznesini ve posa kabini bosaltiniz ve temizleyiniz.

Cekirdek haznesini ve su haznesini bosaltiniz. Dibe yapisan ¢ekirdekleri
gerekiyorsa elektrik stipurgesi ile temizleyiniz.

Nakliye hasarlarini dnlemek icin cihazi mimkin oldugunca orijinal
ambalajinda (sert kdpuk dahil) tasiyiniz.

(1) Dikkat!

Cihazi asla dustk sicakliga sahip ulasim araglarinda tasimayiniz veya bu tur

odalarda saklamayiniz, aksi takdirde kalan su donarak veya yogusarak cihazda
hasara yol acabilir.

Bertaraf

Cihaz litfen uygun toplama sistemleri ile cevreye zarar vermeyecek bir
sekilde bertaraf ediniz.
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13 Arnizalarin giderilmesi

Ariza

Nedeni

Giderilmesi

Kahve damla damla
akiyor.

Ogiitme derecesi fazla
ince.

Daha kaba bir 6giitme derecesi
ayarlayiniz.

Pisirme Unitesini temizleyiniz..
Gerekiyorsa kirecini ¢dzunulz.
Gerekiyorsa entegre temizlik
programini yurutinuz.

Kahve akmiyor.

Su haznesi dolu
degil veya dogru
yerlestiriimemis.

Su haznesini doldurunuz ve
dizgun yerlesmesine dikkat
ediniz. .

Gerekiyorsa valfi agarak suyun
digari gikmasini saglayiniz ve
valfi tekrar kapatiniz.

Pisirme unitesi tikanmis.

Pisirme Unitesini temizleyiniz.

Ogiitme Cekirdekler 6gutme Cekirdek haznesine hafifce
mekanizmasi mekanizmasina vurunuz.
kahve gekirdeklerini | dismuyor (¢ekirdekler
o6gutmuyor. fazla yagh).
Kumanda kolu dik Kumanda kolunu saga veya
duruyor. sola getiriniz.
Oglitme mekanizmasinda | Miisteri hattini arayiniz.
yabanci cisim
Ogitme Ogiitme mekanizmasinda | Misteri hattini arayiniz.

mekanizmasindan
yuksek sesler
geliyor

yabanci cisim

Cekirdek haznesinin
dolu olmasina
ragmen ¢ekirdek
simgeleri yanip
soénuyor.

Pisirme haznesindeki
cekirdekler yeteri kadar
o6gutilmemis

Tek fincan veya ¢ift fincan
tusuna basiniz.

Valf simgesi
siradigi bir sekilde
yanip sonuyor.

Cihazin igindeki hatlarda
hava var.

Valfi aginiz, cihazdan su akana
kadar bekleyiniz ve valfi tekrar
kapatiniz.

Gerekiyorsa pisirme Unitesini
temizleyiniz.
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Ariza

Nedeni

Giderilmesi

Pisirme Unitesi
cikartildiktan
sonra tekrar
yerlestirilemiyor.

Pisirme Unitesi dizgin
kilitlenmemis.

Pisirme unitesi kilitteme
mekanizmasi kolunun diizgiin
bir sekilde yerine oturup
oturmadigini kontrol ediniz.

Tahrik dogru pozisyonda
degil.

Cihazi kapatip aginiz, bunun
ardindan tek fincan ve gift

fincan tusuna ayni

anda 2 saniyeden uzun bir
sure basiniz. Tahrik pozisyon
alacaktir. Daha sonra pigirme
Unitesini tekrar yerlestiriniz ve
diizgln kilitlenip kilittenmedigini
kontrol ediniz..

Tek ve cift fincan

tuglari

Ac¢ma/Kapama
digmesiile
doénUsumla olarak

yanip soniyor @

Pisirme Unitesi yok veya
dizgln yerlestiriimemis

Pisirme Unitesini dlizgun bir
sekilde yerlestiriniz.

Pisirme haznesi asiri
dolu.

Bekleme (stand-by) modu
gOsterilene kadar cihazin
elektrik salterini kapatip aginiz
(gerekirse tekrarlayiniz).

Tdm kumanda
tuslan seri halinde
yanip soniyor

Sistem hatasi

Cihazin elektrik salterini
kapatip aginiz, sorun devam
ederse cihazi servise
gonderiniz
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Drodzy Klienci!

Gratulujemy zakupu ekspresu do kawy Melitta® CAFFEQ®.

Cieszymy sie, ze mozemy powita¢ Panstwa w gronie smakoszy kawy i
uzytkownikoéw ekspresu Melitta® CAFFEQO®.

Nowy, wysokogatunkowy produkt Melitta® CAFFEO® dostarczy Panstwu
wielu mitych chwil przy filizance kawy, pozwoli delektowac sie ulubionymi
napojami kawowymi i wszystkimi zmystami czerpac¢ przyjemnos¢ z picia
tego wyjatkowego napoju. Spieniacz do mleka Perfect Cappuccino, dzieki
ktéremu uzyskuje sie idealnie spienione mleko do przyrzadzania réznych
napojéw kawowych oraz dwukomorowy pojemnik na kawe ziarnistg Bean
Select z mozliwoscig wyboru jednego z dwodch réznych rodzajow kawy
zapewniajg jej doskonaty smak.

Aby wspdlnie ze swoimi gosémi mogli Panstwo dtugo cieszy¢ sie ekspresem
do kawy CAFFEQ® firmy Melitta®, zalecamy doktadne zapoznanie sie z
informacjami zamieszczonymi w tej instrukcji obstugi i zachowanie jej na
przysztosc¢.

W przypadku watpliwosci lub pytan dotyczacych produktu nalezy zwrdcic¢
sie bezposrednio do producenta lub odwiedzi¢ strone internetowg
www.melitta.de.

Zyczymy wiele rado$ci z korzystania z nowego automatycznego ekspresu
do kawy.

Zespot Melitta® CAFFEQO®

® Registered trademark of a company of the Melitta Group
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1  Wskazéwki dotyczace instrukcji obstugi

Dla lepszej orientacji nalezy roztozy¢ sktadang oktadke pierwszej i ostatniej strony
instrukcji obstugi.

1.1 Symbole stosowane w tekscie niniejszej instrukciji
obstugi

Symbole stosowane w niniejszej instrukcji obstugi wskazujg na szczegdine

zagrozenia podczas eksploatacji ekspresu do kawy Melitta® CAFFEO® lub zawierajg
przydatne wskazowki.

A Ostrzezenie!

Teksty oznaczone tym symbolem zawierajg informacje dotyczace
bezpieczenstwa i wskazujg na potencjalne zrédta wypadkéw i zagrozen.
@ Ostroznie!

Teksty oznaczone tym symbolem zawierajg informacje na temat btedéw w

obstudze, ktérych nalezy unika¢, i wskazujg na potencjalne zrédta szkod
rzeczowych.

Wskazéwka

Teksty oznaczone tym symbolem zawierajg dodatkowe cenne informacje
dotyczace eksploatacji ekspresu do kawy Melitta® CAFFEO®.



1.2 Zastosowanie zgodne z przeznaczeniem

Ekspres do kawy CAFFEQ® firmy Melitta® jest przeznaczony wytgcznie do

przyrzgdzania kawy i napojéw kawowych, a takze do podgrzewania wody oraz
mleka poza urzadzeniem.

Zastosowanie zgodne z przeznaczeniem obejmuje

* uwazne przeczytanie, zrozumienie i przestrzeganie wskazoéwek
zawartych w instrukcji obstugi,

* przestrzeganie zwtaszcza zasad bezpieczenstwa,

+ stosowanie ekspresu do kawy Melitta® CAFFEO® w warunkach
opisanych w tej instrukcji obstugi.

1.3 Zastosowanie niezgodne z przeznaczeniem
Za zastosowanie niezgodne z przeznaczeniem uznawane jest uzytkowanie
ekspresu do kawy Melitta® CAFFEO® w inny sposdb niz opisany w niniejsze;j
instrukcji obstugi.
A Ostrzezenie!
Zastosowanie niezgodne z przeznaczeniem stwarza niebezpieczenstwo
odniesienia obrazen lub poparzenia goraca woda lub para.

Wskazéwka

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za uszkodzenia, ktére powstaty w
wyniku stosowania urzgdzenia niezgodnie z przeznaczeniem.
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2  Ogolne zasady bezpieczenstwa

Nalezy uwaznie przeczyta¢ ponizsze wskazéwki. Ich nieprzestrzeganie moze
mie¢ negatywny wptyw na bezpieczenstwo uzytkownika i urzadzenia.

A Ostrzezenie!

— Nastepujace przedmioty przechowywaé w miejscu niedostepnym dla
dzieci: materiat opakowaniowy, mate czesci.

— Wszystkie osoby, ktére uzywajg urzadzenia, powinny wczesniej zapoznac
sie z jego obstugg i potencjalnym niebezpieczenstwem z nim zwigzanym.

— Nie pozwala¢ dzieciom na uzywanie urzadzenia bez nadzoru lub na
zabawe w jego poblizu.

— Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi przez osoby (takze dzieci)
0 ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej ani
przez osoby bez odpowiedniego doswiadczenia i/lub wiedzy, chyba ze
bedg nadzorowane przez osobe odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo i
otrzymajg od niej wskazéwki na temat uzywania urzadzenia.

— Urzadzenia uzywaé wytgcznie w nienagannym stanie technicznym.

— Nigdy nie naprawia¢ urzadzenia samodzielnie. W przypadku koniecznosci
dokonania naprawy skontaktowac sie z infolinig Melitta®.

— Nie modyfikowac¢ urzadzenia, jego elementéw ani dostarczonych
akcesoriow.

— Nigdy nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie.
— Nie dotyka¢ gorgcych powierzchni urzgdzenia.
— Podczas pracy nigdy nie wktadac rgk do wnetrza urzadzenia.

— Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego i temu podobnych,
np.: w kuchniach dla pracownikéw w sklepach, biurach i innych obszarach
przemystowych; w gospodarstwach rolnych; przez gosci w hotelach,
motelach i innych pomieszczeniach mieszkalnych; w pensjonatach typu
,bed & breakfast”.

— Przestrzegac¢ takze zasad bezpieczenstwa opisanych w innych
rozdziatach tej instrukcji obstugi.
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3  Opis urzadzenia

3.1 Legenda do rysunku A

Numer na rysunku

Objasnienie

1

Pojemnik na skropliny z podstawka na filizanki i
pojemnikiem na fusy (w $rodku)

Spieniacz do mleka ,Perfect Cappuccino”

3 Pojemnik na wode

4 Przycisk mocy kawy @

S Przycisk pary @

6 Przetacznik zaworu pobierania pary i wrzatku

7 Wyswietlacz

8 Dwukomorowy pojemnik na kawe ziarnistg ,Bean Select”

9 Przetacznik dzwigienkowy do pojemnika na kawe ziarnistg,
,Bean Select”

10 Otwor na kawe mielong z pokrywg

11 Wytgcznik @

12 Pokretto ilosci kawy

13 Przycisk jednej filizanki

14 Przycisk dwoch filizanek

15 Wylew o regulowanej wysokosci

16 Ptywak wskazujacy poziom wody w pojemniku na skropliny

3.2 Legenda do rysunku B

Numer na rysunku

Objasnienie

17

Kabel sieciowy

18 Zaparzacz i tabliczka znamionowa (pod ostong)
19 Regulacja stopnia zmielenia kawy
20 Wytgcznik sieciowy
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3.3 Wyswietlacz
Symbol | Znaczenie Wskazanie Objasnienie / polecenie
Osiggnieta temperatura pobierania
i sSwieci sie pary,
Y | Zawor pary otworzy¢ zawor.
miga Zawor otwarty
\I?ngggnlk na Swieci sie Napetni¢ pojemnik na wode.
miga Ot_warta pokrywa otworu na kawe
mielong
Otwor na kawe . . .
. Kawa mielona jest pobierana po
mielong o Y . - s .
$wieci sie nacisnieciu przycisku jednej filizanki
1 ziarno: tagodna
FTI 2 ziarna: normalna
Swieci sie . )
3 ziarna: mocna
@ Moc kawy 4 ziarna: bardzo mocna
Napei¢ pojemnik na kawe ziarnistg;
miga miganie ustanie po kolejnym
pobraniu kawy.
Swieci sie Oczysci¢ urzadzenie.
Czyszczenie miga Wiaczony zintegrowany program
9 czyszczenia
Pojemnik na Swiedi sie Op'rézn?é pojemnik na skropliny i
[Ef! Skrop”ny i pOJemnlk na fusy.
2l | pojemnik na miga Wiozy¢ pojemnik na skropliny i
fusy 9 pojemnik na fusy.
Swieci sie Odkamieni¢ urzadzenie.
Odkamienianie miga Wigczony zintegrowany program

odkamieniania
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4 Uruchamianie

Przed pierwszym uruchomieniem urzgdzenia nalezy wykonaé opisane ponizej
CZynnosci.

Po ich wykonaniu urzagdzenie jest gotowe do pracy. Mozna wtedy przyrzadzi¢ kawe.
Przy uruchamianiu urzadzenia po raz pierwszy zaleca sie wylanie dwoéch
pierwszych filizanek kawy.

4.1 Ustawienie

» Ustawi¢ urzadzenie na stabilnej, rownej i suchej powierzchni. Zachowac
odstep ok. 10cm od Sciany i innych przedmiotow.

@ Ostroznie!

— Nigdy nie ustawiac urzadzenia na goracych powierzchniach lub w
wilgotnych pomieszczeniach.

— Nie transportowac i nie przechowywaé urzgdzenia w $rodkach transportu
lub pomieszczeniach o niskiej temperaturze, poniewaz resztki wody

mogtyby zamarzna¢ lub skropli¢ sie, powodujac uszkodzenie urzadzenia.
Przestrzega¢ wskazéwek zamieszczonych na str. 117.

* Pojemnik na fusy znajduje sie w pojemniku na skropliny. Upewni¢ sie,
ze pojemnik na skropliny jest wsuniety w urzadzenie do oporu.

Wskazowki

— Zachowa¢ materiat opakowaniowy tacznie z twardg piankg na wypadek
ewentualnego transportu i przesytek, aby unikng¢ szkdd transportowych.

—  Slady kawy i wody w urzadzeniu przed jego pierwszym uruchomieniem
sg normalnym zjawiskiem. Sg to pozostatosci testow przeprowadzanych
w fabryce majacych na celu sprawdzenie nienagannego funkcjonowania
urzadzenia.
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4.2 Podtaczanie

Podtgaczy¢ kabel sieciowy do odpowiedniego gniazdka sieciowego.

A Ostrzezenie!

Niebezpieczenstwo wybuchu pozaru i porazenia pragdem elektrycznym
na skutek niewlasciwego napiecia sieciowego, nieprawidtowych lub
uszkodzonych przytaczy i kabli sieciowych

Upewni¢ sie, ze napiecie sieciowe jest zgodne z napieciem podanym na
tabliczce znamionowej urzadzenia. Tabliczka znamionowa znajduje sie po
prawej stronie urzadzenia pod ostong (rys. B, nr 18).

Upewni¢ sie, ze gniazdko sieciowe spetnia obowigzujgce normy dotyczace
bezpieczenstwa elektrycznego. W przypadku watpliwosci skontaktowaé
sie z elektrykiem.

Nie uzywac nigdy uszkodzonych kabli sieciowych (uszkodzona izolacja,
przewody bez izolacji).

W okresie gwarancyjnym zleca¢ wymiane uszkodzonych kabli sieciowych
producentowi, a pézniej wytacznie wykwalifikowanym fachowcom.

4.3 Napelnianie pojemnika na kawe ziarnista

Dwukomorowy pojemnik na kawe ziarnistg ,Bean Select” umozliwia rownolegte
stosowanie dwoch réznych rodzajow kawy. Do jednej komory mozna na przykfad
wsypac ziarno espresso, a do drugiej ziarno café créme. Dzwigienka pozwala na
wygodny wybér odpowiedniego rodzaju ziarna.

Napei¢ pojemnik na kawe ziarnistg (rys. A, nr 8) Swiezymi ziarnami
kawy. Kazda z dwdch komér miedci maksymalnie 135 g ziaren kawy.

@ Ostroznie!
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Do pojemnika na kawe ziarnistg wsypywac wytgacznie ziarna kawy.

Nie napetnia¢ go zmielonymi, suszonymi sublimacyjnie lub
skarmelizowanymi ziarnami kawy.

Wybrac¢ rodzaj ziarna, ustawiajac dzwigienke na odpowiednig komore.



A Ostrzezenie!

Niebezpieczenstwo dla oséb z nietolerancja kofeiny.

Poniewaz powyzej mtynka do kawy zawsze pozostajq resztki poprzednio
uzywanego ziarna, przy przetgczaniu na inny rodzaj ziarna oba rodzaje
mieszajg sie z soba. Z tego wzgledu po przetaczeniu na ziarno bezkofeinowe
pierwsze dwie filizanki napoju moga zawierac jeszcze kofeing. Dopiero trzecia
filizanka kawy po przetaczeniu nie zawiera kofeiny.

Wskazéwka

Gdy przy parzeniu dzwigienka jest ustawiona pionowo, ziarno nie wpada do
miynka.

4.4 Napelnianie pojemnika na wode

» Otworzy¢ pokrywe pojemnika na wode (rys. A, nr 3) i wyja¢ pojemnik z
urzgdzenia do gory.

* Napetni¢ pojemnik swiezg wodg z kranu do oznaczenia poziomu maks.
i ponownie wiozy¢.

4.5 Pierwsze wiaczenie

Wszystkie przewody w urzadzeniu zostaty fabrycznie odwodnione i napowietrzone.
Dlatego przy pierwszym wiaczeniu, po fazie nagrzewania, swieci sie symbol zaworu
, za pomocg ktérego nalezy odpowietrzy¢ urzadzenie. Odpowietrzanie jest
konieczne tylko przy pierwszym uruchomieniu urzadzenia oraz po odwodnieniu i
napowietrzeniu. Patrz str. 117.

*  Wylacznik sieciowy (rys. B, nr 20) ustawi¢ w potozeniu ,I”.
* Aby witgczy¢ urzadzenie, nacisng¢ wytacznik @
—  Wytacznik @ miga. Urzadzenie rozgrzewa sie.
Po rozgrzaniu $wieci sie symbol zaworu .

» Ustawi¢ naczynie pod spieniaczem do mleka Perfect Cappuccino
i przesungc¢ przewdd parowy w dot, tak aby znajdowat sie ponizej
krawedzi naczynia.

* Ustawi¢ naczynie pod wylewem.

* Aby otworzy¢ zawér, obrocié przetacznik zaworu (rys. A, nr 6) w
kierunku zgodnym z ruchem wskazowek zegara.
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— Symbol zaworu miga. Woda sptywa do naczynia podstawionego pod
spieniacz do mleka Perfect Cappuccino.

Gdy woda przestanie sptywacé i podswietli sie symbol zaworu
, obréci¢ przetgcznik zaworu w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara, zamykajac zawor.

— Urzadzenie wykonuje automatyczne ptukanie, przy czym z wylewu wyptywa
goraca woda. Nastepnie zaswieci sie wytacznik
Urzadzenie jest gotowe do pracy.

4.6 Ustawianie mocy kawy

Aby dokonac¢ wyboru sposréd czterech mozliwych wariantéw, naciskac
kilkakrotnie przycisk mocy kawy @

—  Wybor jest pokazywany na wyswietlaczu w postaci symboli ziaren kawy @

Wskazanie Moc kawy

@ tagodna

normalna
(ustawienie fabryczne)

Aromat kawy mozna réwniez zmieniac¢ poprzez regulacje stopnia
zmielenia ziarna. Patrz str. 107.

4.7 Ustawianie pobieranej ilosci

Pobierang ilos¢ ustawia sie ptynnie w zakresie od 30 ml do 220 ml,
obracajac pokrettem ilosci kawy (rys. A, nr 12) (pokretto w lewo: 30 ml,
pokretto na srodku: 125 ml, pokretto w prawo: 220 ml).



5 Wiaczanie i wytaczanie

5.1 Wiaczanie urzadzenia

*  Wylacznik sieciowy (rys. B, nr 20) ustawi¢ w potozeniu ,I”.

— Urzadzenie znajduje sie w trybie oczekiwania. Wytgcznik @ Swieci sie na
czerwono.

Ustawi¢ odpowiednie naczynie pod wylew.

Aby wigczy¢ urzadzenie, nacisng¢ wytacznik @

—  Wytacznik @ miga. Urzadzenie rozgrzewa sie.
Urzadzenie wykonuje automatyczne ptukanie, przy czym z wylewu wyptywa
goraca woda. Nastepnie zapala sie wytgcznik @ i symbole ziaren kawy
@. Urzadzenie jest gotowe do pracy.

5.2 Wylaczanie urzadzenia
W miare mozliwosci pod wylew ustawi¢ naczynie.
Aby przetaczy¢ urzadzenie w tryb oczekiwania, nacisng¢ wytgcznik

— Urzadzenie wykonuje automatyczne ptukanie uktadu parzenia kawy.
Komora zaparzacza przesuwa sie do pozycji spoczynkowej. Wytgcznik @
sSwieci sie na czerwono.

Aby catkowicie wytgczy¢ urzadzenie, ustawi¢ wytgcznik sieciowy
(rys. B, nr 20) w potozeniu ,,0”.

Wskazéwki

— Po kazdym wigczeniu urzadzenie wykonuje automatyczne ptukanie.

— W trybie oczekiwania wyfgczac urzadzenie tylko poprzez wytgcznik
sieciowy, w przeciwnym wypadku zachodzi niebezpieczenstwo
niewtasciwej pozycji zaparzacza.
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6  Wkladanie filtra wody Melitta Claris®

Do urzadzenia dotgczony jest filtr wody Melitta® Claris® stuzacy do odfiltrowywania
kamienia i innych substancji szkodliwych. Filtr wktada sie do urzgdzenia dopiero

po pierwszym uruchomieniu. Gdy stosowany jest ten filtr, urzadzenie moze

by¢ odkamieniane rzadziej, a twardo$¢ wody mozna ustawi¢ na 1 (patrz strona
102). Bezpieczna ochrona przed osadzaniem kamienia pozwala wydtuzy¢ okres
eksploatacji urzadzenia. Filtr wody nalezy regularnie wymienia¢ — najpdzniej jednak
po 2 miesigcach.

* Na niebieskim pierscieniu u gory filtra wody Melitta® Claris® ustawic
aktualny miesigc. W ten sposdb mozna tatwo sprawdzic, kiedy nalezy
wymieni¢ filtr wody Melitta® Claris®.

* Przed wlozeniem filtra do urzadzenia wstawi¢ go na kilka minut do
szklanki ze swiezg wodg z kranu.

*  Otworzy¢ pokrywe pojemnika na wode (rys. A, nr 3) i wyja¢ pojemnik z
urzadzenia do gory.

*  Oprozni¢ pojemnik na wode.

» Za pomocg odpowiedniego narzedzia, znajdujgcego sie na koncu
dotaczonej tyzki, ostroznie wkrecic¢ filtr wody Melitta® Claris® w gwint na
dnie pojemnika na wode.

* Napetnic pojemnik $wiezg woda z kranu do oznaczenia poziomu maks.
i ponownie wtozyc.

» Ustawi¢ naczynie pod spieniaczem do mleka Perfect Cappuccino
i przesunac¢ przewod parowy w dot, tak aby znajdowat sie ponizej
krawedzi naczynia.

* Aby otworzy¢ zawdr, obrdci¢ przetacznik zaworu (rys. A, nr 6) w
kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara.

— Woda sptywa do naczynia podstawionego pod spieniacz do mleka Perfect
Cappuccino.

+  Po zapaleniu sig symbolu pojemnika na wode [ F1, obréci¢ przetacznik
zaworu w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara w celu
zamkniecia zaworu.

— Urzadzenie jest gotowe do pracy.
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Wskazowka

Filtr wody Melitta® Claris® nie powinien pozostawaé suchy przez dtuzszy okres.
W przypadku diuzszego nieuzywania filtra wody Melitta® Claris® zaleca sie
przechowywacé go w lodéwce w szklance wody.

7 Przyrzadzanie espresso lub café creme

7.1 Przyrzadzanie filizanki espresso lub café creme

Warunki: Urzadzenie jest gotowe do pracy (patrz ,,Wlaczanie i wylaczanie”
na stronie 95). Ustawiono odpowiednig moc i pobierang ilos¢ (patrz strona
94). Wybrano odpowiedni rodzaj ziarna w pojemniku na kawe ziarnista.

* Ustawi¢ odpowiednie naczynie pod wylew.
+ Nacisnag¢ przycisk jednej filizanki ().

—  Wigczy¢ proces mielenia i wydawania kawy. Wydawanie kawy konczy sie
automatycznie po osiggnieciu ustawionej pobieranej ilosci.

* Aby wczesniej przerwac¢ wydawanie kawy, nacisng¢ przycisk jednej
filizanki ().
7.2 Przyrzadzanie dwdch filizanek espresso lub café creme

Warunki: Urzadzenie jest gotowe do pracy (patrz ,,Wlaczanie i wylaczanie”
na stronie 95). Ustawiono odpowiednig moc i pobierang ilo$¢. Wybrano
odpowiedni rodzaj ziarna w pojemniku na kawe ziarnista.

» Ustawi¢ pod wylew dwie odpowiednie filizanki obok siebie.

* Nacisng¢ przycisk dwach filizanek .

—  Wiaczy¢ dwukrotny proces mielenia i wydawania kawy. Wydawanie kawy
konczy sie automatycznie po osiagnieciu ustawionej pobieranej ilosci.

* Aby wczesniej przerwa¢ wydawanie kawy, nacisng¢ przycisk dwoch

filizanek .
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7.3 Przyrzadzanie espresso lub café creme z kawy
mielonej

Warunki: Urzadzenie jest gotowe do pracy (patrz ,,Wiaczanie i wylaczanie” na
stronie 95). Ustawiono odpowiednig pobierang ilos¢.

*  Otworzy¢ pokrywe otworu na kawe mielong (rys. A, nr 10).
— Symbol otworu na kawe mielonq miga.

*  Wsypa¢ maksymalnie jedna tyzeczke $wiezej kawy mielonej do
otworu na mielong kawe.

@ Ostroznie!

— Do otworu na kawe mielong wsypywac wytgcznie zmielong kawe.
Produkty rozpuszczalne moga oblepi¢ zaparzacz.

— Nie wsypywac nigdy wiecej niz jedng tyzeczke (dotaczona do urzgdzenia)
kawy mielonej, w przeciwnym razie zaparzacz bedzie przepetniony.
* Zamknac¢ pokrywe otworu na kawe mielona.
— Symbol otworu na kawe mielonqi przycisk jednej filizanki @ zadwiecqg
sie.
» Ustawi¢ odpowiednie naczynie pod wylew.
« Nacisnag przycisk jednej filizanki ().
— Rozpoczyna sie wydawanie kawy. Konczy sie ono automatycznie po
osiggnieciu ustawionej pobieranej ilosci.
* Aby wczesniej przerwac¢ wydawanie kawy, nacisng¢ przycisk jednej
filizanki ().
Wskazowka

Jesli w ciggu 90 sekund od momentu otwarcia otworu na kawe mielong nie
rozpocznie sie pobieranie kawy, urzadzenie samoczynnie przetgcza sie w
tryb kawy ziarnistej i usuwa kawe mielong do pojemnika na fusy, aby unikngé
przepetnienia komory zaparzacza.
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8 Przyrzadzanie spienionego mieka

Warunek: Urzadzenie jest gotowe do pracy (patrz ,,Wiaczanie i wylaczanie” na
stronie 95).

» Ustawi¢ naczynie z mlekiem pod spieniacz do mleka Perfect
Cappuccino. Mieszadto spieniacza do mleka Perfect Cappuccino musi
by¢ zanurzone w mleku.

* Naczynie napetnia¢ maksymalnie w jednej trzeciej, poniewaz podczas
spieniania objeto$¢ mleka bardzo sie zwieksza.

+ Nacisna¢ przycisk pary ().

— Przycisk pary @ miga. Urzadzenie rozgrzewa sie. Po osiggnieciu
temperatury pary przycisk pary @ oraz symbol zaworu zaswiecq sie.

A Ostrzezenie!

Niebezpieczenstwo oparzenia gorgcym przewodem i wezem parowym
oraz goragcym mieszadiem

Podczas uzytkowania nie dotyka¢ przewodu, weza parowego ani mieszadta
spieniacza do mleka Perfect Cappuccino.

* Aby otworzy¢ zawoér, obroci¢ przetacznik zaworu (rys. A, nr 6) w
kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara.

— Symbol zaworu i przycisk pary @ migaja. Mieszadto spienia mleko,
rébwnoczesnie podgrzewajac je. W celu lepszego spienienia mleka podczas
spieniania nalezy przesuwac¢ mieszadto do gory i w dot.

* Aby zamknag¢ zawor i tym samym zakonczy¢ spienianie, obroci¢
przetacznik zaworu w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara. Objetos¢ mleka powinna sie dwukrotnie zwiekszyé, a naczynie
powinno by¢ odczuwalnie podgrzane.

* Aby przej$¢ z trybu pary w normalny tryb pracy, nacisna¢ przycisk pary

* Odczeka¢, az przewdd parowy ostygnie, a nastepnie odkreci¢ go wraz
z mieszadtem spieniacza do mleka Perfect Cappuccino przeciwnie do
ruchu wskazéwek zegara (rys. E).
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» Odtaczy¢ mieszadio spieniacza do mleka Perfect Cappuccino od

przewodu parowego, pociggajac je do dotu (rys. F).

*  Umy¢ przewodd parowy i mieszadto pod biezacg wodg lub w zmywarce

100

do naczyn.

Umyty przewdd parowy z mieszadiem wkreca¢ do spieniacza do mleka
Perfect Cappuccino zgodnie z ruchem wskazoéwek zegara, az sie
zatrzasnie.

Wskazéwka

Zaleca sie stosowanie zimnego mleka z duzg zawartoscig biatka. Zawartosé

biatka, a nie ttuszczu ma decydujacy wptyw na uzyskanie dobrze spienionego
mleka.



9 Przyrzadzanie wrzatku

Warunek: Urzadzenie jest gotowe do pracy (patrz ,,Wiaczanie i wylaczanie” na
stronie 95).

* Podtozy¢ Sciereczke pod spieniacz do mleka Perfect Cappuccino, ktéra
wchtonie ewentualnie wyptywajace resztki wody.

» Odtaczy¢ mieszadio spieniacza do mleka Perfect Cappuccino od
przewodu parowego, pociggajac je do dotu (rys. F).

* Ustawi¢ naczynie pod przewodem parowym i przesungé¢ przewod
parowy w dot, tak aby znajdowat sie ponizej krawedzi naczynia.

* Aby otworzy¢ zawdr, obroci¢ przetacznik zaworu (rys. A, nr 6) w
kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara.

— Symbol zaworu miga. Goragca woda wyptywa z przewodu parowego do
naczynia.
* Po osiggnieciu odpowiedniej ilosci wody obréci¢ przetacznik zaworu w
kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara, zamykajgc zawor.

* Odczeka¢, az przewdd parowy ostygnie, a nastepnie nasung¢ na niego
od dotu mieszadto, tak aby sie zatrzasneto.
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10 Ustawienia funkcji

10.1 Ustawianie twardosci wody

Aby ustali¢ twardos¢ wody, uzy¢ dotagczonego paska testowego. Przestrzegaé
instrukcji na opakowaniu paska. Fabrycznie ustawiona jest twardosé wody 4.

Warunek: Urzadzenie znajduje sie w trybie oczekiwania (patrz ,,Wigczanie i
wylaczanie” na stronie 95).

Aby utrzymac jakos$¢ urzadzenia, ustawi¢ twardos¢ wody w nastepujacy sposob:

» Jednoczes$nie nacisnac przycisk jednej filizanki oraz przycisk pary
@ i przytrzymac, az cztery przyciski obstugi zaswiecq sie stabym
Swiattem.

*  Wielokrotnie naciskac przycisk pary @ aby dokona¢ wyboru sposrod
czterech mozliwych stopni twardosci wody.
— Przycisk pary @ Swieci sie jasnym Swiattem.
Wybér twardosci wody jest pokazywany na wyswietlaczu w postaci symboli
ziaren kawy @

Zakres twardosci Wiasciwosci °dH °f
wody
(0] migkka 0-7,2°dH 0-13°f

Srednia 7,2-14°dH 13-25°f

twarda 14-21,2°dH 25-38°f

bardzo twarda
(ustawienie > 21,2°dH > 38°f

fabryczne)

* Aby potwierdzi¢ wybrang twardos¢ wody, nacisng¢ wytgcznik @

— W zaleznos$ci od wyboru na wyswietlaczu miga od 1 do 4 symboli ziaren
kawy @ Urzadzenie ponownie znajduje sie w trybie oczekiwania.
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10.2 Ustawianie trybu energooszczednego

Po ostatniej czynnosci urzadzenie automatycznie (w zaleznosci od ustawienia)
przetacza sie w tryb energooszczedny (urzadzenie zuzywa wtedy znacznie
mniej energii niz w trybie gotowosci). Mozna ustawi¢ rézny czas aktywac;ji trybu
energooszczednego. Ustawienie fabrycznie urzadzenia to 15 minut

Warunek: Urzadzenie znajduje sie w trybie oczekiwania (patrz ,,Wiaczanie i
wylaczanie” na stronie 95).

Tryb energooszczedny nalezy ustawi¢ w nastepujgcy sposob:

» Jednoczesnie nacisng¢ przycisk jednej filizanki oraz przycisk pary
@ i przytrzymag, az cztery przyciski obstugi zaswiecq sie stabym
Swiattem.

* Naciska¢ wielokrotnie przycisk mocy kawy @ aby dokona¢ wyboru
sposrad czterech mozliwych ustawien programatora czasowego.
— Przycisk mocy kawy @ Swieci sie jasnym Swiattem.
Wybor jest pokazywany na wyswietlaczu w postaci symboli ziaren kawy @

Wskazanie Czas

@ 5 minut

15 minut
(ustawienie fabryczne)

xa
30 minut

« Aby potwierdzi¢ wybrany czas, nacisng¢ wytacznik @

— W zalezno$ci od wyboru, w celu potwierdzenia na wyswietlaczu miga od 1
do 4 symboli ziaren kawy @ Urzadzenie ponownie znajduje sie w trybie
oczekiwania.
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Wskazowka

Aby urzadzenie przeszto z trybu energooszczednego na prace, wystarczy
przycisng¢ dowolny przycisk. Funkcja przycisnietego przycisku (np.
przyrzadzanie kawy) zostanie bezposrednio wykonana, ale faza nagrzewania
bedzie trwata nieco dtuze;.

10.3 Ustawianie trybu oczekiwania

Po uptywie dwdch godzin od wykonania ostatniej czynnosci (w zaleznosci od
ustawienia) urzadzenie automatycznie przetacza sie w tryb oczekiwania. Mozna
ustawi¢ rézny czas aktywacji trybu oczekiwania. Ustawienie fabryczne urzadzenia

to 2 godziny [ ¢ @ |

Warunek: Urzadzenie znajduje sie w trybie oczekiwania (patrz ,,Wiaczanie i
wylaczanie” na stronie 95).

Tryb oczekiwania nalezy ustawi¢ w nastepujacy sposob:

» Jednoczes$nie nacisnac przycisk jednej filizanki oraz przycisk pary
() i przytrzymaé, az cztery przyciski obstugi zadwieca sig stabym
Swiattem.

* Aby dokonac¢ wyboru sposréd czterech mozliwych ustawien
programatora czasowego, wielokrotnie naciskac przycisk dwéch
filizanek ().

— Przycisk dwoch filizanek (@) $wieci sie jasnym $wiattem.
Wybor jest pokazywany na wyswietlaczu w postaci symboli ziaren kawy [6 .

Wskazanie Czas

@ 1 godzina

2 godziny
(ustawienie fabryczne)

xa
4 godziny

* Aby potwierdzi¢ wybrany czas, nacisng¢ wytacznik @
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— W zalezno$ci od wyboru, w celu potwierdzenia na wyswietlaczu miga od 1
do 4 symboli ziaren kawy @ Urzadzenie ponownie znajduje sie w trybie
oczekiwania.

Wskazéwka

W trybie oczekiwania urzgdzenie zuzywa znacznie mniej energii. Jednak w
przypadku dtugiego okresu nieuzywania urzadzenia (np. takze w nocy) zaleca
sie wylaczenie go wytgcznikiem sieciowym.

10.4 Ustawianie temperatury parzenia

Temperatura parzenia ustawiona jest fabrycznie na poziom 2 (srednia[ @ @ ).

Warunek: Urzadzenie znajduje sie w trybie oczekiwania (patrz ,,Wiaczanie i
wylaczanie” na stronie 95).

Temperature parzenia nalezy ustawi¢ w nastepujacy sposob:

» Jednoczes$nie nacisnac¢ przycisk jednej filizanki oraz przycisk pary
@ i przytrzymac, az cztery przyciski obstugi zaswiecq sie stabym
Swiattem.

« Aby dokona¢ wyboru jednej z trzech mozliwych temperatur parzenia,
naciskac przycisk jednej filizanki .

— Przycisk jednej filizanki Swieci sie jasnym Swiattem.

—  Wybor jest pokazywany na wyswietlaczu w postaci symboli ziaren kawy @

Wskazanie Temperatura parzenia
@ niska
@ _ érgdnia
(ustawienie fabryczne)
wysoka

* Aby potwierdzi¢ wybrang temperature parzenia, nacisng¢ wytgcznik
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— W zalezno$ci od wyboru na wyswietlaczu miga od 1 do 3 symboli ziaren
kawy @ Urzadzenie ponownie znajduje sie w trybie oczekiwania.

10.5 Przywracanie ustawien fabrycznych

Warunek: Urzadzenie znajduje sie w trybie oczekiwania (patrz ,,Wigczanie i
wylaczanie” na stronie 95).
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Wytaczy¢ urzadzenie wytgcznikiem sieciowym.
Odczeka¢, az czerwona kontrolka wytgcznika @ zgasnie.

Jednoczes$nie nacisng¢ przycisk mocy kawy @ i przycisk dwoch
filizanek ().
Jednoczesnie wylgczy¢ urzgdzenie wytgcznikiem sieciowym.

— Wszystkie ustawienia fabryczne zostang przywrécone.

Przeglad ustawien fabrycznych:

Ustawienia funkcji | Ustawienie fabryczne

Moc kawy normalna

Twardos¢ wody Twardos$¢ wody 4

Tryb energooszczedny 15 minut[ ¢ @ |
Tryb oczekiwania 2 godziny [6 @]

Temperatura parzenia $rednia[ @ @ |




10.6 Wybor stopnia zmielenia

Fabrycznie ustawiono optymalny stopien zmielenia. Z tego wzgledu zaleca sie
regulacje stopnia zmielenia dopiero po 1000 cyklach parzenia kawy (po ok. roku).

Stopien zmielenia mozna ustawia¢ wytacznie podczas pracy mitynka. Nalezy go
wiec ustawia¢ bezposrednio po rozpoczeciu procesu parzenia kawy.

Jesli aromat kawy nie jest wystarczajgco intensywny, zaleca sie ustawienie

drobniejszego stopnia zmielenia.

» Ustawi¢ dzwigienke (rys. B, nr 19) w jednej z trzech pozyciji (patrzac od

tytu urzadzenia).

Pozycja dzwigienki

Stopien zmielenia

lewo drobny
posrodku Sredni
prawo gruby

(ustawienie fabryczne)
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11 Konserwacja

11.1 Ogdlne czyszczenie

* Urzadzenie czysci¢ z zewnatrz miekka, wilgotng Sciereczky i
dostepnym w handlu ptynem do naczyh.

* Regularnie oprézniac¢ i my¢ pojemnik na skropliny, najpézniej wtedy,
gdy ptywak (rys. A, nr 16) wystaje ponad podstawke na filizanki.

* Regularnie my¢ pojemnik na fusy, np. w zmywarce do naczyn.

@ Ostroznie!

— Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni urzgdzenia, nie stosowac
szorujacych sciereczek, gabek ani srodkéw do szorowania.

— Nie my¢ pojemnika na skropliny w zmywarce do naczyn, gdyz moze si¢ on
odksztafcic.

11.2 Czyszczenie spieniacza do mleka Perfect Cappuccino

* Podtozy¢ sciereczke pod spieniacz do mleka Perfect Cappuccino, ktéra
wchionie ewentualnie wyptywajgce resztki wody.

* Odkreci¢ przewodd parowy z mieszadiem od spieniacza Perfect
Cappuccino przeciwnie do ruchu wskazéwek zegara (rys. E).

* Odfiaczy¢ mieszadto spieniacza do mleka Perfect Cappuccino od
przewodu parowego, pociggajac je do dotu (rys. F).

* Umy¢ przewdd parowy i mieszadto pod biezacg woda lub w zmywarce
do naczyn.

* Nasung¢ mieszadto od dotu na przewdd parowy az do zatrzasniecia.

*  Umyty przewdd parowy z mieszadtem wkrecac do spieniacza do mleka
Perfect Cappuccino zgodnie z ruchem wskazéwek zegara, az sie
zatrzasnie.

Wskazéwka

W przypadku czestego mycia w zmywarce do naczyn, kolor pojemnika na fusy
i spieniacza do mleka Perfect Cappuccino moze ulec nieznacznej zmianie.
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11.3 Czyszczenie zaparzacza

Warunek: Urzadzenie znajduje sie w trybie oczekiwania (patrz ,,Wtaczanie i
wytaczanie” na stronie 95).

Wskazéwka

W celu optymalnej ochrony urzgdzenia zaleca sie czysci¢ zaparzacz pod
biezacg woda raz w tygodniu.

* Aby catkowicie wytgczy¢ urzadzenie, ustawi¢ wytgcznik sieciowy
(rys. B, nr 20) w potozeniu ,0”.

*  Przytrzymac reka wgtebienie po prawej stronie urzadzenia (rys. B,
nr 18) i zdjg¢ ostone w prawo.

* Nacisng¢ i przytrzymac czerwony przycisk na uchwycie zaparzacza
(rys. H) i obréci¢ uchwyt do oporu zgodnie z ruchem wskazéwek zegara
(o ok. 75°).

*  Wyjac zaparzacz z urzadzenia, trzymajac za uchwyt.

* Pozostawi¢ zaparzacz w takim stanie, w jakim jest (nie poruszac i nie
przekreca¢ elementoéw zaparzacza).

» Doktadnie przeptuka¢ caty zaparzacz ze wszystkich stron pod biezgcq
wodg. Pamietac przy tym, aby powierzchnia przedstawiona na rys. J
byta wolna od resztek kawy.

@ Ostroznie!

Nigdy nie my¢ zaparzacza w zmywarce do naczyn.

* Odczeka¢, az zaparzacz odcieknie.

* W razie potrzeby usung¢ resztki kawy z powierzchni we wnetrzu
urzadzenia, na ktérych zaparzacz bedzie ustawiony.

*  Wiozy¢ zaparzacz z powrotem do urzadzenia i obroci¢ uchwyt
zaparzacza do oporu przeciwnie do ruchu wskazéwek zegara, aby
zablokowac zaparzacz.

*  Wiozy¢ dwa zatrzaski ostony z tytu w urzadzenie i obréci¢ ostone w
lewo, tak by sie zatrzasneta.

*  Wytgcznik sieciowy (rys. B, nr 20) ustawi¢ w potozeniu ,I”.
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* Urzadzenie ponownie znajduje sie w trybie oczekiwania.

11.4 Zintegrowany program czyszczenia

Zintegrowany program czyszczenia usuwa pozostatosci i resztki oleju kawowego,
ktorych nie mozna usunaé recznie. Caty proces trwa tgcznie ok. 15 min. W trakcie
procesu miga symbol czyszczenia .

W celu uzyskania optymalnego rezultatu czyszczenia zaleca sie uprzednie umycie
zaparzacza (patrz str. 109).

Warunek: Urzadzenie znajduje sie w trybie oczekiwania (patrz ,,Wtaczanie i
wylaczanie” na stronie 95).

@ Ostroznie!

— Zintegrowany program czyszczenia wykonywac co 2 miesigce lub po
okoto 200 zaparzonych filizankach, najpdzniej jednak wtedy, gdy na
wyswietlaczu zaswieci sie symbol czyszczenia .

— Stosowac wylgcznie tabletki czyszczace do automatycznych ekspreséw
do kawy firmy Melitta®. Tabletki te sg dostosowane do ekspresu Melitta®
CAFFEQ®. Stosowanie innych srodkéw czyszczgcych moze prowadzi¢ do
uszkodzenia urzadzenia.

Zintegrowany program czyszczenia nalezy wykonac w nastepujacy sposoéb:

1 Wyja¢ z pojemnika na wode filtr Melitta® Claris® (jesli jest) (patrz str.
96).

2 Nacisng¢ jednoczesnie przycisk jednej filizanki @ i wytgcznik @ na
okoto 3 sekundy.

— Symbol czyszczenia [ [ | miga.
Symbol pojemnika na skropliny zaswieci sie.
Oprézni¢ pojemnik na skropliny oraz pojemnik na fusy.

4 Ponownie wtozy¢ pojemnik na skropliny bez pojemnika na fusy, a
pojemnik na fusy podstawi¢ pod wylew.
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Faza 1

W fazie 1 na wyswietlaczu wyswietla sie jeden symbol ziarna @

— Najpierw wykonywane sg dwa automatyczne cykle ptukania.
Symbol otworu na kawe mielonq Swieci sie.

5 Otworzy¢ pokrywe otworu na kawe mielona.
— Symbol otworu na kawe mieIonq miga.

6 Wrzucic¢ tabletke czyszczaca (rys. G) i zamkna¢ pokrywe otworu na
kawe mielonag.

— Symbol pojemnika na wode sSwieci sie.

— Faza 1 jest zakonczona.

Faza 2

W fazie 2 na wyswietlaczu wyswietlajg sie dwa symbole ziaren @

7 Otworzy¢ pokrywe pojemnika na wode (rys. A, nr 3) i wyja¢ pojemnik
z urzgdzenia do goéry. Napetni¢ pojemnik Swiezg wodg z kranu do
oznaczenia poziomu maks. i ponownie wiozyc.

— Przycisk pary @ zaswieci sie.

— Faza 2 jest zakonczona.

Faza 3

W fazie 3 na wyswietlaczu wyswietlajg sie trzy symbole ziaren .

8 Nacisngc¢ przycisk pary @
— Zintegrowany program czyszczenia wtgcza sie. Ten proces trwa ok. 10
minut. Nastepnie zaswieci sie przycisk pary @
9 Oprozni¢ pojemnik na fusy i podstawi¢ go ponownie pod wylew.
10 Nacisng¢ przycisk pary @

— Faza 3 jest zakonczona.
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Faza 4
W fazie 4 na wyswietlaczu wyswietlajg sie cztery symbole ziaren .

— Zintegrowany program czyszczenia jest kontynuowany. Ten proces trwa
ok. 5 minut. Woda sptywa z wnetrza urzgdzenia i wylewu do pojemnika na
skropliny. Nastepnie symbol pojemnika na skropliny zaswieci sie.

11 Oproznic¢ pojemnik na skropliny i pojemnik na fusy i wiozy¢ je ponownie.
— Po krotkiej fazie nagrzewania zaswieci sie wytacznik @ Zaswiecq sie
takze przyciski obstugi i symbole ziaren kawy @ Urzadzenie jest gotowe
do pracy.

(2] Wskazéwka

Jesli symbol zaworu E Swieci sie podczas czyszczenia:
ustawi¢ naczynie pod spieniacz do mleka Perfect Cappuccino i obréci¢
przetacznik zaworu (rys. A, nr 6) w kierunku ruchu wskazoéwek zegara,
otwierajgc zawor.

~  Symbol zaworu [ | miga.

— Kiedy symbol zaworu zaswieci sie swiattem ciggtym , obrécic
przetacznik zaworu w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara w
celu zamkniecia zaworu.

— Zintegrowany program czyszczenia jest kontynuowany.
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11.5 Zintegrowany program odkamieniania

Zintegrowany program odkamieniania usuwa kamieh wewnatrz urzadzenia.
Caly proces trwa tgcznie ok. 15 min. W trakcie catego procesu miga symbol
odkamieniania .

Warunek: Urzadzenie znajduje sie w trybie oczekiwania (patrz ,,Wiaczanie i
wylaczanie” na stronie 95).

@ Ostroznie!
— Zintegrowany program odkamieniania przeprowadza¢ co 3 miesigce lub
gdy na wyswietlaczu zaswieci sie symbol odkamieniania .

— Stosowaé wylacznie odkamieniacz Melitta® ANTI CALC Espresso
Machines. Odkamieniacz ten jest dostosowany do ekspresu Melitta®
CAFFEQ®.

— Nie stosowac octu ani innych $rodkéw usuwajgcych kamien.

Zintegrowany program odkamieniania nalezy przeprowadzi¢ w nastepujacy sposob:

1 Przed przystgpieniem do odkamieniania wyja¢ z pojemnika na wode filtr
Melitta® Claris® (jesli jest) (patrz str. 96).

2 Nacisngc¢ jednoczesnie przycisk dwoch filizanek i wytacznik @ na
okoto 3 sekundy.

— Symbol odkamieniania i symbol pojemnika na skropliny Swiecq sie.

Faza 1
W fazie 1 na wyswietlaczu wyswietla sie jeden symbol ziarna @
3 Oprozni¢ pojemnik na skropliny oraz pojemnik na fusy.

4 Ponownie wiozy¢ pojemnik na skropliny bez pojemnika na fusy,
a pojemnik na fusy podstawi¢ pod spieniacz do mleka Perfect
Cappuccino.

— Symbol pojemnika na wode sSwieci sie.

5 Otworzy¢ pokrywe pojemnika na wode (rys. A, nr 3), wyjaé pojemnik z
urzadzenia do gory i catkowicie go oproznic.
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6 W pojemniku na wode, zgodnie ze wskazéwkami na opakowaniu,

umiesci¢ srodek odkamieniajacy (np. odkamieniacz w ptynie Melitta®
ANTI CALC Espresso Machines).

A Ostrzezenie!

Niebezpieczenstwo podraznienia skéry przez odkamieniacz
Przestrzegac zasad bezpieczenstwa i informacji dot. dozowania znajdujacych

sie na opakowaniu odkamieniacza.
7 Ponownie wtozy¢ pojemnik na wode do urzadzenia.
8 Nacisna¢ przycisk pary ().

— Faza 1 jest zakonczona.

Faza 2
W fazie 2 na wyswietlaczu wyswietlajg sie dwa symbole ziaren @

— Zintegrowany program odkamieniania wigcza sie. Woda sptywa z wnetrza
urzadzenia do pojemnika na skropliny. Ten proces trwa ok. 10 minut.
Nastepnie zaswieci sie symbol zaworu .

9 Odigczy¢ mieszadto spieniacza do mleka Perfect Cappuccino od
przewodu parowego, pociggajac je do dotu (rys. F).

10 Obrdci¢ spieniacz Perfect Cappuccino tak, aby przewdd parowy znalazt
sie w pojemniku na fusy.

A Ostrzezenie!

Niebezpieczenstwo poparzenia goragcym przewodem parowym lub
goragcym mieszadtem

Podczas wydawania wrzatku nie dotyka¢ przewodu parowego ani mieszadta
spieniacza do mleka Perfect Cappuccino.

11 Aby otworzy¢ zawor, obrécic przetgcznik zaworu (rys. A, nr 6) w
kierunku zgodnym z ruchem wskazoéwek zegara.

— Symbol zaworu miga. Roztwor odkamieniacza wyptywa z przewodu
parowego do naczynia. Ten proces trwa ok. 10 minut.
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— Nastepnie zaswieci sie symbol pojemnika na skropliny i pojemnika na
wode , poniewaz roztwor odkamieniacza zostat catkowicie usuniety z
urzgdzenia.

12 Oprézni¢ pojemnik na skropliny oraz pojemnik na fusy.

13 Ponownie wtozy¢ pojemnik na skropliny bez pojemnika na fusy,
a pojemnik na fusy podstawi¢ pod spieniacz do mleka Perfect
Cappuccino.

14 Dokfadnie wyptukaé pojemnik na wode, napetni¢ go $wiezg wodg z
kranu do oznaczenia poziomu maks. i ponownie wtozy¢.

— Przycisk pary @ zadwieci sie.

15 Nacisng¢ przycisk pary @

— Faza 2 jest zakonczona.

Faza 3

W fazie 3 na wyswietlaczu wyswietlajg sie trzy symbole ziaren .

— Symbol zaworu miga. Woda wyptywa z przewodu parowego do
naczynia. Nastepnie zaswieci sie symbol zaworu .

16 Obroci¢ przetacznik zaworu w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara, zamykajgc zawor.
— Woda sptywa z wnetrza urzgdzenia do pojemnika na skropliny. Nastepnie
symbol pojemnika na skropliny zaswieci sie.
17 Oproznic¢ pojemnik na skropliny i pojemnik na fusy i wiozy¢ je ponownie.
18 Odczekac, az przewdd parowy ostygnie, a nastepnie nasung¢ na niego
od dotu mieszadto, tak aby sie zatrzasneto.
— Po krotkiej fazie nagrzewania zaswieci sie wytacznik @
Zaswiecq sie takze przyciski obstugi i symbole ziaren kawy @
Urzadzenie jest gotowe do pracy.
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11.6 Odkamienianie pojemnika na wode

Aby zapewni¢ bezproblemowe dziatanie urzgdzenia, nalezy regularnie odkamienia¢
pojemnik na wode.
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Otworzy¢ pokrywe pojemnika na wode (rys. A, nr 3) i wyja¢ pojemnik z
urzadzenia do gory.

Przed przystagpieniem do odkamieniania wyja¢ z pojemnika na wode filtr
Melitta® Claris® (jesli jest) (patrz str. 96).

WIla¢ do pojemnika na wode dostepny w handlu srodek odkamieniajacy.
Polecamy odkamieniacz w ptynie Swirl® o szybkim dziataniu.
Przestrzega¢ wskazéwek producenta srodka odkamieniajgcego.

Nastepnie starannie wyptuka¢ pojemnik czystg woda.

Ewentualnie ponownie wiozy¢ do pojemnika na wode filtr Melitta®
Claris® (patrz str. 96).

Napetni¢ pojemnik $wiezg wodg z kranu do oznaczenia poziomu maks.
i ponownie wiozy¢.



12 Transport i utylizacja

12.1 Przygotowanie do transportu, ochrona przed
zamarzaniem i postepowanie w przypadku dtuzszego
nieuzywania urzadzenia

Usuwanie wody i napowietrzanie urzadzenia

W przypadku nieuzywania urzgdzenia przez dtuzszy okres i przed transportem
zaleca sie usuniecie z niego wody i napowietrzenie go. Tym samym urzadzenie jest
takze zabezpieczone przed zamarzaniem.

Warunek: Urzadzenie znajduje sie w trybie oczekiwania (patrz ,,Wiaczanie i
wylaczanie” na stronie 95).

Ustawi¢ naczynie pod spieniacz do mleka Perfect Cappuccino.

Nacisna¢ jednoczesnie przycisk pary (%) i wytacznik (&) na diuzej niz 2

sekundy.

— Przycisk pary @ miga. Symbol pojemnika na wode Swieci sie.
Otworzy¢ pokrywe pojemnika na wode (rys. A, nr 3) i wyja¢ pojemnik z
urzgdzenia do gory.

— Przycisk pary @ miga.

Kiedy na wyswietlaczu wyswietli sie symbol zaworu , obrécic

przetacznik zaworu (rys. A, nr 6) w kierunku ruchu wskazéwek zegara,
otwierajgc zawor.

— Ze spieniacza Perfect Cappuccino wydostaje sie para. Symbol zaworu
przycisk pary @ migaja.

Po odwodnieniu i napowietrzeniu urzgdzenia przycisk pary @ oraz symbol

zaworu | #Y zaswieca sie.

Obrdci¢ przetacznik zaworu w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara, zamykajac zawor.

— Urzadzenie znajduje sie w trybie oczekiwania.

Ponownie wiozy¢ do urzadzenia pusty pojemnik na wode.
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» Catkowicie wytaczy¢ urzadzenie wytgcznikiem sieciowym.
*  Wyjac¢ wtyczke z gniazda.

Wskazéwka

Filtr wody Melitta® Claris® nie powinien pozostawaé suchy przez dtuzszy okres.
W przypadku diuzszego nieuzywania filtra wody Melitta® Claris® zaleca sie
przechowywacé go w lodéwce w szklance wody.

Transport
* Usung¢ wode i napowietrzy¢ urzadzenie.
*  Opréznic i wyczysci¢ pojemnik na skropliny oraz pojemnik na fusy.

*  Oprozni¢ pojemnik na wode i pojemnik na kawe ziarnistg. W razie
potrzeby odkurzaczem usuna¢ znajdujace sie gteboko ziarna kawy.

* W miare mozliwosci transportowaé urzadzenie w oryginalnym
opakowaniu, fgcznie z twardg pianka, aby unikng¢ szkod
transportowych.

@ Ostroznie!

Nie transportowac i nie przechowywa¢ urzgdzenia w srodkach transportu
lub pomieszczeniach o niskiej temperaturze, poniewaz resztki wody mogtyby
zamarzngg¢ lub skropli¢ sie, powodujgc uszkodzenie urzgdzenia.

Utylizacja

» Utylizowac¢ urzgdzenie w sposéb bezpieczny dla srodowiska za
posrednictwem odpowiednich systemow zbiorki.
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13 Usuwanie usterek

Usterka

Przyczyna

Postepowanie

Kawa leci tylko
kroplami.

Zbyt drobny stopien
zmielenia.

Ustawi¢ grubszy stopien
zmielenia.

Oczyscic zaparzacz.
Ewentualnie odkamienic.
Ewentualnie uruchomié
zintegrowany program
czyszczenia.

Kawa nie leci.

Nienapetniony lub
niewtasciwie wtozony
pojemnik na wode.

Napeti¢ pojemnik na wode
i zwréci¢ uwage na jego
poprawne utozenie.
Ewentualnie otworzy¢ zawor
i zamkna¢ go dopiero, gdy

z urzadzenia zacznie lecie¢
woda.

Zatkany zaparzacz

Oczyscic zaparzacz.

Mtynek do kawy nie
mieli.

Ziarna nie wpadajg do
miynka (zbyt oleiste
ziarna).

Postukac lekko w pojemnik na
kawe ziarnista.

Dzwigienka jest
ustawiona pionowo.

Obrdci¢ dzwigienke w prawo
lub w lewo.

Ciata obce w miynku

Skontaktowac sig z infolinia.

Gtosna praca
miynka do kawy

Ciata obce w mtynku

Skontaktowac sie z infolinia.

Symbole ziaren
kawy @ migaja,
mimo ze pojemnik
na kawe ziarnistg
jest napetniony.

Niedostatecznie zmielona
kawa w komorze
zaparzacza

Nacisna¢ przycisk jednej

fiizanki () lub dwoch
filizanek .

Symbol zaworu
Swieci sie poza

rzedem.

Zapowietrzone przewody
wewnatrz urzadzenia.

Otworzy¢ zawor i zamkna¢
go dopiero, gdy z urzgdzenia
zacznie lecie¢ woda.
Ewentualnie wyczyscic¢
zaparzacz.
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Usterka

Przyczyna

Postepowanie

Zaparzacz nie
daje sie ponownie
wiozy¢€.

Zaparzacz jest
nieprawidtowo
zablokowany.

Sprawdzi¢, czy uchwyt blokady
zaparzacza jest poprawnie
zatrzasniety.

Naped nie znajduje sie w

prawidtowej pozyc;ji.

Wytaczy¢ i ponownie wigczy¢
urzgdzenie, a nastepnie
jednoczes$nie nacisng¢
przyciski jednej i dwéch
filizanek na ponad

2 sekundy. Naped przesuwa
sie do prawidtowej pozycji.
Nastepnie z powrotem witozy¢
zaparzacz i sprawdzi¢, czy
blokada dziata poprawnie.

Przyciski jednej
i dwoch filizanek
migaja

na zmiane z
wytgcznikiem @

Brak zaparzacza
lub zaparzacz jest

niewtasciwie wtozony.

Wiozy¢ poprawnie zaparzacz.

Komora zaparzacza jest

przepetniona.

Wytaczy¢ i ponownie wigczy¢
urzgdzenie wylgcznikiem
sieciowym (ew. powtoérzy¢), az
wyswietli sie tryb oczekiwania.

Nieprzerwane
miganie wszystkich
przyciskow

Btad systemu

Wytaczy¢ i wigczy¢ urzadzenie
wytgcznikiem sieciowym.

Jesli to nie przyniesie efektu,
przesta¢ urzgdzenie do punktu
serwisowego.
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Kedves Vasarlo!

Szivbél gratulalunk Melitta® CAFFEO® kavéautomataja megvasarlasahoz.

Orémiinkre szolgal, hogy ezlton kdszonthetjiik Ont a kavékedveldk és a
Melitta® CAFFEO®-hasznalok kozott.

Az Uj minéségi Melitta® CAFFEQ® termékkel szamos kiilonleges pillanatot
fog atéini kavézas kdzben. Elvezze a kedvenc kavéspecialitdsait minden
érzékszervével és kényeztesse magat a csodalatos izekkel. Egyedilallo
élvezetrél gondoskodik a Perfect Cappuccino tejhabositd, mellyel alomszer(
tejhabot készithet a kiilonféle kavéspecialitdsokhoz, éppugy mint a Bean
Select 2-kamras kavészem-tartaly, melynél két kilénb6z6 kavébab fajta
kozll valaszthat.

Annak érdekében, hogy On és vendégei hosszasan élvezhessék a Melitta®
CAFFEQO® kavégép nyujtotta oromoket, olvassa el figyelmesen az alabbi
hasznélati utasitast, és érizze azt meg.

MAGYAR

Amennyiben tovabbi informaciora lenne sziksége, vagy kérdése van a
termékkel kapcsolatban, forduljon kdzvetlenil hozzank, vagy interneten is
elérhet minket a www.melitta.de cimen.

Sok érémet kivanunk Onnek kavéautomatajahoz.

Az On Melitta® CAFFEO®-csapata.

® Registered trademark of a company of the Melitta Group
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1 Tanacsok a hasznalati utasitashoz

Nyissa ki a hasznalati utasitas kinyithaté lapjait az elsé és hatso oldalon a jobb
tajékozddas érdekében.

1.1 A hasznalati utasitas szovegében talalhaté
szimboélumok

A hasznalati utasitasban szerepl6 szimbdélumok utalnak a Melitta® CAFFEQ®
kezelésével kapcsolatos kilonleges veszélyekre, illetve hasznos tanacsokkal latjak

el Ont.
A Figyelmeztetés!

Az ilyen szimbolummal ellatott szévegek az On biztonsagara vonatkozo
informaciodkat tartalmaznak, és a lehetséges balesetekre és sériilésekre hivjak
fel a figyelmet.

@ Vigyazat!

Az ilyen szimbdélummal ellatott szovegek a kerlilendd lizemeltetési hibakrol
adnak informaciot, és a lehetséges anyagi karok veszélyeire hivjak fel a
figyelmet.

Tudnivalé

Az ilyen szimbolummal ellatott szvegek értékes kiegészitd informaciokat
tartalmaznak az On Melitta® CAFFEO® kavégépének kezelésére vonatkozoan.
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1.2 Rendeltetésszeri hasznalat
A Melitta® CAFFEQ® kizarolag kavé és kavéspecialitasok készitésére, gépen kivili
viz felmelegitésére, illetve tej felmelegitésére szolgal.
A rendeltetésszeri hasznalat magaban foglalja a kbévetkezdket:
* ahasznalati utasitas figyelmes elolvasasat, megértését és figyelembe
vételét.
* a biztonsagi tudnivaldk kilénds szem el6tt tartasat.

* a Melitta® CAFFEQO® kavéautomata az ebben a hasznalati utasitasban
leirt Gzemi feltételek kozotti hasznalatat.

1.3 Nem rendeltetésszerii hasznalat

Nem rendeltetésszer(i hasznalatnak minésil, ha On a Melitta® CAFFEQ® kaveégépet
a jelen hasznalati utasitéasban leirtaktdl eltéréen hasznalja.

A Figyelmeztetés!

Nem rendeltetésszer(i hasznalat miatt On megsériilhet, vagy forro vizzel illetve
g6zzel leforrazhatja magat.

Tudnivalé

A gyarté nem vallal felel6sséget az olyan karokért, amelyek a nem
rendeltetésszerii hasznalatra vezethetdk vissza.

MAGYAR
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2  Altalanos biztonsagi utasitasok

Kérijlik, olvassa el figyelmesen a kovetkez6 utasitasokat. Amennyiben nem
tartja be az utasitasokat, azzal csokkenhet sajat és késziiléke biztonsaga.

/\ Figyelmeztetés!

— Tobbek kozott a kovetkezd targyakat tartsa tavol a gyermekektol:
csomagolé anyagok, aproé alkotorészek.

— Mindazon személyeknek, akik a készlléket hasznalni fogjak, meg kell
ismerkednitk annak kezelésével, és tisztaban kell lennilk a lehetséges
veszélyekkel.

— Soha ne engedje, hogy a gyerekek felugyelet nélkil hasznaljak a
készuléket, vagy annak kdzelében felligyelet nélkil jatsszanak.

— Akészilék nem alkalmas arra, hogy korlatozott fizikai, érzékelési
vagy szellemi képességekkel rendelkezd, vagy tapasztalattal és/vagy
hozzaértéssel nem rendelkezd személyek (beleértve a gyerekeket)
hasznaljak; kivéve, ha egy az 6 biztonsagukeért felelés személy felligyel
rajuk, aki utasitasokkal latja el 8ket a készulék hasznalatara vonatkozoan.

— Kizarolag kifogastalan allapotban hasznalja a késziléket.

— Soha ne prébalja meg sajat kezlileg megjavitani a készuléket. Adott
esetben kizardlag a Melitta® szervizkdzponthoz (Service-Hotline) forduljon
segitségert.

— Ne valtoztasson semmit a készliléken, annak alkatrészein és a vele egyiitt
szallitott tartozékokon.

— Soha ne meritse a készuléket vizbe.

— Soha ne érintse meg a készulék forro fellleteit.

— Soha ne nyuljon a késziilék belsejébe, amig az Gizemel.

— Ezt a készliléket otthoni és hasonlé kdrnyezetben vald hasznalatra
tervezték, mint pl. Uzletek dolgozék szamara kialakitott konyhaiban,
irodakban, egyéb lizemi kdrnyezetben, mezégazdasagi lakéhelyeken;
hotelek, motelek és egyéb lakohelyek vendégei szamara, valamint
reggelit biztosité szallasok részére.

— Vegye figyelembe a hasznalati utasitas tobbi fejezetében lévd biztonsagi
tudnivalokat is.
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3 A késziilék leirasa

3.1 Jelmagyarazat az ,,A“ abrahoz

MAGYAR

Szamozas | Magyarazat
1 Cseppfogo télca csészetarté lemezzel és kavézacc tartallyal (belll)
2 .Perfect Cappuccino“tejhabositd
3 Viztartaly
4 Kavé erdsség kezel6 gomb @
5 Gézblés kezelégomb @
6 G0&z és forrd viz szelepkapcsold
7 Kijelzé
8 ,Bean Select’ 2-kamras kavészemtartd
9 Billen6 kapcsolo a ,Bean Select” kavészem-tartalyhoz
10 Orolt kavé tartaly fedéllel
11 Be-/Kikapcsolé gomb @
12 Kavémennyiség-szabalyoz6
13 Egy csésze kavé kezel6gomb
14 Két csésze kave kezelégomb
15 Allithaté magassagu kifolyd
16 Usz6 a cseppfogd talcaban talalhatd vizszint jelélésére

3.2 Jelmagyarazat a B abrahoz

Szamozas | Magyarazat
17 Haldzati kabel
18 Lef6z6-egyseég és tipustabla (hatul a burkolaton)
19 Orlési fok allito
20 Halézati kapcsolo
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3.3  Kijelzb

Szimboélum | Jelentés Kijelz6 Magyarazat/Tennivalo
G6zo6léshez sziikséges hémérséklet
S . vilagit elérve,
$ Gozszelep nyissa ki a szelepet
villog Szelep nyitva
Viztartaly vilagit | Viztartaly feltdltése
villog Az 6rolt kavé tartaly fedele nyitva
Arélt kave A’z egy cses.ze'hez szuksege§ 6rolt
— tartaly 15qit kavé mennyiséget az egy csésze
vilag! kavé kezeldgomb megnyomasa utan
adagolja
1 kdvészem: enyhe
vilaait 2 kavészemek: normal
9 3 kavészemek: erés
@ Kavé eréssége 4 kavészemek: nagyon erés
Toltse fel a kavészem-tartalyat; a
villog villogas a kdvetkezd kavé lef6zése
utan leall.
vilagit Tisztitsa meg a készuléket
Tisztitas , A beépitett tisztitoprogram
villog
folyamatban van
o D Cseppfogo talca és kavézacc tartaly
Cseppfogo talca | vilagit Kitiritese
[E’J és kavézacc —
. tartal . Helyezze be a cseppfogé talcat és
artaly villog Y .
kavézacc tartalyt
vilagit Vizkémentesitse a készulléket
Vizkémentesités villog A beépitett vizk6mentesité program

folyamatban van

128




4  Uzembe helyezés

Az els6 Uzembe helyezés soran a kévetkez6kben leirt pontokat hajtsa végre.

Amennyiben ezeket a pontokat végrehajtotta, a készilék Gzemkész. Ezt kdvetben
megkezdheti a kavékészitést.

Javasoljuk, hogy az els6 két csésze kavét az elsé lizembe helyezés utan
ontse ki.

4.1 Felallitas

* AkészUlléket stabil, egyenes és szaraz feliletre allitsa fel. A faltol és
mas targyaktol korilbeltl 10 cm tavolsagot tartson.

@ Vigyazat!
— Soha ne dllitsa fel a készlléket forrd fellleten vagy nedves helyiségben.

— Ne szallitsa, vagy tarolja a késziiléket alacsony hémérsékleti
szallitéeszkdzokben vagy helyeken, mert a benne 1évé maradék viz
megfagyhat, vagy lecsapddhat és ez a készllék karosodasahoz vezethet.
Vegye figyelembe a 154. oldalon [évé utasitasokat.

MAGYAR

* Akavézacc tartaly mar a cseppfogo talcaban talalhaté. Keérjik, tgyeljen
arra, hogy a cseppfogo talca uitkdzésig be legyen tolva a késziilékbe.

Tudnivalé

—  Orizze meg a csomagolé anyagot a habszivacs anyaggal egyiitt késébbi
szallitasokhoz és adott esetben a visszakuldéshez, mely altal a szallitasi
sérllések elkerilheték.

— Teljesen normalis, hogy az els6 Uzembe helyezés elbtt kavé- és
viznyomok talélhatéak a készilékben. Ez amiatt van, hogy a gyarban
ellendrizték a készilék kifogastalan mikddését.
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4.2 Csatlakoztatas
» Csatlakoztassa a halozati kabelt a megfeleld csatlakozo aljzatba.

/\ Figyelmeztetés!

Egés és aramiités veszélye nem megfelel6 halézati fesziiltség, rossz vagy

rongaldédott csatlakozok és halézati kabel miatt

— Gy6z6djon meg réla, hogy a halézati feszlltség a készullék tipustablajan
feltlintetett fesziltséggel megegyezik. A tipustabla a készlilék jobb oldalan
talalhatd, hatul a burkolaton (B abr., 18 sz.).

— Gy6z6djon meg rola, hogy a csatlakozé aljzat megfelel az elektromos
biztonsagra vonatkozo hatalyos szabvanyoknak. Kétség esetén forduljon
villamossagi szakemberhez.

— Soha ne hasznaljon rongalédott halozati kabelt (sértilt szigetelés,
szigeteletlen drotok).

— Arongalddott kdbelt a garanciaiddn beltl kizardlag a gyartéval, annak
lejarta utan pedig csak szakképzett szakemberrel cseréltesse ki.

4.3 A kavészem-tartaly feltoltése

A ,Bean Select” 2 kamras kavészem-tartalynak kdszénhetéen On két kiilénbdz6
kavéfajtat hasznalhat parhuzamosan. Toltse fel pl. az egyik tartalyt Espresso-
kavészemekkel, a masikat pedig Café-Créme-kavészemekkel. A billené kar
segitségével kényelmesen valthat a kavéfajtak kozott.

» Toltse fel a kdvészem-tartalyt (A abr., 8. sz) friss kavészemekkel.
Mindkét kavétartalyt maximum 135 grammnyi kavészemmel lehet
feltdlteni.

@ Vigyazat!

— Kizarolag kavészemekkel toltse fel a kavészem-tartalyt.

Soha ne tegyen 6rolt, mélyhitéssel fagyasztott vagy karamellizalt
kavészemeket a kavészem-tartalyaba.

» Valassza ki a kivant kavészem-fajtat ugy, hogy a billené kart a
megfeleld tartalyhoz allitja.
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A Figyelmeztetés!

Koffein érzékenyekre vonatkozé veszély.

Mivel a kavédaralé tetején mindig marad egy kevés az elétte felhasznalt
kavészemekbdl, a masik kavéfajtara torténd atkapcsolasnal 6sszekeveredik
a két tipus. Ezért az els6 két csésze kavé, a koffeinmentes kavéra torténd
atkapcsolast kdvetéen még tartalmazhat koffeint. Ezaltal csak a harmadik
cseésze kavé lesz koffeinmentes az atkapcsolast kdvetéen.

Tudnivalé

Amennyiben a billend kar a lef6zésnél fliggblegesen all, nem jut kavészem az
kavédaraléba.

4.4 Viztartaly feltoltése

* Nyissa fel a viztartaly fedelét (A abra, 3 sz.), és felfelé huzza ki a
készilékbdl a viztartalyt.

« Toltse fel a viztartélyt friss vezetékes vizzel a max. jeldlésig, és
helyezze azt ismét vissza.

MAGYAR

4.5 Els6 bekapcsolas

A készulékben minden vezetéket gyarilag viztelenitettek és Iégtelenitettek. Ezért
az els6 bekapcsolasnal a felftési fazis utan vilagit a szelep szimboluma ésa
készlléket a szelep segitségével légteleniteni kell. A légtelenités csak a késziilék
elsd Uzembe helyezésénél, valamint a vizmentesités és az atszell6ztetés utan
szikséges. Ehhez vegye figyelembe a 154. oldalon leirtakat.

» Kapcsolja a halozati kapcsolét (B abra, 20. sz.) I* allasba.
*  Nyomja meg a Be-/Kikapcsol6 gombot @ a készulék
bekapcsolasahoz.

— A Be/Kikapcsol6 gomb @ villogni kezd. A készulék ekkor megkezdi a
felfGtést.
A felftitést kdvetden vilagitani kezd a szelep szimbéluma .

» Tegyen egy tartalyt a Perfect Capuccino ala és tolja a g6z616 csovet
lefelé, amig az edény széléhez nem ér.

* Tegyen egy edényt a kifolyo ala.
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Forditsa el a szelepkapcsolot (A abra, 6 sz.) az 6ramutaté jarasaval

megegyezden a szelep kinyitasahoz.

— A szelep szimboluma villog. Viz folyik a tartalyba a Perfect Cappuccino
alatt.

Amikor mar nem folyik tdbb viz, és a szelep szimbdluma vilagit,
forditsa el a szelepkapcsolot az ramutatd jarasaval ellentétes irdnyba
a szelep bezarasahoz.
— Akészllék egy automatikus 6blitést hajt végre, melynek soran forro viz
folyik ki a kifolyon. Végll vilagitani kezd a Be-/Ki-kapcsolé gomb @
A késziilék lizemkész.

4.6 Kavéerdsség bedllitasa

Nyomja meg tébbszdr a kavé erésség kezelégombot @ a négy
lehetséges ersségi fokozat kozotti valasztashoz.

— Avalasztasat a kavészem-szimbdlumok @ mutatjak a kijelzén.

Kijelz6 Kavé eréssége

@ enyhe

normal
( (gyari beallitas)

A kavé aromajat az 6rlési fokozat beéllitasaval is meg tudja valtoztatni.
Ehhez vegye figyelembe a 144. oldalon leirtakat.

4.7 A kivant mennyiség beallitasa

Forgassa el a kavémennyiség-szabalyozot (A abr. 12 sz.), a kivant
mennyiség 30 ml-t6l 220 ml-ig térténé fokozatmentes beallitdsahoz
(szabalyozé balra: 30 ml, szabalyozo kdzépen: 125 ml, szabalyozo
jobbra: 220 ml).



5 Be- / Kikapcsolas

5.1 AKkészilék bekapcsolasa

* Kapcsolja a halézati kapcsolot (B. abr., 20. sz.) az I allasba.

— Akészllék a készenléti allapotban van. A Be-/Kikapcsold gomb @ pirosan
vilagit.

Tegyen megfeleld tartalyt a kifoly6 ala.

Nyomja meg a Be-/Kikapcsolé gombot (©) a késziilék

bekapcsolasahoz.

— A Be-/Kikapcsolé gomb @ villogni kezd. A készulék ekkor megkezdi a
felflitést.
A készulék automatikus 6blitést hajt végre, melynek soran forro viz folyik ki

a kifolyon. Végiil a Be-/Kikapcsold gomb @ és a kavészem-szimbolumok
[0] vilagitanak. A késziilék izemkész.

MAGYAR

5.2 A késziilék kikapcsolasa
Lehet6leg tegyen tartalyt a kifolyd ala.

Nyomja meg a Be-/Kikapcsolé gombot @ hogy a készilék készenléti
allapotba kapcsoljon.

— Akészllék a kavé utvonalan automatikus oblitést hajt végre. A lef6z6-
eqvseég tartalya ekkor nyugalmi helyzetbe all vissza. A Be-/Kikapcsol6 gomb
pirosan vilagit.

Kapcsolja a halozati kapcsolét (B. abr., 20. sz.) ,0 pozicidba, hogy a
készulék teljesen kikapcsoljon.

Tudnivalé

— Akészulék minden bekapcsolasnal automatikus oblitést végez.

— AKkészuléket csak a halozati kapcsoldn keresztil kapcsolja ki, ha az
készenléti lzemmodban van, kildnben fennall annak a veszélye, hogy a
lef6z6-egység nem a megfelel6 pozicidban van.
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6 Melitta® Claris®-vizsziiré behelyezése

A készililékhez mellékeltek egy Melitta® Claris® vizszlrét a vizkd és egyéb

karos anyagok kiszlréséhez. Kérjik, hogy ezt csak a késziilék elsé lizembe
helyezése utan helyezze be a késziilékbe. Ha a sz(ir6t hasznalja, ritkabban kell
a késziiléket vizkbmentesiteni és a vizkeménységet az 1. keménységi fokra
allithatja. (Vegye figyelembe a 139. oldalon leirtakat). A vizkdvesedés elleni

biztonsagos védekezéssel meghosszabbithatja készlléke élettartamat. A vizsz{irét
rendszeresen - legkés6bb minden 2. hénapban - ki kell cserélni.
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Allitsa be a Melitta® Claris®-vizsz{irén az aktualis hénapot, a kék gydiri
segitségével fent. igy kénnyen megjegyezheti, mikor kell a Melitta®
Claris®-vizsz(rét cserélnie.

Helyezze a vizszir6t néhany percre friss vezetékes vizzel teli poharba,
miel6tt azt behelyezi.

Nyissa fel a viztartaly fedelét (A abra, 3 sz.), és felfelé huzza ki a
készilékbdl a viztartalyt.

Uritse ki a viztartalyt.

Csavarja be évatosan a Melitta® Claris®-vizsz(irét a késziilékhez
mellékelt kavéskanal aljan talalhatd becsavard eszkdz segitségével a
viztartaly aljan Iévé menetbe.

Toltse fel a viztartalyt friss vezetékes vizzel a max. jeldlésig, és
helyezze azt ismét vissza.

Tegyen egy tartalyt a Perfect Capuccino ala és tolja a g6z0l6 csovet
lefelé, amig az edény széléhez nem ér.

Forditsa el a szelepkapcsolét (A abra, 6 sz.) az 6ramutato jarasaval
megegyezden a szelep kinyitasahoz.

— Viz folyik a tartalyba a Perfect Cappuccino alatt.

Amint vilagitani kezd a viztartaly szimbdluma [ £, forgassa el a
szelepkapcsolot az 6ramutato jarasaval ellentétesen, igy a szelep
bezarddik.

—  Akeészilék lzemkész.



Tudnivalé

A Melitta® Claris®-vizsz(ré nem éllhat hosszabb ideig szarazon. Ezért azt
javasoljuk, hogy ha hosszabb ideig hasznalaton kivil van a késziilék, akkor a
Melitta® Claris®-vizsz(ir6t egy liveg vizben a hiitében tarolja.

7 Eszpressz6 vagy Café Créme készitése

7.1 Egy csésze eszpressz6 vagy Café Créme készitése

Eléfeltételek: A késziilék lizemkész (lasd ,,Be- / Kikapcsolas“ 133. oldalon). A
kivant kavé erésség és kavé mennyiség be van allitva (lasd a 132. oldalon). A
kivant kavéfajta a kavészem-tartalyban ki van valasztva.

» Tegyen megfelel6 tartalyt a kifolyd ala.

* Nyomja meg az egy csésze kaveé kezelbgombot @

— Az 6rlési folyamat és a kavé kiadasa indul. A kavé kiadasa automatikusan
befejezédik, ha a lef6zni kivant mennyiség kifolyt.

MAGYAR

* Ahhoz, hogy a kavé-kiadast id6 el6tt befejezze, nyomja meg az egy
csésze kave kezelbgombot @

7.2 Két csésze eszpresszo6 vagy Café Créme készitése

Elofeltételek: A késziilék lizemkész (lasd ,,Be- / Kikapcsolas“ 133. oldalon).
A kivant kavé er6ssége és mennyisége be van allitva. A kivant kavéfajta a
kavészem-tartalyban ki van valasztva.

» Tegyen két megfelel tartalyt egymas mellett a kifolyo ala.

* Nyomja meg a két csésze kavé kezelégombot .

— Akétszeres 6rlési folyamat és a kavé kiadasa elindul. A kavé kiadasa
automatikusan befejezédik, ha a lefézni kivant mennyiség kifolyt.

* Ahhoz, hogy a kavé kiadasat id6 el6tt befejezze, nyomja meg a két
csésze kavé kezelégombjat ().
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7.3 Eszpresszo6 vagy Café Créme készitése 6rolt kavébol

El6feltételek: A késziilék lizemkész (lasd ,,Be- / Kikapcsolas“ 133. oldalon). A
kivant kavémennyiség be van allitva.

* Nyissa ki az 6rolt kavé tartaly fedelét (Az A abr., 10 sz.).
— Az 6rolt kavé tartaly szimbdluma vilagit.

* Toltsdn be maximum egy kavéskanalnyi friss 6rolt kavét az 6rolt kave
tartalyba.

@ Vigyazat!

— Az 6rolt kavé tartalyt kizardlag 6rolt kavéval toltse fel. Instant termékek a
lef6z6-egységet eltdmithetik.

— Soha ne tegyen egy kavéskanalnal (a késziilék tartozéka) tébb 6rolt kavet
a készulékbe, mert a lef6z8-egyseég tultdltddik.

* Csukja be az 6rolt kavé tartaly fedelét.
— Az 6rolt kavé tartaly szimbéluma és az egy csésze kavé kezelbgomb
(o) vilagit.
» Tegyen megfelel6 tartalyt a kifolyo ala.
* Nyomja meg az egy csésze kavé kezelé6gombot @
— Akaveé kiadas elindul. A kavé kiadasa automatikusan befejezédik, ha a

lef6zni kivant kavémennyiség kifolyt.

* Ahhoz, hogy a kavé-kiadast id6 el6tt befejezze, nyomja meg az egy
csésze kavé kezelégombot (o).

Tudnivalé

Ha a készlilék az 6rolt kavé tartaly kinyitasa utan 90 masodpercen belil nem
adagol kavét, ismét a kavészemes lizemmaddba kapcsol, és az 6rolt kavét

a kavézacc tartalyba 6nti, hogy az kés6ébb ne okozzon tultdltédést a leféz6
tartalyban.
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8 Tejhab készitése

Elofeltétel: A késziilék lizemkész (lasd ,,Be- / Kikapcsolas“ 133. oldalon).
+ Tegyen egy tartalyt tejjel a Perfect Cappuccino ala. Ugyeljen arra, hogy
Perfect Cappuccino kever6 csigdja a tejben legyen.

» Toltse fel maximum egy harmadig a tartalyt, mivel a tej térfogata a
habositas soran jelentésen megné.

* Nyomja meg a g6zolés kezeldgombjat @

— A gbzolés kezel6gomb @ villog. A készulilék ekkor megkezdi a felflitést.
Ha a g6zhémeérséklet megfeleld, vilagit a gézdlés kezel6gomb @ ésa
szelep szimbdluma .

/\ Figyelmeztetés!

Forré g6zo6l6 cso, forré géztomlé és forré keverd csiga okozta égési- és
leforrazasi veszély

Soha ne érintse meg a Perfect Cappuccino g6z6l6csovét, géztomldjét vagy
keverd csigajat hasznalat kdzben.

MAGYAR

» Forgassa el a szelepkapcsolot (A abr. 6 sz.) az dramutato jarasaval
megegyezden a szelep kinyitasahoz.

— Aszelep szimboluma és a g6zolés kezel6gomb @ villog. A keverd
csiga egyszerre habositja és melegiti fel a tejet. Jobb habképz6dést érhet
el, ha a keverd csigat habositasnal fel és le mozgatja.

» Forgassa el a szelepkapcsol6t az 6ramutato jarasaval ellentétes
iranyba, hogy a szelep bezarddjon és ezzel a habositas befejez6djon.
A tej térfogatanak nagyjabdl a duplajara kellett nénie, és a tartélynak
érezhetben fel kell melegednie.

* Nyomja meg a g6zolés kezel6gombot @ hogy a g6zdlési lzemmaddot
a normal tzemmaodba kapcsolja.

* Varjon amig a g8z06l6csé lehll és azutan csavarja le az éramutaté
jarasaval ellentétesen a g6z0ol6csdvet a keverd csigaval egyltt a Perfect
Cappuccino-rél (E abra).

* Huzza le a g6z0l16 cs6rél a Perfect Cappuccino keverd csigajat (F abr.).
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+ Oblitse el a g6zol6csdvet és a keverd csigat folyd viz alatt, vagy a
mosogatdégépben.

» Forgassa a megtisztitott g6z06l6 csovet a csigaval egyutt az éramutatd
jarasaval megegyez8en a Perfect Cappuccino-ra, amig be nem kattan.

Tudnivalé

Javasoljuk, hogy magas fehérjetartalmu, hideg tejet hasznaljon. Ahhoz, hogy
jo tejhabot kapjon, nem a tej zsirtartalma, hanem annak fehérjetartalma a
mérvado.

9 Forré viz készitése

El6feltétel: A késziilék lizemkész (lasd ,,Be- / Kikapcsolas“ 133. oldalon).
* Helyezzen egy kendét a Perfect Cappuccino ala, hogy az esetlegesen
kifolyd maradék vizet felfogja.

*  Huzza le a g6z0l16 cs6rél a Perfect Cappuccino kever6 csigajat
(F abra).

» Tegyen egy edényt a g6z0l6 csé ala, és tolja azt lefelé, amig az edény
széléhez nem ér.

* Forgassa el a szelepkapcsolot (A abr. 6 sz.) az 6ramutato jarasaval
megegyezden a szelep kinyitasahoz.

— Aszelep szimbdluma villog. Forré viz folyik a g6z616 csébdl a tartalyba.
* Ha a kivant vizmennyiséget elérte, forgassa el a szelepkapcsolét az
Oramutato jarasaval ellentétesen, igy a szelep bezarodik.

* Varjon, amig a g6zdl6 csé lehdl, és helyezze fel ismét a g6z0616 csére a
keverd csigat, amig az be nem pattan a helyére.
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10 Funkcidbeallitasok

10.1 A viz keménységének beallitasa

Az On lakhelyén talalhaté viz keménységének megallapitasahoz hasznalja a
mellékelt tesztcsikot. Ugyeljen a tesztcsikok csomagolasan talalhato utasitasokra.

A vizkeménység gyari beallitasa 4-es.

Eléfeltétel: A késziilék a készenléti allapotban van (lasd ,,Be- / Kikapcsolas“

133. oldalon).

Kérjuk, a készulék minéségének megovasa érdekében a viz keménységét a

kovetkez6k szerint allitsa be:

* Nyomja meg egyidejlleg az egy csésze kavé kezeldgombot ésa
gbzdlés kezel6gombot @ amig a négy kezelégomb enyhén vilagitani

kezd.

* Nyomja meg tobbszor a gbézolés kezelbgombot @ a négy

vizkeménységi fokozat kozotti valasztashoz.

— A g6z0lés kezelgomb (%) erésebben vilagit.
Az On altal kivalasztott, tablazat szerinti vizkeménységet a kavészem-

szimbslumok [ ] jelzik a kijelzén.

MAGYAR

Vizkeménységi Tulajdonsagok °dH °f
tartomany
(0] lagy 0-7,2°dH 0-13°f
xa kézepes 7,2-14°dH 13-25°f
kemény 14-21,2°dH 25-38°f
(gyari beallitas) ’

* Nyomja meg a Be-/Ki-kapcsolé gombot @ a kivélasztott vizkeménység

jévahagyasahoz.

— Kivalasztas szerint 1 és 4 kozotti kdvészem-szimbodlumok villognak @ a
kijelz6n. A készulék ismét a készenléti allapotban van.
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10.2 Energiatakarékos lizemmad beallitasa

A készlilék az utolsé mivelet utan automatikusan (a beallitastol figgéen)
energiatakarékos Gizemmoddba kapcsol (a készulék igy jelentésen kevesebb
energiat hasznal, mint készenléti izemmaodban). Az energiatakarékos lizemmaodhoz
kiilonb6zd idétartamokat allithat be. A készlilék gyari beallitasa 15 perc

Elofeltétel: A késziilék a készenléti allapotban van (lasd ,,Be- / Kikapcsolas“
133. oldalon).

Kérjlk, az energiatakarékos tzemmodot a kovetkezdk szerint allitsa be:

* Nyomja meg egyidejlileg az egy csésze kavé kezel6égombot ésa
g6zolés kezel6gombot @ amig a négy kezel6gomb enyhén vilagitani
kezd.

* Nyomja meg tobbszoér a kavé ersség kezelbgombot @ az idézitd
négy lehetséges idépontjanak kivalasztasahoz.

— Akaveé er8sség kezel6gomb @ erésebben vilagit.
Akivalasztasat a kavészem-szimbdélumok @ mutatjak a kijelzén.

Kijelzé Idé

@ 5 perc

15 perc
(gyari beallitas)

[0 0]
30 perc

* Nyomja meg a Be-/Kikapcsol6 gombot @ a kivalasztott id6tartam
jévahagyasahoz.

— Kivalasztas szerint a jovahagyashoz 1 és 4 kdz6tti kavészem-szimbolumok
@ villognak a kijelzén. A készulék ismét a készenléti allapotban van.
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Tudnivalé

Tetszés szerinti gomb megnyomasaval felébreszti a készuléket az
energiatakarékos izemmaodbdl A megnyomott gombhoz tartozo funkciét (pl.
kave készitése) a készulék kdzvetlenll végrehaijtja, csak a felflitési fazis lesz
hosszabb.

10.3 Készenléti allapot beallitasa

A készilék az utolsé hasznalat utan két oraval (beallitastol fliggéen) automatikusan
készenléti allapotba kapcsol. A készenléti allapothoz kiilénb6zé idétartamokat
allithat be. A készilék gyari beallitasa 2 6ra[ ¢ 6 |.

Eléfeltétel: A késziilék a készenléti allapotban van (lasd ,,Be- / Kikapcsolas“
133. oldalon).

Kérjuk, a készenléti allapotot a kdvetkezdk szerint allitsa be:

* Nyomja meg egyidejlleg az egy csésze kavé kezeldgombot ésa
g6zdlés kezel6gombot @ amig a négy kezelégomb enyhén vilagitani
kezd.

* Nyomja meg tobbszor a két csésze kave kezelégombot , az id6zité
négy lehetséges idépontja kdzul torténé valasztashoz.

MAGYAR

— Akét csésze kavé kezeldgomb () erésebben vilagit.
A kivalasztasat a kavészem-szimbdlumok @ mutatjak a kijelzén.

Kijelzé 1dé

@ 1 d6ra

2 6ra
( gyari beallitas)

0]

* Nyomja meg a Be-/Kikapcsol6 gombot @ a kivalasztott id6tartam
jévahagyasahoz.
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— Kivalasztas szerint a jovahagyashoz 1 és 4 kdz6tti kavészem-szimbolumok
@ villognak a kijelzén. A készulék ismét a készenléti allapotban van.

Tudnivalé

Készenléti allapotban a készulék jelentésen kevesebb energiat hasznal. Mégis
azt javasoljuk, amennyiben hosszabb ideig hasznalaton kiviil van a késziilék
(pl. éjszaka is), kapcsolja ki a készlléket a haldzati kapcsoloval.

10.4 A lefézési homérséklet beallitasa
Gyarilag a lef6zési hémérséklet 2-es (kézepes | 69 69 |) fokozatra van beallitva.

Eléfeltétel: A késziilék a készenléti allapotban van (lasd ,,Be- / Kikapcsolas“
133. oldalon).

Keérjlk, a lef6zési h6mérsékletet a kdvetkez6k szerint allitsa be:
* Nyomja meg egyidejlleg az egy csésze kavé kezel6gombot ésa

g6zdlés kezel6gombot @ amig a négy kezelégomb enyhén vilagitani
kezd.

* Nyomja meg az egy csésze kavé kezelé6gombot , a harom
lehetséges lef6zési hémérséklet kdzotti valasztashoz.

— Az egy csésze kavé kezelégomb erésebben vilagit.

— Akivalasztasat a kavészem-szimbdlumok @ mutatjak a kijelzén.

Kijelzo Lef6zési
hémérséklet

@ alacsony
@ kozepes
(gyari beallitas)

* Nyomja meg a Be-/Kikapcsol6 gombot @ a kivalasztott lef6zési
hémérséklet jovahagyasahoz.
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— Kivalasztas szerint 1 és 3 kdzétti kéavészem-szimbslumok villognak [ ] a
kijelzén. A készlilek ismét a készenléti allapotban van.

10.5 Gyari beallitasok visszaallitasa

Elofeltétel: A késziilék a készenléti allapotban van (lasd ,,Be- / Kikapcsolas“
133. oldalon).

Kapcsolja le a készuléket a halézati kapcsolo segitségével.
Vérja meg, amig a Be- /Kikapcsolé gomb piros lampaja @ kialszik.

Nyomja meg egyidejlileg a kavé erésség @ és a két csésze kévé
kezel6gombot.

Kapcsolja be egyidejiileg a készilléket a halézati kapcsolo
segitségével.

— Minden beallitas visszaall a gyari beallitasra.

A gyari beadllitasok attekintése:

MAGYAR

Funkcié beallitas Gyari beallitas

Kavé er6ssége normal

Vizkeménység 4-es vizkeménység

Energiatakarékos lizemmad 15 perc[@ @ |
Készenléti allapot 206rale @]

Lef6zési hémérséklet kozepes[@ @ |
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10.6 Orlési fokozat beallitasa

Az 6rlési fokozatot kiszallitas el6tt optimalisan beallitottak. Ezért azt javasoljuk,
hogy az 6rlési fokozatot csak kortilbelll 1000 kavé lefézése (kb. 1 év) utan allitsa
be.

Az drlési fokozatot csak a kavéoérlé mikédése kézben tudja beallitani. Az riési
fokozatot tehat kozvetlenll a kavéfézeés inditasa utan allitsa be.

Amennyiben a kavé aromaja nem elég intenziv, finomabb 6rlési fokozat beallitasat
javasoljuk Onnek.

+ Allitsa a kart (B 4br., 19. sz) a harom pozici6 koziil az egyikbe
(a készilék hatoldala felél nézve).

A kar helyzete Orlési fokozat
bal oldalon finom
k6zépen kbzepes
. durva
jobb oldalon (gyari beallitas)
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11 Apolas és karbantartas

11.1 Altalanos tisztitas

Tisztitsa meg a készullék kilsejét egy puha, benedvesitett kendbvel és
kereskedelmi forgalomban kaphaté mosogatoszerrel.

Rendszeresen Uritse, és takaritsa ki a cseppfogé talcat, legkésébb,
mikor az Usz6 (A abr., 16 sz.) elérte a csészetarté lemez folotti szintet.

Rendszeresen tisztitsa a kavézacc tartalyt, pl. mosogatégépben.

(1) Vigyazat!

Ne hasznaljon karcol6 kenddket, szivacsot vagy tisztitdszert, hogy
elkertlje a késztlék felszinének rongalodasat.

A cseppfogo talcat soha ne tisztitsa mosogatégépben, mivel az
eldeformalodhat.

11.2 A Perfect Cappuccino tisztitasa

Helyezzen egy kendét a Perfect Cappuccino ala, hogy az esetlegesen
kifolyd6 maradék vizet felfogja.

MAGYAR

Forgassa a Perfect Cappuccino-rél a g6z6l6 csovet a keverd
csigaval egyitt az 6ramutaté jarasaval ellentétesen (E abr.).

Huzza le a g6z0616 csérdl a Perfect Cappuccino kever6 csigajat (F abr.).

Oblitse el a g6z6l6 csdvet és a keverd csigat folyo viz alatt, vagy a
mosogatdgépben.

Tolja a csigat alulrol a g6zol6 csére, amig az be nem pattan.

Forgassa a megtisztitott g6z0616 csdvet a csigaval egyutt az Sramutato
jarasaval megegyez8en a Perfect Cappuccino-ra, amig be nem kattan.

Tudnivalé

Ha gyakran tisztitja a kavézacc tartalyt és a Perfect Cappuccino-t
mosogatégepben, akkor azok enyhén elszinezédhetnek.
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11.3 Alef6z6-egység tisztitasa

El6feltétel: A késziilék a készenléti allapotban van (lasd ,,Be- / Kikapcsolas“
133. oldalon).

Tudnivalé

Késziléke optimalis védelme érdekében javasoljuk, hogy a lef6z6-egységet
hetente egyszer foly6 vezetékes viz alatt tisztitsa.

Kapcsolja a halozati kapcsolét (B. abr., 20. sz.) ,,0“ poziciéba, hogy a
készulék teljesen kikapcsoljon.

Nyuljon be a készllék jobb oldalan talalhaté mélyedésbe (B abr.,

18. sz.), és jobbra huzza le a burkolatot.

Nyomja meg, és tartsa nyomva a lef6z8-egység fogantyujanak piros
gombjat (H abr.) és a fogantyut forgassa az 6ramutato jarasaval
megegyezd iranyba utkdzésig ( kb. 75°-ig).

Huzza ki a lef6z6-egységet a fogantyu segitségével a készulékbal.

A lef6z8-egységet hagyja jelenlegi allapotaban (ne mozgassa vagy ne
forgassa el a lef6z6-egység alkatrészeit).

A lef6z8-egységet egyben Oblitse le minden oldalrél alaposan folyd
viz alatt Kildndsen arra tgyeljen, hogy a J abran bemutatott feltlet
kavézacc-mentes legyen.

(1) Vigyazat!
Soha ne tisztitsa a lef6z6-egységet mosogatégépben.
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A lef6z6 egységet hagyja lecsopogni.

Szikség esetén tavolitsa el a kdvézaccot a készilék belsejének azon
felletérél, amelyre a lef6z8-egységet helyezi.

Helyezze vissza a lef6z6-egységet a késziilékbe, és a lef6z6-egység
fogantyujat forgassa Utkdzésig az dramutato jarasaval ellentétes
iranyba, hogy a lef6z6-egységet rogzitse.

Helyezze be a burkolat két zarépeckét a késziilék hatuljaba és engedije
le a burkolatot balra, amig az be nem pattan a helyére.

Kapcsolja a halézati kapcsolot (B. abr., 20. sz.) az I allasba.



* Akészllék ismét a készenléti allapotban van.

11.4 A beépitett tisztitoprogram

A beépitett tisztitoprogram eltavolitja azokat a maradvanyokat és kavéolaj-
maradvanyokat, melyeket kézzel nem lehet eltavolitani. Ez 6sszesen kb. 15 percig
tart. A teljes tisztitas folyamata alatt villog a tisztitds szimboluma .

Az optimalis tisztitasi eredmény érdekében javasoljuk, hogy elbtte tisztitsa ki lefé6z6-
egységet (lasd 146. oldal).

Elofeltétel: A késziilék a készenléti allapotban van (lasd ,,Be- / Kikapcsolas“
133. oldalon).

(1) Vigyazat!

— Abeépitett tisztitdprogramot kéthavonta vagy kb. 200 csésze lefézott kavé
utan inditsa el, de legkésébb akkor, amikor a tisztitds szimbdluma a
kijelzén vilagit.

— Kizardlag a Melitta® kavéautomatakhoz készitett tiszitd tablettajat
alkalmazza. Ezeket a tisztitétablettakat kifejezetten a Melitta® CAFFEQ®
készilékhez készitették. Amennyiben mas tisztitdszert alkalmaz, az a
készllék karosodasahoz vezethet.

MAGYAR

A beépitett tisztitoprogramot a kévetkezéképpen futtassa:

1 Tavolitsa el - amennyiben benne van - a Melitta® Claris®-vizsz(irét a
viztartalybdl (lasd a 134. oldalt).

2 Egyidejlleg nyomja meg az egy csésze kave kezeldgombjat és a
be-/kikapcsol6 gombot @ kb. 3 masodpercre.
— Atisztitas szimbdluma villog.

A cseppfogé talca szimbéluma vilagit.
3 Uritse ki a cseppfogo talcat és a kavézacc tartalyt.

4 Helyezze be ismét a cseppfogo talcat a kavézacc tartaly nélkiil, és a
kavézacc tartalyt allitsa a kifoly6 ala.
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1. fazis
Az 1. fazis alatt a kijelz6n megjelenik a kavészem szimbolum @

— Ezutan két automatikus 6blitést hajt végre a késztilék.
Az 8rolt kaveé tartaly szimbsluma [-] vilagit.

5 Nyissa ki az 6rolt kave tartaly fedelét.
— Az 8rélt kavé tartaly szimboluma [-#] vilagit.

6 Dobjon be egy tisztitotablettat (G abr.), és zarja le az 6rolt kavé tartaly
fedelét.

— Aviztartaly szimbdluma [ £ ] vilagit.

— Az 1. fazis befejez6dott.

2, fazis
A 2. fazis alatt két kavészem-szimbolum @jelenik meg a kijelzdn.

7 Nyissa fel a viztartaly fedelét (A abr., 3. sz.), és felfelé hizza ki a
késziilékbdl a viztartalyt. Toltse fel a viztartalyt friss vezetékes vizzel a
max. jelolésig, és helyezze azt ismét vissza.

— A gb6zolés kezel6gomb @ vilagit.

— A 2. fazis befejez6dott.

3. fazis
A 3. fazis soran a kijelzén 3 kavészem-szimbdlum jelenik meg.

8 Nyomja meg a g6zdlés kezelégombjat @

— A beépitett tisztitdprogram indul. Ez a folyamat kb. 10 percig tart. Végul a
g6z0lés kezeldgombija vilagit (=5).

9 Uritse ki a kavézacc tartalyt és allitsa ismét a kifolyo ala.

10 Nyomja meg a g6zolés kezelbgombjat @

— A 3. fazis befejez6dott.
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4, fazis
A 4. fazis soran a kijelz6n négy kavészem-szimbdlum jelenik meg.

— A beépitett tisztitoprogram folytatddik. Ez a folyamat kb. 5 percig tart. A
viz kifolyik a kifolydn, valamint a készllék belsejében a cseppfogo talcara.
Végiil a cseppfogd talca szimbdluma vilagit [Z]

11 Uritse ki a cseppfogo talcat és a kavézacc tartalyt, majd helyezze
azokat vissza.

— ROvid felftési fazis utan vilagit a be-/kikapcsolé gomb @ A
kezel6gombok és a kavészem-szimbolumok @ vilagitanak. A késziilék
lizemkész.

Figyelem

Amennyiben a tisztitas soran a szelep szimbdluma vilagit:

— allitson egy tartalyt a Perfect Cappuccino ala, és forgassa a
szelepkapcsolot (G abr. 6 sz.) az 6ramutaté jarasaval megegyezé iranyba,
hogy a szelepet ki tudja nyitni.

— aszelep szimbdluma villog.

— amint tartésan vilagitani kezd a szelep szimbdluma , forgassa el
a szelepkapcsolot az éramutatd jarasaval ellentétesen, igy a szelep
bezarddik.

— a beépitett tisztitoprogram folytatddik.

MAGYAR
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11.5 A beépitett vizkbmentesités

A beépitett vizkbmentesités eltavolitja a vizk6-maradvanyokat a készilék
belsejébdl. Ez 6sszesen kb. 15 percig tart. A teljes folyamat alatt villog a
vizkbmentesités szimbéluma @

Eléfeltétel: A késziilék a készenléti allapotban van (lasd ,,Be- / Kikapcsolas“
133. oldalon).

@ Vigyazat!

— Abeépitett vizkémentesitést haromhavonta végezze el, vagy akkor,
amikor a vizkémentesités szimbsluma [ §] a kijelzon vilagit.

— Kizarélag Melitta® ANTI CALC Espresso Machines vizkémentesitét
hasznaljon. Ezeket a tisztitétablettakat kifejezetten a Melitta® CAFFEO®
készllékhez készitették.

— Soha ne alkalmazzon ecetet vagy mas vizkémentesité anyagokat.
Keérjuk, hogy a beépitett vizkdmentesitést a kdvetkez6képpen végezze:

1 Tavolitsa el - amennyiben még benne van - a vizkémentesités elétt a
Melitta® Claris®-vizsz(rét a viztartalybol (lasd 134. oldal).

2 Nyomja meg egyidejlleg a két csésze kavé kezel6gombot ésa
Be-/kikapcsol6 gombot @ kb, 3 masodpercre.

— Avizk6mentesités szimbdéluma és a cseppfogo talca szimboluma
vilagitanak.
1. fazis
Az 1. fazis alatt a kijelz6n megjelenik a kavészem szimbdlum @

3 Uritse ki a cseppfogo talcat és a kavézacc tartalyt.

4 Helyezze ismét be a cseppfogo talcat a kavézacc tartaly nélkiil, és
allitsa a kavézacc tartalyt a Perfect Cappuccino ala.

— Aviztartaly szimbdluma vilagit.

5 Nyissa fel a viztartaly fedelét (A abr., 3 sz.), felfelé huzza ki a
készulékbdl a viztartalyt, és teljesen Uritse ki azt.
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6 Adjon vizkémentesitd anyagot (pl. Melitta® ANTI CALC Espresso
Machines folyékony vizkémentesitét) a csomagolason el6irtaknak
megfeleléen a viztartalyba.

/\ Figyelmeztetés!

A vizkémentesité anyagok bérirritaciot okozhatnak.
Ugyeljen a biztonsagi tudnivalokra és a mennyiségi adatokra a vizk6mentesitd
anyagok csomagolasan.

Helyezze vissza a viztartalyt.
Nyomja meg a g6zolés kezelbgombjat @

— Az 1. fazis befejezddott.

2. fazis

A 2. fazis alatt két kavészem-szimbolum @ jelenik meg a kijelzdn.

— A beépitett vizkbmentesités elkezdddik. Viz folyik a késziilék belsejében a
cseppfogo talcaba. Ez a folyamat kb. 10 percig tart.
Végil vilagitani kezd a szelep szimbéluma [£Y.

MAGYAR

9 Huzza le a g6z0l6 csérél a Perfect Cappuccino keveré csigajat (F abr.).

10 Forgassa a Perfect Cappuccino-t ugy, hogy a g6zo6l6 cs6 a kavézacc
tartalyban alljon.

A Figyelmeztetés!

A forré g6z616 cso6 vagy a forré keverd csiga égésveszélyt okozhat
Soha ne érintse meg a forro viz kiadas alatt a Perfect Cappuccino g6z6l6
csovét vagy kever6 csigajat.

11 Forgassa el a szelepkapcsolét (A abr. 6 sz.) az 6ramutato jarasaval
megegyezben a szelep kinyitasahoz.

— Aszelep szimboluma [£Y] villog. A vizkémentesits oldat a g6z616 csébdl a
tartalyba folyik. Ez a folyamat kb. 10 percig tart.

— Végll a cseppfogo talca szimbdluma és a viztartaly szimboluma
vilagit, mert a vizkémentesitd oldat teljesen atfutott a készlléken.

12 Uritse ki a cseppfogo talcat és a kavézacc tartalyt.
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13 Helyezze ismét be a cseppfogo talcat a kavézacc tartaly nélkiil, és
allitsa a kavézacc tartalyt a Perfect Cappuccino ala.

14 Oblitse ki a viztartalyt alaposan friss vezetékes vizzel, a max. jeldlésig
toltse fel, és helyezze azt ismét vissza.

— A g6z0lés kezelsgomb (%) vilagit.

15 Nyomja meg a g6zolés kezeldgombjat @

— A 2. fazis befejez6dott.

3. fazis
A 3. fazis soran a kijelzén 3 kavészem-szimboélum jelenik meg.

— Aszelep szimbdluma villog. Viz folyik a g6z416 csébdl a tartalyba. Végul
vilagitani kezd a szelep szimbdluma .

16 Forgassa a szelepkapcsolot az 6ramutato jarasaval ellentétes iranyba,
hogy a szelepet bezarja.
— Viz folyik a készlilék belsejében a cseppfogo talcaba. Végll a cseppfogd
télca szimboluma vilagit [i]
17 Uritse ki a cseppfogo talcat és a kdvézacc tartalyt, majd helyezze
azokat vissza.

18 Varjon, amig a g6zdl6 csé lehdl, és helyezze fel ismét a g6z0616 csbre a
keverd csigat, amig az be nem pattan a helyére.
— Rovid felfiitési fazis utan vilagit a be-/kikapcsolé gomb (O).
A kezel6gombok és a kavészem-szimbolumok @ vilagitanak.
A készulék tizemkész.
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11.6 A viztartaly vizkdmentesitése
A viztartalyt rendszeresen vizkémentesiteni kell, hogy a kifogastalan mikédés
biztositott legyen.

* Nyissa fel a viztartaly fedelét (A abr., 3 sz.), és felfelé huzza ki a
készulékbdl a viztartalyt.

* Tavolitsa el - amennyiben még benne van - a Melitta® Claris®-vizsz{irét
a vizkdmentesités el6tt a viztartalybdl (lasd 134. oldal).

» Toltse fel a viztartalyt kereskedelmi forgalomban kaphato
vizk6mentesité anyaggal. Mi a Swirl® gyors vizkémentesité folyadékot
javasoljuk. Ugyeljen a vizkdmentesitd anyag gyartéjanak utasitasaira.

« Végul alaposan 6blitse ki a viztartalyt tiszta vizzel.

* Amennyiben van, helyezze vissza a Melitta® Claris®-vizsz(irét a
viztartalyba (lasd 134. oldal).

» Toltse fel a viztartalyt friss vezetékes vizzel a max. jeldlésig, és
helyezze azt ismét vissza.

MAGYAR
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12 Szallitas és artalmatlanitas

121 El6készités szallitasra, fagyvédelem és intézkedések
hosszabb hasznalaton kiviil helyezés esetére

Tavolitsa el a vizet a késziilékbdl, és szell6ztesse azt at

Azt javasoljuk, hogy amennyiben a készliléket hosszabb ideig hasznalaton kivul
helyezi, vagy szallitja, tavolitsa el a készlilékbdl a vizet és szellbztesse at azt. Azért,
hogy a késziiléket fagykaroktol megdvja.

El6feltétel: A késziilék a készenléti allapotban van (lasd ,,Be- / Kikapcsolas“
133. oldalon).

» Tegyen egy tartalyt a Perfect Cappuccino ala.
* Nyomja meg egyidejlileg a g6zdlés kezel6gombijat @ ésa
Be/Kikapcsolé gombot @ két masodpercnél tovabb.
— A gb6zolés kezelbgomb @ villog. A viztartaly szimboluma @ vilagit.
» Nyissa fel a viztartaly fedelét (A abr., 3 sz.), és felfelé huzza ki a
készulékbdl a viztartalyt.
— A g6zolés kezel6gomb @ villog.
* Amint a szelep szimbdluma vilagit a kijelzén, forgassa el a

szelepkapcsolot (A abr., 6. sz.) az éramutat6 jarasaval megegyez6
iranyba, hogy a szelepet kinyissa.

— A Perfect Cappuccino-bdl géz tavozik. A szelep szimbdluma ésa
g6z0lés kezelbgomb @ villog. Amennyiben a készulékbdl eltavolitotta
a vizet, és atszelldztette, vilagit a g6zdlés kezelégomb @ és a szelep

szimbdluma .

* Forgassa a szelepkapcsolot az 6ramutatd jarasaval ellentétes iranyba,
hogy a szelepet bezarja.

— AKkeészllék a készenléti allapotban van.

* Helyezze ismét be az Ures viztartalyt.
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@ Vigyazat!

Kapcsolja ki teljesen a készlléket a halézati kapcsold segitségével.
Huzza ki a halozati csatlakozot.

Tudnivalé

A Melitta® Claris® vizsz(ir6 nem allhat hosszabb idétartamig szarazon. Ezért azt
javasoljuk, hogy ha hosszabb ideig hasznalaton kivil van a késziilék, akkor a
Melitta® Claris®-vizsz(ir6t egy liveg vizben a hiitében tarolja.

Szallitas
Tavolitsa el a vizet a készulékbdl és szell6ztesse at azt.
Uritse ki és tisztitsa ki a cseppfog6 talcat és a kavézacc tartalyt.

Uritse ki a viztartalyt és a kavészem-tartalyt. A mélyen 1évé
kavészemeket szlikség esetén porszivoval tavolitsa el.

Lehetdség szerint a készlléket az eredeti csomagolasban habszivacs
anyaggal egyutt szallitsa, hogy a szallitasi sériléseket elkertilje.

MAGYAR

Ne szaéllitsa, vagy tarolja a készuléket alacsony hémérsékleti
szallitéeszkdzokben vagy helyeken, mert a benne 1évé maradék viz
megfagyhat, vagy lecsapodhat és ez a készllék karosodasahoz vezethet.

Artalmatlanitas

Keérjuk, a készuléket kornyezetbarat médon, megfelelé gyljtéhelyen
artalmatlanitsa.
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13 Uzemzavar elharitas

Uzemzavar

Okok

Intézkedés

A kavé csak
cseppenkeént folyik.

Az brlési fokozat tul
finom.

Az 6rlési fokozatot allitsa be
durvabbra.

Tisztitsa meg a lef6z6-
egységet.

Esetleg vizkémentesitsen.
Esetleg végezze el a beépitett
tisztitéprogramot.

A kavé nem
adagolodik.

A viztartaly nincs
megtoltve vagy nincs
rendesen behelyezve.

Toltse fel a viztartalyt

és ugyeljen a helyes
pozicionalasra.

Esetleg nyissa ki a szelepet,
és hagyja nyitva amig viz folyik
ki a készulékbdl, majd zarja be
ismét a szelepet.

A lef6z6-egység
eltdmit6dott.

Tisztitsa meg a lef6z6-
egységet.

A kavédaralé nem
darélja meg a
kavészemeket.

A kavészemek nem
esnek be a kavédaraloba
(tul olajos kavészemek).

Ovatosan (itdgesse meg a
kavészem-tartalyt.

Abillené kar
fuggélegesen all.

A billené kart allitsa jobbra
vagy balra.

Idegen test van a
kavédaraléban.

Vegye fel a kapcsolatot a
szervizkdzponttal.

A kavédaralo
hangos zajt ad.

Idegen test van a
kavédaraléban.

Vegye fel a kapcsolatot a
szervizkdzponttal.

A kavészem-
szimbdlum

villog, bar a
kavészem-tartaly
meg van tdltve.

Nincs elegendd
kavészem a lef6z6-
egység tartalyaban.

Nyomja meg az egy csésze
kaveé kezelégombot vagy a
két csésze kavé kezel6gombot

A szelep
szimbdluma
vilagit a sorban.

Leveg® talalhato a
készilék belsejében 1évé
vezetékekben.

Nyissa ki a szelepet, amig a
viz ki nem folyik, majd zarja be
ismét a szelepet.

Esetleg tisztitsa meg a lef6z6-
egységet.
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Uzemzavar

Okok

Intézkedés

A lef6z6-egységet
kivétel utan

nem lehet Ujra
visszahelyezni.

A lef6z6-egységet nem
helyesen rogzitette.

Ellenérizze, hogy a fogantyu
a lef6z6-egység rogzitéséhez
helyesen bepattant-e a
helyére.

A meghajtas nincs a
megfeleld pozicidban.

Kapcsolja ujra ki és be

a készuléket, és végul
nyomja meg egyidejlleg
két masodpercnél tovabb
az egy és két csésze kavé

kezel6gombot . A
meghajtas a pozicidba all.
Végqll a lef6z6-egységet
helyezze be, és ellendrizze a
helyes régzitést.

Az egy és két
csésze kavé

kezelbgombja
felvaltva villog
a Be/Kikapcsold

gombbal @

A leféz6-egység hianyzik,
vagy nincs helyesen
behelyezve.

Helyezze be megfeleléen a
lef6z6-egységet.

A lef6z6-egység tartalya
tul van toltve.

Kapcsolja ki és ujra be a
készulék halézati kapcsolojat
(szukség esetén ismételje
meg), mig a készenléti
allapotot ki nem jelzi a
készilék.

Minden kezelégomb
folyamatosan villog.

Rendszerhiba

A készUlléket a halozati
csatlakozo segitségével
kapcsolja be és ki, amennyiben
nem jar sikerrel, kuldje a
készlléket szervizbe.
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Dragi cliente si clienti!

Va felicitdam pentru achizitionarea cafetierei Melitta® CAFFEQO®.

Ne bucuram ca avem ocazia de a va saluta in calitate de amator de cafea si
de posesor Melitta® CAFFEQ®.

Cu noul dvs. produs de calitate Melitta® CAFFEO® , va veti bucura de multe
momente speciale in timp ce va savurati cafeaua. Bucurati-va cu toate
simturile de specialitatile dvs. preferate de cafea si lasati-va rasfatati.
Delectarea unica este asigurata de duza de spumare pentru lapte Perfect
Cappuccino, cu care puteti prepara o spuma excelenta de lapte pentru
diverse specialitati de cafea, precum si recipientul cu 2 compartimente
pentru boabe Bean Select, la care aveti posibilitatea de a alege intre doua
tipuri diferite de boabe.

Pentru ca dvs. si oaspetii dvs. sa va puteti bucura mult timp de Melitta®
CAFFEO® , va rugam sa cititi complet cu atentie si sa pastrati cu grija
instructiunile de utilizare.

Pentru informatii suplimentare sau alte intrebari legate de produs, va rugam
sa va adresati direct noua sau sa ne vizitati pe internet la www.melitta.de.

Va dorim sa va bucurati cat mai mult de noul dvs. automat de cafea.

Echipa Melitta® CAFFEQ®

® Registered trademark of a company of the Melitta Group
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1 Indicatii referitoare la acest manual de utilizare

Pentru o mai buna orientare, desfaceti paginile pliante de pe copertele din fata si
din spate ale acestui manual de utilizare.

1.1 Simbolurile din textul acestui manual de utilizare

Simbolurile din aceste instructiuni de utilizare va atrag atentia asupra pericolelor

deosebite atunci cand utilizati aparatul dvs. Melitta® CAFFEO® sau va ofera indicatii
folositoare.

A Avertisment!

Textele cu acest simbol contin informatii privind siguranta dvs. si va atrag
atentia asupra posibilelor pericole de accidentare si de ranire.

@ Atentie!

Textele cu acest simbol contin informatii privind evitarea operatiilor gresite si
indica posibile pericole de daune materiale.

Indicatie

Textele cu acest simbol contin informatii suplimentare utile privind folosirea
aparatului dvs. Melitta® CAFFEQ®.



1.2 Utilizarea conforma cu destinatia

Aparatul Melitta® CAFFEO® este destinat exclusiv preparérii cafelei si specialitatilor
de cafea, prepararii apei calde, precum si incalzirii laptelui in afara aparatului.

Utilizarea conforma cu destinatia inseamna

ca dvs. cititi, intelegeti si respectati cu atentie instructiunile de utilizare.
* cadvs. respectati in special indicatiile de securitate.

» ca veti utiliza aparatul Melitta® CAFFEO® conform conditiilor de
functionare, descrise in aceste instructiuni.

1.3  Utilizarea neconforma cu destinatia

Utilizarea neconforma este atunci cand utilizati aparatul Melitta® CAFFEO® in alt
mod decét cel descris in prezentele instructiuni de utilizare.

A Avertisment!

Utilizarea incorecta a acestui aparat poate provoca accidentarea sau oparirea
cu apa sau aburul fierbinte.

Indicatie

Producatorul nu este responsabil pentru daune care se datoreaza utilizarii
neconforme cu destinatia.
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2  Indicatii generale de securitate

Va rugam sa cititi cu atentie complet urmatoarele indicatii. Daca nu respectati
indicatiile, atunci acest lucru poate afecta siguranta dvs. si a aparatului.

A Avertisment!
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Printre altele, urmatoarele obiecte trebuie pastrate in afara zonei de acces
a copiilor: ambalajul, piesele mici.

Toate persoanele care folosesc aparatul trebuie sa se fi familiarizat
in prealabil cu utilizarea acestuia si sa se fi informat despre posibilele
pericole.

Nu Iasati niciodata copiii sa foloseasca aparatul sau sa se joace in
apropierea acestuia nesupravegheati.

Aparatul nu este destinat utilizarii sale de persoane (inclusiv copii) cu
capacitati fizice, senzoriale sau psihice limitate sau de persoane fara
experienta si / sau cunostinte deficitare, cu exceptia cazului in care
acestea sunt supravegheate de o persoana responsabila pentru siguranta
acestora si primesc de la aceasta indicatii referitoare la utilizarea
aparatului.

Utilizati aparatul doar daca acesta se afla in stare ireprosabila.

Nu incercati niciodata sa reparati singuri aparatul. Pentru eventualele
reparatii adresati-va exclusiv liniei hotline Melitta® Service.

Nu efectuati modificari la aparat, la componentele si la accesoriile acestuia
livrate impreuna cu el.

Nu scufundati niciodata aparatul in apa.

Nu atingeti niciodata suprafetele fierbinti ale aparatului.

Nu interveniti niciodata in spatiul interior al aparatului in timpul functionarii
acestuia.

Acest aparat este destinat uzului casnic si altor intrebuintari similare,
cum ar fi: Tn bucatarii pentru angajatii magazinelor, birouri si alte
domenii profesionale; in proprietatile agricole; de catre clientii hotelurilor,
motelurilor si altor facilitati rezidentiale; in pensiuni care ofera cazare si
micul dejun.

Respectati si indicatiile de securitate din celelalte capitole ale acestor
instructiuni de utilizare.



3 Descrierea aparatului

3.1 Legenda laimaginea A

Numar imagine

Explicatie

1

Picurator cu suport pentru cesti si recipient de zat (interior)

2 Duza de spumare pentru lapte ,Perfect Cappuccino”

3 Recipient de apa

4 Tasta de comanda pentru intensitatea cafelei @

S Tasta de comanda pentru abur @

6 Comutatorul ventilului pentru formarea aburului si prepararea
apei calde

7 Afisaj

8 Recipient pentru boabe cu 2 compartimente ,Bean Select’

9 Comutator basculant pentru recipientul pentru boabe ,Bean
Select”

10 Recipient cu capac pentru cafea macinata

11 Buton pornit/oprit @

12 Dozator de cafea

13 Tasta de comanda pentru o portie

14 Tasta de comanda pentru doua portii

15 Scurgere reglabild pe naltime

16 Flotor pentru indicarea nivelului apei in picurator

3.2 Legenda laimaginea B

Numar imagine

Explicatie

17

Cablu de alimentare

Element de incalzire si placuta cu caracteristici tehnice (in

18 .

spatele carcasei)
19 Reglare grad de macinare
20 Comutator de retea
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3.3 Afisaj

Simbol Semnificatie | Afigaj Explicatie/Solicitare
S-a atins temperatura pentru
aprins formarea aburului
g\ Ventil de abur se deschide ventilul
!umlne_aza ventil deschis
intermitent
Re_czlplent de aprins Umpleti recipientul de apa
apa
lumineaza | Capacul recipientului de cafea
Recipient intermitent | macinata este deschis
pentru cafea Prepararea cafelei macinate se
macinata aprins realizeaza dupa apasarea tastei de
comanda pentru o portie
1 boaba: slaba
aprins 2 boabe: normala
P 3 boabe: tare
@ Concentratia 4 boabe: foarte tare
de cafea Umpleti recipientul pentru boabe;
lumineaza | iluminatul intermitent se incheie
intermitent | dupa urmatoarea preparare de
cafea.
aprins Curatati aparatul
Curatare lumineaza | Se deruleaza programul integrat de
intermitent | curatare
Picuratorul si aprins Goliti picuratorul si recipientul de zat
[E’J recipientul de | lJumineaza | Montati picuratorul si recipientul de
zat intermitent | zat
aprins Detartrati aparatul
Detartrare lumineaza | Se deruleaza programul integrat de
intermitent | detartrare
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4  Punerea in functiune

Pentru prima punere in functiune, va rugam sa efectuati pasii descrisi in cele ce
urmeaza.

Dupa ce ati efectuat acesti pasi, aparatul este pregatit de functionare. Puteti
prepara in final cafeaua.

Va recomandam ca la prima punere in functiune sa aruncati continutul
primelor doua cani de cafea.

41 Montarea

* Asezati aparatul pe o suprafata stabila, plana si uscata. Asigurati o
distanta de circa 10cm fata de perete si de celelalte obiecte.

@ Atentie!
— Nu asezati niciodata aparatul pe suprafete fierbinti sau in incaperi umede.
— Evitati transportul sau depozitarea aparatului in mijloace de transport sau
n Tncaperi cu temperaturi joase, deoarece apa ramasa in aparat poate
ingheta sau condensa si poate provoca defectarea acestuia. Respectati
indicatiile de la pagina 193.

* Recipientul de zat se afla deja in picurator. Asigurati-va de faptul ca
picuratorul este introdus complet in aparat.

Observatii

— Pastrati ambalajul inclusiv spuma sintetica in vederea transportului
si eventualelor returnari, cu scopul de a evita deteriorarile din timpul
transportului.

— Este foarte normal, ca inaintea primei puneri in functiune, in aparat sa
se gaseasca resturi de cafea si apa. Acest lucru se datoreaza faptului ca
aparatul a fost testat in fabrica la functionare ireprosabila.
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4.2 Racordarea
* Racordati cablul de alimentare la o priza corespunzatoare.

A Avertisment!

Pericol de incendiu si de electrocutare ca urmare a tensiunii

necorespunzatoare de retea, a racordurilor si a cablurilor de retea

necorespunzatoare sau deteriorate

— Asigurati-va ca tensiunea de retea corespunde cu tensiunea indicata pe
placuta cu caracteristicile tehnice ale aparatului. Placuta cu caracteristicile

tehnice se afla pe partea dreapta a aparatului, in spatele carcasei (fig. B,
nr. 18).

— Asigurati-va ca priza corespunde normelor in vigoare referitoare la
siguranta electrica. In caz de dubii cereti sfatul unui electrician autorizat.

— Nu utilizati niciodata cabluri de retea deteriorate (izolare deteriorata, sarme
neizolate).

— Cablurile de retea deteriorate se vor inlocui in perioada de garantie
exclusiv de catre producator, iar apoi doar de personal calificat de
specialitate.

4.3 Umplerea recipientului de boabe

Datorita recipientului de boabe cu 2 compartimente ,Bean Select” puteti utiliza in
paralel, doua sortimente diferite de cafea. Umpleti, de exemplu, un compartiment
cu boabe pentru Espresso iar celalalt cu boabe pentru Café-Creme. Cu ajutorul
manetei basculante puteti trece foarte comod de la un sortiment la altul.

« Umpleti recipientul pentru boabe (fig. A, nr. 8) cu boabe proaspete de
cafea. Fiecare dintre cele douad compartimente are o capacitate maxima
de 135 g boabe de cafea.

@ Atentie!

— Umpleti recipientul de boabe doar cu boabe de cafea.

— Nu umpleti niciodata recipientul de boabe cu cafea macinata, cu cafea
liofilizata sau cu boabe caramelizate de cafea.

» Alegeti sortimentul dorit de boabe, pozitionand maneta basculanta pe
compartimentul respectiv.
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A Avertisment!

Pericol pentru persoanele cu intoleranta la cofeina.

Deoarece intotdeauna deasupra ragnitei ramane un rest din boabele utilizate
anterior, la mutarea pe un alt sortiment de boabe, cele doua sortimente se

vor amesteca. Prin urmare, primele doua cani preparate dupa mutarea pe
boabe decofeinizate mai pot contine cafea cu cofeina. Prin urmare, doar a treia
ceasca preparata de la mutare este fara cofeina.

Indicatie

Daca, in timpul procesului de fierbere, maneta basculanta este in pozitie
verticald, Tn rasnita nu vor intra boabele de cafea.

4.4 Umplerea recipientului de apa

* Ridicati capacul recipientului de apa (fig. A, nr. 3) si trageti in sus
recipientul de apa din aparat.

* Umpleti recipientul de apa pana la marcajul max., cu apa proaspata de
la robinet si reintroduceti-l in aparat.

4.5 Prima pornire

Toate conductele aparatului au fost golite de apa si aerisite din fabricatie. De aceea,
la prima pornire, dupa faza de incalzire se aprinde simbolul pentru ventil Si
aparatul trebuie aerisit prin ventil. Evacuarea aerului este necesara doar laprima
punere in functiune a aparatului, precum si dupa golire si aerisire. Pentru aceasta
consultati pagina 193.

* Actionati comutatorul de retea (fig. B, nr. 20) in pozitia ,I".

* Apasati butonul pornit/oprit @ pentru a porni aparatul.
— Butonul pornit/oprit @ lumineaza intermitent. Aparatul incalzeste.
Dupa incalzire, se aprinde simbolul pentru ventil .
* Asezati un vas sub Perfect Cappuccino si impingeti tubul de abur in jos,
pana cand acesta se afla sub marginea vasului.
* Puneti un vas sub scurgere.

* Rotiti comutatorul cu ventil (fig. A, nr. 6) in sensul acelor de ceasornic,
pentru a deschide ventilul.
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— Simbolul pentru ventil lumineaza intermitent. Apa curge in vasul de sub
Perfect Cappuccino.

Imediat ce nu mai curge apa si simbolul pentru ventil se aprinde,
rotiti comutatorul de ventil in sens invers acelor de ceasornic, pentru a
inchide ventilul.
— Aparatul va efectua o clatire automata, timp in care curge apa fierbinte din
scurgere. In final se aprinde butonul pornit/oprit @
Aparatul este pregatit de functionare.

4.6 Setarea concentratiei de cafea

Apéasati de mai multe ori tasta de comanda pentru concentratia de cafea
@, pentru a putea alege intre patru niveluri posibile de concentratie.

— Selectia dvs. va aparea pe afisaj @ , prin intermediul simbolurilor
reprezentate de boabe de cafea.

Afisaj Concentratia de
cafea

(0] slaba

normala
(setare din fabrica)

[0 0]
foarte tare

Puteti modifica aroma cafelei si prin setarea gradului de macinare.
Pentru aceasta consultati pagina 183.

4.7 Setarea cantitatii obtinute

Rotiti dozatorul cantitatii de cafea (fig. A, nr. 12), pentru a regla fara
trepte cantitatea obtinuta de cafea intre 30 ml si 220 ml (dozator spre
stanga: 30 ml, dozator in mijloc: 125 ml, dozator spre dreapta: 220 ml).



5 Pornire si oprire

5.1 Pornirea aparatului
Actionati comutatorul de retea (fig. B, nr. 20) in pozitia ,I”.
— Aparatul se afla din nou in modul stand-by. Butonul pornit/oprit @ se

aprinde Tn culoarea rosie.

Asezati un vas corespunzator sub scurgere.

Apasati butonul pornit/oprit @ pentru a porni aparatul.

— Butonul pornit/oprit @ lumineaza intermitent. Aparatul ncalzeste.
Aparatul va efectua o clatire automata, timp in care curge apa fierbinte din
scurgere. Dupa aceea butonul pornit/oprit @ si simbolurile reprezentate
de boabele de cafea se aprind @ Aparatul este pregatit de functionare.

5.2 Oprirea aparatului
Este de preferat sa asezati un vas sub scurgere.

Apasati butonul pornit/oprit @ pentru a comuta aparatul in modul
stand-by.

— Aparatul efectueaza o clatire automata a traseului de preparare a cafelei.
Camera de infuzie intra in pozitie de repaus. Butonul pornit/oprit @ se
aprinde Tn culoarea rosie.

Actionati comutatorul de retea (fig. B, nr. 20) in pozitia ,0”, pentru a
decupla complet aparatul.

Observatii

Dispozitivul efectueaza o clatire automata la fiecare pornire.

Daca aparatul se afla in modul stand-by, decuplati-l exclusiv de la
comutatorul de retea, deoarece, in caz contrar, exista pericolul ca
elementul de incalzire sa nu se afle in pozitia corecta.
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6 Montarea filtrului de apa Melitta® Claris®

Aparatul este prevazut cu un filtru de apa Melitta® Claris® pentru filtrarea depunerilor
de calcar si a altor elemente daunatoare. Va rugam sa il introduceti in aparat numai
dupa prima punere in functiune. Daca utilizati acest filtru, aparatul va necesita
mai rar detartrarea si duritatea apei va putea fi setata la gradul 1 (consultati pagina
178). Datorita protectiei sigure anticalcar, se prelungeste durata de viata a
aparatului dvs. Filtrul de apa va trebui schimbat la intervale regulate — insa nu mai
tarziu de 2 luni.
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Fixati luna actuala la cercul albastru de deasupra filtrului de apa®
Claris®. Astfel veti putea observa foarte usor cand trebuie schimbat
filtrul de apa Melitta® Claris®.

inainte de utilizare, asezati timp de cateva minute filtrul de apa intr-un
pahar cu apa proaspata de la robinet.

Ridicati capacul recipientului de apa (fig. A, nr. 3) si trageti in sus
recipientul de apa din aparat.

Goliti rezervorul de apa.

Insurubati cu atentie filtrul de apa Melitta® Claris® in filetul aflat in partea
inferioara a recipientului de apa, folosind dispozitivul de insurubare al
linguritei de cafea furnizate impreuna cu aparatul.

Umpleti recipientul de apa pana la marcajul max., cu apa proaspata de
la robinet si reintroduceti-l in aparat.

Asezati un vas sub Perfect Cappuccino si impingeti tubul de abur in jos,
pana cand acesta se afla sub marginea vasului.

Rotiti comutatorul cu ventil (fig. A, nr. 6) in sensul acelor de ceasornic,
pentru a deschide ventilul.

— Apa curge 1n vasul de sub Perfect Cappuccino.
Dupa ce se aprinde simbolul pentru recipientul de apa, rotiti

comutatorul ventilului Tn sens contrar acelor de ceasornic, pentru a
inchide ventilul.

— Aparatul este pregatit de functionare.



Indicatie

Filtrul de apa Melitta® Claris® nu ar trebui sa ramana uscat pe o perioada

mai lunga de timp. Prin urmare, in cazul in care dispozitivul nu este utilizat o
perioada de timp indelungata, recomandam pastrarea filtrului de apa Melitta®
Claris® intr-un pahar cu apa, in frigider.

7 Prepararea cafelei Espresso sau Café Créeme

7.1 Prepararea unei cesti de Espresso sau Café Créme

Conditii: Aparatul este pregatit de functionare (consultati ,,Pornire si oprire” la
pagina 171). Concentratia si cantitatea de cafea dorite sunt setate (consultati
pagina 170). Sortimentul dorit de cafea in recipientul de boabe este setat.

* Asezati un vas corespunzator sub scurgere.
» Apasati tasta de comanda pentru o portie .

— Se porneste procesul de macinare si de producere a cafelei. Pregatirea se
incheie automat cand s-a atins cantitatea de cafea dorita.

* Pentru a intrerupe anticipat pregatirea cafelei, apasati tasta de
comanda pentru o portie .

7.2 Prepararea a doua cesti de Espresso sau Café Créme

Conditii: Aparatul este pregatit de functionare (consultati ,,Pornire si oprire”
la pagina 171). Concentratia si cantitatea de cafea dorite sunt setate.
Sortimentul dorit de cafea in recipientul de boabe este setat.

» Asezati doua cesti una langa alta, sub scurgere.
» Apasati tasta de comanda pentru doua portii .

— Se porneste procesul dublu de macinare si de preparare a cafelei.
Pregatirea se incheie automat cand s-a atins cantitatea de cafea dorita.

* Pentru a intrerupe anticipat curgerea cafelei, apasati tasta de comanda
pentru doua portii (o).
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7.3 Prepararea cafelei Espresso sau Café Créme cu cafea
macinata

Conditii: Aparatul este pregatit de functionare (consultati ,,Pornire si oprire”
la pagina 171). Cantitatea de cafea dorita este setata.

.

Deschideti capacul recipientului de cafea macinata (fig. A, nr. 10).

— Simbolul pentru recipientul de cafea macinata lumineaza intermitent.

Umpleti cu maxim o lingura de cafea proaspat méacinata recipientul
pentru cafea macinata.

@ Atentie!

Umpleti recipientul exclusiv cu cafea macinata. Produsele instant pot face
aderent elementul de incalzire.

Nu umpleti niciodata cu mai mult de o lingura (livratd impreuna cu
aparatul) de cafea macinata, pentru a nu umple excesiv elementul de
incalzire.
Inchideti capacul recipientului de cafea macinata.
— Se aprind simbolurile aferente recipientului de cafea macinata si tastei
de comanda pentru o portie @
Asezati un vas corespunzator sub scurgere.
Apasati tasta de comanda pentru o portie @
— Porneste procesul de producere a cafelei. Curgerea se incheie automat
cand s-a atins cantitatea de cafea dorita.

Pentru a intrerupe anticipat pregatirea cafelei, apasati tasta de
comanda pentru o portie (©).

Indicatie

Daca in decursul a 90de secunde de la deschiderea recipientului de cafea
macinata nu incepeti prepararea cafelei, aparatul comuta in modul de
functionare cu boabe de cafea si evacueaza cafeaua macinata in recipientul
pentru zat, pentru a evita pericolul ulterior de umplere excesiva a camerei de
infuzie.
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8 Prepararea spumei de lapte

Conditie: Aparatul este pregatit de functionare (consultati ,,Pornire si oprire”
la pagina 171).

Puneti un vas cu lapte sub Perfect Cappuccino. Fiti atenti ca mixerul
Perfect Cappuccino sa fie scufundat in lapte.

Umpleti vasul maxim o treime, deoarece la spumare volumul laptelui
creste considerabil.

Apasati tasta de comanda pentru aburi @

— Tasta de comanda pentru aburi @ lumineaza intermitent. Aparatul
incalzeste. Cand se atinge temperatura de abur, tasta de comanda pentru
aburi @ si simbolul pentru ventil | Y| se aprind.

A Avertisment!

Pericol de ardere si de oparire cu tubul fierbinte pentru abur, cu furtunul
fierbinte pentru abur si cu mixerul fierbinte

Nu atingeti niciodata tubul de abur, furtunul de abur sau mixerul pentru Perfect
Cappuccino, in timpul utilizarii.

Rotiti comutatorul cu ventil (fig. A, nr. 6) in sensul acelor de ceasornic,
pentru a deschide ventilul.

— Simbolul pentru ventil si tasta de comanda pentru deservire aburi
lumineaza intermitent. Mixerul spumeaza laptele si il incalzeste
concomitent. Daca, in timpul spumarii, migcati mixerul in sus si in jos
obtineti o spuma mai buna.

Rotiti comutatorul ventilului in sens contrar acelor de ceasornic, pentru
a Inchide ventilul si pentru a Tncheia astfel spumarea. Volumul laptelui
s-a dublat si vasul ar trebui sa fie mai cald la atingere.

Apasati tasta de comanda pentru abur @ pentru a trece de la modul
abur la modul normal de functionare.

Asteptati pana cand tubul de abur s-a racit si rotiti apoi tubul de abur Tn
sens invers acelor de ceasornic de pe Perfect Cappuccino (fig. E).
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« Trageti de sus in jos mixerul Perfect Cappucino de pe tubul de abur

(fig. F).

« Clatiti tubul de abur si mixerul cu apa curenta sau in masina de spalat
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vase.

Rotiti tubul de abur cu mixerul curatate in sensul acelor de ceasornic pe
Perfect Cappuccino, pana se fixeaza prin blocare.

Indicatie

Va recomandam sé folositi lapte rece cu un continut ridicat de albumina. Pentru
0 spuma buna de lapte conteaza nu atat grasimea, cat continutul de albumina
al laptelui.



9 Prepararea apei calde

Conditie: Aparatul este pregatit de functionare (consultati ,,Pornire si oprire”
la pagina 171).

Asezati o lavetad sub Perfect Cappuccino, pentru a colecta eventualele
scurgeri de apa ramasa.

Trageti de sus in jos mixerul Perfect Cappucino de pe tubul de abur
(fig. F).

Asezati un vas sub tubul de abur si impingeti tubul de abur in jos, péna
cand acesta se afla sub marginea vasului.

Rotiti comutatorul cu ventil (fig. A, nr. 6) in sensul acelor de ceasornic,
pentru a deschide ventilul.

— Simbolul pentru ventil lumineaza intermitent. Din tubul de abur curge
apa calda in vas.

Dupa ce s-a obtinut cantitatea dorita de apa, rotiti comutatorul ventilului

in sens contrar acelor de ceasornic, pentru a inchide ventilul.

Asteptati pana cand tubul de abur s-a racit si impingeti mixerul de jos
fnapoi in tubul de abur, pana cand se fixeaza prin blocare.
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10 Setarea functiilor

10.1 Setarea duritatii apei

Utilizati banda de testare furnizata, pentru a determina duritatea apei din regiunea
dvs. Va rugam sa cititi indicatiile de pe ambalajul benzii de testare. Duritatea apei
este setata din fabrica, la nivelul 4.

Conditie: Aparatul se afla in modul stand-by (consultati ,,Pornire si oprire” la
pagina 171).

Pentru pastrarea calitatii aparatului, va rugam sa setati duritatea apei dupa cum
urmeaza:

» Apasati simultan tasta de comanda pentru o portie si tasta de
comanda pentru abur @ pana cand cele patru taste de comanda
lumineaza slab.

* Apasati de mai multe ori tasta de comanda pentru abur @ pentru a
putea alege intre patru niveluri posibile de duritate a apei.

— Tasta de comanda pentru abur @ lumineaza intens.
Selectia dvs. pentru duritatea apei, conform tabelului, este prezentata pe
afisaj folosind simbolurile boabelor de cafea @

Zona de duritate a Caracteristici °dH °f
apei
(0] moale 0-7,2°dH 0-13°f

medie 7,2-14°dH 13-25°f

xa
dura 14-21,2°dH 25-38°f

_Iil!l!lﬂ foarte dura . -
(setare din fabrica) >21,2°dH >38°f

» Apasati butonul pornit/oprit @ pentru a confirma duritatea selectata a
apei.

— In functie de selectie, pe afisaj se aprind de la 1 pana la 4 simboluri cu
boabe @ Aparatul se afla din nou in modul stand-by.
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10.2 Setarea modului de economisire a energiei

Dupa ultima actiune, aparatul comuta automat (in functie de setare) in modul de
economisire a energiei (aparatul consuma astfel semnificativ mai putina energie
decat in modul pregatit de functionare). Pentru modul de economisire a energiei,
puteti seta intervale diferite. Intervalul setat din fabrica este de 15 minute [ 6 6 |

Conditie: Aparatul se afla in modul stand-by (consultati ,,Pornire si oprire” la
pagina 171).

Va rugam sa setati modul de economisire a energiei dupa cum urmeaza:

« Apasati simultan tasta de comanda pentru o portie si tasta de
comanda pentru abur @ pana cand cele patru taste de comanda
lumineaza slab.

« Apasati inca odata tasta de comanda pentru intensitatea cafelei @
pentru a selecta intre patru intervale posibile de timp pentru timer.

— Tasta de comanda pentru intensitatea cafelei @ lumineaza slab.
Selectia dvs. va aparea pe afigaj @ , prin intermediul simbolurilor
reprezentate de boabe de cafea.

Afisaj Durata

@ 5 minute

15 minute
(setare din fabrica)

xa
30 minute

* Apasati butonul pornit /oprit @ pentru a confirma intervalul de timp
selectat.

— In functie de selectie, pe afisaj lumineaza intermitent de la 1 pana la 4
simboluri cu boabe de cafea @ Aparatul se afla din nou in modul stand-by.
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Indicatie

Apasand aleatoriu o tasta, aparatul iese din modul de economisire a energiei.
Functia tastei apasate se activeaza imediat (de ex. pentru prepararea cafelei),
numai etapa de incalzire dureaza ceva mai mult.

10.3 Setarea modului stand-by

La doua ore de la ultima actiune (in functie de setare), aparatul trece automat
fn modul stand-by. Pentru modul stand-by, puteti seta intervale de timp diferite.
Intervalul de timp setat din fabrica este de 2 ore [ @ @ |.

Conditie: Aparatul se afla in modul stand-by (consultati ,,Pornire si oprire” la
pagina 171).

Va rugam sa setati modul stand-by dupa cum urmeaza:

» Apasati simultan tasta de comanda pentru o portie si tasta de

comanda pentru abur @ pana cand cele patru taste de comanda
lumineaza slab.

» Apasati de mai multe ori tasta de comanda pentru doua portii ,
pentru a alege dintre cele patru intervale posibile de timp pentru timer.

— Tasta de comanda pentru doua portii lumineaza intens.
Selectia dvs. va aparea pe afigaj @ , prin intermediul simbolurilor
reprezentate de boabe de cafea.

Afisaj Durata

@ 1ora

2 ore
(setare din fabrica)

[ 0]

» Apasati butonul pornit /oprit @ pentru a confirma intervalul de timp
selectat.
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— Tn functie de selectie, pe afisaj lumineaza intermitent de la 1 pana la 4
simboluri cu boabe de cafea @ Aparatul se afla din nou in modul stand-by.

Indicatie

In modul stand-by, aparatul consumé& de asemenea semnificativ mai putina
energie electrica. Recomandam totusi, ca in caz de neutilizare pe o perioada
indelungata (de exemplu si peste noapte) sa decuplati comutatorul de retea.

10.4 Setarea temperaturii de fierbere

Temperatura de fierbere este setata din fabrica la nivelul 2 (mediu[ 6 @ ).

Conditie: Aparatul se afla in modul stand-by (consultati ,,Pornire si oprire” la
pagina 171).

Va rugam sa setati temperatura de fierbere dupa cum urmeaza:

» Apasati simultan tasta de comanda pentru o portie si tasta de

comanda pentru abur @ pana cand cele patru taste de comanda
lumineaza slab.

* Apasati tasta de comanda pentru o portie , pentru a alege dintre
cele trei temperaturi posibile de fierbere.

— Tasta de comanda pentru o portie lumineaza slab.

— Selectia dvs. va aparea pe afisaj @ , prin intermediul simbolurilor
reprezentate de boabe de cafea.

Afisaj Temperatura de fierbere

@ joasa
(setare din fabrica)
ridicata

* Apasati butonul pornit/oprit @ pentru a confirma temperatura
selectata de fierbere.
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— Tn functie de selectie, pe afisaj se aprind de la 1 pana la 3 simboluri cu
boabe @ Aparatul se afla din nou in modul stand-by.

10.5 Revenirea la setarile din fabrica

Conditie: Aparatul se afla in modul stand-by (consultati ,,Pornire si oprire” la
pagina 171).

» Decuplati aparatul de la comutatorul de retea.

* Asteptati pana se stinge lumina rosie a butonului pornit/oprit @

« Apasati concomitent tasta de comanda pentru intensitatea cafelei @ Si
tasta de comanda pentru doua portii .

* Cuplati simultan dispozitivul la comutatorul de retea.

— Toate reglajele sunt resetate la cele din fabrica.

Lista setarilor din fabrica:

Setarea functiei Setarea din fabrica
Concentratia de cafea normala
Duritatea apei Duritatea apei 4
Modul de economisire a energiei 15 minute @
Modul stand-by 20re[ 6 O]
Temperatura de fierbere medie [ 6 6]
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10.6 Setarea gradului de macinare

Gradul de macinare a fost setat in mod optim inainte de livrare. De aceea, va
recomandam sa ajustati gradul de macinare doar dupa circa 1000 preparari de
cafea (aproximativ 1 an).

Puteti seta gradul de mécinare in timp ce rasnita functioneaza. Prin urmare, setati
gradul de macinare imediat dupa pornirea prepararii cafelei.

Daca aroma cafelei nu este suficient de intensa, atunci va recomandam sa setati
mai fin gradul de macinare.

« Setati maneta (fig. B, nr. 19) intr-una dintre cele trei pozitii (vazute din
partea din spate a aparatului).

Pozitia manetei Gradul de macinare
stanga fin
centru mediu
dreapta mare o
(setare din fabrica)
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11 ingrijirea si intretinerea

11.1 Curatarea generala

« Curatati aparatul din exterior cu o laveta moale, umezita si cu detergent
de vase obisnuit din comert.

* Goliti si curatati cu regularitate picuratorul, cel mai tarziu cand flotorul
(fig. A, nr. 16) se afla deasupra suportului pentru cesti.

« Curatati recipientul de zat in mod regulat, de ex. in masina de spalat
vase.

(1) Atentie!

— Pentru a evita deteriorarea suprafetei aparatului nu utilizati lavete, bureti
sau detergenti abrazivi.

— Nu curatati picuratorul in magina de spélat vase, deoarece acesta se
poate deforma.

11.2 Curatarea duzei de spumare Perfect Cappuccino

* Asezati o laveta sub Perfect Cappuccino, pentru a colecta eventualele
scurgeri de apa ramasa.

* Rotiti tubul de abur cu mixerul in sens invers acelor de ceasornic, de la
Perfect Cappucino (fig. E).

» Trageti de sus in jos mixerul Perfect Cappucino de pe tubul de abur
(fig. F).

« Clatiti tubul de abur si mixerul cu apa curenta sau in masina de spalat
vase.

+ Impingeti mixerul din nou de jos pe tubul de abur, pana se blocheaza in
pozitie.

* Rotiti tubul de abur cu mixerul curatate in sensul acelor de ceasornic pe
Perfect Cappuccino, pana se fixeaza prin blocare.

Indicatie

Curatarea frecventa in magina de spalat vase poate determina o usoara
modificare a culorii recipientului de zat si a Perfect Cappuccino.
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11.3 Curatarea elementului de incalzire

Conditie: Aparatul se afla in modul stand-by (consultati ,,Pornire si oprire” la
pagina 171).

Indicatie

Pentru o protectie optima a aparatului dvs. va recomandam sa curatati
elementul de incalzire o data pe saptamana, folosind apa curenta de la robinet.

* Actionati comutatorul de retea (fig. B, nr. 20) in pozitia ,0”, pentru a
decupla complet aparatul.

* Prindeti de adancitura din partea dreapta a aparatului (fig. B, nr. 18) si
trageti de carcasa inspre dreapta.

* Apasati si mentineti apasat butonul rogu de la manerul elementului de
incalzire (fig. H) si rotiti manerul pana la opritor, in sensul acelor de
ceasornic (la aproximativ 75°).

« Scoateti de maner elementul de incalzire din aparat.

* Lasati elementul de incalzire Tn starea in care se afla (nu migcati si nu
rotiti componentele elementului de Tncalzire).

« Clatiti bine elementul de incalzire ca pe un intreg sub jet de apa
curentd, din toate partile. Atentie in special ca suprafata din imaginea J
sa nu aiba resturi de cafea.

@ Atentie!

Nu curatati niciodata elementul de incalzire in masina de spalat vase.

<
Z
<
=
o
x

* Lasati elementul de incalzire sa se scurga.

« Eventual indepartati resturile de cafea de pe suprafetele din interiorul
aparatului, pe care este asezat elementul de incalzire.

* Introduceti din nou elementul de incalzire in aparat si rotiti la maxim
manerul elementului de incalzire in sens contrar acelor de ceasornic,
pentru a bloca elementul de incalzire.

* Introduceti cele doua elemente de blocare ale carcasei spate in aparat
si basculati carcasa spre stanga, pana se blocheaza in pozitie.

* Actionati comutatorul de retea (fig. B, nr. 20) in pozitia ,I”.

185



* Aparatul se afla din nou in modul stand-by.

11.4 Programul integrat de curatare

Programul integrat de curatare indeparteaza resturile si urmele de ulei de cafea,
care nu se pot indeparta manual. Dureaza in total circa 15 minute. In timpul
intregului proces, simbolul pentru curatare lumineaza intermitent .

Pentru un rezultat optim de curatare va recomandam sa curéatati Tnainte elementul
de incalzire (consultati pagina 185).

Conditie: Aparatul se afla in modul stand-by (consultati ,,Pornire gi oprire” la
pagina 171).

@ Atentie!

— Efectuati programul integrat de curatare la fiecare 2 luni sau dupa circa
200 de preparari, cel mai tarziu insa atunci cand se aprinde simbolul de
curatare pe afisaj.

— Utilizati exclusiv tabletele de curatare de la Melitta® pentru aparatele de
cafea complet automate. Aceste tablete sunt destinate special aparatelor
Melitta® CAFFEQ®. Daca utilizati alti detergenti, acest lucru poate duce la
defectarea aparatului.

Va rugam sa efectuati programul integrat de curatare dupa cum urmeaza:

1 Indepartati — in cazul in care exista — filtrul de ap& Melitta® Claris® din
recipientul de apa (consultati pagina 172).

2 Apasati concomitent tasta de comanda pentru o portie @ si butonul
pornit/oprit @ timp de aproximativ 3 secunde.

— Simbolul de curatare lumineaza intermitent.
Simbolul pentru picurator se aprinde.
3 Goliti picuratorul si recipientul pentru zatul de cafea.

4 Montati din nou picuratorul fara recipientul de zat si agezati recipientul
de zat sub scurgere.
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Etapa 1

Tn timpul etapei 1, pe afisaj apare un simbol cu boabe de cafea @

— Apoi, se vor efectuate doua cicluri automate de spalare.
Simbolul aferent recipientului de cafea macinata se aprinde.

Deschideti capacul recipientului de cafea macinata.

— Simbolul pentru recipientul de cafea macinata lumineaza intermitent.

Introduceti o tableta de curatare (fig. G) si inchideti capacul recipientului
de cafea macinata.

— Simbolul pentru recipientul de apa se aprinde.

— Etapa 1 este incheiata.

Etapa 2

Tn timpul etapei 2, pe afisaj apar doua simboluri cu boabe de cafea @

7

Ridicati capacul recipientului de apa (fig. A, nr. 3) si trageti in sus
recipientul de apa din aparat. Umpleti recipientul de apa péana la
marcajul max., cu apa proaspata de la robinet gi reintroduceti-l in
aparat.

— Se aprinde tasta de comanda pentru aburi @

— Etapa 2 este incheiata.

Etapa 3

Tn timpul etapei 3, pe afisaj apar trei simboluri cu boabe de cafea .

8

Apéasati tasta de comanda pentru aburi @

— Porneste programul integrat de curatare. Acest proces dureaza circa 10
minute. Tn final, se aprinde tasta de comandé& pentru aburi @

9 Goliti recipientul pentru zatul de cafea si asezati-l din nou sub scurgere.

10 Apasati tasta de comanda pentru aburi @

— Etapa 3 este incheiata.

187



188

Etapa 4

In timiul etaiei 4, pe afisaj apar patru simboluri cu boabe de cafea

— Programul integrat de curatare continua. Acest proces dureaza circa 5
minute. Apa se prelinge din scurgere, precum si in interiorul aparatului in
picurator. In final se aprinde simbolul pentru picurator .

11 Goliti picuratorul si recipientul de zat, apoi montati-le din nou.

— Butonul pornit/oprit @ se aprinde dupa o scurta faza de incalzire. Se

aprind tastele de comanda cu simbolurile cu boabe @ Aparatul este
pregatit de functionare.

Indicatie

Daca in timpul curatarii, simbolul pentru ventil [£Y] se aprinde:
— Asezati un vas sub Perfect Cappuccino si rotiti comutatorul ventilului (fig.
A, nr. 6) in sensul acelor de ceasornic, pentru a deschide ventilul.

—  Simbolul pentru ventil lumineaz4 | Y intermitent.

Imediat ce se aprinde simbolul pentru ventil, rotiti comutatorul in sens
invers acelor de ceasornic, pentru a inchide ventilul.

— Programul integrat de curatare continua.



11.5 Programul integrat de detartrare

Programul integrat de detartrare Tndepérteazﬁé resturile de calcar din interiorul
aparatului. Dureaza in total circa 15 minute. In timpul intregului proces, simbolul de
detartrare lumineaza intermitent @

Conditie: Aparatul se afla in modul stand-by (consultati ,,Pornire si oprire” la
pagina 171).

@ Atentie!
— Efectuati programul integrat de detartrare la fiecare 3 luni, sau atunci cand
pe afisaj se aprinde simbolul pentru detartrare .

— Utilizati exclusiv agentul de detartrare Melitta® ANTI CALC Espresso
Machines. Aceste produse de detartrare sunt destinate special aparatelor
Melitta® CAFFEO®.

— Nu utilizati niciodata otet sau alti agenti de detartrare.
Va rugam sa efectuati programul integrat de detartrare dupa cum urmeaza:

1 Tnainte de detartrare, indepartati - in cazul in care exista, filtrul de apa
Melitta® Claris® din rezervorul pentru apa (consultati pagina 172).

2 Apasati concomitent tasta de comanda pentru doua portii si butonul
pornit/oprit @ timp de aproximativ 3 secunde.

— Simbolul de detartrare lumineaza intermitent, iar simbolul pentru
picurator se aprinde.

Etapa 1

Tn timpul etapei 1, pe afisaj apare un simbol cu boabe de cafea @

3 Goliti picuratorul si recipientul pentru zatul de cafea.

4 Montati din nou picuratorul fara recipientul de zat si agezati recipientul
de zat sub Perfect Cappuccino.

— Simbolul pentru recipientul de apa se aprinde.

5 Ridicati capacul recipientului de apa (fig. A, nr. 3), trageti in sus
recipientul de apa din aparat si goliti-I T intregime.
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6 Adaugati agentul de detartrare (z. B. agent de detartrare lichid Melitta®

ANTI CALC Espresso Machines), conform indicatiilor de pe ambalajul
din recipientul de apa.

A Avertisment!
Pericol de iritare a pielii datorita agentului de detartrare

Respectati indicatiile de siguranta si specificatiile privind cantitatea, de pe
ambalajul agentului de detartrare.

Reintroduceti recipientul de apa in aparat.

Apasati tasta de comanda pentru aburi @
— Etapa 1 este incheiata.

Etapa 2
Tn timpul etapei 2, pe afisaj apar doua simboluri cu boabe de cafea @

— Porneste programul integrat de detartrare. Apa curge in interiorul aparatului,
n picurator. Acest proces dureaza circa 10 minute.
In final se aprinde simbolul pentru ventil .

9 Trageti de sus in jos mixerul Perfect Cappucino de pe tubul de abur (fig.
F).

10 Rotiti Perfect Cappuccino in asa fel, incat tubul de abur sa se afle in
recipientul de zat.

A Avertisment!

Pericol de ardere cu tubul fierbinte de abur sau cu mixerul fierbinte

Nu atingeti niciodata Tn timpul utilizarii tubul de abur, furtunul de abur sau
mixerul pentru Perfect Cappuccino.

11 Rotiti comutatorul cu ventil (fig. A, nr. 6) in sensul acelor de ceasornic,
pentru a deschide ventilul.

— Simbolul pentru ventil lumineaz [4Y| intermitent. Din tubul de abur, solutia
de detartrare se scurge in vas. Acest proces dureaza circa 10 minute.
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— In final se aprind simbolurile pentru picurator si pentru recipientul de apa
, deoarece solutia de detartrare s-a scurs complet.
12 Goliti picuratorul si recipientul pentru zatul de cafea.

13 Montati din nou picuratorul fara recipientul de zat si asezati recipientul
de zat sub Perfect Cappuccino.

14 Clatiti temeinic recipientul de apa, umpleti-l cu apa proaspata de la
robinet pana la marcajul max. si reintroduceti-l in aparat.

— Se aprinde tasta de comanda pentru aburi @

15 Apéasati tasta de comanda pentru aburi @

— Etapa 2 este incheiata.

Etapa 3

Tn timpul etapei 3, pe afisaj apar trei simboluri cu boabe de cafea .

— Simbolul pentru ventil lumineaza intermitent. Din tubul de abur curge
apa Tn vas. In final se aprinde simbolul pentru ventil .

16 Rotiti comutatorul de ventil contrar acelor de ceasornic, pentru a inchide
ventilul.
— Apa curge in interiorul aparatului, in picurgtor. In final se aprinde simbolul
pentru picurator .
17 Goliti picuratorul si recipientul de zat, apoi montati-le din nou.

18 Asteptati pana cand tubul de abur s-a racit si impingeti mixerul de jos
inapoi in tubul de abur, pana cand se fixeaza prin blocare.

— Butonul pornit/oprit @ se aprinde dupa o scurta faza de incalzire.
Se aprind tastele de comanda cu simbolurile cu boabe @
Aparatul este pregatit de functionare.
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11.6 Detartrarea recipientului de apa

Trebuie sa detartrati recipientul de apa la intervale regulate, pentru a asigura o
functionare perfecta.

» Ridicati capacul recipientului de apa (fig. A, nr. 3) si trageti in sus
recipientul de apa din aparat.

+ Indepértati — in cazul in care exista — filtrul de apa Melitta® Claris® din
recipientul de apa (consultati pagina 172).

* Umpleti recipientul de apa cu un agent obisnuit de detartrare. Va
recomandam agentul lichid de detartrare rapida marca Swirl®. Atentie
aici la indicatiile producéatorului agentului de detartrare.

« Infinal, clatiti bine recipientul de apa cu apa curata.

» Daca este cazul, remontati filtrul de apa Melitta® Claris® in recipientul de
apa (consultati pagina 172).

* Umpleti recipientul de apa pana la marcajul max., cu apa proaspata de
la robinet si reintroduceti-l in aparat.
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12 Transportul si dezafectarea

12.1 Pregatirea pentru transport, protectie anti-inghet si
masuri in caz de neutilizare indelungata

Golirea apei din aparat si aerisirea

Va recomandam, ca n caz de neutilizare indelungata si Thainte de transportare, sa
goliti de apa si sa aerisiti aparatul. Astfel aparatul este protejat si de inghet.

Conditie: Aparatul se afla in modul stand-by (consultati ,,Pornire si oprire” la
pagina 171).
* Puneti un vas sub Perfect Cappuccino.

* Apasati concomitent tasta de comanda pentru aburi @ si tasta pornit/
oprit @ timp de mai mult de 2 secunde.

— Tasta de comanda pentru aburi @ lumineaza intermitent. Simbolul pentru
recipientul de apa se aprinde.
* Ridicati capacul recipientului de apa (fig. A, nr. 3) si trageti in sus
recipientul de apa din aparat.
— Tasta de comanda pentru aburi @ lumineaza intermitent.
+ Imediat ce se aprinde simbolul pentru ventil [ pe afisaj, rotiti

comutatorul pentru ventil (fig. A, nr. 6) in sensul acelor de ceasornic,
pentru a deschide ventilul.

— Din duza Perfect Cappuccino iese abur. Simbolul pentru ventil si tasta
de comanda pentru deservire aburi @ lumineaza intermitent. De indata
ce aparatul este golit de apa si aerisit, se aprind tasa de comanda pentru
deservire aburi @ si simbolul aferent valvei .

* Rotiti comutatorul de ventil contrar acelor de ceasornic, pentru a inchide
ventilul.

— Aparatul se afla din nou Tn modul stand-by.

* Asezati din nou recipientul de apa gol.
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Decuplati complet aparatul de la comutatorul de retea.
* Scoateti stecherul.

Indicatie

Filtrul de apa Melitta® Claris® nu ar trebui sa ramana uscat pe o perioada
mai lunga de timp. Prin urmare, in cazul in care dispozitivul nu este utilizat o

perioada de timp indelungata, recomandam pastrarea filtrului de apa Melitta®
Claris® intr-un pahar cu apa, in frigider.

Transportul
* Goliti de apa si aerisiti aparatul.
Goliti picuratorul si recipientul pentru zatul de cafea.

Goliti recipientul de apa si recipientul pentru boabe. Puteti scoate cu
aspiratorul eventualele boabe greu accesibile.

Transportati aparatul pe cat posibil in ambalajul sau original inclusiv in
spuma sintetica, pentru a evita deteriorarile datorate transportului.

@ Atentie!

Evitati transportul sau depozitarea aparatului Tn mijloace de transport sau in
fncaperi cu temperaturi joase, deoarece apa ramasa in aparat poate ingheta
sau condensa si poate provoca defectarea acestuia.

Dezafectarea

Va rugam sa dezafectati aparatul in mod ecologic prin intermediul
centrelor corespunzatoare de colectare.



13 Remedierea defectiunilor

Defectiune

Cauza

Masura

Cafeaua curge doar
prin picurare.

Gradul de macinare e
prea fin.

Reglati mai grosier gradul de
macinare.

Curatati elementul de Tncalzire.
Eventual efectuati detartrarea.
Eventual, efectuati un program
integrat de curatire.

Cafeaua nu curge.

Recipientul de apa este
gol sau nu este montat
corect.

Umpleti recipientul de apa si fiti
atenti la pozitia corecta.
Eventual deschideti ventilul
pana se scurge apa din aparat
si inchideti din nou ventilul.

Elementul de Tncalzire
este Infundat.

Curatati elementul de incalzire.

Ragnita nu macina
boabele de cafea.

Boabele nu cad in ragnita
(boabe prea uleioase).

Bateti usor in recipientul cu
boabe.

Maneta basculanta sta
vertical.

Mutati maneta basculanta la
sténga sau la dreapta.

Corp strain in ragnita

Contactati linia hotline.

Zgomot puternic al
ragnitei

Corp strain in rasnita

Contactati linia hotline.

Simbolurile

de boabe @
lumineaza
intermitent, desi
recipientul pentru
boabe este plin.

Boabele din camera de
infuzie nu sunt suficient
macinate

Apasati tasta de comanda

pentru o portie sau doua
portii .

Simbolul pentru
ventil se aprinde
fara nici un motiv
evident.

Tn conductele din
interiorul aparatul se
gaseste aer.

Eventual deschideti ventilul
pana se scurge apa din aparat
si inchideti din nou ventilul.
Curatati eventual elementul de
incalzire.
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Defectiune

Cauza

Masura

Elementul de
incalzire nu se mai
poate introduce
dupa ce a fost scos.

Elementul de incalzire nu

este blocat corect.

Verificati dacd manerul pentru
blocarea elementului de
incalzire este introdus corect.

Elementul de actionare
nu este in pozitia corecta.

Opriti aparatul si apoi porniti-I
din nou si apasati in final
concomitent tasta de comanda

pentru o portie si pentru
doua portii pentru mai
mult de 2 secunde. Elementul
de actionare se deplaseaza

in pozitie. in final, montati din
nou elementul de incalzire si
verificati functionarea corecta a
mecanismului de blocare.

Tastele de comanda
pentru o portie,
respectiv doud portii
lumineaza
intermitent,
alternativ cu butonul

pornit/oprit @ .

Elementul de incalzire

lipseste sau nu este
montat corect.

Montati corect elementul de
incalzire.

Camera de infuzie este

umpluta in exces.

Montati corect elementul de
incalzire sau cuplati si recuplati
aparatul la comutatorul de
retea (eventual repetati), pana
este afisat modul stand-by.

lluminare
permanenta
intermitenta a
tuturor tastelor de
comanda

Eroare de sistem

Cuplati si decuplati aparatul de
la comutatorul de retea, iar in
caz de egec, trimiteti aparatul
la service.
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Ayatrnroi eAdreg!

JuyxapnTApia yia TNV ayopd Tng Melitta® CAFFEQ®.

Me xapd pag oag kaAwoopifoupe wg AATpn Tou Kagé Kal kKaToxo TnG Melitta®
CAFFEOQO®.

Me 10 véo oag TroloTiké TTpoidv Melitta® CAFFEO® Ba amoAaloeTe TTOAAEG
I01QITEPEG EPTTEIPIEG KAPE. ATTOAAUGCTE e OAEG OOG TIC AITOACEIS TA AyaTTNUEVA
0ag po@ruaTa Kagé Kal apebeite va oag mapacupouv. Movadiki atréAauaon
TTPOCPEPEI TO AKPOPUaIo yaAakTog Perfect Cappuccino, Je To OTToio JTTopEiTE
VO TTOPAOKEUACETE OVEIPEPEVO APPOYAAQ YIa BIAQOPA POPHUATA UE KAPE,
KaBwg Kail To doxeio KOKKwV kagé Bean Select 2 BaAduwyv, Pe TO OTTOIO €XETE
TN duvaToTNTA ETMIAOYNG METAEU OUO DIAPOPETIKWY EI0WV KOKKWVY KAPE.

MNa va xopeite €0€ig kal ol KaAeapévol oag Tnv kageTiépa Melitta® CAFFEQ®
yla TTOAU Kaipd SloBACTE TTPOCEKTIKA KOl QUAAETE TIG TTaPOUCEG 0dnyieg
xprong.

Edv xpei@leaTe TTEPICOOTEPES TTANPOPOPIEG 1 EXETE EPWTHTEIG OXETIKA UE TO
TTPOIOV, ETTIKOIVWVNOTE atreudeiag padi pag A emokePdeiTe pag oTo diadikTuo
otn d1elBuvon www.melitta.de | www.kapaemporio.gr.

>ag euxduaoTe AOITTOV KAA atrOAauon PE TN VEA 00G AUTOUATN KOYETIEPQ.

H opdada tng Melitta® CAFFEQ®

® Registered trademark of a company of the Melitta Group
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1  Ymodeileig oXeTIKA UE TIG TTAPOUCEG OBNYiEg
xenong

MNa KaAUTEPO TTPOCaVATONIOUO, avoifTe Ta avadTAoUpEVa @UAAG Tou eEw@UAAOU Kal
TOU OTTIGB0PUAAOU TWV 0dNYIWV XPrOoNG.

11  ZOpBoAa 1Tou UTTAPXOUV OTO KEIJEVO TWV 0dNyIWV
Xpnong

Ta oUPBoAa auTwV TWV 0dNYIWV XPHONG 0AG EPICTOUV TNV TTPOCOXN 0€ GORAPOUg
KIvOUvoug katd tn Xprion Tng Melitta® CAFFEO® 1} rapéxouv xpATIKES UTTODEIEEIS.
A Mposidomroinon!

Keipeva pe autd 1o cUPPBOAO TTEPIEXOUV TTANPOPOPIEG OXETIKA HE TNV ACPAAEIR
0ag Kal TTApATTEPTTOUV € TTIBavoUg KIVOUVOUG ATUXAUATOG KAl TPAUMATIOUOU.
(1) npooox!

Keipeva pe autd 1o oUPBOAO TTEPIEXOUV TTANPOQPOPIEG OXETIKA E ECQAALEVOUG

XEIPIGHOUG, Ol OTTOI0I TTPETTEI VO ATTOQEUYOVTAI, KOl GAG TTANPOQOPOUV yia
mBOavoug KivoUvoug TTPOKANoNG ¢nuIdg.

YmrédeiEn

Keipeva pe autd 10 0UPPBOAO TTEPIEXOUV TIPOCBETEG, XPAOINES TTANPOPOPIES
OXETIKG PE TN Xprion Tng kageTiEépag Melitta® CAFFEQ®.



1.2 Evdedeiypévn XpRon

H kageTiépa Melitta® CAFFEQ® mrpoopileTal aTTOKAEIOTIKG YIa TNV TTAPACKEUN KAPE
KOl pO@NUATWY UE KaQE, TN BEpuavan vepou, KabBwg kal Tn Bépuavan YAAAKTOG
€KTOG TNG CUOKEUNG.

21NV evdedelypévn xprnon mepIAauBavovTal Ta £€NG:

° N TTPOCEKTIKA avAyvwaon, Katavonaon Kai TAPNGN Twv 0dnylwv Xprong.
* 10iWG N TTPOOEKTIKA THPNOTN TwV UTTOBEICEWV aoPAAEING.

* nxpnon g Melitta® CAFFEQ® ota rAaiola Twv ouvenkwv A&iIToupyiag
TTOU TTEPIYPAPOVTAl OTIG TTAPOUCES 0dnyies Xprong.

1.3  Mn evdedelypévn xpnon

Mn evdedelypévn xprion Bewpeital n xprion g Melitta® CAFFEO® pe tpdTo
OIAPOPETIKO OTTO QUTOV TTOU TTEPIYPAPETAI OTIG TTAPOUCES 0dNYIEG XPrRong.

A Mposidomroinon!

H pn evdedelypévn XxpAon TNG CUOKEUNG MTTOPEI va 0dNyroel O TPAUUATIONO N
eykaupaTa atd eaTd vepd 1 aTuo.

Ymodeign

O karaokeuaoTrg dev euBUveTal yia {nNUIEG O1 OTTOIEG OPEIAOVTal O€ UN
evoedelypévn XpHon.

EAAHNIKA
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2 evikég uTrOdEIgEIG Ao PAAEIag

Al0BAoTE TTPOOEKTIKA TIG TTOPAKATW UTTodEigels. H pn TApnon Twv utrodeiewv
€VOEXETAI VO UTTOVOUEUCEI TNV 0O@AAEIG OOG KOl TNV ACPAAEIQ TNG CUCKEUNG.

A Mposidomroinon!

—  Q®uAdooete peTagu GAAwVY Ta akdAouBa avTiKeiyeva pakpid atro Taidid:
UAIKG OUOKEUODIag, HIKPOECOPTANATA.

— 'OAoi 6001 XpNOIYOTTIOIOUV T GUCKEUN TTPETTEI VA £XOUV £COIKEIWOET EK TWV
TTPOTEPWV UE TO XEIPIOKO TNG KAl VO £XOUV VNUEPWOEI yia Toug TMBavoug
KIvdUvoug.

—  Ze Kapia TepITTwaon unv a@rjvete TTaidid va XpnoiUoTroloUV Tn CUCKEUN i
va TTaiouv KOVTA 0Tn CUOKEUR XWPIG ETTOTTTEIA.

— H ouokeun dev gival KATGAANAN yia Xprion amod atoua
(oupTrepiAapBavopévwy TTaidIwV) YE TTEPIOPIOUEVEG CWHATIKEG,
aI0BNTAPIEG A TIVEUUOTIKEG dUVATOTNTEG A XWPIG EPTTEIPIA KAl / 1] YVWOEIG.
€ QUTAV TNV TTEPITITWON Ba TTPETTEI va eTTIBAETTOVTAI ATTO KATTOIOV
uTTEUBUVO YIa TNV A0PAAEIG TOUG Kal va AapBdavouv odnyieg OXETIKA UE TOV
TPOTTO XPrONG TNG CUOKEUNG.

—  XPNOIYOTIOIEITE TN GUCKEUR WOvo OTav BpiokeTal o dyoyn KaTaaTaon.

—  Mnv emxeIpAOETE TTOTE VA ETMIOKEUACETE POVOI 0OG TN OUOKeUN. lNa
TUXOV ETTIOKEUEG, ATTEUBUVOEITE ATTOKAEIOTIKG OTN YPOUUN €EUTTNPETNONG
meAaTwv TNG Melitta®.

—  Mnv TTPayUATOTTIOIEITE PETATPOTTEG GTN CUCKEUN, OTA PJEPN QUTAG ) OTA
ageooudp TTou TN GUVOdEUOUV.

—  Mnv BubileTe TTOTE TN CUOKEUN O€ VEPO.

—  Mnv ayyilete TTOTE KOUTEG ETTIQAVEIEG TNG OUCKEUNAG.

—  Mnv Bdgete ToTE KOTA TN BIGPKEIA TNG AEITOUpPYiag Ta Xépla 0ag OTO
EOWTEPIKO TNG OUOKEUNG.

— H ouokeun auTh TTpoopileTal yia Xpron OTo VOIKOKUPIO KAl O€ TTAPOUOIES
EPAPHOYEG OTTWG TT.X. O€ KOULiVEG TIPOCWTTIKOU O€ KATAOTAUATA, YPAPEia
Kol GAAOUG ETTOYYEAUATIKOUG XWPOUG, OE YEWPYIKEG EYKATAOTATEIG, ATTO
TTeNATEG O€ Eevodoyeia, TTavooxeia Kal GAAEG EYKATOOTACEIG KATOIKIAG, O€
TPWIVA.

—  Tnpeite etmiong TG UTTOSEIEEIGC ATPAAEIAG TWV GAAWYV KEQAAQIWVY TWV
odnyIwv xprnong.

202



3 Mepiypagn TNG CUOKEUNRG

3.1 Ymoéuvnua yia Tnv €iIkéva A

ApiBu6g eikovag | Ere§iynon
1 Aoxeio atrooTpdyyiong pe oxapa @Airfaviou kai doxeio
UTTOAEIMPATWY (ECWTEPIKA)
2 Akpoouaio yalakTog "Perfect Cappuccino”
3 Aoxeio vepou
4 MAfKTEO évraanc kagé (#)
5 MAAKTPO £€aywyic atpoy ()
6 AlokoTITNG BaABidag TTapoxAg aTuou kai {eoTou vepou
7 066vn
8 Aoxeio kOkkwV kKa@é "Bean Select" 2 BaAduwyv
9 AlakdTITNG yIa To doyeio KOKKwV Kagé "Bean Select”
10 Aoxeio aAeTUEVOU KOQE PE KATTAKI
1 MARkTpo ON/OFF (O)
12 PubuiotAg ToodtnTag KOPE
13 MAAKTPO yIa éva QAITCavI
14 MAAKTPO yia dUO QAITCavIa
15 AKpo®UaIOo pe duvaToTNTa PUBUIONG UYWOoUg
16 DAoTép €vdeIgng oTdBuNng vepol oTo doxeio

aATTO0TPAYYIONG

3.2 Ymwépvnua yia Tnv €iIkéva B

Ap1Buég eikovag | Ere§ynon
17 KaAwdio pevparog
18 Mc?vd6a Tr’cxpcxo[<£ur'|g Kal TTIVOKIOQ TEXVIKWY XOPOKTNPIOTIKWY
(Triow a1d 10 K&GAUPPQ)
19 PU6uion Babuou dAeong
20 AIOKOTITNG pEUPATOG

203

EAAHNIKA



3.3 086vn
Z0uBoAo | Epupnveia "Evdeign Emregiynon/EvroAn
H Bepuokpacia egaywyng aTpou
S . | avapel €xel emTeEUXOEi
$ BaABida atpod Avoitte Tn BaABida
avapoofrivel | BaABida avoixm
Aoyeio vepou avapel MARpwon doxeiou vepou
. To KaTTaKI TOu doxeiou aAeauEvou
avapoaoBnvel L A
Aoyeio KO@E gival avoixto
aAeopévou H Trapoxn aAeouévou Kagé
KOaQpE avdpel TTPAYHMOTOTTOIEITAI TTATWVTAG TO
TTAAKTPO YIa éva GNITCAVI
1 KOKKOG: eEAaPUG
. 2 KOKKOI: KAVOVIKOG
avapel X : .
3 KOKKOI: dUVOTOG
i i 4 kOKKOI: TTOAU duvaTog
@ Evraon kagé - — -
IepioTe TO OOXEIO KOKKWY KAPE.
avaBooBhvel H £V5£I§r],90 0TG|:JGTI']0€I Ya
avapooPrver YeTa TNV ETTOPEVN
TIAPACKEUT KAPE.
avapel KaBapioTe Tn ocuokeun
KaBapiopd ¢ 5
PICHOG avaBooBriver To svowuaTwyevo Trpoypcxpua
KaBapIopoU eival o€ €CENIEN
. 3 AdgidoTe TO doxEio aTTOaTPAYYIONG
Doxeio avape: Kall TO SOXEIO UTTOAEINPGTWY
] ATTO0TPAYYIO!
[E’J Kai Gofsi(\)(v ne TotroBeTOTE TO dOXEIO
UTTOAEIMLETWY avapBooBryvel | ammooTpdyyliong Kai 1o doxeio
UTTOAEIPPATWY
avépel gl?;gz?’]m Ta GAata aTo Tn
Aoaipeon . .
ANGTWV To evowpaTwWPEVO TTPOYPAUUA
avafBoofrivel | apaipeong aAdTwyv PpiokeTal O

€CENIEN
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4 "Evapgn Asitoupyiag

Ma TNV TpwTn évapgn Asitoupyiag, TTPOREITE OTIG EVEPYEIEG TTOU TTEPIYPA@OVTAIl
TTOPOKATW.

A@OU TTPpayPATOTTOINCETE QUTEG TIG EVEPYEIEG, N GUOKEUN gival £TOIUN YA Xpron. £Tn
OUVEYXEIO UTTOPEITE VA TTOPOCTKEUATETE KOPE.

20G OUVIOTOUME VO OTTOPPIYETE TO TTEPIEXOUEVO TWV SUO TTPWTWV PAIT{aVIWV
KO@E HETA OTTO TNV TTPWTN évapén AsiToupyiag.

41 TomroBérnon

*  ToTmoBeTAOTE TN CUOKEUN O€ Wia oTABEPN, ETTITTEON KAl OTEYVH] ETTIPAVEIQ.
AopnoTe atréoTacn Trepitrou 10 €K. ATTO TOV TOiIXO KAl GAAQ QVTIKEIPEVA.

(1) Npocox!

—  Mnv ToTT0BETEITE TTOTE TN CUOKEUN TTAVW O€ BEPUEG ETTIPAVEIEG I OF
XWPOUG PE uypaaia.

—  Mn peTa@épeTe 1 aTTOONKEUETE T CUCKEUN G€ GUVORKEG XOUNAARS
Beppokpaaciag, KABWG EVOEXETAI VA TTAYWOOUV 1} VO GUUTTUKVWOOUV Ta
TUXOV UTTOAEIJUOTO VEPOU Kal va TTPoKANBEi {nuid oTn ouokeur). MpooégTe
TIG UTTOOEIgEIG OTN TeAida 231.

* To doyeio uttoAelppaTWY BpiokeTal AdN 0TO OOXEIO ATTOOTPAYYIONG.
ToTroBeTAOTE TO DOYEIO ATTOOTPAYYIONG OTN CUCKEUR Kol BERaiwBeiTe OTI
£XEl aOQaAioEL.

Ymodeigeig

—  OuAdgTe Ta UAIKG OUOKeUOaiag, GUUTTEPIAQUBAVOUEVWY TWV APPOAEE, yia
TN YETOPOPA Kal TUXOV ETTIOTPOPN TNG CUCKEUNG, WOTE VO ATTOPUYETE TV
TTPOKANCT ¢NUIWV KATA TN HETAPOPA.

—  Eival ammoAUTWG @uOIooyIKO TTpIv atrd Tnv TTpwTN AEIToupyia va utrdpyxouv
ixvn Ka@é Kal vepou oTn CUOKEUNA. AUTO OQEIAETAI OTO YEYOVOGS OTI N
ouoKeun €xel OOKIPAOTEI OTO EPYOCTACIO, TTPOKEIUEVOU Va EAEYXDEI N
dwoyn Agitoupyia Tng.

EAAHNIKA
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4.2 Xuvdeon
e Zuvd£aTe TO KOAWDIO PEUUATOG O€ pia KATAAANAN TTpida.

A Mposidotroinon!

Kivduvog TTupkayidg kail nAektpotrAngiag amé Adbog tdon SikToou, Adog

ouvd£oelg Kal KAAWSIA PEUMATOG TTOU £XOUV UTTOOTEI nuId

—  BeaiwBeite 611 n Téon dIKTUOU AVTIGTOIXEI GTNV TAGN N OTToia AvaypAaETal
OTNV TIVAKIdO TEXVIKWY XAPAKTNPICTIKWY TNG GUCKEUAG. H TTivakida
TEXVIKWV XOPAKTNPIOTIKWY BpiokeTal oTn OeId TTAEUPA TNG CUCGKEUNG TTICW
atrd 10 KAAUPPa (sik. B, ap. 18).

—  BeaiwBeite 611 n Trpia gival cUP@WVN PE T ICXUOVTA TTPOTUTIO
NAEKTPOAOYIKNG AOQAAEING. € TTEPITITWON au@IBoAiag, atreubuvBeite o
NAEKTPOAGYO.

—  [Moté pn xpnoiyotrolgite KAAWSIA PEUPATOG TTOU £XOUV UTTOOTEI ¢nuId
(pBapuévn povwaon, yuuvd cupuara).

— AvabéteTe KaTA TN SIAPKEIQ TNG EYYUNONG TNV QVTIKATACTACH TOU KaAwdiou
PeUPATOG TNG OUCKEUNG TTOU €X€El UTTOOTEN ¢nNUIG HOVO OTOV KATAOKEUAOTH
Kal HETA TN AREN TNG HOVO o€ E0UCIOBOTNHEVO EEEIBIKEUPEVO TTPOCWTTIKO.

4.3 T[AARpwon doxeiou KOKKWV KAPE

Me 10 doxeio KOKKwV Kaé ,Bean Select” 2 BaAduwy UTTOPEITE VO XPNOIUOTIOIEITE
TTapdAANAa 800 dIaPOPETIKAG €idn KagE. .. UTTopEiTe va yepioeTe Tov évav B&Aapo
M€ KOKKOUG YIa €0TTPECO KAl TOV GAAO PE KOKKOUG YIa KaQE PE YaAa. Me Tov OXETIKO
MOXAO UTTOPEITE OTN CUVEXEIQ VA ETTIAECETE EUKOAQ TO €i00G TTOU ETTIOUEITE.

» [epioTe TO doxeEio KOKKWYV KAPE (€IK. A, ap. 8) Je PPEOKOUG KOKKOUG
Ka@é. KaBévag atmd Toug dUo BaAdpoug Xl HEYIOTN XWPNTIKOTNTA
135 yp. KOKKWV KapE.

(1) Npocoxs!
—  [epicete Ta doxeia KOKKWV KAPE ATTOKAEIOTIKA JE KOKKOUG KADE.

—  Z€ KOpia TTEPITITWON PNV TOTTOBETEITE AAETUEVOUG, KOTEWUYHEVOUG 1
KOPOAUEAWPEVOUG KOKKOUG KAME OTO DOXEIO KOKKWV KAPE.

o EmA&CTE TO £MOUPNTO €i60G KOKKWYV OTPEPOVTAG TO JOYXAO TTPOG TOV
avTioToixo 6dAauo.
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A Mposidomroinon!

Kivduvog yia dropa pe ducavedia oTnv Kageivn.

Emeidn mavra mapauével hia ToodTnTa a1rd ToUG KOKKOUG TTOU
xpnoigotromenkav Tnv TeAeuTtaia opd aTov pUAo, Katd TNV aAAayn o€ dAAo
€idog kagé Ta dUO €idn avauelyvuovTal. ‘ETol evdéxeTal Ta TpwTta dUo QAIT(avia
META aTTO TNV OAAQYT) O€ KOKKOUG XWPIG KOPEIVN va TTEPIEXOUV KAPE PE KAPEIVN.
JUVETTWG POAIG TO TPITO QAITAVI Ka®E PETA aTTO TNV aAAaynR dev Ba TTepIEXEI
KOQEivn.

Ymodeign

OT1av 0 poyAOG gival TOTTOBEeTUEVOG KABETA KATA TN S108IKATIO TTOPOCKEUNG
KOA@E, 0 HUAOG BeV TPOPODBOTEITAI UE KOKKOUG KADE.

4.4 TAARpwon doxeiou vepou

*  InNKWOTE TO KATTAKI Tou doxeiou vepou (eik. A, ap. 3), TpaBALTE TTpOG Ta
TTavw TO DOXEIO VEPOU KAl OTN CUVEXEIQ APAIPETTE TO ATTO T GUCKEUN.

* [epioTe TO0 doxeio vepou pe kKaBapd vepd BpUuong PEXPI TNV EVOEIEN
MEYIOTNG OTABUNG KA TOTTOBETACTE TO {aVA OTN CUOKEUN.

4.5 T[lpwTtn evepyoTtroinon

'OAeg 01 CWANVWOEIG TNG OUOKEUNG £XOUV ATTOOTPAYYIOTEN Kal §aepwOei oTO
epyoaTdaio. MNa 1o Adyo auTtd Katd TNV TTPWTN EVEPYOTTOINON PETA TN @ACN
B¢épuavang avapel To auuoAro TnG BaABidag KQlI N OUOKeun TTPETTEl va eEaepwBEi
atré TN BaABida. H e€aépwan cival amrapaitnTn KATd TNV TTEWTN AEITOUPYIa TNG
OUOKEUNG KABWG Kal JETA atrd atmrooTpayyion Kal eEaépwan. MNpooégte OXETIKA TN
oehida 231.

*  TomoBetOTE TO DIAKOTITN peUpaTog (€ik. B, ap. 20) otn 6€on ,I°.

e [lathoTe 1o TARKTPO ON/OFF @ YIO VO EVEPYOTTOINOETE TN CUOKEUN.

— To mAAkTpo ON/OFF @ avapoaoBrvel. H cuokeun TpoBeppaiveTal.
MeTtd Tnv TTpoBéppavon avdaBel To cUpBoAo TG BaABidag .

EAAHNIKA

*  TomoBetrioTe £va OKEUOG KATW atrd To akpo@ualo Perfect Cappuccino
Kol OTTPWETE TO CWARVA aTuoU TTPOg Ta KATW UEXPI va Bpedei kaTw atTd
TO €TTITTEDO TOU XEIAOUG TOU OKEUOUG.

e TommoBetrioTe £va OKEUOG KATW ATTO TO aKPOPUTIO.
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MepioTpéwTe TO dIAKOTTTN BaABidag (eIk. A, ap. 6) degidaTpOoPa yia va
avoitete TN BaABida.

— To oUupolo TG BaABidag avaBooBrvel. 10 OKEUOG KATW OTTO TO
akpo@ualo Perfect Cappuccino péel vepo.

Ortav oTapatAcel N por] Tou vepou kal avawel To oUPBoAo TnG BaABidag
, TTEPIOTPEWTE TO BIAKOTITN BAABISAC APIOTEPOCTPOPA VI VO KAEIOETE
TN BaABida.

— H ouokeun TTpayUATOTIOIEl QUTOPATO KABAPIoUO, KATA TN SIGPKEIQ TOU

oTroiou péel (eaTd vePO OTTO TO OKPOPUOIO. TN GUVEXEID avABEl TO TTANKTPO

ON/OFF (©).
H ouokeun givail éToiun yia xpnon.

4.6 PuOuion évraong ka@é

MatoTe TO TTANKTPO €VTAONG KAPE @ 00€G QOPEG XPEIALeTal yia va
eMAEEETE peTAlU TEOTAPWY Babuidwv éviaong KagE.

— H egmAoyn oag epgavietal atnv 006vn Pe Ta CURPBOAA KOKKWV @

‘Evdeién ‘Evraon ka@é

@ eAappUg

KQAVOVIKOG
(epyooTaciakn puBuion)

duvardg
TTOAG SUVATOC

MTropeiTte va augopEIOETE TO APpWHA TOU KaYE pubpidovTag To Babud
aAeong. Mpooé€te oxeTiKA TN 0gAida 221.

4.7 PuUOuIion TTapeXOpEVNG TTOOOTNTAG KAPE

MepioTpéWTe TO PUBUIOTA TTOCOTNTOG KOQE (€IK. A, ap. 12), yia va
pubuioeTte eAeUBepa TNV TTOPEXOPEVN TTOOOTNTA KAPE atrd 30 Ml £wg
220 ml (puBuioTAg TTpog Ta apioTepd: 30 ml, puBUICTAG OTN Péon:
125 ml, puBpioTng TTpog Ta deid: 220 ml).



Ytmodbeigeig

5 EvepyoTroinon Kal ammevepyoTroinon

5.1 Evepyotroinon cuoKeung

TomroBeTAOTE TO DIAKOTITN PEUPATOG (€Ik. B, ap. 20) otn 6€an I°.

— H ouokeun Bpioketal o€ katdoTaon avapovng. To TARkTpo ON/OFF @
YivETAI KOKKIVO.

TotroBeTAOTE éva KATAAANAO OKEUOG KATW ATTO TO AKPOPUUTIO.

MatoTe 10 TARKTPO ON/OFF @ Y10 VO EVEPYOTTOINOETE TN GUOKEUN).

— To TTAAKTPO ON/OFF@ avapoofrvel. H ouokeur TTpoBepuaiveTal.
H ouokeun TrpaypaTtoTroliei autéparto kabapiouod, Katd Tn SIAPKEIQ TOU
OTT0ioU pé€l KAUTO VEPO aTTO TO AKPOPUGIO. 2TN CUVEXEI avaBel TO TTARKTPO
ON/OFF @ Kal To oUPBOAC KOKKWY KOPE @ H ouokeun givai €éToiun yia
xenon.

5.2 ATrevepyoTroinon OCUCKEUNG

TotroBeTAOTE éva OKEUOG KATW OTTO TO AKPOPUUTIO.
Matnote 10 TARKTPO ON/OFF @ yla va PeTapei n ouokeun o€
KATAOTOON OVAMOVIG.

— H ouokeun TpayuaTtoTTolei autéuaTo KABapPIoud TNG SIOdPOUNG TOU KAPE.
O BdAapoc TTapackeung HeTapaivel o KATAOTOON adpPAvelag. To TTARKTPO
ON/OFF @ YIVETQI KOKKIVO.

TotroBeTAOTE TO B1OKAOTITN pevpaTog (k. B, ap. 20) otn B¢on ,0“ yia va
QATTEVEPYOTTOINCETE TTANPWG TN GUOKEUT).

H ouokeun TTpaypatoTrolei o€ KABe evepyoTToinon autdéuaTo Kabapiouo.

ATTEVEPYOTTOIEITE TN CUOKEUR POVO aTTO TO SIOKOTITN PEUPATOG, OTAV
BpiokeTal o€ KATAOTAGN AVOUOVNG, JIOTI DIAPOPETIKA UTTAPXE! O KivOUVOg
va unv Bpioketal otn owoTr B€0n N povada TTapaoKEUAG.

EAAHNIKA
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6 TomoBérnon @iAtpou vepou Melitta® Claris®

21n ouokeun TrepidapBavetal éva @iATpo vepou Melitta® Claris® yia nv
atropdKkpuvan aAdTwy Kal AAAwV eTIBAABWY ouaiwy. TOTTOBETACTE TO GTN CUCKEUN
MOVO HETA TNV TTPWTN EVEPYOTToinon TnG. EAv xpnaoipotroigite To QiATPO, N
OUOKEUN XPEIAZeTal AiyOTEPO TUXVA aPaipeon aAdTwWY KOl UTTOPEITE va puBuioETE
TN oKANPOTNTA TOU vEPOU OTn Babuida okANPATNTAg 1 (TTPOCEETE OXETIKA TN O€Aida
215). Xd&pn oTnv ac@aAi TpooTacia eVAVTIO OTIG ETTIKOOATEIG AAGTWY TTAPATEIVETAI
n didpkela (wWAG TNG CUCKEUNG oag. To QiATpo vepou Ba TTpETTel va avTikabioTaTal
TOKTIKG - TO 0pyOTEPO OUWG KABE 2 PrVEG.

210

PuBuioTe Tov TpéxovTa uAva atov PTTAE OAKTUAIO OTO TTAVW TUAMO TOU
@iATpou vepou Melitta® Claris®. 'ETol Ba ptropeite eUkoAa va diakpiveTal
TéTE TO PiATPO vepoU Melitta® Claris® xpeideTal avTikaTaoTaon.
TotroBeTAOTE TO PIATPO VEPOU YIa YEPIKA AETTTA O€ €va TTOTHPI UE PPECKO
vEPO TNG BpUCNG, TIPIV TO XPNOIKOTTOINCETE.

2NKWOTE TO KATTAKI Tou doxeiou vepou (eik. A, ap. 3), TpaBATe TTpog Ta
TTAVW TO DOXEIO VEPOU KOl OTN CUVEXEIA APAIPECTE TO OTTO TN CUCKEUN.
AdeidoTe T0 doxeio vepou.

BidwaoTe TTpoaekTIKG TO @iATpo vepoU Melitta® Claris® oTo oteipwpa
oTov TTUBuéva Tou doxeiou vepou e To BorBnua BIBWHATOG TTOU
BpiokeTal 0TO KATW AKPO TOU TTAPEXOMEVOU KOUTOAIOU KapE.

["epioTe TO doxEio vepoU Pe KaBapd vepd BpUuong PEXP! TNV EVOEIEN
MEyIoTNG OTABUNG KAl TOTTOBETACTE TO EAVA OTn CUOKEUN).

TommoBeTAOTE éva OKEUOG KATW aTTd TO aKkpo@uaio Perfect Cappuccino
KOl OTTPWETE TO CWARVA aTuoU TTPOog Ta KATW UEXPI va Bpebei kaTw attd
TO €TTITTEDO TOU XEIAOUG TOU OKEUOUG.

MeploTpéwTe 10 dilakOTITN BaABidag (sik. A, ap. 6) de¢i6oTpOPa yia va
avoitete TN BaABida.

—  2T0 OKEUOG KATW aTTé To akpo@ualo Perfect Cappuccino péel vepo.
Otav avayel o aUPPOAO yia To Soxeio vepou [ ], TepioTpéwrte To
O1akKOTITN BaABidag apioTepdaTpoPa yia va KAgioeTe TN BaABida.

— H ouokeun gival £Toiun yia xprion.



Y1odeign

To @iATpo vepoU Melitta® Claris® dev TpéTTel va TTapauével oTeyvO yia
TTAPATETAPEVO XPOVIKO DIGCTNHA. ZUVETTWG, OE TTEPITITWAT TTOU dEV OKOTTEUETE
VA XPNOIMOTIOINCETE T GUCKEUN YIa JEYAAO XpovIkO SIAGTNHA, CUVICTATAI VA
diatnpeite 10 PiATpo vepou Melitta® Claris® oto wuyeio péoa o€ €va TTOTAPI WE
vepo.

7 Mapaokeun e0TTPECO 1 KAPE PE YAAQ

7.1 MNapaokeun evog @AIT{avIoU e0TTPECO R KAQE PE YAAQ

MpoiUtroBéoeig: H ouokeun gival éToiun yia xpnon (BAéme ,,Evepyotroinon kai
atmrevepyotmoinon“ otn ogAida 209). ‘Exel puBpioTei n €mOUPNTA évraon Kai
TTapeXOpevVN ToooTnTa KAQE (BAETTe o€Aida 208). 'Exel eTiAeyei TO emTIOUUNTO
€i80g Ka@Eé 0TO S0XEIO KOKKWYV KAPE.

*  TomoBeTAOTE £va KATAAANAO OKEUOG KATW OTTO TO AKPO®UGIO.
e [MarAoTe 10 TTAAKTPO YIa éva GAITCAVI @

— ApyxioTe Tn dladikacia AAeong Kail TNV TTapoxr Kaeé. H Tapoyr) oTapatd
auTtopaTa OTav ETTITEUXOE N TTOCOTNTA KOYE TTOU EXETE PUBUIOEI.

e Ta va diakOWeTe TTPOWPA TNV TTAPOXH KAPE TTATACTE TO TTARKTPO yia £va

QAITCavi @
7.2 TMapaokeun duo PAIT{avIWV e0TTPECO 1 KAPE JE YAAA

MpoitoBéoeig: H ouokeun givai éToipn yia xpRon (BAémre ,,Evepyotroinon
Kol atrevepyotroinon“ otn oeAida 209). 'Exel puBuioTei n emBupnTh évraon
KOl TTaPEXOUEVN TTOCOTNTA KaPE. 'Exel eTIAgyei TO emIOUPNTO €id0og KAPE OTO
SoxEi0 KOKKWYV KOPE.

*  TomoBetrioTe U0 KATAAANAG QAITCAVIa KATW aTTd TO AKPOPUOIO, TO £va
OitrAa aT1o dAAo.
* [latAoTe TO TTAAKTPO Yia dUo GAIT¢avIa .

— H 31irAf diadikagia GAeong kal n TTapoxn Tou kagé Eekivouv. H Trapoxn
OTOPOTA aUTOPATA OTAV ETTITEUXOET N TTOCOTNTA KAPE TTOU EXETE pUBUIOEL.
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MNa va dilakOWeTe TTPOWPA TNV TTAPOX KAYE TTATHAOTE TO TTANKTPO VIO

500 QAITZavia (o).

7.3 TMNapaokeun e0TTPECO 1 KAQPE pE YAAQ PE KAPE OE OKOVN

MpoitroBéoeig: H ouokeun gival éToiun yia xpnon (BAéme ,,Evepyotroinon kai
ammevepyotroinon“ otn oeAida 209). ‘Exel puBpioTei n €mBuuNTA TTOCOTNTA
KO@E.

Avoigte To KOTTAKI TOU doyeiou aAeapévou Kage (eik. A, ap. 10).
— To oUpBoAo Tou doxeiou aAeouévou Kagé avaBooBrvel.

Pi¢te T0 TTOAU éva KOUTOAGKI TOU KA@E QPECKOU KOQE 0€ OKOVN OTO
Ooxeio aAegpévou KOQE.

@ Mpoooxn!
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epiCeTe TO doXEIO OAETUEVOU KAPE ATTOKAEIOTIKA PE KAPE OE OKOVN.

Ta TTPoIdVTa OTIYHIAIOU KAPE EVOEXETAI VO TIPOKAAETOUV EUTTAOKK) TNG
Movadag TTapacKeUnG.

Mnv ToTr0B¢TEiTE TTOTE PEYOAAUTEPN TTOCOTNTA ATTO Wi KOUTAAIG KO@E O€
OKOVN (TO KOUTAAI TTAPEXETAI OTN CUOKEUATTA), SIAQOPETIKG N povada
TTAPACKEUNG Ba UTTEPTTANPWOEI.

KAgioTe 10 KOTTAKI TOU DOXEIOU OAETUEVOU KAPE.

— To oUuBolo Tou doxeiou aAeouévou Kage Kal T0 TTAAKTPO yia éva QAIT¢avi
Ka@é @ avdpouv.

TotroBeTAOTE éva KATAAANAO OKEUOG KATW ATTO TO AKPOPUUTIO.

MatRoTe 1O TTAAKTPO YIa £va QAITCAvVI @

—  ApxiCel n Tapoxn Ka@é. H Tapoyr oTapatd autouaTa otav eTTITEUXOE N

TTOOOTNTA KAPE TTOU £XETE PUOIOTEI.

MNa va dilakOWeTe TTPOWPA TNV TTAPOXN KAPE TTATHOTE TO TTANKTPO Yia éva
QNITCGVI @



Y1odeign

Edv dev ToroBetrioeTe Ka@E eviog 90 OeUTEPOAETTTWY ATTO TO GVOIYUA TOU
doxeiou aAeopévou KagE, N ocuokeur petapaivel Eavd og Aeitoupyia pe
KOKKOUG KOQE KAl ATTOPPITITEI TOV KAPE O€ OKOVN GTO OOXEIO UTTOAEINPATWY
KOQE TTPOKEINEVOU VA ATTOPEUXBOEI 0 KivOUVOG UTTEPTTAPWONG Tou BaAduou
TTAPACKEUNG.

8 Mapaokeun a@poyAaAaKTOg

MpoutéBeon: H ouokeun givail éToiun yia xpARon (BAéme ,,Evepyotroinon kai
atmrevepyotmoinon“ otn ogAida 209).

*  TomoBeTAOTE £€va OKEUOG PE YAAO KATW aTTo TOo akpoualo Perfect
Cappuccino. MNMpoc€€te va pnv gival Bubiopévog o avadeuTrpag Tou
Perfect Cappuccino oTo ydAa.

» [epioTe TO OKEUOG KATA PEYIOTO PEXPI TO €va TPITO, KABWG KATA TNV
TTAPACKEUR TOU 0QPOYAAAKTOG 0 OYKOG TOU YAAOKTOG QUEAVETal O€
peyaio Babud.

* [latAoTe To TTANKTPO €§aywyng aTuoU @

— To TAAKTPO €aywyng aTpou @ avapBoaoBnvel. H cuokeun TpoBeppaiveral.
Orav emteuxBei n Bepuokpacia aTpou, avapel To TTARKTPO e¢aywyng aTpou

@ Kal To gUpBoAo Tng BaABidag .

A Mposidomroinon!

Kivduvog eyKaupdaTwy a1rd Tov KauTd CWARVA OTHOU, TOV KAUTO EUKAUTITO
OWARVa aTpou Kail TOV KauTd avadeuThpa

> Kaia TEPITITWaN UnVv ayyideTe KaTA TN XPrion To cwAnva atyou, Tov
€UKANTITO CWARVa aTpou 1) Tov avadeuTripa Tou Perfect Cappuccino.

*  [epioTpéwTe TO dlOKOTITN BaABidag (eik. A, ap. 6) de§i6oTpoPa yia va
avoitete TN BaABida.

— To ouupolo TG BaABidag Kal TO TTAAKTPO £EaywWYNG aTUoU @
avaBoaoBrivouv. O avadeuTAPAG HETATPETTEI TO YAAD G€ a@POYAAQ Kal
TauTtéxpova 1o Beppaivel. MNa Tnv eTTiTeUEn KAAUTEPOU aPPOU, UETAKIVEITE TOV
avadeuTnPa TTAVW-KATW KATA TNV TTAPACTKEUT aPPOYAAAKTOG.

EAAHNIKA

213



*  [epioTpéwTe TO SIOKOTITN BAABIdAG APICTEPOCTPOPA YIA VA KAEIOETE TN
BaABida kai va dlakOWeTE TNV TTApackeun a@poydAakTog. O dykog Tou
yaAakTog Ba TTpETTEl OXEOOV va £Xe€l DITTAACIAOTEI, VW TO OKEUOG Ba
TTPETTEI va £XEl BepuavOei aiobnTad.

e [MarnoTe 10 TTANKTPO €€aYWYNAG ATPoU @ yla va petapeite amod tn
AgIToupyia atpgoU oTnV KavoviKr AsiToupyia.

o [epipévete PEXPI VA KPUWOEI 0 CWANVOG ATUOU Kal OTH OUVEXEID
TTEPIOTPEWTE TO CWANVA OTUOU PE TOV avadEUTAPA apIoTEPOOTPOPA YId
va Tov agaipéoeTe ato 1o Perfect Cappuccino (eik. E).

* Agaipéate Tov avadeutrpa Tou Perfect Cappuccino atmé 1o cwArfva
AaTHOU TPABWVTAG TOV TTPOG Ta KATW (€IK. F).

*  ZETMAEVETE TO CWANVA ATPOU KAl TOV avadeUTAPA KATW ATTO TPEXOUNEVO
VEPO 1] OTO TTAUVTHPIO TTIATWV.

*  BidwoTe Tov kKaBapd cwAAva atpou Pe Tov avadeuTrpa OeioaTpopa
oT1o Perfect Cappuccino uéxpl va ac@aAioel.

Y1modeign

20G OUVIOTOUYE Va XPNOIYOTIOIEITE KPUO YAAA UWNANG TTEPIEKTIKOTNTAG O€
Tpwreiveg. MNa éva wpaio agpdyala onuaacia Oev €XEI N TTEPIEKTIKOTNTA TOU
YAAQKTOG 0€ AITTapd, oAAG O€ TTPWTEIVN.

9 Mapaokeun {eoTOU VEPOU

MpoutrdBeon: H ouokeun givail £éToiun yia xpon (BAémre ,,Evepyotroinon kai
atrevepyorroinon“ otn ogAida 209).

*  TomoBetoTe £va Travi kaTw atod 1o Perfect Cappuccino Tpokeiyévou va
OUAAEEETE TUXOV BIaPPOEG veEPOU.

* AgaipéaTe Tov avadeuTr)pa Tou Perfect Cappuccino atrd 1o cwArfva
AaTHOU TPABWVTAG TOV TTPOG Ta KATW (€IK. F).

*  TomoBeTAOTE £€va OKEUOG KATW OTTO TO CWARVA oTUOU Kal OTTPWETE TO
OwARva atpou TTPogG Ta KATW PEXPI va Bpedei KaTw atrd To eTTITTEDO TOU
XEIAOUG TOU OKEUOUG.
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*  [TepioTpéyTe TO dIOKOTITN BaABidag (eik. A, ap. 6) de€ldoTPOPA YIa va
avoitete TN BaABida.

— To oUupolo TG BaABidag avaBooPrvel. ATrd 10 CwAnva atpou péel
KauTo vepd OTO OKEUOG.

*  Ortav mépeTe TNV €MOUUNTA TTOCOTNTA VEPOU, TTEPICTPEWTE TO DIAKOTITN
BaABidag aploTepGOTPOPA Yia va KAEioeTe Tn BAABida.

o [epipéveTe PEXPI VA KPUWOEI 0 CWAAVAG OTPOU Kal OTTPWETE Eavd Tov
avadeuTAPA OTO KATW TUAMO TOU CWANVA aTuou ECOVTAG TOV PEXP! VO
ao@aAioel.

10 Pubuiocsig AsiToupyiag

10.1 PUOmion okAnpoTNTAG VEPOU

XpNOIUOTTIOINOTE TIG TTAPEXOUEVES OOKIMATTIKEG TAIVIES VIO VO JETPACETE TN
OKANPATNTA TOU VEPOU OTNV TTEPIOXA 0aG. AIaBACTE TIG UTTOBEICEIS OTN CUOKEUQTia
TWV SOKIJOCTIKWY TAIVIWV. ATTO TO £pyOOTACIO €ival puBuIouévn n oKANPOTNTa
vepou 4.

Mpoimo6eon: H ouokeun BpiokeTal og KATdoTOON avapovig (BAETTe
»EVEpyoTtroinon kai armevepyotmoinon“ otn ogAida 209).

PuBuioTe TN okAnpdTtnTa TOU VEPOU Yyia Tn diIatApnon TnG TToI6TNTOG TNG CUOKEUNG
wg €GNG:

* [MarnoTe Tautdxpova 1o TTANKTPO Yia éva QAITCAvI Kal TO TTARKTPO
eCaywyng aruou @ MEXPI Ta TEoOEPA TTAAKTPA AgIToupyiag va avayouv
ayvda.

e [latnoTe 10 TTANKTPO €€aywynG aTuou @ 00€G QOPEG XpeEIadeTal yia va
EMMAECETE PETOEU TEOOAPWY BABUiIdwY oKANPOTNTAG VEPOU.

EAAHNIKA

— To TAAKTPO €aywyng aTpou @ avaper évrova.
H emAoyr 0ag yia Tn OKANPOTNTA VEPOU CUPPWVA PE TOV TTIVAKO
ep@avigeTal otnv 006vn pe Ta GUPBOAC KOKKWV @
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Babuoég 1516TNTEG °dH °f
OKANpOTNTAG VEPOU

(0] LGAGKS 0-7,2°dH 0-13°f

PETPIO 7,2-14°dH 13-25°f

OKANPG 14-21,2°dH 25-38°f
(epyooTaciakn) >21,2°dH >38°f

pUBIoN)

e [lathoTte 1o TARKTPO ON/OFF @ yla va eTTIRERAIOETE TNV ETTIAEYPEVN
OKANPOTNTA VEPOU.
— AvdhAoya pe Tnv emAoyn, avaBoofrivouv 1 £éwg 4 oUuBoAa KOKKWV @ atnv
006vn. H ouokeun emavépxeTal o€ KATAOTACN AVAUOVNAG.

10.2 PUBpION KATAOTAONG £§0IKOVOUNONG EVEPYEING

H ouokeun atrevepyoTTolgiTal JETA TNV TEAEUTAIO evépyela auTdpaTa (avaAoya pe

TN PUBMION) OTNV KATAoTOON £E0IKOVOUNONG EVEPYEIAG (N CUOKEUT KATAVOAWVEI
€101 0aQWG AlyoTepn evépyela atod 6,1l 0TV KATAoTaon avapovig). MTropeite va
pubuioete diIGPoPOUG XPOVOUG yia TNV KATAOTAON £E0IKOVOUNONG eVEPYEIAG. ATTO TO
€PYOOTACIO N CUOKEUN gival pubuiopévn ota 15 AeTrtd

Mpoimobeon: H ouokeun BpiokeTal og KATAoTOON avapoviAg (BAETTe
»EVEPYOTToinon Kai amevepyotroinon® otn ogAida 209).

PuBuioTe TNV KatdoTaon €§oikovounaong evépyelag wg eEAG:

* [latoTe Tautdxpova 1o TTAAKTPO yia éva GAITCavi Kal TO TTAAKTPO
e¢aywyng aTuou @ MEXPI Ta TEoOEPA TTAAKTPO AEITOUPYIOG va avayouv
ayvd.

e [MatoTe 10 TTAAKTPO EVIAONG KOPE @ 00€eG QOPEG XpeladeTal yia va
ETMAECETE PETOEU TEOTAPWY XPOVWV YIa TOV XPOVODIOKOTITH.

— To TTAAKTPO €£vTaong Kagé @ avaper évrova.
H emAoyn oag ep@avietal otnv 086vn pe Ta GUPBOAA KOKKWV @
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‘Evdeign Xpoévog

@ 5 AemTd

15 Aetr1d
(epyooTaciakn pubuian)

30 AerrTa
OTTEVEPYOTTOINON

e [arnoTe 10 TTARKTPO ON/OFF @ ylo va €TTIRERBAIWTETE TOV ETTIAEYUEVO
XPOvo.

— Avdhoya pe Tnv emAoyn, avaBoafrivouy yia empBeRaiwon 1 €wg 4 cuuBoAa
KOKKWV @ oTnv 06évn. H cuokeur| eTTavEépXETal 0€ KATAOTAGN AVAPOVHG.

Ymwodeign

MoaTwvTag oToI0dATTOTE TTAAKTPO SIGKOTITETAI TNV KATAOTACOT £E0IKOVOUNONG
evépyelag. H Aeitoupyia Tou Tratnuévou TTARKTPOU (TT.X. TTAPOOKEUR KOQE)
EKTEAEITOI AUECQ, POVO TO OTADIO TTPOBEPUAVONG BIOPKET KATTWG TTEPICTOTEPO.

10.3 PUBpION KATACTAONG AVOUOVIG

H ouokeun petaBaivel U0 wpeg PETA TNV TEAEUTaIO evépyela (avaAoya PE TIG
pubuioeig) autéuara o€ kardoTaon avapovng. MTropeite va puBuioete didipopoug
XPOVOUG yIa TNV KATAaTAON aVOUOVAG. ATTO TO EpYOCTACIO N CUCKEUN €ival
puBuICHEVN OTIG 2 Wpes[ @ @],

Mpoimoébeon: H ouokeun BpiokeTal og KaTdoTaon avapovig (BAETTe
»EVEpyoTroinon kai armevepyotmroinon“ otn ogAida 209).

PuBpioTe TV KardoTaon avapovig we eENG:

* [MarnoTe Tautdxpova TO TTANKTPO Yia éva QAITCAvI Kal TO TTARKTPO
eCaywyng atuou @ MEXPI Ta TEoOEPA TTAAKTPA AgIToupyiag va avayouv
ayvda.

EAAHNIKA

* [larhoTe 1O TTAAKTPO Yia dUo GAIT¢avia 60€eG QOPEG XPEIGZeTal yia va
ETMAECETE PETOEU TEOTAPWY XPOVWV YA TOV XPOVODIOKOTITH.
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— To TTAAKTPO yia dUO AITCavIa avaper évrova.
H emAoyn oag epgavidetal otnv 086vn pe Ta GUPBOAA KOKKWV @

‘Evdeién Xpovog

@ 1 wpa

2 wpeg
(epyooTaciakn puBuion)

o 0]

MatAoTe 10 TANRKTPO ON/OFF @ ylo va €TTIRERAIWTETE TOV ETTIAEYUEVO
Xpovo.

— AvdAoya pe Tnv emAoyn, avaBoafrvouy yia empeRaiwon 1 éwg 4 auuBoAia
KOKKWV @ atnv 066vn. H cuoKeur| eTTavépXETal 0€ KATAOTAGN AVAPOVNG.

Ymédeign

2TNV KOTAOTOON OVOPOVAG N OUCKEUN KATAVOAWVEI COPWS AIyOTEPN EVEPYEIQ.
QoT1600 00G GUVIOTOUME VA ATTEVEPYOTTOIEITE TN CUOKEUR OTTO TO SIOKOTITN

peUATOG yia geydAa SlooTAPATA PN XPHong (TT.X. aKOun Kal Katd Tn SIdpKEIa
NG VUXTAG).
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10.4 PuUBuION OgpUOKpPATiag TTAPACKEUNG
H Beppokpaaia TTapackeung €xel puBUIOTE aTTO TO EPYOCTACIO OTN OTAOUN 2
(uétpia [ 69 @9 ).

MpoutrdBeon: H ouokeun BpiokeTal o€ KatdoTaon avauovig (BAétre
»EVEPYOTToinon Kal armrevepyotroinon“ otn ogAida 209).

PubuioTe Tn Bepuokpacia TTapacKeURg we €ENG:

* [latoTe Tautdxpova 1o TTAAKTPO yia éva GAITCavi Kal TO TTAAKTPO
eCaywyng arpou @ MEXPI Ta TEoOEpa TTAAKTPO AgITOUPYiag va avayouv
ayvd.

e [MarAoTe 10 TTAAKTPO YIa éva GAITCAVI yIO va €TTIAEEETE PETALU TPIWV
BEPUOKPACIWV TTAPACKEUNG.

— To TTAAKTPO yIa £va QAIT{avI avdapel évrova.

— H emAoyn oag epgavigetar otnv 006vn pe Ta GUPBOAA KOKKWV @

‘Evdeign OepUOKPATIA TTOPACTKEUNG
@ XaUNAn
@ péTpI’G '
(epyooTaaiakr pubuion)

e [arnoTte 10 TTARKTPO ON/OFF @ ylo va €TTIRERBAIWOETE TNV ETTIAEYUEVN
Bepuokpacia TTAPOOKEUAG.

— AvdhAoya pe Tnv emAoyn, avaBoofrivouv 1 £éwg 3 oUPBOAa KOKKWV @ atnv
006vn. H ouokeun emmavépxeTal o€ KATAOTAON AVAUOVNAG.

EAAHNIKA
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10.5 Emava@opd epyocTACIAKWY pUBpicewv

MpoutdBeon: H ouokeun BpiokeTal o€ KATAOTAON avapovAg (BAéTTe
»EVEPYOTTOinaN Kal armrevepyotmoinon“ otn ogAida 209).
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ATTEVEPYOTTOINOTE T GUOKEUN aTTO TO BIAKOTITN PEUNATOG.

Mepipévete, péxpl va oBAoel N KOKKIvVN Auxvia oto TTAAKTpo ON/OFF @

MaTtAoTE TAUTOXPOVA TO TTAAKTPO YIa TNV £VTAON KAPE @ Kal TO
TIAAKTPO yia dUo QAITCavia .
EvepyotroioTe TauTtéXpova Tn CUCKEUN atrd 10 SIKOTITH PEUUATOG.

— OAeg o1 Asitoupyieg Ba eTTavéABouv OTIG EPYOCTACIOKEG TOUG PUBUITEIG.

ETIokOTTNon TWV EPYOCTACIOKWY PUBNicEWV:

PuUOuion Asitoupyiag EpyooTtaociaki puBuion
‘Evraon ko€ KQVOVIKI
>KANPATNTO VEPOU >KAnpdTNTQ VEPOU 4
Katdotaon ,
€€0IKOVOUNONG EVEPYEIQG 15 Aerrta @
KatdoTtaon avayovig 2 WPEG @
O¢puokpaoia i
TTAPACKEUNC uétpia[@ @]




10.6 PuUOmion Baduou dAeong
O Babuo6g GAeong éxel pubuioTei TTpIv aTTd TNV TTApAadoaon yia BEATIOTN amdédoon.
20G OUVIOTOUWE ETTOUEVWG, Va puBuiceTe TO BaBud dAeong HOVO PETA OTTO TTEPITIOU
1000 Tmapaokeuég kagé (Trepitrou 1 €10G).

H puBpion Tou BaBuou dAeong eival duvatr) yévo KaTd Tn AsIToupyia Tou pUAou.
PuBuioTe Aoitrév 10 BaBud dAeong apéowg PETA OTTO TNV Evapén PIAG TTOPOACKEUNG
KOQE.

Edv 10 dpwua Tou KagE dev gival apkeTa EvTovo, ouviaTdaTal n pubuion Tou Babuou
GAeong o€ AeTTOTEPN OTAOUN.

»  TomoBetAOTE TO HOXAO (eIk. B, ap. 19) o pia amd Tig Tpeig BEoelg
(koIT@ovTag T CUOKEUR OTTO TNV TTiIoW TTAEUPA).

©éon poxAou BaBuoég dAeong
aploTepd AeTTTA
péon METPIO
e8I xovopn
(epyoaTaaciakr pubuion)

EAAHNIKA
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11  ®povrida ka1 cuvTiApnon

1.1 Tevikdg KaBapIou6g

KaBapileTe TIG ECWTEPIKEG ETTIPAVEIEG TNG CUCKEUNG, XPNOIUOTIOIVTAG
£€va JOAaKO, VOTIOUEVO TTavi Kal KOIVO aTToPPUTTAVTIKO TTIATWY.

AdelaleTe Kal kaBapileTe TAKTIKA TO O0OXEIO ATTOOTPAYYIONG, TO APYOTEPO
otav 10 PAOTEP (€IK. A, ap. 16) Tpoegexel atrd TN oxdpa @AITaviou.

KaBapileTe TAKTIKA TO BOXEIO UTTOAEIMPGTWY, TT.X. OTO TTAUVTHPIO TTIATWV.

@ Mpoocoxn!

—  Mnv xpnoigotroigite AglavTikd TTavid, ceouyydpia i KaBapIoTIKA, WOTE va
atro@UYETE TNV TTPOKANGCN ¢NUIWV OTIG ETTIPAVEIEG TNG CUCKEUNG.

—  Mnv AéveTe TO oXEIO ATTOOTPAYYIONG OTO TTAUVTHPIO TTIATWY BIAPOPETIKA
evOEXETAl VO TTPOKANBOUV TTAPAPOPPWOEIS.

11.2 KoabBapiopog akpoguaiou Perfect Cappuccino

TommoBeTAOTE éva TTavVi KATW a1rd To Perfect Cappuccino Trpokeiuévou va
OUAAEEETE TUXOV DIapPOEG veEPOU.

=eBIdWOTE TO CWANVA ATPOU PE TOV AVABEUTHPA OPICTEPOCTPOPA ATTO
10 Perfect Cappuccino (eik. E).

AopaipéoTe Tov avadeuTr)pa Tou Perfect Cappuccino até 1o cwArva
aTpoU TPABWVTAG TOV TTPOG Ta KATW (EIK. F).

ZETTAEVETE TO OWANVA OTPOU Kal TOV avadeuTAPA KATW aATTO TPEXOUMEVO
VvEPO I OTO TTAUVTAPIO TTIATWV.

ZTTpwETE Eavd TOV avadeuTrPa GTO KATW TUAUA TOu CwARva atuou
ECOVTAG TOV PEXPI VO GCQAANITEL.

BidwoTe 1oV KABapd cwArva aTpou Ye Tov avadeuthpa deE160TPOPa
oT1o Perfect Cappuccino péxpi va ac@ahioel.

Ymrédeign

O ouxvog KaBapIoPOG OTO TTAUVTHPIO TTIATWY EVOEXETAI VA TTPOKAAECEI EAAPPES
AAAOIOEIG OTO XPWHA TOU OXEIOU UTTOAEINPATWY KAl TOU akpoguaiou Perfect
Cappuccino.
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11.3 KoBapiopnog povadag TTapaoKEUNG

MpoutdBeon: H ouokeun BpiokeTal o€ KATAOTAON avapovAg (BAéTTe
»EVEPYOTTOinaN Kal armrevepyotmoinon“ otn ogAida 209).

Yméseign

Ma TN BEATIOTN TTPOCTACIO TG CUGKEURG 0AG ouviaTATal 0 €SouadIaiog
KaBapIoPOG TNG HovAdAG TTAPACKEUNG KATW aTTd TPEXOUUEVO vEPO BPUonG.

»  TomoBetioTe TO JIAKOTITN peUpaATOC (€IK. B, ap. 20) otn Béon ,0“ yia va
QTTEVEPYOTTOINTETE TTANPWGS T GUOKEUT).

e [haoTte TNV €00xA 0TN B€CIA TTAEUPA TNG OUOKEUNG (€IK. B, ap. 18) kai
TpaBn&Te T0 KAAUPPA TTPOG Ta OEEIA.

*  KpatioTe Tatnuévo To KOKKIVO KOUUTTi 0T AaBr) TnG povadag
TTapaokeung (eik. H) kai TrepioTpéwTe TN AaBn de€i6oTpo®a pEXPI va
TeEpUaTioel (katd 75° TTepITIoU).

*  TpapAtTe TN povdada TTapackKeUng atrd Tn AaBn Kal aQaipéaTe Tn aTTd TN
OUOKEUN.

*  A@noTe TN povada TTaPACKEUNG WG EXEN (UNV PETAKIVEITE | TTEPIOTPEPETE
Ta €PN TNG HOVABOG TTAPATKEUNAG).

e ZemAUveTE OAOKANPN TN PovAada TTAPACKEUAG KATW aTTd TPEXOUUEVO
vepo atrd OAeG TIG TTAEUPEG. [poaECTe IBIaITEPA VA PNV UTTAPXOUV
UTTOAEIPATA KOQE OTNV ETTIQAVEIA TTOU ATTEIKOVICETAI OTNV €IK. J.

@ Mpoooxn!

Mnv TTAEVETE T pOVADA TTAPOCKEUAG TTOTE O€ TTAUVTAPIO TTIATWV.

* A@noTte Tn povada TTaPACKEUNG va OTPAYYIOEL.

*  ATTOMOKPUVETE TUXOV UTTOAEIUPATA KAPE ATTO TIG ETTIPAVEIEG OTO
E0WTEPIKO TNG OUOKEUNG, OTNV OTTOIa XPNOCIYJOTIOIEITAl N Jovada
TTAPACKEUNG.

EAAHNIKA

*  TomoBeTAOTE {OVA TN PovVAda TTAPACKEUNG OTN CUCKEUN Kal
TTEPIOTPEYTE APIOTEPOOTPOPA TN AABA TNG HOVADAG TTAPATKEUNG HEXPI
vVa TEPUOTIOEI TTPOKEIUEVOU VA AoPaAioEl N povAda TTAPACKEUNG.

*  TomoBetroTe Eava Ta OUO KAEIOTPA TOU KAAUNPATOG GTN CUCKEUN Kal
METOKIVIOTE TO KAAUMMO TTPOG T APICTEPS PEXPI VO GTQAAITEL.
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TomroBeTAOTE TO DIAKOTITN peUpaTOG (€Ik. B, ap. 20) otn 6€on ,I°.
H ouokeun emavépyeTal o€ KATAOTACN AVAPOVIG.

1.4 Evowpatwpévo Tpoypappa Kabapiouou

To eVOWUOTWHEVO TTPOYPAUHA KABAPIOHOU ATTOUOKPUVEI UTTOAEIUUOTO KAl
uTToAgippaTa eAaiou KagE Ta oTToia dev gival SuvaTo va aTTOPOKPUVOOUV PE TO
xép1. H diadikaoia diapkei cuvoAikda 15 Aetrtd Trepitrou. KaB' 6An 1n didpkeia TNg
diadikaoiag avaBoofrvel To cUPBoAo kabBapiouou .

MNa BEATIOTO aTToTéAeOpa KABAPIOPOU CUVIOTOUUE va TTponynBei KaBapioudg Tng
Hovadag TTapaokeung (BAETTE aehida 223).

Mpoutdleon: H ouokeun BpiokeTal o€ KATAOTAOT avaOVAG (BAéTTe
»EVEPYOTTOinGN Kal arrevepyotmoinon“ otn ogAida 209).

@ Mpoooxn!

EkTeAeiTe TO evOwPOTWPEVO TTPOYPAUUA KABAPIoUOU KABE 2 prveg i HETA
atéd Tnv TTapackeun Tepitrou 200 GAITCaviwV KAgE, TO apyoTEPO OPWG
otav avawyel atnv 086vn 10 cUPPBOAO KaBapiopou | [ |.

XpPNOIUOTIOIEITE OTTOKAEIOTIKG TOPTIAETEG KaBapiopou Tng Melitta® yia
QUTOUOTEG KOQETIEPES. AUTEG OI TAUTTAETEG KOBAPIGUOU gival OXEDIAOUEVEG
akpIBwg yia Tn Melitta® CAFFEQO®. Edv xpnoiyoTroifjoete GAAa
KaBapIOTIKA, EVOEXETAI VO TTPOKANBOUV {NUIEG OTN CUCKEUN).

EKTEAEDTE TO EVOWPOTWUEVO TTPOYPANMA KaBAPIoPOU wg €ENG:

1
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ApaipéoTe — edv uTTdpXel — To QiATpo vepoU Melitta® Claris® amd 1o
doxeio vepou (BAETTE oehida 210).

MaTtRoTe TAUTOXPOVA TO TTANKTPO Yyia Eva QAITCAVI @ Kal TO TTAAKTPO
ON/OFF @ yia TTEPITTOU 3 BEUTEPOAETTTA.

— To oUppolo kaBapiguou avapooBrvel.
To oUpBoho Tou doxeiou ATTOOTPAYYIONG avapel.

AdeidoTe T0 doxeio aTToaTpdyylong Kal TO SOXEIO UTTOAEIUPATWV.

TomroBeTAOTE {ava To dOXEIO ATTOOTPAYYIONG XWPEIG TO doxEIo
UTTOAEIMUATWY KAl TOTTOBETACTE TO OOXEIO UTTOAEIMUATWY KATW aTTé TO
aKkpo@ualo.



21dd10 1

Katd 1o 10 o1ddio eygavietal atnv 006vn éva oUUBOAO KOKKOU KaPE @

—  ApxIKa TTpaypatoTrolouvTal dUo autopateg diadikaaoieg Kabapiopou.
To oUuBoAo Tou doxeiou alecuEVOU KOAPE avapel.

AvoigTe TO KOTTAKI TOU DOXEIOU OAETUEVOU KAPE.

— To oUpBolo Tou doxeiou aAeouévou KagE avaBoofBrvel.

Pi¢te yéoa pia TauTTAETO KABAPIoPOU (€IK. G) KAl KAEIOTE TO KATTAKI TOU
doxeiou aAeguévoU KOQE.

— To oUppolo Tou doxeiou vepou avapel.

— To 10 016310 OAOKANPWONKE.

214810 2

Katd 1o 20 o1ddio gpgavifovtal atnv 006vn dU0 GUUBOAT KOKKWY Ka®E @

7

Katd 10 30 oT1ddio, eugavifovtal oTnv 086vn Tpia GUPBOAD KOKKWY Ka®E

>nNKWOTE TO KATTAKI TOu doxeiou vepou (eIk. A, ap. 3), TpaBnTe Tpog Ta
TTAvVW TO OOXEIO VEPOU KAl OTH CUVEXEIO APAIPEDTE TO ATTO T CUCKEUN.
epioTe TO doxEio vEPOU PE KABapo vepd PEXPI TNV EVOEIEN PEYIOTNG
OTAOUNG Kal TOTTOBETACTE TO EAVA OTN CUOKEUN.

—  To TAAKTPO £§aywyng aTuou @ avaper.

— To 20 oTédI0 OAOKANPWONKE.

21dd10 3

MatroTe TO TTANKTPO €€aywyng aTuou @

—  ApxiCel TO evowpaTwPéVO TTPOYPaUUa KaBapigpou. AuThA n diadikagia
Olapkei epitrou 10 AeTTTd. 21N ouvéxela avapel To TTANKTPO e€aywyng aTuou

EAAHNIKA

AdeIG0TE TO DOYXEIO UTTOAEIUPATWY KAl TOTTOBETACTE TO EAavda KATW OTTO TO
aKkpo@ualo.
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10 TMatroTe TO TTANKTPO £€aywyng aTuou @
— To 30 0oTGd10 OAOKANPWONKE.

21adio 4

Katd 10 40 o1dd10 gpgavifovral oTnv 006vn T€00epa GUPPBOAD KOKKWY KAPE

— To evowpaTtwpévo TTpoypapua kabapiopol cuveyicetal. Autr n diadikaoia
Olapkei epitrou 5 AeTrTd. ATrd T0 aKpOo@UCIo péel VEPO TTPOG TA £EW, KABWG
Kal 070 OOXEI0 ATTOOTPAYYIONG OTO ECWTEPIKO TNG CUCKEUNG. TN CUVEXEIQ
avdpel To aUuBoAo Tou doxeiou aTroaTpayyiong .

11 AdeidoTe 10 doxEio ATTOOTPAYYIONG KOl TO BOXEIO UTTOAEIMPATWY KAl
TOTTOBETAOTE TO {OVA OTN GUOKEUN).
— To mAnkTpo ON/OFF @ avapel yeTa@ atTd £va GUVTOUO OTAdIO

TpoBépuavong. Ta TTANKTPA Kol Ta CUPPBOAA KOKKWV @ avaBouv. H
OUOKEUN gival €ToIuN yia XpAon.

Ymwodeign

Edv katd Tov kaBapiopd avawel To cUuBoAo Tng BaABidag :
— TomoBeTAoTE éva OKEUOG KATW aTT0 To Perfect Cappuccino Kail TTepIoTPEWTE

oe€l6oTpoa To SIAKOTITN BAABidAG (€Ik. A, ap. 6), yia va avoigeTe Tn
BaABida.

— To oupPohio Tng BaABidag avaBooBrvel.

—  Ortav avdwyel yévipya 1o cUuoAo TnG BaABidag , TTEPIOTPEYTE TO
d1akoTITN BaABidag apioTepdaTpo®a yia va KAEioeTe Tn BaABida.

—  To evowpatwuévo TTpoypauua Kabapiopou ouvexigeTal.
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11.5 EvoOwPaTWHEVO TTPOYPAMHA a@aipeons AAATWY

To eVOWUOTWHEVO TTPOYPAUHO aQAipETNS OAGTWY ATTOUAKPUVEI UTTOAEIUUATA
aoBeaTiou aTrd TO ECWTEPIKO TNG CUOKEUNG. H diadikagia diapKei GUVOAIKA 15 AeTTTd
mepitrou. KaB' 6An tn didpkeia Tng diadikaaiag, To aUuBoAo apaipeang aAdTwv
avapBooBnvel.

MpoiUtéBeon: H ouokeun BpiokeTal o KaTtdoTaon avapovig (BAETTe
»EVEPYOTToinan Kal arrevepyotroinon“ otn ogAida 209).

(1) Npoooxs!
—  EkreAcite To evowpoTwpévo TTPOYpaupa a@aipeong aAdTwy KABe 3 priveg
1] 6Tav oTnv 086vn avayel 10 GUPPBOAO agaipeons aAdTwy .
—  XpnoiyoTtrolgite atroKAEIOTIKA UAIKS a@aipeang aAdTtwy Melitta® ANTI

CALC Espresso Machines. Autd Ta TTpoiévTa agaipeong aAdtwv eival
oxedlaopéva edikd yia Tn Melitta® CAFFEO®.

—  Mn xpnoiyotroigite TTOTE {01 | GAAD TTPOIGVTA 0PaipETNG OAATWV.

ExTeAéOTE TO EVOWPATWHEVO TTPOYPAUUA aPaipeang aAdTwY wg €EAG:

1 AQaIp€oTe — €AV UTTAPXEI — TTPIV OTTO TNV aQaipeon aAdTwy TO QIATPO
vepoU Melitta® Claris® amd 1o doyeio vepou (BAETTe oeAida 210).

2 TlMarnoTte TautdXpova 1o TTAAKTPO yia dUo GAITZavia Kal TO TTAAKTPO
ON/OFF (®) yia Trepitrou 3 SeuTepOAETTTA.

— To aUpBolo agaipeong aAdTwy avapoofrjvel kal To GUPROAO Tou
doxeiou atmooTpdyyiong avapel.

Z1adio 1

Katd 1o 10 o1ddio epgavicetal atnv 086vn éva oUUBOAO KOKKOU KAPE @

3 AdeidoTe 10 doxEio ATTOOTPAYYIONG KAl TO OOXEIO UTTOAEIUPATWV.

4 TotmoBetnoTe Lavd 10 doxeio aTToaoTpdAyyiong Xwpeig To doxeio
UTTOAEIMUATWY Kal TOTTOBETAOTE TO OOXEIO UTTOAEIMUATWY KATW aTTO TO
akpo@uaio Perfect Cappuccino.

EAAHNIKA

— To oUppolo Tou doxeiou vepou avapel.

227



5 ZnkwaoTe To KaTTakKI Tou doxeiou vepou (eik. A, ap. 3), TpaprgTe TTpog Ta
TTAVW TO DOXEIO VEPOU KOl OTN OUVEXEIA QPAIPETTE TO OTTO T CUCKEUN
Kol adeIAOTE TO TEAEIWG.

6 Pitte 010 doyeio vepoU To péoo aaipeang aAdTwy (1. X. Melitta® ANTI
CALC Espresso Machines Flissigentkalker) cUp@wva pe Tig 0dnyieg
TNG CUOKEUAaiag.

A Mpogidomroinon!

Kiviuvog £peBiopoU Tou SEPUATOG ATTO TO TTPOIOV APaipeoNS AAdTWY
TnpnoTe TIG UTTOdEIEIGC AT@AAEIOG Kal T dOCOAOYIa TTOU avaypa@ovTal aTn
OUCKEUAOIia TOU TTPOIOVTOG apaipeaNG OAGTWYV.

7 TomoBetroTE TO dOYXEIO VEPOU Eava aTn BEon Tou.

8 [lMarnoTe 10 TTANKTPO £€aywWYNAG aTuouU @

— To 10 016010 OAOKANPWONKE.

X1d310 2
Katd 1o 20 o1dd10 gpgavifovtal aTnv 006vn dU0 GUUBOAT KOKKWY Ka®E @

—  Apxiel TO EVOWPATWHEVO TTPOYPAPUO OPAIPECNG OAATWY. 2TO ECWTEPIKO
TNG OUOKEUNG péel vepd oTo doxeio atroaTpdyyiong. AuTr) n diadikaacia
Olapkei TrepiTrou 10 AeTTTd.

21N ouvéxela avapel To ouppoAro NG BaABidag .
9 AgaipéaTe Tov avadeutripa Tou Perfect Cappuccino atmé 1o cwArfva
aTpoU TPABWVTAG TOV TTPOG Ta KATW (€IK. F ).
10 MepiotpéwTe 10 Perfect Cappuccino woTe 0 cwArvag atuou va
BpiokeTal oTo 0OXEIO UTTOAEIUPATWY.
A Mposidomroinon!

Kiviuvog eykauudTwy atré Tov KAautdé CwARvVa aTpou A} TOV KAUTO
avadeuTApa

Z& KOpia TTEPITITWON PNV ayyigeTe KOTa TNV TTaPOXr €0TOU VEPOU TO CWANVA
artpou ) Tov avadeuTtpa Tou Perfect Cappuccino.
11 MepioTpéwTe 10 dIaKOTITN BaABidag (sik. A, ap. 6) de€iboTpOPa yia va
avoitete TN BaABida.
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— To oUupolo TG BaABidag avapBooBrvel. ATré To cwAAva atpou péel To
S1dAupa agaipeong aAdTwv oTo OKeUOG. AuTh n diadikaaia dIapKEi TTEPITTOU
10 AetrTd.

— XTn ouvéxeia avdafel To oUPBoAo Tou doyeiou atroaTpdyyiong Kal T0
oUpBoAo doyeiou vepou otav €xel 81EABeI OA0 TO diIdAupa agaipeong
AaAdTWV.

12 AdeidoTe 10 doxeio aTTOOTPAYYIONG KAl TO BOXEIO UTTOAEIUPATWV.

13 TomroBetroTE {avd TO doxeio aTroaTPAYYIONG XWPig To oXEio
UTTOAEIMUATWY KAl TOTTOBETACTE TO SOXEIO UTTOAEIMUATWY KATW aTTd TO
akpo@uaio Perfect Cappuccino.

14 ZeTTAUveTE OXOAAOTIKA TO DOXEIO VEPOU, YEUIOTE TO e KABAPO veEPO
Bpuaong péxpl TNV €vOEIEN PEYIOTNG OTABUNG Kal TOTTOBETAOTE TO Eava
OTn OUOKEUN.

— To TAAKTPO €€aywyng aTpou @ avaper.

15 MatAoTe To TARKTPO €€ayWYAG aTHOU ().

— To 20 oT1édI0 OAOKANPWONKE.

X16510 3
Kartd 10 30 oT1ddi0, eugpavifovral oTnv 006vn Tpia GUPBOAT KOKKWY Ka®E

— To oUppolo TG BaABidag avapBooBrvel. ATré To cwAAva atpou péel vepod
01O OKeUOG. 2Tn auvéxela avaBel To oUupBoAo Tng BaABidag .

16 TMepioTpéwTe TO SIOKOTITN BAABISAS APICTEPOTTPOPA VI VO KAEIOETE TN
BaABida.
— 2710 Boxeio aTTOOTPAYYIONG OTO ECWTEPIKO TNG CUOKEUNG PEEI VEPOD. TN
ouvExela avaBel To oUpBoAo Tou doyeiou atroaTpdyyiong .

EAAHNIKA

17 AdeidoTe TO DOXEIO ATTOOTPAYYIONG KAl TO OOXEIO UTTOAEIMPATWY KAl
TOTTOBETATTE TO VA OTN GUOKEUN).
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18 lMepiyéveTte PEXPI VO KPUWOEI 0 CWARVAG aTPOU Kal OTTPWETE Eava
TOV avadeuTr)pa atrd KATW OTO CWAAVA aTPOU TTIECOVTAG TOV PEXPI Va
ac@aAioel.

— To mAnkTpo ON/OFF @ avaper yeTa atd £va oUVTopo OTAdIo
TpoBépuavang. Ta TTANRKTPA Kal Ta CUBOAA KOKKWV @ avapouv.
H ouokeun givai éToiun yia XpARon.

11.6 Aq@aipgon aAdTwv oT10 do)eio vepouU

Oa TpéTTel va KaBapileTe TAKTIKG TO OXEIO veEPOU aTTd Ta AAATA TTPOKEINEVOU VA

eCao@aAileTal n dyoyn Asitoupyia.

*  2NKWOTE TO KATTAKI Tou doxeiou vepou (eik. A, ap. 3), TpaprgTe TTpog Ta
TTavw TO OOXEIO VEPOU KaI OTN OUVEXEID OPAIPECTE TO ATTO T CUOKEUT).

*  AgaipéoTe — €dv UTTAPXEl — TTPIV OTTO TNV a@aipean aAdTwy TO GIATPO
vepou Melitta® Claris® amé 1o doxeio vepou (BAétre aeAida 210).

* [epioTe TO doXEiO VEPOU PE Eva KOIVO TTPOIGV apaipeong aAdTwY. Zag
ouvIoTOUNE TO Uypo YPAYOPNG apaipeong aAdTwy TngG eTaipeiag Swirl®.
TnpRoTe TIG UTTOBEIEEIC TOU KOTAOKEUAGTH TOU TTPOIOVTOG aPaipecns
aAGTWV.

e XTn ouvéxela EeTTAUVETE KOAG TO OoXEi0 vepoU pe kabapd vepd.

*  TomoBetOTE evOeEXOPEVWG Eavd To QiATpo vepou Melitta® Claris® oto
doxeio vepou (BAETTE aehida 210).

* [epioTe TO0 doxeio vepou pe kaBapd vepd Bpuong PEXPI TNV EVOEIEN
MEYIOTNG OTABUNG KA TOTTOBETACTE TO {avA OTN CUOKEUN.
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12 MeTagopd Kal amréppiyn

121 TlMposcTolhacia yia Tn METAQOPC, TNV TTPOCTACIN ATTO
TOV TTAYETO KAl METPA YIO TN NN XPARON Yo HeydAo
XPOVIKO didoTnua

ATrooTpdyyion Kai e§aéPWOTN CUOKEUNG

20G OUVIOTOUE VO OTTOOTPAYYICETE KAl VO €COEPWVETE T CUCKEUR O€ TTEPITITWON UN
XPNoNG yia HeyaAo XpoviKO dIGoTNUA Kal TTPIV atrd pia JeTagopd. 'ETo1 n ouoKeun
TTPOOTATEUETAI KAl OTTO CNUIEG AOyw TrayeToU.

Mpoimo6eon: H ouokeun BpiokeTal o KaTdoTaon avapovig (BAETTe
»EVEPYOTTOinaN Kal arrevepyotmroinon“ otn ogAida 209).

*  TomoBeTAOTE £va OKEUOG KATW aTTO TOo akpoualo Perfect Cappuccino.

e [MarnoTe TautdXpova To TTANKTPO EAYWYAGS aTPoU @ Kal TO TTANKTPO
ON/OFF @ YIQ TTEPICOOTEPO ATTO 2 SEUTEPOAETTTAL.

—  To TAAKTPO £€aywyng aTuou @ avaBoaoBrvel. To oUpoAo Tou doyeiou
vepoU @ avapel.

*  2ZNKWOTE TO KATTAKI Tou doxeiou vepou (eik. A, ap. 3), TpaBAgTe TTpog Ta
TTAvVW TO OOXEIO VEPOU KAl OTN CUVEXEIO APAIPEDTE TO OTTO Tr) CUCKEUN.

— To TAAKTPO €aywyng aTpou @ avaBoofrvel.

*  MOoAig avéyel To oUPPBoAO TNG BaABidag | ¥Y oTnv EVOEIEN, TTEPIOTPEWTE
TO OIAKOTITN BAABIdAG (€IK. A, ap. 6) BeEIGOTPOPA YIa VO OVOIEETE TN
BaABida.

— Atpég Byaivel atmd To akpouaoio Perfect Cappuccino. To auuoAo Tng
BaABidag Kal To TTAAKTPO €€aywyng aTuou @ avapooBrvouv. MéAig
ATTOOTPAVYIOTEN Kal €EagpwOEei N ouokeur], avapel To TTAAKTPO £€aywyng
aTpou @ Kal To gUpBoAo TG BaABidag .

o [MepioTpéywTe 1O SIOKOTITN BAABiIdAG APIOTEPOOTPOPA VIO VA KAEICETE TN
BaABida.

— H ouokeur| BpiokeTal o€ KATAOTACH AVOUOVHG.

EAAHNIKA
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* TomroBetroTe TO AdEIO dOXEIO VEPOU Eava aTn BEan Tou.

ATTEVEPYOTTOINOTE TTAAPWG TN GUOKEUN aTTO TO BIAKOTITN PEUMATOG.
*  AmoouvdEoTE TO QIG.

Ymédeign

To @iATpo vepoU Melitta® Claris® dev TpéTTel va TTapapével oTeyvO yia
TTOPOTETAPEVO XPOVIKO BIAOTNHA. ZUVETTWG, OE TTEPITITWON TTOU BEV OKOTTEUETE
VA XPNOIMOTIOINCETE T GUCKEUN YA HEYAAO XpovikS BIAaTNHA, OUVICTATAI VA
diatnpeite 10 PiATpo vepoU Melitta® Claris® oto yuyeio péoa o€ £va TTOTAPI PE
vepo.

MeTagopd
* AmooTpayyioTe Kal EEAEPWOTE T GUOKEUN.

AdeidoTe Kal kabapioTte To doxeio ammooTpdyyiong Kai 1o doxEio
UTTOAEIPPATWV.

AdeidoTe To doxeio vepoU Kal To OXEIO KOKKWYV KapE. ATTOMOKPUVETE

KOKKOUG TTou BpiokovTal Babid oTo doxeio, EVOEXOUEVWG UE NAEKTPIKN
OKOUTTO ] OKOUTTAKI.

MeTa@EpeTe TN CUOKEUN KOTA TO duvATOV OTNV OPXIKN TG CUCKEUATIia

padi Je TO aPPOAEE TTPOKEINEVOU VA OTTOQUYETE TNV TTPOKANGH {NUIWV
KATA TN METAQOPA.

@ Mpoooxn!

Mn peTaQEPETE 1] ATTOBNKEUETE TN GUOKEUN € GUVONKEG XOUNAARG
Beppokpaciag, Kabwg evOEXETAI va TTAYWOOUV ] va CUPTTUKVWOOUV Ta TUXOV
uTToAgiypaTa vepou Kail va TTPoKANBEi ¢nuid OTn CUCKEUN).

Atréppiyn
*  AToppiyTe TN CUCKEUN KOTA TPOTTO QIAIKG TTPOG TO TTEPIBAAAOV PéoWw
KATAAANAWY cuoTnUATWY GUAAOYAG.
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13 EmiAuon mpoBAnpdrwyv

Mpo6BAnua

Artia

Adon

O ka@ég péel pévo
O€ OTAYOVEG

O BaBuog dAeong gival
UTTEPPOAIKA AETTTOG.

PuBuioTe 110 XOV&p6 BaBu6
aAeong.

KaBapioTe Tn povada
TIAPAOKEUNG.

AQaIpEDTE EVOEXONEVWG TA
dAara.

ExTeAéoTE EVOEXOUEVWIG TO
EVOWPATWUEVO TTPOYPOU U
KaBapiopou.

Aev péel KapEg.

To doxeio vepou dev
gival yepdro ) dev €xel
TOTT00€TNOEI CWOTA.

"epioTe TO doxEio vepoU Kal
TTIPOCEETE VO TO TOTTOBETATETE
OwaoTd.

AvO0igTe EVOEXOPEVWG TN
BaABida péxpl va Tpéel vepd
aTtrd T CUOKEUN Kal KAEiOTE
gava tn BaABida.

H povdada TTapaokeung
€x€l BoUAWOEI.

KaBapioTe Tn povada
TIAPAOKEUNG.

O pUAog dev aAEBEl
KOKKOUG KOQE.

O1 KOKKOI KaQE dev
TTEQTOUV OTO PUAO
(utrepBoAikd eAaidEIG
KOKKOLI).

XTUTTAOTE EAAPPWG TO doxEio
KOKKWV KAQE.

O poxA&g eivai
TOTTOBETNUEVOG KABETA.

lNupioTe TO HOXAG BeCId
aploTepd.

=€v0 OWPa aTO PUAO

ETTIKoIVWVACTE PE TN ypauun
€EUTTNPETNONG.

AkouyeTal duvaTég
B6puBog arrd 1o
MUAO

=€VO OWPa 0TO PUAO

ETmKoivwvAoTE PE TN ypauun
€EUTTNPETNONG.

Ta oUPBoAa

KOKKOU Ka@E&
avapoaofrvouy,
TTaPOAO TTOU TO
O0XEI0 KOKKWV Kape
givar yepdro.

O1 kékkol aToV BGAaO
TTapacKeUng O¢ev gival
ETTAPKWG OAETUEVOI

MaTtAoTe TO TTAAKTPO YIa éva
ohirgavi (@) A 500 gATlavia
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MpoéBAnua

Artia

Abon

To oupBolo Tng
BaABidag [ dev
avaBel cwoTd

YTapxel aépag oToug
aywyoug OTO ECWTEPIKO
TNG OUOKEUNG.

Avoitte Tn BaABida péxpl va
TPECEI vepd atTd TN CUCKEUN Kal
KAgioTe Eava Tn BaABida.
KaBapioTe evdexopévwg T
HOVAdA TTOPOCKEUNG.

Metd améd v
agaipeon NG, N
Hovada TTapacKeUng
O¢ev uTTopEi va
TOTT00€TNOEI TTALOV
oTtn 6éon ng.

H povdda Tapackeung
Oev £xe1 a0POAioEl
owaoTd.

BeaiwBeite 611 N Aapn
ao@AaAiong TG Hovadag
TIAPAOKEUNG £XEI AOPOAICEI
owaTd.

O pnxaviopog odrynong
Oev BpiokeTal 0T CWOTA
Béon.

ATTEVEPYOTTOINOTE KAl
EVEPYOTTOINOTE Eavd TN
OUOKEUN Kal OTn CUVEXEID
KPATrOoTE TTATNUEVA
TauTOXPOVA Ta TTANKTPA yIa £va
@NITCAvI Kai yia dUo QAIT¢avia
yIa TTEPICCOTEPA ATTO
2 deutepoAeTtTa. O pnxaviouog
001yNoNG ETTAVEPXETAI OTN
B¢on Tou. ZTn CUVEXEIQ,
ToTro0€ETAOTE VA TN HOVAda
TTAPACKEUNG OTN BN TNG Kal
BeBaiwBeite OTI €€l aoPAAioEl
OwaoTd.

Ta TTAAKTPO
yla éva Kai 600

QAIT¢avia

avapoofrivouv
EVOANGE pe TO
mAAKTPO ON/OFF

©.

H povada Tapaokeung
Aeitrel ) Oev €xel
TOTT00ETNOEI CWOTA.

TotroBeTrOTE CWOTA TN POVAdQ
TTAPAOKEUNG.

O BGAapog TTOPOACKEUNG
€ival UTTEPXEINIOPEVOG.

ATTEVEPYOTTOINOTE Kal
EVEPYOTTOINOTE €K VEOU TN
OUOKEUN aTtTro TO BIAKOTITN
peUpaTOg (€Qv XPEIOOTEI,
ETTOVOAABETE) HEXPI VO
eUQavioTEi N KatdoTaon
QVAMOVAG.

OAa 1o TTAAKTPQ
AgiToupyiag
avapoaofrvouv
OIAPKWG

ZPAAPa CUCTAPOTOG

ATTEVEPYOTTOINCTE KAl
ETTAVEVEPYOTTOINTTE TN
ouokeun atrd 10 SIOKOTITN
peuuaTog, dv autd dev
d10pBwael To TTPORBANUa OTEIATE
TN CUOKEUN OTO OEPPIG.
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LLlaHoBHMM noKyneub!

Lvpo BiTaemo Bac 3 nokynkoto aBTOMaTU4HOI kKaBa-mawuHu Melitta®
CAFFEQ®.

Mw pagu npusitTat Bac rypman kaeu Ta uiHutens Melitta® CAFFEQ®.

Lls BucokosikicHa kaBa-mawuHa Melitta® CAFFEO® nopgapye Bam 6GaraTo
0COOnMMBUX XBUIIMH HACOMOAM 3a YallKol kaBu. Haconomxyrteck Bawmnmm
ynobreHMMn KaBoBMMM HarnosiMu Ta nobanynte cebe 4Yallkow CMadHOi
kaBu. He3abyTHe 3a40BONEHHS rapaHTytoTe Bam npunag ons npurotyBaHHS
MonouyHoi niHn «Perfect Cappuccino», 3 gonomoroto sikoro Bu moxete
MPUroTyBaTn Kas3koBY MOMOYHY MiHYy AMS Pi3HOMaHITHUX KaBOBWX HaroiB,
Ta OBOKaMEpPHUN KOHTEMHep ONs KaBOBUX 3epeH «Bean Select», 3aBgsiku
KoMy Bu moxeTte Bubupartu Mixk JBoma pisHUMU COpTamm KaBMu.

LLlo6 Bu Ta BaLwui gpysi HaconogykyBanvck TpMBanMm KopuctyBaHHsaM Melitta®
CAFFEQ® yBa)kHO npouuMTanTe L iHCTPYKLUito 3 ekcnnyaTadii. PetensHo
30epiranTe ii 4na BUKOPUCTAHHS Y ManbyTHLOMY.

Axwo Bam notpibHa noganblia iHpopmauia abo y Bac € 3anuTtaHHs woao
BMKOPUCTAHHA LbOro npwunagy, 3BepramTtecs 06e3nocepeaHbO A0 Hac, A0
HaLLIOro TOProBeNbHOro MpeAcTaBHUKA abo A0 Haworo canTy B IHTepHeTi
www.melitta.de.

Mwu Gaxxaemo Bawm, o6 us HoBa aBToMaTUYHa KaBa-MalluvHa Aapysana Bam
faraTo 3a0BOMEHHS.

LLnpo Bawa, komanaa Melitta® CAFFEO®.

® Registered trademark of a company of the Melitta Group

235

YKPAITHCbKA



236

3micT

BkasiBKM 40 IHCTPYKLIT 3 €KCIMYATALIT «.vvveeeiiireeeeiiieie e e e s 238
1.1 CvMBONM Ta yMOBHI MO3HAYEHHS B TEKCTi IHCTPYKLT...cvvveeeiviciiiee e 238
1.2 BUKOPUCTAHHSA 38 MPUSHAYEHHSIM. ....eeieiiiiirieeeiiieeieeee e e e eneneeas 239
1.3  BUMKOPUCTAHHSA HE 3a MPUBHAUEHHSAM....cceeeieieeeeeeeeeeeeeeeeeavee e eeeee s 239
[HCTPYKLIS 3 BEBMEKM.c.cceeeeieiiiiiiiieee e e e e e e e e e s ee e e e e e e e e e aeeeeeeas 240
ONMUC MIPUIIBLAY e eeeeeeeeeeieee et e e e e e e et e e e e e e e e e e e e nenteeeeeeaaaaaaeeaan 241
3.1 TIOSACHEHHSI [0 INHOCTPALIT A e 241
3.2 TI0SICHEHHSI [0 INHOCTPALIT Boooeeeeeee e 241
TG T N (o) TSN [T a1 =T LN 242
[TEPLUE YBIMKHEHHS ....ceiiiiiiiiee ittt ettt 243
o B o = 1T 17 USSP PEP 243
L I [ L o TS 1Y T < 244
4.3 HanoBHEHHS KOHTEMHEPA A5 KABOBUX 3EPEH ...cccieeeeeernenviveeeeeeeeeeeeaens 244
4.4 HanoBHEHHSA PE3EPBYAPY AMA BOOM coevveieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeennnneeneneneeeeeeeeeens 245
4.5 T1EPLUE YBIMKHEHHST ..iiiiiiiiiiiiiiiieeeeeeeeeeeeaeaeeaeaaeeaaesssasasennnnnnsnsnsnssneeeeees 245
4.6 PeryrnioBaHHS MILHOCTI KABU ......coiueieiieeeeiieeeaieeesneeeessieeeeineesneeesnnneens 246
4.7 PerynioBaHHS KINTBKOCTI KABM......cccuueierueeeaiiieaaieeessieeesibeeeaineenneee e s 246
YBIMKHEHHS/BUMKHEHHST ....civiiieeeeiiiieeeesiieeaeeeeiieeeeeesniaeaeesannaeeeeeanneeas 247
5.1 YBIMKHEHHS! MIPUITALY - ceeeeiittieeeeeiitieee e e e ettt e e e e ettt e e e e s e e e e e eanneeeaeeeas 247
5.2 BUMKHEHHS MPUIIAMY tervrereeiieiiiaiaeaeeaeaaeaeeeaeasaasannsnseseeeseeeeeeeeaeaeaeaaaaaaeaeens 247
YctaHoBka ¢instpy ans Bogm Melitta® Claris®...........cccceeeevciieeeeeeee. 248
MpurotyBaHHa Ecnpeco abo Café Créme .........cccvvvveeeeeeieeeeeeeeecis 249
7.1 TpwuroTyBaHHs ofHiel Yawku kaBu Ecnpeco abo Café Créme ............... 249
7.2 TpwuroTyBaHHs ABOX YaLlok kaBun Ecnpeco abo Café Creme.................. 249
7.3 TpurotyBaHHs Ecnpeco abo Café Creme 3 MeneHoi KaBu .................... 250
[1PUrOTYBAHHSA MOSTOHMHOT MIHM ...ceeieieeeeeeeieiieiiieee e e e e e e e e e e e e e e e e eeeeeenees 251
TTPUrOTYBAHHS TAPSAYOT BOMM «...eeeeeeeeeeeaeeeeeeeeeeenieeeeeeeaeaeeesaeannnnneeeeeeeas 253



10 TporpamMyBaHHSA QYHKLUIM ......ceeeiiiiiiiiiiieeieeeee e e e e e e 254

10.1 TporpamyBaHHS KOPCTKOCTI BOOM ....everererereeaeaaeaeeesasaaannnnnnnneneneneeeeeeeens 254
10.2 lMporpamyBaHHs Tanmepa ANsi PEXUMY EHEPTrO30EPEKEHHS ................. 255
10.3 lMporpamyBaHHs Tanmepa ANst PEXUMY OUIKYBAHHS........ccvvveeeerireeennnn. 256
10.4 TMporpamyBaHHs TEMNEPATYPU 3ABAPIOBAHHS .....ccovveeeirieeaireeeieeaeninens 257
10.5 TMoBEPHEHHS 40 3aBOACHKNX YCTAHOBOK. ... .vveeutrierireeenireeeaineesineeenineeas 258
10.6 TMporpamyBaHHS CTYMEHIO MOMEITY .....ccuvrierurreeaireerireeesneeeaeneessnneeeseneens 259
11 OOBCNYroBYBAHHS TA OOMTIAL)......ceecuurriieeeeeeeeeeeeeseeinbrenreeeeeaeeeeeeennnnes 260
11.1 3AranbHE OUMLLIEHHST .....coevvveeieeeeeeeee e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e eeeeannnanns 260
11.2 OuuieHHs npunagy Ans NpUroTyBaHHA MOSIOYHOI MiHK
«Perfect CappUCCINOD ......c.eeiiiiieciii et 260
11.3 O4MLLEHHS BrTOKY 32BAPIOBAHHS «....eeeieiiieeitieeeiiee ettt et 261
11.4 IHTErpoBaHa NPOTPAMA OUMLLEHHS ....coueveeeiiieeaieeeeieee e et e e 262
11.5 IHTerpoBaHa nporpamMa BUOANEHHS HAKMMY ....cceverireeerrreeaineenieeeenineens 265
11.6 BupganeHHs Hakuny 3 pe3epBYapy OS1S BOOM ...cceeeeiureeeeeaaiiieeeaaeaaieeeeanns 268
12 TpaHCNOPTYBAHHA Ta YTUIBALIS. ...eeeieveeeiriie sttt 269
12.1 TligroToBKa A0 TPAHCMOPTYBaHHSA, 3aXMCT BiJ MOPO3y Ta 3axoau
y pasi TpUBanoi NEPEPBU Y BUKOPUCTAHHI ......eveiueeeariieeriieeiiiee e e 269
13 YCYHEHHS HECMPABHOCTEM ..o ittt e e e e e e et e e e e e e e e e 271
<
x
0
(&)
=
<
o
2372
>



238

1 BkasiBku fo iHCTpyKLUii 3 ekcnnyaTauil

[nsa nerkoi opieHTaLii po3ropHiTb NepLly Ta OCTaHHIO CTOPIHKM L€l IHCTPYKLUIT 3
ekcnnyarauji.

1.1 CumBONM Ta YMOBHi NO3HA4Ye€HHA B TEKCTi iHCTPYKL,i

CviMBOMnu y Ui IHCTPYKLIi 3 ekcnnyaTtauii 3BepTatoTb yBary Ha 0cobnmsy
HeGesneky npu KOpPUCTYBaHHI kaBa-maluvHoto Melitta® CAFFEO® abo gatoTtb

KOpWUCHI nopaau.
A MonepeaxeHHs!

TekCcT 3 TaKMM CUMBOSIOM MiCTUTb iHcbopmaLito wopao Baluoi 6e3neku Ta Bkasye
Ha MOXNWBI TPAaBMU i HELLLACHI BUNagKu.

@ YBaral

TeKkcT 3 Takum CMMBOSIOM MICTUTb 3acTepexnumBy iHpopmadito npo

HenpaBurbHe BUKOPUCTaHHS Npunaay Ta BKasye Ha MOXIMBI MmaTepianbHi
30UTKMN.

BkasiBka

TeKkCT 3 TakKMM CUMBOSIOM MiCTUTb BaXNvBY A04ATKOBY iHOopMaLito npo
ekcnnyatauito Melitta® CAFFEQ®.



1.2 BuKopucTaHHSA 3a NPU3HAYEHHAM

ABTOMaTU4Ha kaea-mawmnHa Melitta® CAFFEO® npusHadeHa BUKIOYHO AN
NPUroTyBaHHsI KaBW Ta KABOBWX HaMoiB, A4S 30BHILLUHLOrO HarpiBaHHs Boan abo
MOIoKa.

BMKOpVICTaHHﬂ 3a NpU3Ha4YeHHAM npunyckae,

* wo Bu yBaxHO npounTanu, 3po3yminu tTa 4OTPMMYETECh iIHCTPYKLUIT 3
ekcnnyartauii.

* wWo Bwn TOo4HO gOTpMMyeTECh BKa3iBOK 3 Oe3neku.

* wo Bu gotpumyeteck ymos ekcnnyatauii Melitta® CAFFEQ®,
3a3HayYeHunx y Ui iHCTpYyKUii.

1.3 BuKopucTaHHSA He 3a NPU3HAYEHHAM

BukopucTaHHsIM He 3a NpusHadYeHHsIM BBaxkaeTbesl, konu Melitta® CAFFEQO®
BVKOPWUCTOBYETHLCS IHLUIMM YMHOM, HiXX 3a3HaYEeHO Y L IHCTPYKU;T.

A MNMonepeaxeHHA!

Mpu BUKOPUCTaHHI He 3a Npu3HadYeHHsM By moxeTe TpaBmyBaTucs abo
OoTpMMaTK Onikv BOZOK YM Napoto.

BkasiBka

Bupo6HuK He Bignosigae 3a MOXNUBI 30MTKM, LLIO BUHWKIM BHACHiOoK
BMKOPUCTaHHS LbOro nNpunagy He 3a NpusHa4YeHHsIM.
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2 IHCTpYKLin 3 6e3nekun

MpounTanTe L0 iIHCTPYKLIiO Ayxe yBaxHo. Akwo Bu He goTpuMyBaTumeTecs
BKa3iBOK 3 6e3neku, Lie Moxe NpuBecTU A0 HaHeceHHs wkoau Bawomy
300pOB’I0 Ta NOLWKOAXEHb Npunaay.

A MNMonepeaxeHHs!
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36epirante Taki npeaMeTyH, Ak maTepianu ynakyBaHHs Ta ApiOHi getani i T.i.
Yy HEOOCSXKHOMY Ans AiTen Micui.

Bci ocobu, Aki BUKOPMCTOBYIOTE Npunag, NoBuMHHI ByTy 03HaOMINEHi 3
TEXHIKOI eKkcnnyaTtawii npunagy Ta nonepemkeHi Npo MoXnmey Hebesneky.

Hikonu He fo3BonsanTe OiTsiM BUKOPUCTOBYBATU Liei npunag abo rpatucs
6insa uporo npunagy 6e3 HarnsAy AOPOCHUX.

Mpunag He Npy3HavYeHuin AN BUKOPUCTaHHS ocobamu (BpaxoByouun
aiTen) 3 obmexeHnMy isHHUMKU, CEHCOPHUMMW Ta MEHTaNbHUMM
MOXTMBOCTAMYU ab0 3 HE3HAYHMM LOCBIAOM YK 3HaHHsIMKU, 6e3 gornagy
BiANoBiAanbHMX 3a ixHi0 6e3neky ocib, siki NOBMHHI kepyBaTu HUMMU Mif Yac
KOPUCTYBaHHS Npunagom.

KopucTtyintecs npunafoM TinbKy SKLWO BiH 3HAXOAUTLCH Y CNpaBHOMY
CTaHi.

Hikonu He HamaranTeca peMOoHTyBaTu npunag caMmocTiiHo. [InNg peMoHTy
npunagy 3Beprantecs Tinbku Ao cepsicHoro ueHTpy Melitta®.

He BHOCBLTE HiSIKUX 3MiH Yy KOHCTPYKLit0, CKagoBi YacTUHM Ta npunaaas,
SIKe NOCTa4YaETbCs PasoM 3 NpUNagoMm.

Y xogHOMY pasi He 3aHypronTe npunag y Boay.
Hikonn He TopkarTecsi rapsiuMx NOBEPXOHb Npunaay.
Hikonn He TopkanTecst BHYTPILLHIX MOBEPXOHb Nif, Yac poboTn npunaay.

Lielt npunan npusHayeHuin Ansi BUKOPUCTaHHS Y AOMaLUHbOMY
rocrnogapcTsi abo AN aHanoriYHoro BUKOPUCTaHHS.

JoTpumyliTech BKasiBOK 3 6e3neku B iHLLIMX po3dinax uiei iHCTpyKuii.



3 Onuc npunaay

3.1 TMNosicHeHHA go intocTpadii A

Howmep intocTpauii

MosicHeHHs

1

MipnoH anst 36opy kpanenb 3 NigCTaBKOK ANS CYLLKA
YalloK Ta KOHTEMHep Ansi KaBOBOI ryLui (BcepeauHi)

Mpunag ons NpuroTyBaHHS MOMOYHOI NiHKW ,Perfect

2 s
Cappuccino

3 PesepByap ans soau

4 KHonka miyHoCTi kaBu @

5 KHonka nogavi napu @
PerynaTtop BeHTUNsa Ans nogadi napu Ta rapsyoi Boau
Oucnnen

8 [IBokamepHUi KOHTENHep AN KaBoBUX 3epeH ,Bean
Select"

9 Mepemukay kOHTeHepy AN KaBoBUX 3epeH ,Bean
Select”

10 Bigcik Anst MeneHoi KaBu 3 KPULLIKOHO

11 KHonMka XunBneHHs @

12 Perynatop kinbkocTi kKaBu

13 KHonka ons npuroTyBaHHs OAHIET YallKu KaBu

14 KHonka ons npurotyBaHHS ABOX YallOK KaBu

15 BunyckHWA OTBIp 3 MOXNMBICTIO PErynoBaHHs 3a BUCOTOHO

16 MonnaBeLp piBHSA BoAM y NiadoHi ans 36opy kpanenb

3.2 TlosicHeHHs po intocTpadii B

Howmep inroctpauii

MosicHeHHsA

17

Kabenb XunBneHHs

18 Brnok 3aBapoBaHHsi Ta 3aBoACbka Tabnuuka (nig KoXyxom)
19 KHomka Ans perynioBaHHs CTyNeHs po3MestoBaHHS
20 MepexeBunin BUMUKaY
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3.3

Mone iHaukauii

CumBon Mo3Ha4vyeHHsA Ingukauia | NMossicHeHHsA/BUMOra
Temnepatypa A yTBOPEHHS nNapu
S CBITUTbCS | JOCATHYTa
¥ BeHTunb napu BiZKPUTU BEHTUMb
bnumvae BiJKPUTW BEHTUINb
3 PesepByap ans .
s BoaM CBITUTbCS HaMOBHUTK pe3epByap Ans Boau
BigKpUTa KpULLIKa BiACiKy Ans
Grumae AaKpnTa Kp ACIKY A,
MereHoi KaBu
BiAcik Ans nogava MeneHoi kaBu BigdyneTbca
MEneHoI KaBu oA ADYA
CBiTUTbCSA nicna HaTUCKaHHA KHONKKU Oond
MPUrOTYBaHHSA OOHIET YaLLKK
1 3epHo: cepenHs
. 2 3epHa: HopmarnbHa
CBITUTbCS .
3 3epHa: miyHa
@ MiLHicTb KaBm 4 3epHa: gyxe miuHa
HaMNOBHITb KOHTENHEP AN 3EePHa;
onvvae NPUMUHUTBL MUFaTK MiCNA HAcTyNHOT
BMOadi KaBu
CBITUTBCS | OYUMCTUTY Npunag
OuniieHHs npautoe iHTerpoBaHa nporpama
onvvae pa P porp
OYULLIEHHS
) CMOPOXHUTK NiJA0H Ans 36opy
MNipaoH Ana CBITUTBCA | K i i
panenb Ta KOHTeHep A5 KaBOBOI
360py Kpanenb ryLj
[E’J Ta KOHTENHep -
NS KABOBOI yCTAHOBUTI MIAAOH AN 36opy )
ryLi onvmvae Kpanerb Ta KoHTeHep Ans kaBoBoI
rywi
CBITUTbCS BUOANUTM HaKvn 3 npunagy
BupaneHHs 5
npautoe iHTerpoBaHa nporpama
Hakuny onvvae paul P porp

BuaarieHHAa Hakuny
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4 MNepwe yBiMKHEHHSA

[Mepen nepwmm yBiIMKHEHHSM Npunagy BUKOHaWTe Aii, OnucaHi y HacTynHUX
NyHKTax.

Micna Toro, sik Bu BUkoHanu Aii, onvcaxi y umMx nyHKTax, npunag rotoBui Ao
BMKOpUCTaHHs. Tenep By moxeTe npurotyBaTtu Kasy.

PekomeHayeTbCcA BUNUTKM ABI NepLui Yawku, aki Bu npurotysanu nicna
nepLioro yBiMKHEHHS.

4.1 YctaHoBKa

* [omicTiTe Npynag Ha cyxy, piBHYy i HepyxoMy noBepxHto. Biactanb oo
CTiHM Ta iHWKWX NpeagMEeTiB NOBUHHA CTAHOBUTU He MeHwwe 10 cMm.

@ YBaral!

— Hikonu He posTalloByliTe Npunag Ha rapsymx NoBepXHAX abo y BOMorunx
NPUMILLIEHHAX.

— He TpaHcnopTynTe Ta He 36epiranTe npunag y NpUMILLEHHSIX 3 HU3bKOH
TemnepaTyporo, TOMY L0 3anu1LLIOK BOAW y NpUnagi MoXe 3aMep3HyTu
abo KoHAEeHcyBaTuCS, Lo Npu3Beae 40 MOLKOMKEHHS npunagy. Cnigynte
BKasiBKaM Ha CTOpiHLi 269.

* KoHTeliHep Ansi KaBOBOI ryLUi 3HaXoa4UTbLCA y NiAA0oHI Ans 36opy
Kpanenb. CrigkyiTe 3a TiMm, Wwob niggoH onsa 36opy kpanens 6yB
BCTaABMEHWUN 40 YNopy.

Bkasiska

— 3b6epiraiiTe MaTepiany ynakyBaHHsi Ta NiHONNACT AN YHUKHEHHS
NOLLUKOZXKEHb Mif Yac TpaHCNopTyBaHHSA abo Ha BMNAZLoK NOBEPHEHHS
TOBapy.

— HasaBHicTb Ha Npunagi nnsm Big BOAM Ta KaBu nepeg nepLimnm
YBIMKHEHHSAIM € HopMoto. Mpunazg NponLLoB NepeBipKy Ha 6e3foraHHy
poboTy Ha 3aBOfi-BUPOBHMKY.
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4.2 MNipknoyeHHNA

* [MigkntoviTe Kabenb XMBNEHHS 4O BiAMOBIAHOT MEPEXEBOI PO3ETKMU.

A MNMonepeaxeHHsA!

3arpo3sa noxexi Ta BpaXeHHs1 efIeKTPUYHUM CTPYMOM Yepe3 NOMUITKOBY

MepexeBy Hanpyry, HeBianoBiAHI abo NowkogKeHi 3’egHaHHA Ta Kabenb

XVUBMNEHHSA

— [lepekoHanTecs, WO MepexeBa Hanpyra Bignosigae Hanpyasi, 3a3HaveHin
Ha 3aBOACHKIV Tabnuyui. 3aBoacbka Tabnvyka po3TalloBaHa Ha NpaBoMy
Ooui npunagy nig Koxxyxom 6rnoka 3aBaptoBaHHs (puc. B, Ne 18).

— [epekoHanTecs, WO WTEncenbHa BUka BignoBigae Ailnynm HopMmam
oo enekTpuyHoi 6esnekn. Y pasi BUHMKHEHHS CyMHIBIB 3BepTantecs Ao
cneuianicra.

— Hikonu He BMKOPUCTOBYIMTE NOLLKOAXEHWI Kabenb (NOLIKOAXEeHa isonsauis,
OrorneHun Nposig).

— Y pasi NowWwKomKeHHs kabento 3BepTanTecs 0 CEPBICHOIO LIEHTPY.
Ha npoTasi BCbOro rapaHTiNHOro CTPOKY Nepesipka Ta PEMOHT MaloTb
NPOBOAUTUCH TiNbKKU KBanicikoBaHMM NepcoHarniom BMpobHMka, a nicns
MOro 3aBepLUEHHS - TifbKM KBanidikoBaHNUMK crieLianictamu.

4.3 HanoBHeHHS KOHTeMHepa Al KABOBUX 3epeH

3aBaskv oBOKaMepHOMY KOHTeNHepy Ang kaeu ,Bean Select” moxxHa napanensHo
BMKOPUCTOBYBATW [ABa COPTM KaBW. Hanpwvknaza, HanoBHiTb OAHY KaMmepy 3epHamu
Ecnpeco, a iHwy 3epHamu Café-Creme. 3a 4ONOMOro nepemukadya KoHTeriHepa

ONS KaBOBUX 3€PEH MOXHa 06upaTt 3 ABOX COPTIB.

* HanoBHiTb KOHTEHEP NS kaBoBuX 3epeH (puc. A, Ne 8) ceixkxumu

KaBoBUMU 3epHamu. KoxHy 3 BOX KaMep MOXHa 3anoBHUTK Makc. 135
I KABOBUX 3EPEH.

@ YBaral!

HanoBHIONTE KOHTENHEP ANs1 KABOBMX 3€PEH TiNlbKWN KABOBMMU 3€pHaAMMU.

—  Hikonn He HanoBHIONTE KOHTENHEP OS5 KABOBUX 3€PEH MENeHUMMU,
cybniMoBaHUMM YM KapaMeni3oBaHNMKN KaBOBUMUW 3epHaMM.

*  ObepiTb OaxkaHWIn COPT 3epeH, ANS LbOro YCTaHOBITb NepemMuKad

KOHTEHepY AN KAaBOBMX 3ePeH Y BiAnoBigHe Ans LbOoro CopTy
MOMOXEHHS.
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A MonepeaxeHHs!

He6Ge3neka ans oci6 3 HecTepnHicTIO KOEiHY

OCKinbK/ y KaBHUYL 3aBXAUN 3anvaeTbCsl HEBEMNMKA KiNlbKiCTb MonepeaHbo
3MEnNeHNX 3epeH, Npy NnepemMmnkaHHi obnasa copTy 3epeH 3miLlyTbCs. Tomy,
nicns nepeMuKaHHs KOHTeNHepy ANns KaBOBKX 3epeH Ha 3epHa 6e3 kodeiHy

nepLui ABi YaLLKy BCe Lie MICTATb KopeiH. Takum YMHOM, MiCnsi NnepeMuKaHHs
nviwe TpeTs NPUroToBaHa Yallka KaBu He MiICTUTUTUME KOdDETHY.

BkasiBka

AKLLO nig Yac 3aBaploBaHHSA KaBu NepemMmnkad CToiTh BEPTMKAmbHO, 3epHa He
noaalTbCs 10 KaBHUL .

4.4 HanoBHeHHSA pe3epByapy A5 BoAu

BigkuHbTe kpuLwKy pesepByapy Ans Bogu (puc. A, Ne 3) Ta BUTArHITb
pesepsyap 3 npunaay.

HanoBHiTb pe3epByap CBiXOK BOAOMNPOBIAHOK BOAOK A0 MNO3HAYKN
Max.Ta 3HOBY yCTaHOBITb Y Npunaa]

4.5 [Tllepwe yBiMKHEHHS

Ha 3aBogj 3 ycix Tpy6ok npunagy crnyckatoTb Bogy Ta NpoBiTPOTL. ToMy npu
nepLIOMy BUKOPWUCTaHHI nicnst dasu nigirpisy Ha gucnnei 3’aBUTbCst CUMBON
BEHTUNSA . Lle o3Havae, wo Tpeba cnycTnty NoBiTpsA 3 Nnpunagy 3a A0NOMOror
BeHTMNA. Crnyck NoBITPA HEOOXIAHWI NULLE NPV MePLIOMY YBIMKHEHHI Npunaay,
a TakoxX micnsa CnycKy BOAM Ta NPOBITPIOBaHHA. Bu MmoxeTe npoymTaTtii Npo ue Ha
CTOpIHUj 269.

YcTaHoBITb MepexeBun Bumumkad (puc. B, Ne20) y nonoxeHHs ,I“.

HaTucHiTb KHOMNKY YBiMK./BUMK. @ Wo6 yBIMKHYTW Npunaga.

— KHorika YBiMK./BUMK. @ noyHe 6numartu. Mpunag HarpiBaeTbCA.
Micna HarpiBaHHA 3aropUTLCA CUMBOI BEHTUIIA .

BcTaHoBiTE nocya nig npunag ansg npurotyBaHHS MOMOYHOT NiHK
«Perfect Cappuccino» Ta onycTiTb TpybKy Ans napu y nocya, wob BoHa
Byna onuHMNacst HWXX4Ye BEPXHLOTO Kpato nocyay.

MigcTtaBTe nocya nig BUNYCKHUIA OTBIp.
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* o6 BigKpUTM BEHTUIb MOBEPHITL perynstop BeHTUns (puc. A, Ne 6) 3a
FOL4VHHMKOBOK CTPISKOHO.

— CumMBON BEHTUNSA noyHe 6numatun. Boga noctynae y nocya nig
npunagom «Perfect Cappuccino».
*  SK TinNbKy Boga NpUnNuUHUTL OirTK Ta 3aropuTbCs CUMBOS BEHTUNS ,
NOBEPHITb perynsatop NpoTu roANHHUKOBOI CTPINKN.

— [lpuvnapg BUKOHae aBToMaTUYHY NPOMMBKY, Nif Yac SKOI rapsya Boga
NNETbCH 3 BUMYCKHOTO OTBOPY. HanpukiHLi 3acBiTUTLCA KHOMKa YBIMK./BUMK.
Mpunan rotToBUIn O BUKOPUCTaHHS.

4.6 PerynroBaHHA MiLHOCTi KaBu

* Kinbka pasiB nocnifoBHO HATUCHITbL KHOMKY MiLHOCTI KaBu @ ans
BMOOPY MiXX YOTUPMA MOXIMBUMU CTYMEHAMU MiLJHOCTI.

— Baw Bubip 6yae BigobpakeHo Ha Ancnsei 3a JONOMOro CUMBOJIB KaBOBUX
3epeH @

IHgukauis MiyHicTb KaBu

cepeaHs

@ HOpMarnbHa (3aBoACbKa yCTaHOBKa)

*  TakoX MOXHa 3MiHUTM apoMaT KaBu 3a JOMOMOrOK PerynoBaHHS
CTYyneHs po3MerntoBaHHsA. B MoxeTe npounTaTi Npo Le Ha CTOpiHLUI
259.

4.7 PerynioBaHHA KifIbKOCTi KaBU

* [Ina perynoBaHHS KiflbKOCTi KaBW NMOBIfIbHO MNOBEPHITb perynsartop
KinbkocTi kaBu (puc. A, Ne 12) y nonoxeHHs Big 30 mn go 220 mn
(perynsitop noeHicTio BriBo: 30 M, perynaTop nocepenuHi: 125 mn,
perynaTop NoBHiCTIo BNpaBo: 220 mn).
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5 YBiMKHEHHA/BUMKHEHHSA

5.1 YBiMKHeHHs npunaay

YcTaHoBITb MepexeBuin BuMukad (puc. B, Ne 20) y nonoxeHHs 1.

— [Mpunan 3HaxoanTbCs y pexunMi odikyBaHHS. Iicns npoMuBKK KHoMkKa YBiMK./
Bumk. @ 3aropuTbcs YePBOHUM CBITIIOM.

MigcTtaBTe Nnocya nia BUNYCKHUIM OTBIp AN HAanoBHEHHS KaBMW.

LLlo6 yBiMKHYTM npunag, HaTUCHITb KHOMKY YBIMK./BUMK. @

— KHonka YBiMK./Bumk. @ noyHe 6numatu. MNpunag HarpiBaeTbCs.
Mpunag npoBoanTbL aBTOMaTUYHY NPOMMBKY, Mid Yac SKOi rapsiya Boga
NNETbCH 3 BUMYCKHOIo OTBOPY. HanpukiHLi 3aropuTbcsa KHomnka YBiMK./BUMK.
Ta CMMBOJT KaBOBOIO 3epHa @ Mpvnag roToBMi A0 BUKOPUCTAHHS.

5.2 BuMKHeHHSA npunagy
baxkaHo nigctaBuTK nocy nig BUMYCKHUI OTBIP.

HaTucHiTe KHOMKY YBiIMK./BUMK. @ ONns nepexony A0 pexumy
O4iKyBaHHS.

— [Mpunag npoBoanTbL aBTOMAaTUYHY NPOMUBKY TPyOONpOBOAIB A4S KaBy.
Kamepa ansi 3aBaptoBaHHsi NOBEPTAETLCA B NOYATKOBE MONOXeHHs. [icna
NPOMMBKM KHOMKa YBiMK./BUMK. @ 3aropuTbCa YepPBOHMM CBITIIOM.

YcTaHoBITb MepexeBui BuMmukad (puc. B, Ne 20) y nonoxeHHs ,0, w06
MOBHICTIO BUMKHYTV npunag.

BkasiBka

Mpu KOXHOMY YBIMKHEHHI Npunaz NpoBOANUTL aBTOMAaTUYHY NPOMUBKY.

Ao npunag 3Haxo4uTbCs Y PeXUMI 0YiKyBaHHS, Chif BUMUKATK AOro
TiNbKM 32 4ONOMOrOK MEPEXEBOr0 BMMUKaYa, TOMY LU0 icCHye HebGeaneka,
Lo 6rok 3aBapOBaHHS CTOIThb Y HENPaBUTbHOMY MOMOXEHHI.
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6  YcraHoBka dinbTpy ana soau Melitta® Claris®

o npunagy pogaetscs dinbtp aAna sogn Melitta® Claris® gns dinstpauii Hakuny
Ta iHWKMX WKIANMBMX AOMILLOK. YCTaHOBITb (DiNbTp y Npunag Tinbkv nicns nepLuioro
yBiMKHeHHs npunagy. [Npu BukopucTaHHi dinsTpy Bam notpibHo 6yae 3HauHo
pigLlle NpOBOAMTM OYULLEHHS Bif, Hakuny Ta Bu moxeTe BCTaHOBUTU piBEHb
»XopcTkocTi Boan 1 (auB. cTOpiHKy 254) 3aBasaku HaginHOMY 3axWCTy Bifg, Hakuny
NOJOBXYETLCA TEPMIH Crny6u npunagy. insTp NOTPIGHO perynsapHo 3amiHoBaTH,
ane He piglwe ABOX pasiB Ha MicsAUb.
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BcTaHoBITE NOTOYHMIA MicSALb Ha BnakMTHOMY KinbLi insTpy AN BOAM
Melitta® Claris®. Tak Bam byae neriue 3po3ymiTii, KON NOTPIGHO MiHSATK
ginbTp Melitta® Claris®.

Mepepn BCTAaHOBMOBAHHAM NOKMNAAiTh INLTP ANs BOAW HA AEKiNbKa
XBWIWH Y CTakaH 3i CB>KOK BOLOMNPOBIAHO BOOOH.

BigknHbTe KpULKY pe3epByapy aAnd Bogu (puc. A, Ne 3) Ta BUTATHITb
pesepByap 3 npunagy.

CnopoxHITb pe3epByap Ans BOOM.

3a JoNOMOror BUKPYTKU Ha KiHL MIpHOI KaBOBOT NTOXKMN, siKa
NnocTavyaeTbCs pa3oM 3 Npuragom, BrBUHTUTE inbtp ans sogm Melitta®
Claris® y oHO pesepByapy Ans Boau.

HanoBHiTb pesepByap CBiXOK BOAOMNPOBIAHOK BOAOK A0 MO3HAYKM
Max. Ta 3HOBY yCTaHOBITb 1MOro y npunag]

BcTaHoBITE nocya nig npunag ansg npurotyBaHHS MOMOYHOI MiHK
«Perfect Cappuccino» Ta onycTiTb TpyOKy Ans napu y nocya, wob BoHa
ONUHUNACA HUXYe BEPXHLOTO Kpato nocyay.

MoBepHiTb perynstop BeHTUns (puc. A, Ne 6) 3a roqMHHUKOBOO
CTpiNnKoto, o6 BiAKPUTN BEHTUSb.

— Bopga noctynae y nocya nig npunagom «Perfect Cappuccino».
[MoBepHITb perynaTtop BEHTUMS NPOTU FOAMHHUKOBOI CTPISNKK, 5K TINbKN
3acBiTUTLCA CUMBOIN pe3epByapy Ans BOAM , OO 3aKPUTU BEHTUIb.

— [lpvnag rotoBuii 4O BUKOPUCTAHHSI.



BkasiBka

®inbTp Melitta® Claris® He MoxHa 36epirati CyxMm NPOTSAroM TPMBANOro Yacy.
IMig yac TpvBanoi Nnepepsy y BUKOPUCTaHHI pekoMeHayeTbesa 36epiratn instp
anst soan Melitta® Claris® y cknsiHui 3 BOAOK Y XONOAMIBbHUKY.

7 MpurotyBaHHA Ecnpeco abo Café Créme

7.1 lpurotyBaHHsA oAHiel Yawku kaBu Ecnpeco abo Café
Créme

MonepeaHi ymoBu: Mpunag rotoBui 40 BUKOPUCTaAHHA (AUB. ,,YBIMKHEHHS/
BMMKHEHHSA"“ Ha cTopiHui 247) BaxaHa MiLHICTb Ta KiNbKiCTb KaBu
ycTaHoBreHa (AUB. CTOPiHKY 246). O6paHo 6aXkaHWUI COPT KaBU Y KOHTeNHepi
OISl KABOBUX 3€PEH.

« [ligcTasTe BigNOBIgHUI NoOCya Nif BUNYCKHWIA OTBIp N5 HANOBHEHHSA
KaBW.

* HaTuCHITb KHOMKY ANs NPUrOTYBaHHA OAHIET YaLlKn KaBu @
— [NouynHaeTbcs npouec nomeny Ta BM/J,aHi KaBWU. Bmp,aqa KaBW 3aKiHYUTbCS

aBTOMaTW4YHO, KonK Byae BMAaHa BiANOBIAHO BCTAHOBMEHA KiNbKICTb KaBu.

* LUlo6 nepegyacHo nepepBaTtu Buaayvy kaBu, HATUCHITb KHOMKY AN
NPUroTYBaHHSA OAHIET YaLKu KaBu @

7.2 TpurotyBaHHs ABOX Yalwok kaBu Ecnpeco abo Café
Créme

MonepeaHi ymosu: MNMpunag roroBui 4o BUKOPUCTaHHA (OUB. ,,YBIMKHEHHSA/
BUMKHEHHS“ Ha cTopiHui 247) BaxaHa MiLHICTb Ta KiNbKicTb KaBu
ycTtaHoBrieHa. O6paHo 6axxaHui cOpT KaBU Yy KOHTEMHEPI ANsl KABOBUX 3ePeH.

» [ligcTaBTe OB YalLKu ogHa nopsaa 3 APYrowo nig BUMYCKHUIN OTBIp And
HaMoOBHEHHS KaBW.

* HaTtucHiTb KHOMKY AS1st NPUrOTYBaHHS ABOX YaLLOK KaBu .
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— [Mo4nHaeTbCcs NoABIMHMIA LMK NoOMeny Ta Buaadi kasu. MNogava kasu
3aKiHYMTbCS aBTOMaTU4YHO, Konun Byae BuaaHa BiANOBIAHO BCTaHOBMEHA
KiNbKiCTb KaBW.

+ Uo6 nepeayacHo nepepsaTtyt BUAAYy KaBum, HATUCHITb KHOMKY s
NPUroTYBaHHS [BOX YallOK KaBu .

7.3 MpurotyBaHHsa Ecnpeco a6o Café Créme 3 meneHoi
KaBu

MonepeaHi ymosu: Mpunag rotoBU A0 BUKOPUCTaAHHA (OUB. ,,YBIMKHEHHS/
BUMKHEHHS“ Ha cTopiHUi 247) YcTaHoBNeHa 6axaHa KifnbKiCTb KaBu.

* Bigkpunte KpuwwKy BiACiKy Ansg meneHoi kasm (puc. A, Ne 10).
— CwumBon BiACiKy ANS MeneHoi kaBu noyHe Gnumartu.

* [loknagitb MakcCMMyM oAiHYy MipHY KaBOBY JTOXKY CBPKOMENEHO! KaBu
00 BiACIKY Ansi MeneHoi Kasu.

@ YBara!

— HanosHtolTe Biacik AN MeneHoi KaBu TiNbKy MeneHo KaBoto.
LLIBnaKopo3ynHHa kaBa MoXe 3aKyrnopuTu briok 3aBaproBaHHs.

— Hikonu He knagiTb GinbLue 0QHOI MipHOI NTOXKKK (€ B KOMMIEKTI), TOMY LLO
6ok 3aBaploBaHHA MOXe NepenoBHUTHCS.

*  3akpuinTe KPULLIKY BIACIKY AN MENEHOI KaBW.
— CBiTUTbCA CUMBON BIACIKY ANsi MENEHOI KaBu i KHOMKa ansi
NPUroTyBaHHS OfHIeT Yawku (@),
* [ligcTaBTe YallKy nig BUNYCKHWIA OTBIp AN51 HANOBHEHHSA KaBu.
* HaTuCHITb KHOMKY ANs NPUrOTYBaHHA OAHIET YaLlKn KaBu @

— Bwpava kaBu novanacs. Bugada kaBu 3akiHUMTbCA aBTOMaTUYHO, Konu byae
BMAaHa BiANOBigHO BCTAHOBIEHA KiNnbKiCTb.

* LUo6 nepegyacHo nepepBaTtu Buaayvy kaBu, HATUCHITb KHOMKY Ans
NMPUroTYBaHHSA OAHIET YaLlKu KaBu @
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BkasiBka

Axwo ynpogosx 90 cekyHA Micnsa BiAKPUTTS BiACIKY ANst MENEHOI KaBu He
BWOAETBHCS KaBa, Npunag 3HOBY NEPeMUKaETbCA Ha KaBOBi 3epHa i MeneHa
KaBa NoCTynae A0 KOHTEMHepPY ANns KaBOBOI IyLj, LLIO MOXe NpUBECTU A0
NepenoBHIOBaHHA KaMepu 3aBaprOBaHHS.

8 MpurotyBaHHA MOMOYHOI MiHX

MonepeaHi ymoBu: Mpunag rotoBui 40 BUKOPUCTaAHHA (AUB. ,,YBIMKHEHHS/
BMMKHEHHSA“ Ha cTOpiHUi 247)

» [ligcTaBTe nocyn 3 MONOKOM Nif HAacaKy Aris NPUroTyBaHHS MOJTOYHOI
niHn «Perfect Cappuccino». CriigkyiTe, Wwob Hacagka «Perfect
Cappuccino» byna 3aHypeHa y MOOKO.

* HanoBHonTe Nocya MOMOKOM MaKCMMyM Ha TPETUHY, TOMY LLO Npu
30MBaHHi MOSTOYHOI NiHK 06’eM MOroKa AyXe 3pOcCTaE.

* HaTtucHiTb KHOMKy nogadvi napu @

— KHonka nogadi napwm @ noyHe 6bnumarwn. Mpunag HarpiBaeTbes. Mpu
[OCSArHeHHi HeoOXiAHOT TeMnepaTypy 3aropuTbCs KHOMKa nogadi napu @ i
cumeon BeHTUns | 4.

A MNMonepeaxeHHs!

HeGe3neka noxexi Ta onikis yepes rapsA4vy TpyOKy 3 naporo Ta HacagKy
ANA NPUroTyBaHHA MOJIOYHOI MiHN

Hikonu He TopkanTecb TpyOK/ 3 Maporo Yn Hacagkm nig Yac NPUroTyBaHHS
MOSIOYHOI MiHW.

* [loBepHiTb perynstop BeHTUns (puc. A Ne 6) 3a rogMHHUKOBOIO
CTpiNnKoto, Wob BiAKPUTN BEHTUIb.

— CwumBon BeHTUNS i KHOMKa nogadi napu @ no4yHyTb Gnvmatu. Hacagka
ogHo4vacHo 36vBae Ta migirpisae Monoko. By oTpumaeTe Hankpally
MOMOYHY MiHy, SAKLLO N Yac NpUroTyBaHHSA pyxaTumeTe Hacagky ang
NPUroTyBaHHSA MiHX Bropy Ta BHUS3.
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* [loBepHiTb perynaTop BEHTUNSA NPOTU FOOUHHMKOBOI CTPINKK, LWO6
NPUNUHUTU 36MBaAHHSA MOMNOYHOI NiHK. O6’eM Mooka Mae NOABOITUCS, a
nocyp BiguyTHO HarpiTucs.

* HatucHiTb kHOMKy nogadvi napu @ 0N BUXOAY 3 PEXMMY NPUrOTYBaHHS
MOJIOYHOI MiHW.

* 3avekanTe OOKM TpyOKa 3 NapoO OXOMOHe, TOAi 3HIMITb ii NOBEPHYBLUIN
pasom 3 Hacagkot «Perfect Cappuccino» (puc. E) npotu rognHHMKoBoiI
CTPIfnKN.

» 3HimiTb Hacagky «Perfect Cappuccino» 3 TpyOku ons napu, NOTArHyBLUN
il AoHn3y (puc. F).

* [pomwuiite TpybKy Anga napu Ta Hacagky «Perfect Cappuccino» nig
NPOTOYHOI BOAOK abo y NOCYAOMUMNHIN MaLLUMHI.

o TpuKpyTIiTb OYMLLEHY TPYOKY NS napy 3 HACaaKoK 3a rOAMHHUKOBOK
CTpiNKo Ao npunagy 4ns npuroTyBaHHs MoroyHol niHn «Perfect
Cappuccino» go dikcauii.

BkasiBka

PekoMeHayeTbCs BUKOPUCTOBYBATM XONOAHE MOJIOKO 3 BUCOKMM BMICTOM Birnky.
[na rapHOi MONOYHOI NiHM BUpiLlanbHe 3Ha4YEHHSI Ma€e He KUPHICTb MOSOKa, a
BUCOKWIA BMICT Binky.
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9 TpurotyBaHHSA raps4oi Boau

MonepeaHi ymosu: MNMpunag roroBui 4o BUKOPUCTaHHA (OUB. ,,YBIMKHEHHSA/
BUMKHEHHS“ Ha cTopiHui 247)

* [loknagiTe raHyipky nig npyunag ans npurotyBaHHS MOSIOYHOI NiHK
«Perfect Cappuccinoy, wob 3ibpatn MOXNNBI 3annLLKN BOAWN.

*  3HimiTb Hacagky «Perfect Cappuccino» 3 Tpybku ons napu, NoTArHyBLIN
il goHu3y (puc. F).

* BcraHoBiTb nocyq nig Tpy6Ky 4ns napu Ta onycTiTb TPYOKy y nocya,
LWo6 BOHA OMUHMMNACH HXKYE BEPXHBLOIO Kpat nocyay.

* o6 BigKpUTW BEHTUIb NOBEPHITL perynsatop BeHTuns (puc. A, Ne 6) 3a
rOAVHHMKOBOK CTPINKOH0.

— CumBOn BeHTUNS | #Y noyHe muratu. Mapsiya Boga novHe HaMoBHSTU MOCYA.
» Konu Bogu 6yae [ocTaTHbO NOBEPHITh PErynATOp BEHTUMS NpOTH
FOOVNHHMKOBOT CTPINKK.

» 3avekanTe JoKM TpyOKa AN napu OXOfNoHe Ta 3HOBY BCTAHOBITb
Hacagky Ha Tpyoky Anga napu 0o dikcauil.
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10 [porpamyBaHHA bYHKLIN

10.1 TporpamyBaHHA XOPCTKOCTi BOAU

[nsa BM3Ha4YeHHS XOPCTKOCTi BoAM Y Baluomy perioHi ckopuctanTecs TeCToBUMU
CMY>XXKamW, siKi BXOAATb 40 KOMMIEKTY KaBa-MallUHW. YBaXHO NpoyuTanTe
IHCTPYKLtO 3 BUKOPUCTAHHS Ha YMaKoBLi TECTOBUX CMY>XOK. 3Ha4YE€HHS XXOPCTKOCTI
BOAW BCTAHOBIEHO 3aBOAOM-BMPOOHMKOM Ha piBHi 4.

MonepeaHi ymoBu: KaBa-malumHa 3HaxoAuTLCA y PEXUMi OYiKyBaHHA (AMB.
,»YBIMKHEHHA/BUMKHEHHSA" Ha CTOPiHLi 247).

[ns 36epiraHHst pyHKLiOHaNBLHOCTI Npunagy 3anporpamMymnTe XXOpCTKICTb BOAW, SK
onucaHo gani:

* HaTuCHITb ogHOYaCHO KHOMKY NPUrOTYBaHHS OOHIET YallKu KaBu Ta
KHOMKY nofadi napu @ OOKK crabo 3aropATbCs NamnoYky iHOUKaTopiB
YOTMPBLOX CY>KOOBUX KHOMOK.

* HaTuCHITb Kinbka pasiB KHOMKY nogadi napu @ ans Bnbopy piBHSA
YKOPCTKOCTI BOAN MK YOTUPMA MOXITMBUMU PIBHAMM.

— flckpaBo 3acBiTUTLCA KHOMKa nogadi napu @
Baw Bubip piBHsA )opcTkoCTi Boan Byae BigobpaxeHo Ha gucnnei 3a
[OMOMOro CYMBOIIB KaBOBUX 3epeH @

PiBeHb XOpPCTKOCTi XapakTepucTukm °dH °f
BOAU
(0] M'sika 0-7,2°dH 0-13°f

cepenHs 7,2-14°dH 13-25°f

XopcTKa 14-21,2°dH 25-38°f
(3aBoacbka >21,2°dH >38°f

yCTaHOBKa)

* [lna nigTBEepaXeHHs 06paHOro pPiBHSA XXOPCTKOCTI BOAM HATUCHITb KHOMKY
YBimk./Bumk. (0).
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— B 3anexHocTi Big 3pobneHoro Bubopy Ha gucnnei noYHyTb bnumarw Big,
O[JHOrO O YOTUPLOX CMMBOJTIB KABOBOIO 3epHa @ KaBa-malunHa 3HoBY
3HaXOOMUTLCH Y PEXUMI OYiKyBaHHS.

10.2 TMporpamyBaHHA TaMMepa ANA PeXUMY
eHeprosoepexeHHsA
IMicns octaHHbOro pexvMy poboTu npunag aBToMaTu4Ho (3a nonepeaHiMm
yCTaHOBKaMu) NepexoanTb A0 PEXUMY eHeprosbepexxeHHs (Mpunag crnoxmsae
3HAYHO MEHLLE eHepril, HixX y poboyomy pexumi). Bu moxeTe yctaHOBUTY Tarimep
Ha HeobXigHWI Yac. 3anporpamMmoBaHuii 3aBOAOM-BUPOBHMKOM Yac Ans nepexoay
npunagy Ao pexumy eHeprosbepexeHHsi cknagae 15 xBunuvH

MonepeaHi ymoBu: KaBa-malumHa 3HaxoAUTLCA y PeXUMi OviKyBaHHA (OUB.
,»YBIMKHEHHSI/BUMKHEHHSA1“ Ha cTopiHLi 247).

YCTaHOBITb pexunM eHepro3bepexeHHs HaCTYNMHUM YUHOM:

e HaTuCHiTb 0gHOYACHO KHOMKY NPUIrOTYBaHHSA OAHIET YaLlKu KaBu Ta
KHOMKY nogadi napu @ OOKV cnabo 3aropsaTbCA NamMmnoYku iHAMKaTopIB
YOTMPBLOX CNY>KBOBUX KHOMOK.

* Kinbka pasiB HaTUCHITb KHOMNKY MILHOCTI KaBu @ Ons nporpamyBaHHS
TaniMepa Ha HeobxigHUIM Yac.

— flckpaBo 3acCBiTUTLCS KHOMKa MiLIHOCTI KaBu @
Baw Bubip 6yae BigobpaxeHo Ha aucnnei 3a A0NOMOrol CUMBOIIB KaBOBUX
3epeH @

IHaukauis Yac

5 XBUNWH

15 XBMNUH (3aBOACHKA YCTaHOBKA)

(9]
[0 0]
30 XBUnuH
BUMKHYTM
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» [1na nigTBEpAXeHHs1 0bpaHOro Yacy HaTUCHITb KHOMKY YBIMK./Bumk @
— B 3anexHocTi Big 3pobneHoro Bubopy Ha gucnnei 3abnumaroTb Bif 04HOro

[0 YOTMPBbOX CUMBONIB KaBw @ KaBa-malunHa 3HOBY 3HaxoaMTbCs y
PEXUMI OYiKyBaHHS.

BkasiBka

Mpw HaTucKaHHI ByAb-AKOT KHOMKM BU MOXETE BiAKIIOUUTU PEXUM
eHeprosbepexxeHHs1. PyHKLiS HATUCHYTOI KHOMKM (Hanpuknag, npuroTyBaHHs
KaBW) BUKOHYETLCS oApasy , ane gasa nigirpisaHHA TpuBae OBLUE.

10.3 TMporpamyBaHHA TauMepa ANSA PEXUMY OYiKyBaHHSA

YUepes ABi rogMHU Nicns OCTaHHBbOrO pexunmy poboTu (3a nonepeaHimMm
yCTaHOBKamu) npunazg aBToMaTnyHO NeEPEXOanTb [0 PEXUMY O4HiKyBaHHS.

Bu mMoxeTe yCcTaHOBUTU TaMep Y PeXNMI 04ikyBaHHS Ha HEOBXiaHMIA Yac.
3anporpamoBaHu1in 3aBOAOM-BMPOOHUKOM Yac ANs nepexony npunagy Ao pexumy
OMiKyBaHHSA cknagae 2 roguHu

MonepeaHi ymoBu: KaBa-malimMHa 3HaXoAUTLCS Yy PeXUMi oviKyBaHHSA (OUB.
,»YBIMKHEHHAA/BUMKHEHHS“ Ha cTopiHLi 247).

YCTaHOBITb PEXNM OYiKyBaHHS HACTYNMHUM YMHOM:

* HaTuCHiTb 0gHOYaCHO KHOMKY MPUIrOTYBaHHSA OOHIET YaLUKX KaBu @ Ta
KHOMKY nofadi napu @ [OKV cnabo 3aropsaTbCA NamMmnoYku iHAMKaTopiB
YOTUPBLOX CINY>KOOBUX KHOMOK.

* [Ina nporpamyBaHHS Tarimepa HaTUCHITb KinbKa pasiB KHOMKY
NPUroTyBaHHS ABOX YalLUOK KaBu .

— ﬂCKpaBO CBITUTbCSA KHOMKA Ona npurotyBaHHA ABOX YaLUOK KaBu .

Baw Bubip 6yae BigobpakeHo Ha aucnnei 3a A0NOMOrol CUMBOSIB KaBOBUX
3epeH @
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IHgukauis Yac

1 roguHa

2 rogviHu (3aBOoACbka YCTaHOBKA)

(0]
[0 0]
4 ropuHu
8 roauH

* [ns nigTBEpPOXEHHS 0OPAHOro Yacy HaTUCHITb KHOMKY YBiMK./BUMK @

— B 3anexHocTi Big 3pobneHoro Bubopy Ha gucnnei noYHyTb bnumaru Big,
O[HOTO O YOTUPLOX CMMBOSIIB KaBu @ KaBa-malunHa 3HOBY 3HaxoauTbCA
Y PEXUMIi OYiKyBaHHS.

BkasiBka

Y pexumi odikyBaHHS npurag CrnoXvBae 3Ha4yHO MeHLUe eHeprii. [Mpu Tpusanin
nepepsi y BUKOPUCTaHHI (Hanpvknaza, BHOYi) peKOMeHAY€ETbCA BUMMKATN KaBa-
MaLLUHY 3 MepeXi enekTpornocTa4yaHHs.

10.4 TlporpamyBaHHA TeMnepaTypu 3aBaploBaHHA

3anporpamoBaHa 3aBO[OM-BUPOGHIKOM TeMMepaTypa 3aBapioBaHHs yCTaHOBMEHa
Ha piHi 2 (cepeaHsi [ 6 6 ).

MonepeaHi ymoBu: KaBa-malumHa 3HaxoAUTLCA Y PEXUMI OYiKyBaHHA (AUB.
,»YBIMKHEHHA/BUMKHEHHSA" Ha cTOpiHLi 247).

YCTaHoBITb TemMnepartypy 3aBaptoBaHHA HACTyNHUM YNHOM:

* HaTuCHITb ogHOYaCHO KHOMKY NPUrOTYBaHHS OfHIET YallKku KaBu Ta
KHOMKY nofadi napu @ OOk crabo 3aropATbCs NamnoYky iHOMKaTopiB
YOTMPBLOX CY>KOOBUX KHOMOK.

* [Ina nporpamyBaHHSA TeMNepaTypu 3aBaptoBaHHS HAaTUCHITb KHOMKY

NPUroTyBaHHA OAHIET YaLLKN KaBK Ans BUOOpy Mixk TpboMa
MOXIMBMMM MOKa3HMKaMM TeMnepaTypu.

— flcKkpaBo CBITUTBLCS KHOMKA NPUroTYBaHHS OAHIET YallKun KaBu .
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— Baw Bubip 6yae BinobpaxeHo Ha aucnnei 3a A0NOMOrol CUMBOIIB KaBOBKX
3epeH|E.

IHgmnkauin TemnepaTypa 3aBaptoBaHHs
@ HI3bKa
@ cepeaHsi (3aBoAcbka ycTaHOBKA)

» [lna nigTBEpmXeHHS obpaHoi TeMnepaTypi 3aBaptoBaHHsS! HATUCHITb
kHONKy YBimk./Bumk (O).

— B 3anexHocTi Big 3pobneHoro Bubopy Ha gucnnei noYHyTb bnumarw Big,
O[HOTO 0 TPbOX CMMBOJIIB KABOBOIO 3epHa @ Kaea-malunHa 3HoBy
3HaXOOMUTLCH Y PEXUMI OYiKyBaHHS.

10.5 lMoBepHeHHS A0 3aBOACLKUX YCTAaHOBOK

MonepeaHi ymoBu: KaBa-malumnHa 3HaxoauTLCA y PEXUMi OYiKyBaHHA (AUB.

,»YBIMKHEHHA/BUMKHEHHSA" Ha cTOpiHLi 247).

* Big'egHainTe npunag Big enekTpomMepexi.

» 3adyekanTe JOKM 3aracHe YepBOHA Namrnoyka iHgukaTopa Ha KHOrL,
YBimMK./Brmk @

*  OgHOYacHO HaTUCHITL KHOMKY MiLHOCTI KaBu @ i KHOMKY MPUroTyBaHHA
ABOX YalLUOK KaBu .
* BopaHouvac yBiMKHITbL Npunag 3a 4ONOMOIrol MEPEXEBOro BUMMUKaYa.

— Yci YCTaHOBKWU npunagy noBepHyTbCA 0 3aBOACbKMX YCTAaHOBOK.
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Ornsg 3aBoACLKUX YCTaHOBOK:

MporpamyBaHHA PYHKLiN 3aBoachbKi yCTaHOBKMU
MiyHicTb kaBu HopMarbHa
>KopcTkicTb Boam XOPCTKICTb BOAN 4
PexuM eHeproabepexeHHs 15 xBunnH [ 6 6 |
PexuM ouikyBaHHS 2 ropuHn [ 69 6 |
TemnepaTypa 3aBapioBaHHs! cepenHs [ @ @ |

10.6 [lMporpamMyBaHHSA CTyMeHIO nomeny

Mepen noctayaHHsaM nNpunagy CTyniHb NOMerNy ONTUMarbHO NPOrpaMyeTbCs
BMPOOHUKOM. PekomeHayeTbCsa perynoBaTi CTyniHb MOMeny npubnmaHo Yepes
1000 ymkniB NpuroTyBaHHA kaBm (NpMbnn3sHo 1 pik).

CTyniHb Nomeny nporpamytoTb TiNbKW Nig Yac nomeny kaeu. [porpamMyiiTe cTyniHb
nomeny 6e3nocepeAHbO NIiCNs 3anycky KaBHUL.

FAKLo KaBoBU apoMaT HeAOCTaTHLO IHTEHCMBHUI, PEKOMEHAYETLCSH 0bpaTh TOHKUI
nomen.

* BcraHoBiTb perynatop nomeny (puc. B, Ne 19) B ogHe 3 Tpbox
NonoXeHb (MOXXHa N06ayYnTK Ha 3BOPOTHLOMY BoLi Npunagy).

MonoxeHHsA CTyniHb nomeny
perynsitopy nomeny
BMiBO TOHKMM
nocepeauHi cepenHs
BMpaBso rpybun (3aBofcbka ycTaHoBKa)
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11 OGcnyroByBaHHA Ta gornagd

11.1 3aranbHe Oo4YMLLEHHSA

[poTpiTb 30BHILLHI NOBEPXHI KaBa-MaLUMHK M’SIKOKO BOSIOrOK0 raH4YipKoto
Ta 3BUYANHUM MUIOYMM 3aCO00M.

PerynspHo cnopoxHtonTe niggaoH ans 3éupaHHsa Kpanenb, HannisHiwe,
konu nonnaeeub (puc. A, Ne 16) 3’aBnTbCs Ha NigcTaBLi AN YaLLOoK.

PerynapHo Munte KOHTeMHep AN KaBOBOI ryLi, HaNpuknag y
NOCYOOMUIHIA MaLLWHI.

@ YBara!
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— He BukopucToBYINTE raH4ipkv 3 MiKpOBOMOKHa, rybkn Ta mMutodi 3acobu, ki
MOXYTb MOLLUKOAUTM NMOBEPXHIO KABOBaPKMK.

—  Wo6 yHMKHYTM noLKoAXeHb, HE MUITE NiACTaBKy AN YalloK y
NOCYAOMUMHIA MaLLUUHI.

11.2 OuuweHHA npunagy Ans NpUroTyBaHHA MOJIOYHOI MiHU
«Perfect Cappuccino»

MoknagiTe ranvipky nig npunag ons NpUroTyBaHHS MOMOYHOI MiHM
«Perfect Cappuccinoy, o6 3idpaTn MOXIMBI 3aNULLKMA BOAW.

BigkpyTiTe TPYOKY ANg napu pa3oM 3 Hacagkoto «Perfect Cappuccino»
nNpoTW YacoBoi CTpinku (puc. E).

3HimiTb Hacagky «Perfect Cappuccino» 3 TpyOku ansi napu, NOTArHyBLUM
11 noHusy (puc. F).

Mpomwuinte TpyOKy ansa napu Ta Hacagky «Perfect Cappuccino» nig
NPOTOYHOI BOAOK abo y NOCYAOMUMHIN MaLUWHI.

3HOBY BCTaHOBITb HacaaKy Ha TpybKy Ans napu o dikcadii.

MpuKpyTiTb ounLeHy TpyOKy AnS napu 3 HacagKkow 3a rogUHHUKOBOO
CTPIiNKoto Ao npunagy Ansg NnpurotyBaHHs MONoYHoi niHn «Perfect
Cappuccino» go dikcauii.



BkasiBka

Mpu yactomy MUTTI y NOCYAOMUIAHIA MawwnHi Hacagka «Perfect Cappuccino» Ta
KOHTENHep ANSA KaBOBOI IyLLi MOXYTb TPOXM 3MIHWUTU CBilA KOMip.

11.3 OumweHHA 6NOKy 3aBapOBaHHSA

MonepeaHi ymoBu: KaBa-malumHa 3HaxoAUTLCA y PeXUMi OviKyBaHHSA (OUB.
,»YBIMKHEHHSI/BUMKHEHHSAI“ Ha cTopiHLi 247).

BkasiBka

[na onTuManbHOro 3axucTy npunagy PekoMeHOyeTbCsa MUTU Brok
3aBaploBaHHA pa3s Ha TUXKAEHb Nig CTpyMeHeM BOAOoMpPOoBiAHOT BOAW.

* YCTaHOBITb MepexeBun BuMukad (puc. B, Ne 20) y nonoxeHHst ,0%, o6
MOBHICTIO BUMKHYTW Npunag.

* BisbmiTbcs 3a BMiMKY po3TalLoBaHy Ha npaBomy ooui npunagy (puc. B,
Ne 18) Ta 3cyHbTe KOXyX ynpaBo.

* HaTuCHITb Ta yTPUMYyNTE HATUCHYTOK YEPBOHY KHOMKY Ha py4ui 6rioky
3aBaptoBaHHsi (puc. H) Ta noBepHiTb pyyKy 3a rogvHHUKOBOIO CTPIMKO
0o ynopy (npnbnunaHo Ha 75°).

*  BuTarHiTb Grnok 3aBaptoBaHHs 3a pydKy 3 npunaay.

* He posbupanTe 6nok 3aBaptoBaHHs (He NepemillyinTe i He BiOKpyyynTe
Hisiki oeTani 6rioky 3aBaproBaHHS)

* PetenbHo npomuinTe yBecb GOk 3aBaploBaHHSA 3 YCix OOKiB nifg
CTPYMEHEM MPOTOYHOI BOAW. YBAXXHO CiAKYMATE 3a TUM, LWOO NOBEPXHI,
sKi 306parkeHi Ha puc. J 6ynun gobpe NpoMuTi Big peLLTOK KaBu.

@ YBara!

Hikonv He MunTe BGrok Ans 3aBaploBaHHs Y NOCYAOMUIHIN MaLUVHI.

« 3ayveKkalliTe JOKU CTede BoAa.

*  AKWwo NOTPiOHO, YCYHbTE PELUTKN KaBW Ha BHYTPILLHIX MOBEPXHAX
npunagy, Kyau BCTaBnsAeTbCcs Orok 3aBaproBaHHS.

* 3HOBY BCTaHOBITb BNOK 3aBaptoBaHHS y Npunag Ta NoBEpHiTb NOro 3a
PyYKy NpOTW FOAMHHUKOBOI CTPINku Ao doikcauii.
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* BcraHoBiTb ABa hikcaTopu Ha KOXyCi no3afy npunagy Ta noBepHiTb
KOXYX BNiBO A0 hikcauii.

* YcTaHOBITb MepexeBuii BuMukay (puc. B, Ne 20) y nonoxeHHst ,I°.
* KaBa-malumHa 3HOBY 3HAXOAUTLCS Y PEXMMI OYiKyBaHHSI.

11.4 IHTerpoBaHa nporpamMa OYMLLEHHA

IHTerposaHa nporpama OYMULLEHHS YCyBa€e 3anuLLKM Ta PeLuTKy KaBoBOi ONil, SiKi
HEMOXINMBO OYUCTUTK BPYYHy. [porpama Tpusae 6nm3bko 15 xBunuH] MNpoTsarom
YCi€l nporpamMu o4nLLIEHHSA BrMMae CMMBON OYULLEHHS .

[ns onTMManbHOro peaynbsraTty OYULLEHHS nepes LM PeKOMEHAYETbCS OYUCTUTU
6ok 3aBaptoBaHHS (aMB. CTOPiHKY 261).

MonepeaHi ymosu: KaBa-malumnHa 3HaxoAUTLCA Y PEXMUMi OviKyBaHHA (AMB.
,»YBIMKHEHHA/BUMKHEHHSA" Ha cTOpiHLi 247).

@ YBara!

— |HTerpoBaHy nporpamy OYWLLEHHS Crif 3anyckaTn KOXHI 2 micsaui abo
nicns npurotyBaHHs 200 YallokK KaBu, ane He MisHiwe, HiX Konu Ha
ancnnei 3aropuTbCsi CUMBOI OYMLLIEHHSA .

— BukopucrtoByiTe Tinbku Tabnetku ansa ouunwieHHs Melitta® gns nosHicTo
aBTOMaTUYHMUX KaBa-MaluvH. Lli Tabnetkn ansa odmweHHs cneuianbHo
npuaHaveHi anst Melitta® CAFFEO®. IHwWwi 3acobu Ans O4MLLEHHS] MOXYTb
NPU3BECTM 0 MOLUKOKEHHS Npunagy.

[MpoBoaWTM iHTErpoBaHy NPOrpamMy OYMLLEHHS Cig HACTYNMHUM YMHOM:
1 BuTArHiTh, SKLLIO NOTPiGHO, GinkTp Ans Boaun Melitta® Claris® 3
pesepByapy Ans BOAM (AMB. CTOPiHKY 248).

2 HaTtucHiITb 0gHOYaCHO KHOMKY AN NPUroTYBaHHA OAHIET YallKn KaBu
@ i KHOMKY YBIMK./BUMK. @ M yTPUMyWTE iX HAaTUCHYTUMW Npubn. 3
CeKkyHau]

— CumBon BeHTUNSA no4yHe GnumaTtu.
3aropuTbCsi CUMBON NigA0HY Ans 360py Kpanerb [E’J

3 CnopoxHiTb NiggoH Ans 36opy kpanenb Ta KOHTENHepP AMS KaBoBOi
ryLui.
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4 BcTtaHoBiTb NigaoH Ans 36opy kpanenb 6e3 KoOHTeNnHepa AN KaBOBOI
rywi. KoHtenHep anga kaBoBoi ryLli nigctasTe nig BUNYCKHUIA OTBIp.

®daza 1
Mig yac gasmn 1 Ha ancnnei BigobpaxxaeTbCs CUMBOS KABOBOMO 3epHa @

— [loTim npoBeaiTb ABa aBTOMATUYHI LIMKIIN MPOMUBAHHS.
CvimBon BiACIKy ANS MeneHoi KaBun 3aropuTbCA.

5 BigkpunTe KpULKY BIACIKY 1151 MENEHOT KaBu.

— CwumBon BiACiKy ANst MENEHOI KaBu 3abnumae.

6 [lloknagiTe TabneTKky AN OYMLLEHHS Y BiACIK ANs MeneHoi kaeu (puc.G)
Ta 3aKpuirTe KPULLKY BiACIKY ONS MeneHol KaBu.

— 3aropuTbCsi CUMBOI pe3epByapa Asst Boau @

— ®asa 1 3aBepLueHa.

®daza 2
Mig yac gasu 2 Ha ancnnei BigobpaxalTbCs ABa CMMBOMNM KaBOBOIO 3epHa

7 BigkuHbTe KpuLLKy pesepByapa ans soau (puc. A, Ne 3) Ta BUTAMHITbL
pesepByap 3 npunagy. HanosHiTb pe3epByap CBiKO BOAONPOBIAHO
BOZIOK0 10 No3Hayky Max.Ta 3HOBY YCTaHOBITb Y npunaa]

— 3aropuTbCsi KHOMKa nogadi napm @

— ®a3a 2 3aBepLueHa.

®aza 3

Mig yac .- a3n 3 Ha gucnnei BigobpaxatoTbCsl TPU CUMBOSN KaBOBOTO 3epHa

8 HatucHiTb kHoMKy nogadvi napu @

— |HTerpoBaHy nporpamy o4uLLeHHs 3anyLieHo. MNMpouec TpuBae NpUGNM3HO
10 xBUNUH. HanpukiHui nporpamu 3aroputbCs namnoyka iHgukaropa Ha
KHOMUi nogadi napu
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9 CnopOoXHiTb KOHTEWHEP AN KAaBOBOI IyLLi Ta 3HOBY BCTAHOBITb MOro Mig

BUMYCKHWI OTBIP]

10 HatucHiTb KHOMKY nogayi napu @

— ®asa 3 3aBepLueHa.

®daza 4

Mig 4yac iasm 4 Ha gucnnei BigoGpaXatTbCs YOTUPY CUMBOJIN KaBOBOTO 3epHa

— |HTerpoBaHy nporpamy ouuieHHs 6yae npogoexeHo. Mpouec TpuBae
npnbnusHo 5 xeunuH. Boga 6ixnTb 3 BUMYCKHOIO OTBOPY, @ TaKOX
BCEepeAuHi Npunagy Yy nigaoH ang 36opy kpanens. HanpukiHui 3aropuTbes
CMMBON MigAoHa Ans 36opy Kpanenb .

11 CnopoxHiTb NigAoH Ansi 360py Kpanesnb i KOHTENHeP AN KAaBOBOI TyLui

Ta BCTAHOBITb 3HOBY.

— YJlamnoyka iHgMkaTopa Ha KHomnui YBiMK./BUMK. @ 3acBiTUTbCA Nicns
KOpOTKOI ¢haaw nigirpiBy. 3aropsTeCa NaMnoyku iHAMKaTOPIB KHOMOK Ta
CMMBONIB KABOBUX 3epeH @ Mpwunag rotToBWiA 4O BUKOPUCTAHHS.

BkasiBka

AKLLO nig Yac OYMLLEHHSI FOPUTb CUMBOJT BEHTUNS :
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MocTtaBTe nocyA nig npunag ang npUrotyBaHHA MOOYHOI NiHW «Perfect
Cappuccino» Ta noBepHiTb perynatop BeHTuns (puc. A, Ne 6) 3a
rOOVHHUKOBOHO CTPIMKOI0, LWOG BiAKPUTU BEHTUMb.

CuMBOn BEHTUNS onnmae.

AK TiNbKX 3aropuUTbCS CUMBOJT BEHTUIIS , NOBEPHITb PETYNATOP BEHTUNSA
NPOTM FOAUHHUKOBOT CTPINKK, L6 3aKpUTU BEHTUSb.

IHTerpoBaHy nporpamMy oumniLeHHs Byae NpOAOBXKEHO.



11.5 IHTerpoBaHa nporpama BuaaneHHs Hakuny

IHTerpoBaHa nporpama BMAaneHHsi Hakuny BUBOAWTb Hakun 3 npunagy. MNporpama
TpuBae npubnmsHo 15 xBunuHj MNig yac yciei nporpamy 6nnumae cMMBON BUAANEHHs
Hakuny | |

MonepeaHi ymosu: KaBa-malwmHa 3HaxoaAnTLCA Y PEXUMI OUiKyBaHHA
(amuB. ,,YBIMKHEHHA/BUMKHEHHA Ha cTOpPiHLi 247).

@ YBara!

— Cnig npoBoauTH iHTErpoBaHy nNporpamy BuaaneHHsa Hakumy KOoXHi 3 mMicsui
abo, Konm 3aropnTtbCs CUMBOI BUAANEHHA HaKUMy f|

— [Ans o4mLLEHHS BUKOPUCTOBYIMTE TiNbKW 3acib ANs BUAANEHHS HaKUMy
Melitta® ona noBHicTiO aBTOMaTUYHKX KaBa-MaLuuH. Lli 3acobu ans
BUAANEHHS HaKUNy Npu3HadveHi cneyiansHo ans Melitta® CAFFEQ®.

— Hikonu He 3acTocoByiTe oueT abo iHWi 3acobu AN BUAANEHHS Hakuny.
IHTerpoBaHy nporpamy BMAANEHHsI HaKWUMNy crig NpoBOAUTU HACTYMHUM YMHOM:

1 TepeAa NpoBeAEHHSIM BUAANEHHS HAKUMY BUTAMHITh, SKWO NOTPIGHO,
ginbTp Ans Boan Melitta® Claris® 3 pesepByapy ansi Boau (AnB. CTOPIHKY
248).

2 HaTWCHiTb 0AHOYaCHO KHOMKY Arsi MPUroTyBaHHS ABOX YaLLOK KaBu
i KHOMKY YBiMK./BUMK. @ N YTPUMYWNTE iX HATUCHYTUMMK NPUGH.

3 cekyHan]

— 3aropsiTbCa CUMBOM BUAANEHHSA HaKUMy i cMmMBON NiAAOH Ans 36opy
Kpanenb .

®daza 1

Mig yac gasm 1 Ha ancnnei BigobpaXxaeTbCs CUMBOI KABOBOMO 3epHa @

3 CnopoxHiTb NigaoH Ans 36opy kpanenb Ta KOHTENHep AMS KaBoBOi
ryLui.

4 BcTtaHoBiTb NiaaoH Anst 36opy kpanens 6e3 KoOHTeNHepa AN KaBOBOI
rywi. KoHtenHep anga kaBoBoi rywi niactaete nig «Perfect Cappuccino».

— CBITUTbCSA CUMBO pesepByapa Ans BOAU .
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5 BigkuHbTe KpuULKy pesepByapy and soau (puc. A, Ne 3) Ta BUTAMHITb
pe3epByap 3 npunaay.

6 [opanTe 3acib ons BuganeHHsa Hakuny y okpemuin nocyg iz 0,5 n

Tennoi Boaw. [Nepewmiwante 3acib onst BuganeHHsa Hakuny (Hanpuknag,
NOXKOH 3 JJOBIOK PYYKOH0).

A MNMonepeaxeHHs!

HebGe3neka ons wkipy npy KOHTaKTi 3 3aco60M ANA BUAANEHHA Hakuny
[oTpumyiiTech 3anobikHMX 3ax0AiB Ta BKa3iBOK LLOAO KiNbKOCTi 3acoby anis
BUAANEHHs HaKkumny, AKi BKa3aHi Ha ynakosLii.

7 Konu 3acib onsa BuganeHHs Hakuny NOBHICTHO PO34YMHUTLCSA, AodanTe
PO34MH y pe3epByap Ansi BOAW.
3HOBY BCTaHOBITb pe3epByap A1 BOAW.
HatucHiTh kHonky nogadi napn ().

— @a3za 1 3aBepLueHa.

®daza 2

Mig yac dasm 2 Ha aucnnei BigobpaxaloTbCa ABa CMMBOMM KABOBOIO 3epHa

— IHTerpoBaHy nporpamy Ansi BUAaneHHst Hakuny 3anylieHo. Boga crikae
ycepeavHi npunaay B NiaaoH ans 36opy kpanens. [Npouec Tpusae
npmonuaHo 10 XBUMKWH.

HanpukiHui 3aropuTbCcs CMMBOST BEHTUNA .

10 3HimiTb Hacapgky «Perfect Cappuccino» 3 Tpybku Ans napu, NOTArHyBLUN
1T noHu3y (puc.F).

11 MoBepHiTb «Perfect Cappuccino» Tak, Wwob Tpybka ans napw dynay
KOHTENHepi ANsl KaBOBOI MyLLi]

A MNMonepeaxeHHs!

He6e3neka oniky Yepes rapsiuy TpyGKy Ans napuv Ta rapsiyy Hacagky

Hikonn He TopkawiTecs TpyOku Ana napu v Hacagku «Perfect Cappuccino» nig
Yyac HarpiBaHHs.
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12 TMoBepHiTb perynsatop BeHTuns (puc.A, Ne 6) 3a roguHHMKOBOIO
CTpiNnKoto, Wob BiAKPUTN BEHTUIb.

— CuMBON BEHTUNS 6numae. Boga 3 po34ynMHHUMM BanHaHUMUA
BifkNnageHHsIMK cTeve 3 TpyOkn Ansa napu y nocyg. Mpouec Tpyeae
npnonuaHo 10 XBUMKWH.

— HanpwukiHui nporpamu 3aropuTbcs CMMBON NigAoHa Anst 36opy kpanernb
i cumBon pesepByapy And sogun , TOMY LLO PO34MH OANA BUOaneHHs
Hakuny MOBHICTO BUBeOEeHO.
13 CnopoxHiTb NigaoH Ans 36opy Kpanernb Ta KOHTerHep Anst KaBoBOI
ryLui.
14 BcTtaHoBiTb NiggoH anst 36opy kpanens 6e3 KoHTenHepa Ans

kaBoBoOI ryLui. MigctaBTe KOHTEMHEp Ana KaBoBol rywi nig «Perfect
Cappuccino».

15 PeTtenbHO npomuinTe pesepByap ANs BOAW, HAMOBHITb MO0 CBIKOKO
BOZONPOBIQHOI BOAOK 40 No3HaykM Max Ta 3HOBY YCTaHOBITb Y
npunagj

— CBIiTUTbCA KHOMKA Nogavi napu @

16 HartucHiTb KHOMKY nogayi napu @

— ®a3a 2 3aBepLueHa.

®daza 3
Mig yac .- asn 3 Ha aucnnei BigobpaxatoTbCsl TPU CUMBOSN KaBOBOTO 3epHa

— CumBon BeHTUNA 6numae. Bopa i3 TpyGu onsa napwm cTikae y nocya.
HanpukiHui npouecy 3aropuTbest cumeon BeHTuns | £Y.

17 ToBepHiTb PerynsaTop BEHTUNSA NPOTW FOAMHHUKOBOI CTPINKK, 00
3aKpUTU BEHTUIb.

— Bopa cTikae ycepeauHi npunagy y nigaoH ansa 3éopy kpanens. HanpukiHui
3aropuTbCst CUMBON NigAoHa Ans 36opy Kpanenb .

18 CnopoxHiTb NigaoH Ans 36opy Kpanernb i KOHTENHEP ANst KABOBOI MyLLi
Ta BCTaHOBITb X 3HOBY.
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19 3auekaiiTe goku TpyOka O5is Mapyu OXONOHE | 3HOBY BCTAHOBITb HAcaaKy

Ha TpyOKy Ans napu o dgikcauii.

— {lamnoyka iHgMkaTopa Ha KHomnui YBiMK./BUMK. @ 3aropuTbes nicns
KOPOTKOI hasu nigirpisy.
[opATb NamMnoyky iHOUKaTOPIB KHOMOK Ta CMMBOSIIB KaBOBUX 3epPeH @
[Mpunapg rotoBun 0O BUKOPUCTAHHS.

11.6 BwupaneHHs Hakuny 3 pe3epByapy Ansa BoaU

[nsa 3abe3neveHHsi 6eagoraHHol poboTn npunagy HeobxiaHO NPOBOAUTY perynsipHe
BUOANEHHs1 HakMMy 3 pesepsyapy AN BOAM.
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BigkuHbTe KpULKY pesepByapy angd Bogn (puc. A, Ne 3) Ta BUTArHITb
pesepByap 3 npunagy.

Mepen npoBeoeHHAM BUAANEHHS HAKUMYy BUTAMHITb, SKLLO NOTPIOGHO,
dinetp Ans Boam Melitta® Claris® 3 pesepByapy Ans Boau (AvB. CTOPIHKY
248).

HanoBHiTb pe3epByap 4N BoAW CTaH4APTHUM 3acob0M 4118 BUOaneHHs
Hakuny. PekoMeHOyeTbCA BUKOPUCTOBYBATU pigkMiA 3acib ans
BUAANEeHHst Hakmny «Swirl®». MNpu BUKOpUCTaHHI Lboro 3acoby anis
BUAANEHHSI HAKUMNYy JOTPUMYMTECH peKOMeHAaLin BUpobHMKa.

HanpukiHui peTenbHO NnpoMuinTe pesepByap YMCTOK BOLOHO.

3HoBY BCTaHOBITb inbTp Ans Boan Melitta® Claris® y pesepsyap ans
BOOM (AMB. CTOPIHKY 248).

HanoBHiTb pe3epByap CBiXOK BOAOMNPOBIAHOK BOAOK A0 MNO3HAYKN
Max.Ta 3HOBY BCTaHOBITb y npunag]



12 TpaHcnopTyBaHHS Ta yTunisauisi

12.1 TliproToBKa A0 TpaHCNOPTYBaHHA, 3aX1UCT Big MOpO3y
Ta 3axoaM y pasi TpuBanoi nepepBu Yy BUKOPUCTaHHI

CnycTiTb BOAy Ta NpoBIiTPiTL Nnpunag

Y pasi TpmBanoi nepepsun y BUKOPUCTaHHI Ta Npu TPaHCMOPTYBaHHI peKoOMeHOY€ETbCA
3nNUTU BOAdy Ta NPOBITPMTY Npunag. Takum YMHOM Npunag 3axuvLiaioTb Big MOpO3y.

MonepenHi ymoBu: KaBa-malumnHa 3HaxoAUTLCA y PEXUMi OHiKyBaHHA (OuMB.
,»YBIMKHEHHAA/BUMKHEHHSA" Ha CcTOpiHLi 247).

MigcTaBTe nocya nig npunag Ans NpurotyBaHHS MOMoYHOI niHWM «Perfect
Cappuccino».

HaTucHiTe ogHO4acHO KHOMKY Ans nogadi napwm @ i KHOMKY YBiMK./

Bumk. @ M yTPUMYWTE iX HATUCHYTUMW NPUGH. 2 CEKYHAN]

— KHonka nogadi napwm @ 6numae. CBiTUTLCS CMMBON pe3epByapa ANs Boan
£l

BigkunHbTe KpULLKy pe3epByapy Anst Bogu (puc. A, Ne 3) i BUTArHiTbL

pe3epByap 3 npunaay.

— KHonka nogadi napwm @ onvmae.

AK TiNbKM 3aropuTbCst CUMBOST BEHTUISA , MOBEPHITb perynarop
BeHTUNS (puc. A, Ne 6) 3a roaMHHUKOBOK CTPINKO, o6 BigkpnUTK
BEHTUMb.

— 3 npunagy Ans npurotyBaHHsA MonoyHoi niHu «Perfect Cappuccino» nge
napa. CMMBON BEHTUNSA i KHONKa nogadi napu @ onumatoTb. AK TiNbKu
y Npunagi He 3anuLWKTLCA BOAM, 3aropuTbCs Namrovka iHaMkaTopa Ha

KHOMUi nogadi napu @ i cumBOn BEHTUNSA .

[MoBepHITb perynaTtop BEHTUMS NPOTU FOAUHHUKOBOI CTPINKK, Wo6
3aKpUTU BEHTUIb.

— [lpuvnapg 3HaxoanTbCs Y PEXUMI OYiKyBaHHS.

BcTaHoBITE pesepByap AN BoAW.
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[MOBHICTIO BUMKHITb NMpuriag 3a AOMOMOIOK MEPEXEBOIO BUMUKaYa.
BUTArHiTE WTENCEnbHY BUSIKY.

BkasiBka

dinbTp Melitta® Claris® He MoxHa 36epirati CyxMm NPOTArOM TPMUBANOro Yacy.

lMig yac TpBanoi Nnepepsy y BUKOPUCTaHHI peKoMeHayeTbes 36epiratn instp
anst oay Melitta® Claris® y cknsiHui 3 BOAO Y XONOANIBHUKY.

TpaHcnopTyBaHHA
CnycTiTb BOA4Y Ta NPOBITPITL Npunag.

CnopoXHiTb Ta NpoMuiTe NigAoH Anga 300py Kpanenb i KOHTEHep Anst
KaBOBOI TyLLi.

CnopoxHiTb pe3epByap ANs BOAW i KOHTEHep ANns KaBoBKX 3epeH. 3a
[0MOMOroK Nurococy 36epiTb 3epHa, SAKi IMMBOKO 3acTpsrnu.

TpaHcnopTynTe Npunag B OpUriHanbHin ynakoBLi pa3oM 3 NiHONMIacToM,
LWO6 YHUKHYTUN NOLIKOMKEHb Mi Yac TPaHCMNOpPTYBaHHS.

@ YBara!

He TpaHcnopTyiTe Ta He 36epiraiiTe npunag y NpUMILLEHHSIX 3 HU3bKOO
TemnepaTypoto, TOMY LLO 3anuLLIOK BOAW Y Npunagi Moxe 3amep3HyTv abo
KOHAEHCYBaTuCS , WO NpvBeae A0 NOLUKOOXKEeHHS npunagy.

YTunisauis

YTunisynte npunag 3rigHo 4iko4Mx HOPM 3aXUCTY HABKOMULLHBbOIO
cepenoBuLLIA Yepes BiAMOBIAHI cUCTeMM yTuni3auiil BignpauboBaHNX
eNneKTPUYHNX Npunagis.



13 YcyHeHHs1 HecnpaBHOCTEW

HecnpagBHicTb

MoxxnuBa npuynHa

MoxxnuBe BUpilLeHHS

KaBa HanuBaeTbcs
Kpannsamu.

KaBa HaaTo TOHKO
3mMereHa.

BcTaHoBiTh GinbLu rpyouit
CTYNiHb Nomeny.

OuncTiTh BNoK 3aBaptoBaHHS.
OuucTiTb Big Hakuny.
3anycrTiTb iHTerpoBaHy
nporpamy OYULLEHHS.

KaBa He BuTiKaE.

Y pesepsyapi ans

BOAM Hemae Boam abo
pesepByap HenpasBuIlbHO
BCTaAHOBMEHWN.

HanoBHiTb pe3epsyap

OIS BOAM Ta BCTAHOBITb
npaBUIbHO.

Bigkpwiite BeHTUNb, AOKM 3
npunagy creye Bofa i 3HOBY
3aKpUIATE BEHTUIb.

3abuecsa 6rnok
3aBapoBaHHs.

OuncTiTh GNOK 3aBaptoBaHHS.

KaBHuuA He mene
KaBOBWX 3€PEH.

3epHa He nagatoTb y
KaBHULIO (ZYXKe XUPHI
3epHa).

3nerka nocrykanTe No KaBHUL.

lMepemukay KoOHTelHepy
y BepTMKanbHOMY
NOMOXEHHI.

[NepemkHITL NnepemMunkad BriBo
abo Brpaso.

CTOpOHHIv npegmeT y
KaBHUL

3BEpPHITbCA A0 CEepBiICHOrO
LeHTPY.

My4HUIN Wwym y
KaBHWLL

CTOpOHHI npegmeT y
KaBHWLL

3BepHITbCS 40 CepBICHOMO
LEHTPY.

CuMBONMN KaBOBUX
3epeH bnumaroTb
[ﬁ, X04a KOHTenHep
ONs KaBOBUX 3epeH
HanoBHEHWUN.

HepoctaTtHbO 3MeneHi
3epHa y onoui
3aBaploOBaHHA

HaTuCHITb KHOMKY
NPUroTyBaHHsI OOHIET YaLlKn

KaBu abo KHomKy

NpUrotyBaHHA ABOX YallOK

KaBu .

CurMBON BEHTUNSA
[ caituTbCs Nosa
Yyeprot.

YcepenuHi npunagy
B TpybonpoBogax €
noBiTpS.

Bigkpwiite BeHTUNb, AOKM 3
npunagy creye Boga i 3HOBY
3aKpUIATE BEHTUIMb.

MoxnuBo, cnig o4ncTUTK Brnok
3aBaploOBaHHS.
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HecnpagBHicTb

MoxnuBa npu4mnHa

MoxnuBe BUpiIEeHHA

Brnok 3aBaptoBaHHs
HE BCTaBMNAETLCS
nicns Toro, sk Moro
BUHSANN.

Brnok 3aBaptoBaHHsi
Oyno HenpaBuUITbHO
3adhikcoBaHo.

[NepeBipTe, YN NpaBubHO
BCTaBreHa py4ka ans dikcauii
Onoky 3aBapoBaHHS.

MpwuBig y
HenpaBUbHOMY
NOSNOXEHHI.

BUMKHYTV Ta 3HOBY YBIMKHYTK
npunaa, a noTiM 04HOYacHO
HaTUCHYTU KHOMKY Ans
NPUroTyBaHHSA OOHIET YaLLKu

KaBu i KHOMKY AnA

NPUroTyBaHHS ABOX YaLloK
KaBu i yTpumyBatm ix
HaTUCHYTUMW He JOoBLUE 2-X
cekyHg. MNpuBig nosepHeTbCH
y NpaBuUsibHE NMONOXEHHS.
3HOBY BCTaBUTK Ta NepeBipuTH
npaBuUnbHy gikcauito 6roky
3aBaploBaHHs.

MonepemiHHO
6nvmatoTb
NaMmnoyKm
iHOMKaTopIB Ha
KHOMKax Ans
NPUroTyBaHHS OQHI€ET
Ta ABOX YallOK

KaBu i

KHOmMKa YBiMK./BUMK.

©

BigcyTHin abo

[MpaBunbHO BCTAHOBITL Grok

HenpaBWbHO 3aBaplOBaHHSI.
BCTaHOBMNEHU 6riok

3aBaplOBaHHS.

Kamepa ana BuMkHITE npunag 3
3aBaploBaHHs enekTpomepexi Ta yBiMKHITb
nepenoBHeHa. e pa3 (NoBTOpITb y pasi

noTpebu), AOKN HE 3aropuTLCS
CMMBOJ PEXMMY OYiKyBaHHS.

6n1matoTh yci
KHOMKM

CuctemHa nomurnka

BuMkHITE npunag 3
enekTpomepexi Ta yBIMKHITb
e pas. AKWwo ue He
[OMNoMoXXe, 3BePHITbCS 40
CEPBICHOTO LEHTPY.
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